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oRDENANZA 407/2004.-

VISTO:
El despacho producido por todos los Sres. Concejales reunidos en Comisión, a los

fines de establecer un Sistema de Becas Municipales; y

CONSIDERANDO:
Que se trata de atender la necesidad de ayuda económica que tiene la

población estudiantil de Huinca Renancó, teniendo en cuenta la importancia de la educación
en todos sus niveles para el desarrollo de los pueblos.-

Que un sistema de BECAS A NIVEL SECUNDARIO, TERCIARIO Y
UNIVERSITARIO paliaría esta situación y daría el impulso necesario para que un grupo de
estudiantes lograra acceder a la educación.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- ESTABLECESE un SISTEMA de otorgamiento de BECAS en los niveles educativos
UNIVERSITARIO, TERC¡AR¡O y SECUNDARIO destinado a estudiantes de nuestra
Comunidad, cuya situación se ajuste a la Reglamentación que al efecto se disponga.-

Art.20).- DEROGANSE las Ordenanzas No 33211988 y No 41 411990.-

Art.3o).- CREASE la COMISION DE BECAS integrada por los miembros del Honorable
Concejo Deliberante.-

Art.4o).- La Comisión de Becas tendrá a su cargo la evaluación de los postulantes y el
otorgamiento de las becas de acuerdo al Presupuesto vigente.-

Art.so).- Se requerirá para su otorgamiento el previo informe y asesoramiento del Área de
Acción Social Municipal, y de los directores de los establecimientos educativos secundarios
y/o certificados de estudio otorgados por las instituciones educacionales, donde consten las
materias cursadas y rendidas por el postulante y/o eventual beneficiario de la beca.-

Art.6o).- El número de becarios y monto correspondiente a cada beca será establecido por la
Comisión de Becas al momento del otorgamiento, debiendo los montos guardar relación y
proporcionalidad conforme a las variaciones del Presupuesto Anual Municipal.-

Art.7o).- Las becas se otorgarán por el término máximo de un (1) ano lectivo y deberáier
revisada y/o renovada de acuerdo a lo establecido en la Reglamentación respectiva.-

Art.8o).- Los becarios estarán obligados a realizar una contraprestación retributiva de la beca
otorgada, ya sea durante sus estudios o al concluir los mismos.-

Art.8o).- Tendrá el D.E.M. que disponer en cada uno de los Presupuestos Anuales
Municipales la Partida Presupuestaria de Becas, debiendo arbitrar los medios administrativos
idóneos a los efectos de crear un Fondo de Becas, como así también receptar el aporte de
particulares sin que ninguno de estos fondos puedan ser ingresados a renta general y/o ( -lll

RNANDJ LUIS SUAREZ
PRES D-¡rit
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lll- Ord. No 907/2004.-

modificado su destino mediante reconducción de partidas del Presupuesto Anual Municipal.-

Art.9o).- Comuníquese, publíquese, dése a Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en Sesión Ordinaria
de fecha diez de marzo de dos mil cuatro.-

ría G ouevedo Suárez
Sec a .c.D. Presidente

H. Concejo Deliberante

Pronul"gaüa por Decreto §o \1L/2AO4 de feeha 15 C[e marzo {le 2004.-
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VISTO:

La necesidad de cubrir eI cargo y funciones de Asesor Letrado
del Municipio de Huinca Renancó; y

CONSIDERANDO:

Que es atribución del Honorable Concejo Deliberante eI
prestar acuerdo para Ia designación del Asesor Letrado Municipal,
según Io establece Ia Ley orgánica Municipal Ne 8l-02 y
modificatorias, en su artÍculo 30s) - Inciso 8), según Ia propuesta
que elevare a dicho cuerpo et Departamento Ejecutivo Municipal.-

Que en este caso se propone para cubrir dicho cargo y
cumplir 1as mencionadas funciones, a Ia Abogada Sra. Ada Mercedes
Hernández - DNI Ne L8.259.342 - persona de excelente trayectoria en
su ámbito profesional, de buen nombre y concepto en nuestra
Comunidad, que reúne 1as condiciones necesarias para Ia atención de
Ia parte jurfdica y de asesoramiento legal municipal.-

Que la propuesta elevada por eI Departamento Ejecutivo
Municipal merece Ia consideración y aprobación de parte de este
cuerpo legislativo para acordar conforme a 1as atribuciones
conferidas, Ia designación de Ia Sra. Ada Mercedes Hernández, para
su nombramiento para las funciones aludidas.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.le).- ACUERDASE Ia DESIGNACION para cubrir el- cargo de ASESOR
LETRADO MUNICIPAL, de 1a Abogada Sra. HERNANDEZ, Ada Mercedes - DNI
Ne 18.259.342 - M.P. L?-LLL - a partir de la fecha de promulgación
de Ia presente ordenanza.-

Art.2e).- COMUNIQUESE, publiquese, dése al Registro Municipal y
archivese. -

Dado en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha veinticuatro de marzo del año dos mil
cuatro. -

1a LUIS SUAREZevedo
H. C. D. Presidente
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ORDENANZA N9 909/2004

VISTO:

La necesidad de instrumentar un sistema de reinspección
sanitaria de los alimentos gue se introducen o fabrican en eI Ejido
deI Municipio, a los fines de resguardar su calidad higi-énica
sanitaria; y

CONSIDERANDO:

%p*rurlh %,or*b @"t¡lrn*

Que es función indelegable del Estado Municipal
garantizar Ia buena calidad de los alimentos que consume
población, para Io cual debe establecer efectivas estrategias
fiscalización. -

el
Ia
de

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.l-e).- CREASE la DIRECCION DE BROMATOLOGTA MUNTCIPAL, - a partir
de 1a presente, D.B.M. que será Ia dependencia encargada de Ia
aplicación del- Código Bromatológico Municipal, y en los casos que
fuese necesario, el Código Alimentario Argentino y/o e1 Reglamento
de Inspección de Productos y Subproductos Derivados de Origen
Animal. La D.B.M. tendrá su sede en eI Instituto Superior de
Enseñanza Tecnológica (I.S.E.T. ) de esta Municipalidad.-

Art.2e) .- ESTABLECESE que de Ia D.B.M. dependerán tres áreas o
módu1os, a saber: a) Control Epidemiológico de Enfermedades
Zoonóticas. b) Control de Medio Ambiente Urbano. c) Control
Bromatológico propiamente dicho en Laboratorio.-

Art.3a).- CREASE un puesto sanitario o casilla sanitaria,
dependiente de la D.B.M. en eI cual se instrumentará Ia reinspección
sanitaria de los alimentos que se introducen para su
comercialización y consumo en eI Ejido Urbano Municipal. E1 puesto
o casilla sanitaria funcionará en dependencias del I.S.E.T.-

Art.4e).- ESTABLECESE como PRIORITARIO trabajar en forma conjunta
con otros Municipios, con l-a misma problemática a nivel- regional,
siendo Ia D.B.M. Ia encargada de desarrollar esa tarea.-

Art.6a).- COMUNIQUESE, publiquese, dése aI Registro Municipal y
archivese. -

Dado en SaIa de1 Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha treinta y uno de marzo de dos mil cuatro.-

r1a o
Se a H.C.D.

Promul;¡eila por necreto IIo I
fB§Gr§S POH 0RnEI'ti11[U"á YIG§H

DR. AERÑC}¡DO I,UIS SUAREZ
Presidente

CONCEJO DELIBERANTEH.
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ORDENANZA N9 910/2004

VTSTO:
La recordación colectiva de Ia gesta patriótica que reivindicó

nuestros derechos territoriales soberanos sobre las Islas Malvinas
e Islas del At1ántico Sur, Ilevada a cabo a partir del 2 de Abril
de L982¡ y

CONSIDERANDO:
Que nuestra Ciudad, áI igual que otras tantas

localidades de Ia Repúbtica Argentina, hizo su aporte con jóvenes
que participando de las operaciones militares permitieron dejar
sentado un precedente en Ia historia de los derechos sobre dichos
territorios. -

Que en 2OO4 se cumplen 22 años de dicho acontecimiento,
cuyo recuerdo permanece inalterable en la memoria de todo eI pueblo
argentino. -

eue eI Municipio de Huinca Renancó desea testimoniar en
forma permanente dicha recordación a todos Ios argentinos que
combatieron en esta gesta y a su vez reconocer públicarnente eI
vaIor, sacrificio y abnegación que significó para ellos eI servicio
prestado a nuestra Patria.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON F'UERZA DE ORDENANZA

Art.Le).- DISPONESE Homenaje y Reconocimiento permanente del Pueblo
y Gobierno de Huinca Renancó a Ios Combatientes de Ia Gesta
Patriótica de Recuperación de las fslas Malvinas e Tslas del
At1ántico Sur 2 de Abril de 1982.-

Art.2e) .- ESTABLECESE que una calle de nuestra Ciudad
actualmente Se encuentre sin denominación, lleve eI nombre
rrCombatientes de Malvj-nasrr, en consonancia con 1o establecido en
Art. Le) de 1a presente Ordenanza.-

Art.3a).- AUTORIZASE aI Departamento Ejecutivo Municipal a efectuar
Io correspondiente a los fines de dar cumplimiento a 1o dispuesto
en la misma.-

Art.4c) "- COMUNIQUESE, publfquese, dése aI Registro Municipal y
archívese. -

Dado en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha treinta y uno de marzo de dos mil cuatto.;
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(*- Presidente

HO CONCEüO DELIBERANTE

a Qúevedo
Secr ia H. C. D.
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ORDENANZA N' 911/2004

VISTO:
El otorgamiento de Licencia Única de Servicios de Telecomunicaciones otorgada a

la Cooperativá Limitada de Electricidad y Servicios Anexos de Huinca Renancó, por

Resolución No 114t2O03 de fecha 28 de febrero de 2003 de la Secretaría de

Comunicaciones de la Nación dependiente del Ministerio de Economía de la Nación; y

CONS¡DERANDO:
Que dicha Resolución, le permite a la Cooperativa la realización de la

proyectada obra la provisión a su nombre de servicios de Telefonía Local, Larga Distancia

Nacional e lnternacional y Telefonía Pública.-

Que la entidad cooperativa local, ha solicitado al Municipio de Huinca

Renancó en función de los plazos establecidos por la Secretaria de Comunicaciones y la
necesidad de iniciar la obra en el menor tiempo posible, el permiso de utilización de la vía

Pública.-
Que son atribuciones del Municipio a través del H. Concejo

Deliberante, según Art. 3020) de la Ley Orgánica Municipal No 8102 y modificatorias,

"lnc.i) Sancionár Ordenanzas Municipales que se refieran a las atribuciones conferidas

por É Constitución Provincial a los Municipios en su Art. 1860).-.; 'lnc.21)", Sancionar

brdenanzas de obras y servicios públicos, de conformidad con lo prescripto en el Art. 75o)

de la Constitución próvincial y frjar sus tarifas. Se otorgará prioridad, en igualdad de

circunstancias, a las Cooperativas integradas por los propios vecinos que se propongan

asumir sus respectivos trabajos o prestar servicios públicos de que se trate'-"

Que asimismo corresponde al Municipio el otorgar los permisos

correspondientes a la utilización del espacio público municipal para la realización de una

obra pública de interés comunitario, con la respectiva restricción al dominio en forma

temporal, estrictamente sobre el ámbito de ejecución de los trabajos y de conformidad al

Plan de Ordenamiento Urbano (P.O.U.) - Ordenanza No 70211997.-

Que por último, la ejecución de la mencionada Obra, constituye un

progreso para la localidad, por cuanto permitirá a la población contar con una nueva

alternativa u oferta en la materia, con la consiguiente estructura laboral.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- AUTORIZASE a la COOPERATIVA LIMITADA DE ELECTRICIDAD Y SERVIGIOS

ANEXOS DE HUINCA RENANCO a realiza¡ la Obra de Servicio de Telefonía Urbana en la

Ciudad de Huinca Renancó, de conformidad a "Licencia Única de Servicio de

Comunicaciones" extendida por la Secretaría de Comunicaciones de la Nación

Resolución No 1 1412003.-

Art.2o).- OTORGASE a la entidad cooperativa PERMISO para utilización del espacio

público municipal para la realización de los trabajos, sean estos subterráneos, tuneleo y

otros que según la planimetrÍa de obra conespondiente, fueren necesarios efectuar.-

Art.3o).- SOLICITASE a la Cooperativa Limitada de Electricidad y Servicios Anexos, la

presentación al Municipio de toda la documentación pertinente a la obra, a los efectos de

su visación y archivo correspondiente.-

",.
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Art.4o).- COMUNíQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

Dado en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria

de fecha catorce de abril de dos mil cuatro.-

--4t-- -
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""*C ((t/t"

María Graciela Suevedo
Secretaria*:o

DT. FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

Prooulgadla por Decreto §o 192 /2OO1 defccha 22 rle abr11 cle 2OO4.-

f§NGIffi POfl ONDEUA}IUÁ YIGB}ITE.-
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VISTO:
El Convenio suscripto con el SENASA, provincia de Córdoba, Municipios y

Comunas, de acuerdo a lo pactado en el Convenio Marco de Refinanciación y
Compensación de Obligaciones Reciprocas entre provincia, Municipalidades y Comunas,
la modificación de ta Ley N" 5542 (Marcas y Señales) por la Ley No 9046; Y

CONSIDERANDO:
Que, por medio de los Convenios referidos y modificación legal

manifestada, la provincia impone a este Municipio fijar un Derecho de Oficina por entrega
de Guías no superior a Pesos Uno ($ 1.-) por cabeza, en concepto de compensación,
cuando debería haber asignado la cantidad de Pesos Tres ($ 3.-) por cabeza en concepto
de compensación real.-

Que, lo descripto produce un desfasaje en perjuicio del Municipio de
Pesos Tres ($ 3.-) por cabeza ya que a la firma del Convenio percibía Pesos Cinco
($ s.-¡ -

Que, mediante los Convenios de Marcas, la provincia y el SENASA
obligan a los Municipios a no percibir Tasa, Derecho o Arancel que no sea la establecida
en los mismos, lo que deja virtualmente congeladas las facultades tributarias Municipales,
a los efectos de sustituir mediante la creación de otro tributo el perjuicio ocasionado.-

Que, teniendo en cuénta, el tributo Derecho de Oficina por entrega de
Guías de traslado de Hacienda, fue históricamente uno de los más importantes recursos
que poseen los Municipios para llevar a cabo sus f¡nes, especialmente los servicios
esenciales a su cargo, y puntualmente un servicio públíco y gratuito como lo es el Servicio
de Salud Pública, el que se sostuvo en gran medida gracias al aporte por cobro del
Derecho de Oficina por entrega de Guías.-

Que, es menester apuntalar el desfasaje económico producido por el
cambio legislativo ocurrido, al sólo fin de sostener la regularidad del Servicio Público de
Salud, mediante alguna herramienta contributiva, basada en la solidaridad y
colaboración.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- PERCIBASE corno DERECHO DE OFICINA por el visado y conformación del
D.T.A. prevista en el Art. 57o) de la Ley No 5542, modificado por la Ley No 9046, la suma
de PESOS UNO ($ 1,00) por cabeza de ganado.-

Art.2o).- CREASE un BONO CONTRIBUCION, invitando a los Sres. Productores Rurales a
ingresar la suma de PESOS UNO ($ 1,00) en el momento de extenderel D.T.A., siendo
ésta ingresada a las Partidas del Centro de Salud Municipal, para afrontar los gastos de
ambulancia, médicos, medicamentos, etc.- La Municipalidad publicará un listado mensual
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Art.3o).- Los dispuesto en la presente comenzará a regir a partir del 19 de abril de 2004.-

Art.40).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en sesión
ordinaria de fecha catorce de abril de dos mil cuatro.-
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María G

¡/r,t I

tevedo
L

u Dr ANDO LUIS SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

Prornulgeilu por §ecrreto Ho 3"BB/2004 de fecha 19 rle abrll rtn 2001..-
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oRDENANZA No 91 3/2004.-

VISTO:
La Ordenanza No gATn}O4"Sistema de Otorgamiento de Becas', sanc¡onada en

fecha 1Ol03l2AO4; Y

CONSIDERANDO:eue 
de acuerdo a lo establecido en el Art.10) de la referida ordenanza

No 907/2004, corresponde el dictado de la Reglamentación para la aplicación de la
misma.-

Que atento a lo expresado, la Comisión de Educación ha presentado

el Proyecto de Reglamento de Becas, para que este H. Cuerpo disponga al efecto'-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELTBERANTE DE IA CIUDAD DE

HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

1o).- ESTABLECESE et REGISMENTO DE BECAS y sus 4NEXOS I "Planilla de

Solicitud de Becas", ll "Pautas para la Confucción del lnforme Social" y lll "Tabla de
puntajes', los cuales se dictan para ser aplicados por ta Comisión de Becas del Concejo

Delibérante y de conformidad a lo dispuesto por Ordenanza No 907/2004 'Sistema de

Otorgamiento de Becas Municipales''-

2o).- Comuníquese, publíquese, dése a Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Goncejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión

Ordinaria de fecha veintiuno de abril de dos mil cuatro.-

!
i"Il

i:É
o

-?)

l,lláría evedo Dr LUIS SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberantec

Promulgada por Decreto §o 2L8/2O04 de feche 05 ile nayo dl e 2no4.-
1H{GISB }0R ORBSI{*HIA Y]GIII{f§.-
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Art.3o).- Los dispuesto en la presente comenzará a regir a partir del 19 de abril de 2004.-

Art.4o).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en ses¡ón
ordinaria de fecha catorce de abril de dos mil cuatro.-

&
!i-.r r+ Í.
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l(aria G raciela Quevedo

Secretaria
H.q.D.

I

Ir.
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Df.?ERNANDO LU|S SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

Pronulgaüa por Decseto §o 3"BB/2004 de fecha 19 üe abril üe 2004.-
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REGLAMENTO DE BECAS . ORDENANZA NO 91312004..

Art.l').- Las Becas para alumnos de los niveles educativos UNIVERSITARIO y
TERCIARIO, tienen por objeto aportar asistencia económica tendiente a establecer
igualdad de oportunidades para todos estudiantes dotados con las cualidades que
se requieren para estudios de nivel superior.-

Art.2").- Podrán optar a Becas los alumnos que estén inscriptos en careras
universitarias o terciarias y que acrediten buen rendimiento en los estudios o
evidencien estar claramente dispuestos a consagrarse a las disciplinas que ellos
elijan y cuyas razones socio-económicas no le permitan proseguir normalmente sus
estudios.-

Art.3o).- El Departamento o Area de Acción Social Municipal receptará las
solicitudes y documentación pertinente y la Comisión de Becas las evaluará y
calificará según Tabla de Puntaje anexada a la presente y enviará la nómina y
,"correspondiente Resolución de Otorgamiento de Becas, al Departamento
Ejecutivo Municipal para que se disponga el pago de la misma.-

Art.4o).- Los requisitos y el sistema de evaluación están basados en los siguientes
criterios:

. a) Situación socio-económica Familiar

. b) Rendimiento Académico

Art.so).- Requisitos para solicitud de Beca

Para aspirantes a ingreso

. a) Certificado Analítico o fotocopia del Boletín de Calificaciones del último
curso de nivel medio hasta obtener el correspondiente Certificado Analítico.-

. b) Fotocopia de Documento de ldentidad.-

. c) Solicitud personal de la beca en la que consten: Universidad y Plan de
Estudios de la carrera a seguir.-

. d) Planilla de Solicitud del Beneficio de Beca conforme a Anexo l,
debidamente completada. -

Para aspirantes a becas de quienes ya gozan el beneficio o ya estén
cursando carreras terciarias o univercitarias

a) Declaración Jurada de no percibir ningún tipo de beca y de que persiste la
situación socio-económica que promovió su solícitud inicial.-
b) Rendimiento del año académico previo al de la actual solicitud mediante la
presentación de Certificado Analítico Parcial otorgado por la institución
correspondiente o, provisoriamente, fotocopia de la Libreta Universitaria
donde figuren las notas obtenidas en exámenes finales.-

- El trámite de solicitud de Beca debe ser realizado en forma personal por el
mno, pudiendo designar a una persona miembro del grupo familiar (del cual sea

ylo dependa) para completar tramitación, presentación de documentos
el año, renovación y

o
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Art.7").- Los estudiantes anualmente solicitarán su Beca en la fecha que determine
la Comisión.- Al efecto llenarán la Declaración Jurada y en el momento de su
presentación será obligatorio adjuntar comprobantes, cumpliendo asimismo las
entrevistas personales establecidas con Asistencia Social y/o con los miembros de
la Comisión de Becas, toda vez gue así se lo disponga.-

Art.8o).- Las bajas producidas por falta de méritos, renuncias o abandono de
estudios en el primer cuatrimestre, podrán ser cubiertas con los aspirantes que por
orden de méritos continúan en el listado realizado a tal efecto. Pasado este período
no podrán ser cubiertas.-

Art.go).- Todo beneficiario ylo responsable del mismo será notificado en su condición
de tal de forma inmediata y deberá tomar conocimiento dentro de los treinta (30) días
de comunicado.

Art.l0o).- Para poder continuar en años sucesivos con la Beca serán requisitos
indispensables:

a) Haber regularizado el 80 o/o de las materias del año académico inmediato
anterior al de la nueva solicitud.-

b) Haber aprobado el 80 o/o, de las materias regularizadas
correspondientes al Plan de Estudios del año académico inmediato
anterior, incluido el turno diciembre (completo febrero/marzol.-

,%*, rolb' 
(il*. i, 9)/;:á** ro

c) No tener un promedio inferior a 6 (seis) y dicho promedio se efectuará
con materias aprobadas.-

d) No tener modificaciones en la situación socio-económica.-

a

o

o

a

Art.11o).- La pérdida de la Beca será en forma definitiva, no pudiendo recuperarla en
años posteriores.-

Art.12o).- Son obligaciones de los Becarios:

a) Comunicar en un plazo no menor de treinta (30) días al Área de Asistencia
Social para ser elevada a la Comisión de Becas, toda modificación que se
produzca tanto en su situación académica como socio-económica.-

b) Presentar informes de la actividad desarrollada y rendimiento académico
en cada cuatrimestre, finalizados los tumos de exámenes de julio y diciembre,

I

o

(conespondientes al primer undo cuatrimestre).-
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El incumplimiento de estas obligaciones, así como la evaluación negativa de los

informes cuatrimestrales podrán llevar a la suspensiÓn de la Beca.-

Art.f3l.- Los alumnos Becados que finalicen sus estudios deberán comunicar a la
Comisión de Becas dentro de los treinta (30) días subsiguientes a la aprobación de la

última materia, por escrito y se le otorgará constancia de dicha presentación.- Los

estudiantes que siguieron percibiendo la Beca indebidamente, se harán pasibles de

las sanciones establecidas en el Art. 14").'

Art.14.).- En caso de comprobarse falseamiento de datos en las solicitudes de Becas -

Declaración Jurada - el pedido quedará automáticamente denegado o, si con

posterioridad al otorgamiento del beneficio se comprobara que incurrió en falsedad' se

bispondrá su inmediata cancelación, pudiéndose asimismo efectuar la denuncia legal

correspondiente y las sanciones civiles a que haga lugar.- Las sanciones serán las

siguientes de acuerdo a la gravedad:

. a) Suspensión de la Beca en forma definitiva.-

. b) Reintegro de lo cobrado.-

Art.l5.).- Todos aquellos asuntos que pudieran plantearse y que no estuvieran

contemplados en ei presente Reglamento, serán puestos a consideraciÓn de la
Comisién de Becas, quien tendrá facultad para resolver y dictaminar por mayoría de la

Comisión.-

Art.l6o).- Los Becados deberán hacer una contraprestación en el área comunitaria.-

Art.lTo).- lncorpórase 6pmo parte integrante del presente Reglamento el Anexo I

planilla de Solicitud de Beca, Anexo ll Pautas para la Confección del lnforme Social y

Anexo lll Tabla de Puntaje.-

Mafia G Quevedo Dr LUIS SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
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ANEXO ll - Reglamento de Becas.-

PAUTAS PARA LA CONFECCIÓN DE INFORME SOCIAL

INGRESOS: de todos los integrantes del núcleo familiar.-

LUGAR Y DIRECCIÓN: de cada lugar de trabajo.-

VIVIENDA: si es propia, alquilada o prestada.- Si paga algún crédito Hipotecario o similar
que esté destinado a refacción, ampliación o construcciÓn de la vivienda propia.-

SALUD: si hay entre los miembros de la familia alguno que padezca afecciones graves o

crónicas, que esté determinando algún tratamiento de elevado costo.- Si posee cobertura

social.-

ESTUDIOS: si trata de enseñanza privada, consignar costo de matrícula y razones de la

elección de la institución educativa.-

PROPIEDADES EN GENERAL: vehículos (modelo - año) de trabajo - carga o particular.-

Maquinarias, inmuebles u otras propiedades.-

ASPECTOS GENERALES DE LA VIV¡ENDA: tipo, antigüedad, cantidad de habitaciones,

sanitarios, etc..- Si posee bomba o motor para el agua.- Si cuenta con instalación de gas

por tubo, o garrafa o algún otro tipo de combustible.- Electrodomésticos.-

TODO OTRO DATO: que a criterio del visitador social pueda ser relevante para su

ínclusión en este informe.-

HACER SABER A LOS ENTREVISTADOS: que las solicitudes deben estar avaladas
por la firma de padre o madre o de quién dependa económicamente cada solicitante de

beca.- Los datos suministrados por el grupo familiar y por el solicitante, tendrán
CARÁCTER DE DECLARACION JURADA..
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* ----'P-residente
H. Concejo Deliberante
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ANEXO lll - Reglamento de Becas.-

TABLA DE PUNTAJES PARA BECAS UNIVERSITARIAS.Y TERCIARIAS

1).- STTUACTÓN SOCIO-ECONÓMICA FAMILTAR (rngresos i Bienes).-

DE
HUINCA Rfrunf.¡CÓ

DPTo. GENERAL RocA. PRoV. oe cÓRDoaA

(R)
(B) ------------ 2 p.

(MB) --------- 1 p

2).- RENDTMTENTO ACADÉMtCO.-

(MB) --:-:*-- 3 p
(B) ---------- 2 p
(R) 1p

3p

3).- PROYECCTÓN DE LA CARRERA, |NSERCIÓN LABORAL, BENEF|CIO SOCTAL DE LA
CARRERA, etc.-

(R)

4).- CONCEPTO GLOBAL QUE TIENE LA COMISTÓN DE BECAS.-

((MB) ----'------- 3 p

3p.
2p.
1p.

(B)
(R)

2p.
1p.

NOTA: Cada ítems se califica en términos de Muy Bueno, Bueno o Regular; (MB), (B) o (R)
respectivamente.- En caso de empate en el puntaje, el orden se establece por votación de
todos los integrantes de la Comísión de Becas.-

,-1
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rR¡lnNooF LUIS SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
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MUNICIPALIDAD DE HTIINCA RENANCÓ

COMISION DE BECAS - HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE

PLANILLA DE, SOLICITUD DE BECA - ANEXO I - Reglamento de Becas

APELLTDO Y NOMBRE DEL ASPIRANTE:'

DOMICILIO/CALLE T.ELÉFONO:

D.N.I.: . FECHA DE NACTMIENTO

ESTUDIOS SECLINDARIOS CURSADOS
Promedio General del último curso:

ESTABLECIMIENTO: ................

CARRERA A SEGUIR:

UNIVERSIDAD O INSTITUTO TERCIARIO:

GRUPO FAMILIAR:

APELLIDO Y NOMBRE PADRE: ......

OCUPACIÓN........ .INGRESOS:
*(Adjuntar Recibo de Sueldo y/o Certif,cación de Ingresos legalizada)

APELLIDO Y NOMBRE MADRE:..

OCUPACTóN: .......... ..INCRESOS
*( idem anterior)
NÚMERO DE HERMANoS QUE vlvEN EN EL HocAR: ............

EDADES DE LOS HERMANOS

ESTUDIOS QTIE CURSAN:

OTROS MIEMBROS DEL GRUPO FAMILIAR (Datos):

VIVIENDA: (Marque con un círculo lo que no coresponda).-

PROPIA: SI - NO / ALQUILADA: SI - NO / COSTO: S

OTROS BIENES:

AUTOMOVIL / MARCA

OTROS VEHÍCULOS: ....

MODELO / AÑO



lllll.-Planilla de Solicitud de Beca

EGIIESOS MENSI.IALES DE C,ARÁCTTR ESPLC.IAL:

DE TIPO PERMANENTE POR NECESIDADES DE

GRUPO FAMILIAR (ACLARE): ...............

SALL]D DFE ALGÚN IT¿TEUBRO DEL

AYUDA ECONÓMICA O SUBSIDIO QUE RECIBA POR CUALQUTER CONCEPTO: .

ORGANISMO QUE LO BRINDA: .............

CONDICIÓN / REINTEGRABLE O NO / DURACION: .......... . MONTO: S .

FORMA DE COBRO: (Por única vez I mensual / anual)

NOTA:

La presente planilla tiene carácter de DECLARACIÓN JURADA y la persona

responsable que firme al pié, junto a Ia firma del aspirante, acepta que personal del Área

Social Municipal constate (si así se lo dispone) la veracidad de los datos aquí

consignados.-

FIRMA FlRMA

Responsable

Parentesco: ....

Aspirante

D.N.I./L.C.: .
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ORDENANZA N'9I4,2OO4.:
VISTO:

La necesidad de reglamentar el accionar de la Dirección de Bromatología Municipal y del
puesto sanitario o Casilla Sanitaria creados el 31 de Mazo de 2004 por Ordenanza 909/20O4, a
los fines de comenzar en forma inmediata a cumplir su función específica de resguardar la calidad
higiénica sanitaria de los alimentos que se introducen o fabrican en el ejido municipal; y

CONSIIDERANDO:
Que es función indelegable del Estado Municipal garantizar la calidad de todos

los productos que se @nsumen en esta Ciudad, para lo cual se deben establecer efectivas
estrategias de fiscalización.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- MODIFICASE la Ordenanza No 909/2004 en su Art.1o), el que quedará redactado de la
siguiente manera:

Art.r").- "oREASE la DIRECC|ÓN DE BROMATOLOGíA MUN|CIPAL, - a partir de la
presente, D,B.M. - que sená la dependencia encargada de la aplicación del Reglamento
Bromatológico Municipal, y en los casos que fuera necesario, el Código Alimentario
Argentino y/o el Reglamento de lnspección de Productos y Subproductos Derivados de
Origen Animal. La D.B.M. tendrá su sede en el lnstituto Superior de Enseñanza
Tecnológica (l.S.E.T.) de esta Municipalidad.-"

a

Art.2o).- ESTABLECESE el REGI-AMENTO BROMATOUÓCiCO MUNICIPAL para la ciudad de
Huinca Renancó, el cual forma parte integrante de la presente como ANEXO l.-

Art.3').- A partir de la promulgación de esta Ordenanza No 914/2004.- y su ANEXO I Reglamento
Bromatológico Municipal, quedan derogadas las Ordenanzas No 4011978,53i1978, 119/1983,
338/1988, 564i1993, 565/1993, el Decreto No 4022001 y toda otra norma que se oponga a lo
establecido por la presente.-

Art.4o).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria de
fecha veintiocho de abrilde dos milcuatro.-

\" 
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¡rMatía

H.C

DT. FERNANDO LUIS SUARÉZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

Priomul,gada pon Dec¡¡eto §o 219/2OO4 üe fecha 05 Cle mayo tle 2004.-
ÍSI{GTS§ POA ORDENINZÁ W6§NTE.-
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ANEXO I - Ordenanza Nn 91412004.-

REGLAIVIEN'I'O BITOI\{ATOLÓGICO NIUNICIPAL

INDICt,

CAPI'l-ULO I - I)isposicrones Cenerales
-Vigcncia y aplicación dcl R.ll.M.
-lnspcctor Santtario (Deberes y dcrcchos)
-l nspccciones
-A ctas
-Habi litaciones y controles
-Clausuras (típos y causales)
-Contralt¡r de productos alimcnticios localcs
-Clonlralor de procluctos que entran al Munici¡rio
-Solicrlud cle habiIitaci<in de corncrcios
-Envascs y envolturas
-[-ibrcta de profilaxis
-Vcstirnenta sanitaria
-lnlracciones a las nonnas dcl R.ll.l\,1

CAPII'Ul-O Il - Nornlas particularcs para la irrslalación y funcionarniento de lábricas l,cornercios rle alinrcnlos
* -Fábricas de alimentos

-Conrcrcios de alimentos
-Establecimientos lraccionadores de alilncntos
-Fábricas de conservas al imenticias
-Alnrirccncs por mayor y depósito dc alinlentos
-Alnracenes por lnenor, despensas y detallistas
-Mcrcados (condiciones de los pucstos)
-Minimercados
-Conrcrcios dc productos lácteos y dcr ivados
-Gran jas

-Fiambrerías
-Verdulerías y lruterías
-Supcrnrercados
-Autoservicios
-Panaderías y pastclerias
-lntroducción de pan y derivados a la ciudad
-Localcs dc vcnta y rcventa clc ltarr, lacturas, ),conflturas, ctc.
-Productos de pastclería
-l;ábricas dc al lajorcs
-Bonlboneria y caranlelería
-Alilnentos purínicos
-Fábricas de pastas alirnenticias
-Kioscos - Kioscos cornplenrcntaclos
-Kioscos estables y transitorios en la vía pública
-Kioscos instalados dentro de olros cornercios
-Puestos fijos de alinlentos en la vía pública
-Carritos, carros-bat cs, ctc.
-Vendedores ambulantes
-Establccimientos elaboradores dc clnpanadas, pizzas,
Sandrviches, etc.

-Establecinricntos dc claboración y vcnta de hclados



-Rcstaurantes y Comedores
-Barcs, pubs, cafetcrías y confiterías
-Café y copetín al paso

-Boitcs, cabaret, discotecas, confiterías bailables
-Casas de comida (comedores, parrillas, etc.)
-Casas de comida sin salón comedor, catering
-Rosticerías
-Viandas a domicilio
-Agua potable
-Cases empleados en la elaboración de bebidas
-Elaboración de bebidas analcohólicas, jarabes,
j ugos, etc.

-Establecimientos elaboradores de soda

-Fábricas de hielo
-Fábricas de cerveza
-Fábricas de vinagrc
-Bodegas
-Extracción, fraccionamiento y venta de miel
-Molinos harineros
-'Iostaderos de café y molinos de especias

-Sal ineras
-Fcrias francas
-Carn icerías
-Vcnta de carnes troceadas
-Carnicerías complementadas (mercaditos)
-Establecinrientos que elaboran chacinados o embutidos
-Productos de la pesca

-Pcscaderías
-Comercio y venta de huevos
-Matadero - peladero de aves

-Matadero de cabritos y lechones
-Craserías
-1-ri perías-mondonguerías
-Dcpósito para acopio de productos de caza

-Cánraras fri goríficas
-Rerlate de alimentos
-Lavado y desinfección de vajillas y demás utensilios
-Transporte de productos alimenticios
-Baños, lavabos, vestuarios

CAPITULO III
-Laboratorio Bromatológico Municipal

CAPITULO IV
-Disposiciones finalcs

CAPITULO I

Disposicioncs Cenerales

Vigencia y Aplicación del R.B.M.

Articulo l'.- DECLARANSE vigentes cn el ejido municipal dc la Ciudad de Huinca Renancó, con la dcnominación de Rc-

glamcnto Bromatológrco Municipal, de ahora en adelante R.B.M el conjunto de normas y disposiciones contenidas en el

prcsente.

Artículo 2".- El Rcglamento Bromarológico Municipal y sus disposiciones reglamentarias se aplicarán y harán cumplir por

las autoridades de competencia de la Municipalidad. Serán de aplicación supletoria o complementaria dcl presente reglamen-

to, cl Código Alimentario Argentino, dc ahora en mas C.A.A. y el Reglamento de Inspección de Productos Subproductos y

Dcrivados de Origcn Animal, de ahora en mas R.I.P.

Inspector Sanitario (deberes y derechos)

pr;-Fffl,r1¿¡1 ¡.;r I- U l.i
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Artículo 3'.- Denominase Inspector Sanitario o Bromatológico al agente o funcionario dependiente de la Dirección de Bro-
nratología, de ahora en adelante D.B.M, que investido del poder de policía sanitario y en uso de las atribuciones conferidas,
rcaliza la inspección.

Artículo 4".- Son deberes del Inspector Sanitario los siguientes:

a) Poseer la documentación y elementos formales que acrediten su investidura.
b) Conección en su presencia fisica.
c) Respeto y corrección hacia el sujeto pasivo de la inspección.
d) Permitir la participación y colaboración del inspeccionado en sus funciones.
c) Conocimiento de la tarea especifica a su cargo.

0 Utitización de los procedimientos legales y técnicos que en cada caso corresponda.

Artículo 5o.- Son derechos del Inspector Sanitario los siguientes:

a) Ser reconocido como autoridad a los fines de la inspección.

b) Estar dotado de los elementos técnicos que deba utilizar según la naturaleza de la inspección.
c) Contar con el apoyo de agentes de la fuerza pública si fuera menester.

d) Recibir de la D.B.M el perfeccionamiento indispensable a través de publicaciones, cursos o conferencias relativas a

su especialidad.
e) Cozar de todos los derechos que le asisten como empleado municipal.

Inspecciones

Artículo 6'.- Entiéndase como inspección al hecho o acto promovido por quien tiene autoridad o está investido de la misma

por el poder administrador y cuyo objeto es llegar a la comprobación de acciones u omisiones referidas a materias regladas

por la administración municipal.

Artículo 7o.- Las inspecciones pueden ser solicitadas o surgir como necesidad en los siguientes casos:

a) A pedido de parte interesada.

b) A pedido de tercero o terceros interesados directos en el problema que plantea una habilitación.

c) A pedido de terceros indirectamente interesados en una habilitación concedida en nombre de la Comunidad.

J) De control esporádico, sistemático o permanente sobre el ejercicio de determinadas actividades regladas cuyo origen

se obtuvo previo permiso o habilitación administrativa.
e) Sobre actividades cuyo desarrollo careció de autorización o habilitación previa, mediando o sin mediar dicho requisi-

to, etc.

Altículo 8'.- Las inspecciones pueden ser:

a) Parciales: aquellas cuyo objeto es determinar una o mas circunstancias que tengan que ver con la habilitación y con-

trol de una actividad o hecho sujeto al ejercicio de poder de policía.
b) Totales: Tienden a obtener, mediante una serie de actos o comprobaciones, la imagen total de la actividad sujeta a

inspección (edilicia, higiénico-sanitaria, contributiva, etc.).

Actas

Artículo 9o.- Entiéndase como Actas al acto jurídico-formal emanado de un funcionario o agente investido de autoridad,

sujcto a determinadas especificaciones según la materia de que se trate, y que se ajuste a las normas de procedimiento vigen-

tes.

Artículo l0o.- Para que un Acta tenga la validez de tal debe reunir los siguientes requisitos:

a) Ser labrada por agente o funcionario competente.
b) Lugar, fecha y hora del procedimiento.
c) Sede o domicilio inspeccionado.
d) Ob¡eto o material sujeto a inspección.

e) Firma del o los inspectores actuantes, con debida aclaración y datos de identidad.
f) Firma del inspeccionado o constancia de su negativa a hacerlo, debiendo dejársele copia, previa firma de testigos o

agentes de policía, que se hallaren presentes en el acto.
g) En caso de intervenciones, debe consignarse en el acta el derecho del inspeccionado a presentar ante la D.B.M., des-

cargo dentro de las 48 hrs. hábiles, contando a partir de la firma del acta, plazo que podrá ser acortado a 24 hrs. en

aquellos casos que la autoridad sanitaria lo considere conveniente.
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Artículo 23".- Cuando deba procedersc a cfcctuar una clausura se llenarán los siguientes requisitos:

a) Labrar acta en el lugar del hecho, en forma legible sin abreviaturas con números expresados cn lctras, salvándose el

error que se cometiera.
b) Consignar el lugar, fecha, hora y ubicación del local, detallando todos los números que correspondan a las puertas

por las cuales se tenga acceso al mismo.
c) l{accr figurar nombre, apellido yjerarquía del funcionario policial que preste colaboración, si la hay.
d) Dc.1ar constancia de la vigilancia quc se establece en el local.
e) Dc1ar constancia si han sido colocadas fajas selladas.

1) Comunicar verbalmente al infractor o infractores las penalidades en que incurrirían en caso de que la medida de clau-

sura fucra vrolada.
g) Suscribir el acta el funcionario actuante, los testigos y el funcionario policial si los hubiere.

Artículo 24".- En los casos en que se compruebe que una clausura ha sido violada, se labrará acta de comprobación con

destino al Tribunal Administrativo Municipal con competencia en el juzgamicnto de faltas y contravenciones y se reimpon-
drá la mcdida.

Articulo 25'.- Simultáneamente con la ordcn dc clausura de un establccimicnto y ante la imposibilidad dc conservarlas en el

lugar, se proccderá al retiro inmediato, de las sustancias, productos o mercaderías que allí se elaboren o depostten y que sean

de fácrl dcscomposición o que permaneciendo en el local clausurado, constituyan un motivo de insalubridad, molestia o

peligro dcl vecindario, disponiéndose el rcsguardo en dependencias que cstablezca la Dirección, los gastos que erogue su

tenencia o conservación serán a exclusivo cargo del titular del negocio. Los productos o mercaderías alterados, putrescibles o

en estado dc dcscomposición serán decomisados e inutilizados de acuerdo con los procedimientos técnicos establecidos.

Artículo 2(f.- En los casos en que deban retirarse del local clausurado mercadcrías o elementos de trabajo o realizarse en él

mejoras, cl intcrcsado podrá solicitar a tales efectos el retiro provisorio de las fajas de clausura directamcnte por nota a la

Dirección, la que queda facultada para acceder a tal solicitud por el término que estime conveniente. Mientras dure el proce-

dimicnto, la Dirccción controlará mediantc un agente o inspector, las actividades que allí se realicen,

Artículo 27'.- El acta de comprobación tcndrá carácter de declaración jurada, por tal motivo la falsedad o mala información

vertida por el infractor, como así también cualquier alteración que se realizare a dicha acta ya labrada por parte de los fun-

cionarios dc la Dirección será pasible de las sanciones previstas en la legislación vigente.

Contralor de productos alimenticios locales

Artículo 28'.- Los productos cuya producción, elaboración y/o fraccionamicnto se autorice y verifique de acucrdo al presente

Reglamento cn la Ciudad de Huinca Renancó podrán comercialrzarse, circular y expenderse en todo el e"¡ido municipal de la

CrLrdad, sin pcrjuicio de la verificación dc sus condiciones higiénico-sanitarias, bromatológicas y de identificación comercial

en la jurisdicción de destino que pucdan realizar las autoridades cuando las mismas se comercialicen fuera de nuestra Ciu-

dad.

Artículo 29".- A cfectos de la autorización a quc se refiere el artículo prccedente, el titular o responsablc dcberá presentarse

ante csta Municipalidad a fin de requcrir la correspondiente solicitud sobrc cl producto a prescntar, elaborar, procesar o

fabricar, cn la que se consignarán las siguicntcs referencias y requisitos:

a) Datos dc identificación y domicilio dcl solicitante.
b) Datos de identificación, domicilio y título habilitante del Director Técnico cuando el proceso dc elaboración estuvie-

ra a cargo de personal especializado.
c) Marca o nombre propuesto para cl producto y denominación que le corresponcia de acuerdo al Código Alimentario

Argcntino (Ley N" 18.284) y Reglamento de Productos, Subproductos y Derivados de Origen Animal (Decreto N"

4238168) u otra norma quc en el futuro los modifique o reemplace.

d) Resultado de las gestiones de autorización para el mismo producto que se hubiera realizado en otro lugar del país o

dcl cxtranjero.
e) Composición del producto de acuerdo con las disposiciones dcl Código Alimentario Argcntino (C.A.A.) o Regla-

mento de lnspección de Productos, Subproductos y Derivados dc Origen Animal (R.l.P.) según corrcsponda, así co-

mo cl volumen o peso neto de la unidad de venta. Se acompañaran modclos de rótulos, marbetes o etiquetas de iden-

tifi cación por triplicado.
tJ Condiciones ambientales en quc cl producto debe ser conservado, período durante el cual sc mantendrá inalterable y

alteraciones que puedan determinar cl simple transcurso del tiempo.
g) Tócnica de elaboración del producto y cnsayos efectuados para establecer su estabilidad.
h) Copia autenticada del Protocolo dc los análisis a que se hubiera somctido el producto, realizado por laboratorios pri-

vados u oficiales reconocidos.
i) Espccificación detallada de las características del material de envase.
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J) Indicación del establecimiento, propio o de terceros donde se ha de elaborar o fraccionar el producto.
k) Copia autenticada del certificado de habilitación comercial.
l) Cualquicr modificación en las condiciones que determine la autorización que se concede en virtud de este artículo,

dcbcrá scr previamente aprobada por la autoridad sanitaria que haya concedido la autorización anterior.

Artículo 30",- La obscrvancia de las normas establecidas por el Reglamento Bromatológico Municipal (R.B M.) será verifi-
cado con arrcglo a métodos y técnicas analíticas uniformes que determinarán las autoridadcs sanitarias munrcrpalcs dcbicndo
ratificar cxprcsamente cualquier medida que las autoridades sanitarias nacionales o provincrales pudicran introducrr y que

rrodifiqucn parcial o totalmente cl presente Reglamento.

Artículo 3l'.- En caso de grave peligro para la salud de la población que se considere fundamentalmente atribuible a deter-

minados alimentos, productos, subproductos o derivados la D.B.M. podrá suspender por un término no mayor de treinta (30)

días, la autorización de producción, comercialización, circulación y expendios, así como proceder a retirar o lntervenir la

nrercadcría en los lugares de depósito, almacenamiento, distribuidores y bocas de expcndio, etc. Al tórmino de la medida
precautoria dispuesta en virtud de este artículo, la autoridad municipal podrá comunicar por los medios dc difusión, el resul-

tado de las invcstigaciones practicadas, comunicando la rehabilitación del producto o las sancioncs que pudieran correspon-

derle.

Artículo 32".- Los funcionarios encargados de vigilar el cumplimiento de las disposiciones dcl R.B.M. y sus disposicion,rt
complementarias tendrán facultades para proceder al secuestro de elementos probatorios, disponer la intervención de mcrca-

derías cn rnlracción y el nombramiento de depositarios. Para el cumplimiento de su cometido la autoridad sanitaria podrá

rcquoir el auxilio de la fuerza pública y solicitar órdenes de allanamiento de jueces competentes.

Artícuto 33".- En todos los casos quc fuese necesario el empleo de pesas y medidas, dcbcrá ser solrcitado a la Municipalidad

cl contrastc corrcspondiente de acuerdo con las disposiciones vigentes.

Contralor de productos que entran al municipio

Artículo 34".- Todo producto alimenticio que se pretenda introducir para su comercialización al e"¡ido municipal deberá

rcunir los siguicntes requisitos:

a) Ccrtificado de aptitud bromatológica expendido por la autoridad sanitaria competente.

b) Copias del permiso de habilitación y funcionamiento del establecimiento expedido por la Municipalidad de orrgen.

c) Toda otra documentación que las autoridades municipales consideren convenientes

Ar_!&U!p15" - Todos los productos alimenticios que se introduzcan serán fiscalizados, desde el punto de vista bromatológico
cn las estacioncs de verificaciones sanitarias municipales, en sus puestos fijos o móviles que al efecto se ubiquen o desplacen

por cualquier punto del e.¡ido municipal, contralor que estará a cargo de la D.B.M.

Arlículo 36".- La in spcccrón sanitaria queda facultada para retener los alimentos el tiempo indispcnsablc a fin dc rcalizar las

rnvcstigaciones de laboratorio u otras requeridas para determinar su aptltud para el consumo de la población.

Artículo 37n.- Si los productos inspeccionados resultaran aptos para el consumo, se otorgará al introductor o representante,

un ccrtificado de calidad especificando el nombre, cantidad, procedencia de los artículos, fecha de introducción y firma del

funcionario quc lo haya verificado, el que servirá para la libre circulación y expendro dentro dcl municipio, srempre quc se

conscrvcn cn pcrfcctas condiciones.

Artículo 38".- Cuando los articulos alimenticios fueran inaptos para el consumo y por ello fuera menester decomisarlos,

dcbcrá labrarsc un acta por triplicado de acuerdo a lo establecido en el presente Reglamento.

Artículo 39".- Todo introductor de productos alimenticios, ya sea consignados al comcrcio o a particularcs, está obligado a

sor¡ctcrlos a inspccción bromatológica. Se excluyc de la inspección únicamente los productos o alimentos quc introduzcan

los particularcs para el consumo propio o familiar.

Artículo 40".- Todo comercio quc reciba mercadería destinada al consumo de la población, dcbcrá exigir al transportista o

introductor la prescntación del certificado expedido por la D.B.M.

Articulo 41".- La inspección de productos alimenticios introducidos en el rnunicipio, se hará dentro dcl horario estableci ',
para tal fin.

Articulo 42".- Fucra de las nonnas establecidas para el funcionamiento de las estaciones dc verificaciones sanitarias, los

aliurcntos quc sc introduzcan no podrán ser librados al público sin antes haber sido inspeccionados.
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Artículo 43'.- A los efectos de un mejor contralor en cada estación se abrirá un rcgistro, en el que se consignarán los datos d'
la firma introductora y proiiuctos alimenticios que se introduzcan.

Articulo 44".- Los introductores deberán recabar de sus remitentes, el envío de productos alimenticios en condiciones higié-
nicas, distribuidos de forma tal, que permitan la inspección con facilidad.

Artículo 45o.- A los efectos de la aplicación de las penalidades cstablecidas, se consideran responsables a los introductorcs
hallados cn contravención a las disposiciones presentcs, como también a los productores o remitentes de los susodichos

alimentos.

Artículo 46o.- Los vehículos que transporten productos alimenticios dcbcrán ajustarse estrictamente a lo requerido en este

Rcglamento.

Artículo 47".- Todo producto cárnico, cualquiera sea la especie (bovina, ovina, porcina, caprina o aves, productos de la caza

y pcsca) destinado al consumo de la población o para manufacturar o industrializar deberán encontrarse no sólo perfectamen-

tc sclladas, sino estar munidas de la correspondiente documentación que acredite el haber sido sometida a la inspección

vctcrinaria dc origen.

Artículo 48'.- A los efectos de la aplicación del artículo antcrior, se considera como introducción clandestina toda car :.

producto, subproducto y derivados de crigen animal para ser destinado al cxpcndio público que no provenga de estable, -

rnientos fiscalizados por autoridades sanitarias nacionalcs o provincialcs.

Artículo 49u.- Todo producto cárnico, subproducto o derivado dc origcn animal que se encuentre en comercios para su venta

y no cucntc con las certificaciones de procedencia y control sanitario sc considcrará clandestina procediéndose al comiso de

Ia nrcrcadería, sin perjuicio de las multas o clausuras del comercio quc pudiere corresponder.

Artículo 50".- A los efectos de la declaración de los productos alimenticios introducidos, la D.B.M. proveerá las planillas

corrcspondicntes.

Artículo 5 l'.- Serán objeto de verificación en los puestos fijos o móviles, que al efecto se establezcan, las condiciones de los

transportes, y del personal y todo otro aspecto que la autoridad sanitaria estime conveniente.

Artículo 52'.- La D.B.M. controlará la documentación que acompaña al producto y sellara, con sello municipal, las boletas

dc los introductores, fabricantes o elaboradores de sustancias alimcnticias, quicnes están obligados a dejar las boletas sella-

das al comerciante y éstos a exigir dicha documentación.

Solicitud dc habilitación dc comercios

Artículo 53o.- Las habilitaciones para la instalación y funcionamiento de cstablccimientos comerciales, industrialcs y de tt ,r

otra actividad permancnte o transitoria, que deba somctcrsc al contralor municipal, se regirán por las disposiciones del p,

scntc Rcglarnento, sin perjuicio del cumplimiento de otras disposicioncs que en cada caso corresponda.

Artículo 54o.- En las solicitudes del permiso de instalación y luncionamicnto sc consignará:

a) El nombre del propietario.
b) El domicilio del negocio.
c) El ramo del negocio a instalarse.
d) Si se trata de un comercio ambulante, se indicará el número y características de los vehículos a emplear.

c) Cuando se trate de un negocio con características especialcs, los mismos deberán consignarse con toda precisión.

l) Cuando el lugar fuere dejurisdicción nacional o provincial se requerirá del ente de administración correspondiente su

autorización.

Artículo 55".- Establecedsc como requisito previo imprcscindiblc quc todo comcrcio que se libre a desarrollar actividadcs

cucntc, como primcr trámrte, con la correspondiente autorización cn su habilitación, a saber:

a) División Desarrollo Urbano Municipal: es quien hará cumplir las normas jurídicas que regularán urbanísticamente

los usos, subdivisión y ocupación del suelo en los radios del ejido municipal de la Ciudad de Huinca Renancó.

b) Dirccción de Bromatología Municipal: es quien hará cumplir las normas de carácter técnico-sanitario, higiénico y

bromatológico.
c) Dirección Ceneral de Rentas o Área similar: es quien cfcctuará el empadronamiento y hará cumplir las obligacion.

fiscales de acuerdo con las Ordenanzas vigentes.

AltícLrlo 56".- Hállense conrprendidos además en los artículos antcriores, toda solicitud dc:

jii
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a) Traslados (cambio de domicilio).
b) Transferencias (cambio de titular o propietario)
c) Anexos (agregado de uno o más rubros).
d) Cambio de rubros.

y en general toda modificación y/o ampliación que signifique un cambio de las condiciones que motivaren su habilitación

requerirán una nueva solicitud de habilitación la que debe venir acompañada del certificado de libre deuda, expedido por la

Dirección General de Rentas o área similar, sin cuyo requisito no se iniciará ningún trámite con este fin.

Artículo 57'.- Si por la índole de la actividad que se propone desarrollar, es necesaria la intervención previa de alguna auto-

ridad nacional, provincial o municipal, deberá obtenerse el informe o aprobación pertinente antes del otorgamiento de la
habilitación. Incumbe al interesado activar ante la dependencia o dependencias aludidas para dicho trámite.

Artículo 58'.- La habilitación se acordará por tiempo determinado cuando la índole de la actividad lo requiera y en tal caso

caducará al vencimiento del plazo flrjado.

Artículo 59'.- Si existen deficiencias o recaudos que puedan ser subsanados y siempre que se reúnan las exigencias mínimas

para el funcionamiento transitorio, puede acordarse una habilitación EN PRINCIPIO, haciéndole saber al propio tiempo al

solicitante, los trabajos o reformas que debe realiza¡ y el término que se acuerda para ello bajo apercibirniento de clausura.

En el supuesto que se trate de trabajos que requieren Ia intervención de otras reparticiones municipales, el interesado debt a

realizar ante ella los trámites correspondientes.

Artículo 60'.- Si las causales que motivaron la habilitación EN PRINCIPIO son subsanadas en tiempo y forma establecida,

se otorgará la habilitación FAVORABLE y se extenderá el certificado conespondiente.

Artículo 61".- Si del informe resulta que la actividad no puede seguir funcionando en el local habilitado en principio, sea por

razones sanitarias, de salubridad, seguridad u otros debidamente fundadas, se declarara la caducidad de la habilitación e

intimará el cese de la actividad en el plazo que al efecto se determine bajo apercibimiento de clausura.

Artículo 62'.- Cuando se comprobare que una actividad habilitada se encuentra en condiciones antirreglamentarias y/o varia-

re en las condiciones que autorizaron su habilitación, sin perjuicio de las sanciones que por Ordenanza corresponda, se pro-

cederá del siguiente modo:

a) Si las deficiencias observadas son subsanables, se intimará por acta al titular, para que en término y forma que al

efecto se acuerde, realice los trabajos y cumpla los recaudos necesarios que se indicarán con precisión bajo apercibi-

miento de clausura, la que, en su caso, la determinará el Tribunal Administrativo Municipal con competencia en el

juzgamiento de faltas y contravenciones. simultáneamente con la caducidad de la habilitación.

b) Si las deficiencias no son subsanables o son de tal nafuraleza que resulte inconveniente para el interés publico, el

ejercicio de la actividad, el Tribunal Administrativo Municipal con competencia en el juzgamiento de faltas y contra-

venciones decretará la caducidad de la habilitación.
c) La rehabilitación sólo se concederá cuando hayan desaparecido las causas que originaron su clausura o cese del pt "

miso de habilitación y siempre que esta no se haya decretado por vía de sanción impuesta por Ordenanza, en cuyo

supuesto se ajustará a lo que disponga la misma.

Envases y envolturas

Artículo 63'.- A los efectos de las disposiciones de carácter bromatológico, quedan involucrados en la designación de "enva-

scs" los recipientes destinados a conservar o preservar del ambiente las sustancias alimenticias y bebidas cuyo material cons-

tructivo (continente) se halle en contacto con la materia envasada (contenido), cualquiera sean sus dimensiones, formas o

sisternas de cierre. Cuando se trate de las características relacionadas con el material que los constituyen, se considerarán

también como envases a Ios utensilios, aparatos y dispositivos empleados para la trituración, mezcla, cocción, trasvasamien-

to, medida, cañería de conducción (excepto las empleadas para el agua potable), etc. de los productos destinados a la alimen-

tación.

Artículo 64'.- Queda terminantemente prohibida la utilización de envases usados, con excepción en los casos en que, en

forma expresa, lo autorice la D.B.M. La misma prohibición se extiende a todos los envases de vidrio que tengan deterioros o

rotu ras.

Artículo 65".- Los envases deberán responder a las siguientes exigencias:

a) Ser o estar revestido de material inatacable por el producto en cuyo contacto estarán.

b) No contener, la parte en contacto, más del l% de plomo, antimonio, cinc otras impurezas, ni más del 0,0,l% de arsé-

nico, ni cualquier otra sustancia considerada nociva por la D.B.M. Los metales y aleaciones que respondan a las exi-

gencias del presente inciso se considerarán "técnicamente puros".
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c) El hierro galvanizado (hierro revestido con una capa de cinc) qucda prohibido con carácter gcncral.
d) Si el matcrial esdehierroblancolacado, lalacadeberecubrircompletamentelasuperficicestañada,enel interioro,!

rccipiente y no cedcr al producto con cl cual está en contacto; plomo, antimonio, arsénico, cinc, cobre, bario u otras

sustancias consideradas nocivas por la D.B.M.
c) Si el rnaterial es esmaltado o barnizado, no debe ceder plomo, cinc u otro producto considcrado nocivo después de

media hora de ebullición en una solución de 100 CC. de ácido acético al 4oA adicionada de 5 gr. de cloruro de sodio

y 0.25 gr. de ácido cítrico, u otras técnicas de cesión que se recomienden.
f) El caucho y sus denvados o sucedáneos, no debe contener productos nocivos: plomo, cinc, arsénico, etc.

g) Se prohíbe la circulación de productos contenidos en envases exteriormente sucios, abollados, o que por distintas cir-

cunstancias no presenten las características de origen.

Artículo 66!. En la pintura, decorado, litografia y esmaltado de los envases, utensilios domésticos, comcrciales o industriales
y demás matcriales sólo son permitidos los colorantes inofensivos, quedando prohibidos los que contcngan: antimonio.

arsénico, bario, cadmio, cobre, cromo, mercurio, plomo, uranio y cinc, bajo formas solubles.

Artículo 67'.- Los utensilios, recipientes, envases, partes de aparatos, cañerías (a cxcepción de las dc agua potable) y acceso-

rios destinados a hallarse en contacto con alimentos, bebidas y sus materias primas, pueden ser de los sigurcntes materiales:

a) Celulósicos (papel, cartón o madera).

b) Textiles.
c) Vidrio.
d) Polímeros (plásticos, caucho).
c) Mctálicos (hojalata, acero, aluminio, aleaciones, cromo níquel, etc.) barnizados o no.

f) Cerámicos y barro vitrificado.
g) Cemcnto.
h) Complcjos.
i) Otros que la autoridad sanitaria apruebe en el futuro.

Cierres de los envascs

Artículo 68'.- Las sustancias alimenticias, condimentos, bebidas y sus correspondientes materias primas que circulen en el

comercio, deberán ir acondicionadas en envascs perfectamente cerrados. Los cierres de estos envases podrán estar constitui-

dos por:

a) estaño que contenga como máximo l% de impurezas y no más de 0,01% de arsénico

b) corcho y sucedáneos.

c) caucho y sucedáneos, libres de productos nocivos: plomo, cinc, arsénico.

d) tapas metálicas perfectamente estañadas, barnizadas o esmaltadas quc asienten sobre anillas dc caucho exento de im-

purezas nocivas (plomo, arsénico, cinc, etc,).

c) láminas metálicas (tapas corona) que llevarán en el interior una lámina de corcho sin poros, aluminio o estaño técni-

camcntc puros, u otro material, con el objeto de asegurar un cierre pcrfecto.

f) vidrio, porcelana u otro material inofensivo, aprobado por la D.B.M.
g) con tapones de tierra cocida, esrnaltada o de porcelana, provistos dc anillos de caucho, corcho o cualquier otro mate-

rial autorizado, libre de impurezas tóxicas.
h) todo otro material que en la práctica se establezca o que en el futuro se imponga

Soldaduras de los envases

Artículo 69'.- Las soldaduras de los envascs, utensilios, piezas de artefactos, etc., deben efectuarse con

a) estaño tócnicanrente puro, si estas sc hallan o puedan hallarse en contacto con las sustancias allmcnticias o bebidas.

b) estaño o sus aleaciones con plomo, contcniendo no más del l% de plomo cuando se trata de soldaduras. uniones, en-

garccs, aplicaciones externas, etc., a condición de que en ningún caso, por imperfecciones dc la operación material de

las soldaduras puedan hallarse en contacto con las materias conservadas.

Artículo 70".- El cstaño, "estaño fino" o "cstaño técnicamente puro" emplcado en la confección de envascs, vasijas, cápsulas,

tubos, papclcs, ctc., debe responder a las siguicntcs condiciones: estaño míninro,99% determinado al cstado de ácido meta

estánnico, plomo máximo lolo, arsénico ntáximo I en 
,l0.000.

Envases especialcs

Artículo 71".- Los recipientes metálicos destinados al envasado del producto cuya acidez exceda de 8 CC. de hidróxi,,.-

sódico normal, por ciento, o que contenga salmuera, deberán estar revestidos interiormente con un barniz protector que

satisfaga las cxigencias de lo dispuesto cn cl presente Reglamento. Sc cxceptúan de la presente disposición los aceites

comestiblcs, dulccs de duraznos y peras y los productos ricos en proteínas (conservas de salmón, etc.). Si en casos de



mcstibles, dulces dc duraznos y peras y los productos ricos en proteínas (conservas de salmón, etc.). Si en casos de excepción

sc desea usar barniz protector, antes de éste, debe haber una capa de sulfuro de estaño.

Artículo 72".- Todos los envases de vidno conteniendo alimentos, sean ellos líqurdos, viscosos o sólidos, deberán r., nunJ-'
parcntes o tenuemente coloreados, de modo que permitan la observación del aspecto dcl contenido.

Artículo 73".- Los papeles de plomo o estaño demasiado plomífero, y los coloreados con anilinas considcradas nocivas, quc

no ccdan fácilmente su color, pueden utilizarse siempre que se coloque una hoja intermedia de papcl blanco, común o im-
pcrrrteable scgún los casos.

Artículo 74o.- En las envolturas de embutidos, chocolates, bombones, caramelos, etc., puede reenrplazarse el papel de estaño

o dc alumrnio por celolánicos incoloros, emerosinas, cefalinas, películas de celulosa pura, etc.

Artículo 75'.- Las carnes y huesos salados, cuando se expongan a la venta o se tcngan en depósito, se conservarán en recr-

picntes adecuados, de material inatacable.

Artículo 76".- Las golosinas en general, caramelos, pastillas, como asimismo los sandwiches, empanadas, masas, etc., debc-

rán estar convenientemente envasados o envueltos en papel blanco de primer uso, celofán u otro material que la D.B.M.
considere adecuado.

Artículo 77".- La leche pasteurizada o certificada será expendida en envases de vidrio, papel o cartón parafinado u otro matc-

rial adecuado y aprobado. Los envases destinados a la entrega de leche para el consumo de público, sólo deben servir p,i :r

esc objeto, quedando prohibido cualquier otro uso de ellos. Los repartidores, vendcdores, lecherías y detallistas en gener '..
harán uso solamente de los envases de los cuales les ha sido cntrcgada la leche y en ningún caso podrán cfectuar el trasvasa-

rnicn¡o del contenido.

Articulo 78".- Las envolturas de pan, gallctas, brzcochos, masas, se harán tanto en los despachos como en los repartos o

domicilio, únicamente en papel blanco de primer uso, u otro material permitido por la D.B.M, qucdando terminantemente

prohibido la utilización de papel imprcso o maculado.

Artículo 79".- La sal dc mesa solo podrá cxpenderse en envases adecuados y de cicrrc hermético.

Artículo 80o.- Las barras de tunón debcrán ser envueltas en papel impermeable (cclofán u otros) aunque la venta se haga en

cajones.

Artículo 8lo.- La ycrba mate elaborada se expenderá en envases de primer uso de material aprobado que garantice su buena

conscrvación, los que llevarán un cierre de garantía (sello, precinto, faja, etc.).

Artículo 82'.- Los productos dietéticos serán acondicionados en envases de cierres perfectamente herméticos.

Prohibiciones

Artículo 83o.- Queda terminantementc prohibido a los industriales, comerciantes y representantes, emplcar recipientes

cnvases que tengan leyendas y marcas corrcspondientes a otros productos de circulación en el comercio, o que hayan servtdo

con anterioridad para contener mercadcrías que no sean del propio comerciante o labricante que los utiliza, considerándosc

rnfracción al prescntc artículo la circunstancia de encontrarlos dentro de la fábnca o en vehículos de rcparto. Exceptuase de

la prcsente prohibrción a los que estén expresamente autorizados por el Ministcno de Agricultura dc la Naclón. En caso de

cantbio de firma social, los recipientcs y cnvases solo podrán scr usados por los sucesores o por los que hayan adqurrido

lcgitinra y directanrcnlc dc sus propiclarios.

Artículo 84'.- Qucda prohibido utilizar para contener sustancias alimenticias, bebidas y sus correspondicntes materias pri-

mas, recipientcs quc cn su origen o en alguna oportunidad hayan entrado en contacto con productos no alimenticios o in-

co:rrpatibles. Del mismo modo queda prohibido cerrar los rccipicntes de productos alimenticios y bcbidas con tapones pre-

viamente usados.

Artículo 85".- Queda prohibida la fabricación, tenencia y expendio de sustancias alimenticias, bebidas y afines, que estén en

contacto directo con:

a) papeles usados o maculados.
b) papeles que contengan productos nocivos o de uso prohibido
c) papeles coloreados y que cedan su color.

Afiículo 86'.- Las carnes no pod'r'án envasarse o envolverse en papeles impresos o maculados ni arpillcras.

,ll, i- t-,"1 
'

ñ 4,
' E/-



Artículo 87".- Qucda prohibido incluir en cl interior de los envases o cn cl producto mismo, objetos ajenos a la naturaleza de

éste.

Artículo 88".- Todo tipo de envase o material dc que esté construido el mismo quc no se halle contcmplado en el preseni-

Reglamento, o quc carezca de autorización por organismos competentes nacionales o provincialcs, deberá ser sometido a ia

aprobación dc la D.B.M.

Libreta de Salud

Artículo 89".- Todo empleador, empleado, obrero y en general cualquier persona que intervenga en la producción, fabrica-
ción, manufactura, almacenaje, transporte, venta, etc., de productos alimcnticios, está obligado a munirsc de la correspon-

diente Librcta dc Salud, para el desempcño de sus actividades, así como personas que trabajan en lugares donde se manejen

sustancias alimenticias, personal que altcrnc con el publico, etc.

Artículo 90'.- Los propietarios, empleadores, gercntes o encargados de negocios comprendidos cn la presente disposición.
están obligados a exigir al personal que tomen para cumplir funciones en los establecimientos dc su responsabilidad, la

provisión de su correspondiente Libreta de Salud.

Artículo 9 1".- El responsable del establecimiento, está obligado a mantener las Libretas de Salud del personal o en su defecto

copia autenticada de las mismas, en su poder y presentarlas cadayez que le sean requeridas por la autoridad municipal.

Artículo 92'.- Todo aspirante a obtener la Libreta de Salud, cuya actividad comprende la manipulación de alimentos deberá

adcrnás dc realizar los exámenes médicos exigidos, aprobar los exámencs corrcspondientes al Curso Obligatorio de Entre,, ,-

nricnto para Manipuladores de Alimentos que será dictado por la D.B.M.

Artículo 93".- La pérdida o extravío de la Libreta de Salud respectiva, no libcrará de la imposición de sancioncs que pudieran

correspondcr por cuanto el interesado está obligado a solicitar un duplicado.

Artículo 94'.- La frecuencia de renovación de Ia Libreta de Salud será anual

Libreta de Profilaxis

Artículo 95".- El personal femenino que desarrolla actividades en los locales de boites, cabaret, dancings o similares deberá

proveerse de Librcta de Profilaxis, la que scrá cxpedida por la Dirección dc Salud Municipal. Además, sc deberán cumpli-

mentar Ias disposiciones reglamentarias para su renovación e inspccción periódica, dictadas por la Dirección de Salud.

Vestimenta Sanitaria

Artículo 96'.- Entiéndase por vestimenta sanitaria, la indumentaria quc están obligados a utilizar todas las personas que

intervengan en la producción, fabricación, manufactura, procesamiento, almacenaje, transporte, venta y en general todo aquel

que, por la índole de su trabajo, esté

o pcrmanezca en contacto con sustancias o productos alimenticios.

Artículo 97".- La vestimenta a que se refiere el artículo anterior estará integrada como mínimo por: gorro, blusa, chaqueti :

dclantal, pantalón y calzado blanco o de colores claros.

Artículo 98".- Las condiciones de aseo e higiene de la vestimenta sanitaria deberá encontrarse en todo momento en perfecto

estado.

Infracciones

4ft&Clq99" - Las infracciones a las normas dcl Reglamento Bromatológico Municipal, serán pasibles de las siguientes san-

ciones:

a) I-as multas establecidas por el Código de Faltas Municipal, en sus partes pertinentes.

b) Conriso c intcrvención dc los elemcntos o mercaderías en infracción
c) Clausura temporal, total o parcial dcl cstablecimiento.
d) Suspensión o cancelación de la habilitación, autorización de claboración, comercialización, introducción, circulación

o cxpcndio de los productos en inlraccrón.
e) Publicación de Ia parte resolutrva de la disposición que resuelvc la sanción.

CAPITULO II

Normas particulares para la instalación y funcionamiento dc fábricas y comercios dc alimentos
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Fabricas de alimentos

Artículo 100'.- Con la denominación de fábricas de alimentos se entiende el establecimiento que elabora alimentos

Artículo 101".- A partir de la aprobación dcl presente Reglamento, los propietarios o responsables de las fábricas o establc-

cimientos que elaboren alimentos en el ejido municipal solicitarán el permiso de instalación e inscripción en la Dirección de

Bromatologia Municrpal.

Artícu 102' .- La solicitud de inscripción debe acompañarse de un plano por duplicado relativo a la fábrica, con el detalle

de las diversas secciones y dependencias, instalaciones de maquinarias e ingeniería sanitaria, los que podrán ser inspecciona-

dos y aprobados previamente, cadavezque sea necesario por las divisiones técnicas correspondientes de esta Municipalidad.

Artículo I 03".- Deberá especificarse la nómina de los productos a elaborar, así como los métodos que se emplearán y acom-

pañar monografia de los elementos y proporciones que intervendrán en el producto final.

Artículo 104'.- La Dirección de Bromato logía Municipal antes o después de la concesión del permiso de funcionamiento,
podrá requerir de los propietarios todos los informes que considere necesarios, así como supervisar modificaciones que

deseen introducirse en el local e instalaciones, expresa y por escrito, el procedimiento se agotará, debiendo informar al Tri-
bunal Administrativo Municipal con competencia en el juzgamiento de faltas y contravenciones al solo objeto del Registro

de reincidencias. En todos los demás casos el Director deberá elevar las actas y demás constancias a conocimiento del citado
Tribunal, ante quien proseguirán las actuaciones, de acuerdo a lo previsto por la Ordenanza pertinente.

Artículo 105'.- Las fábricas temporarias deberán renovar anualmente la inscripción, las permanentes cada 5 (cinco) ,r,'ls

solicitarán su inscripción automática

Artículo 106'.- La presente Reglamentación regirá para todas las fábricas que no estén sujetas a reglamentaciones de régimen

especial.

Artículo I 07".- Los establecimientos que por la índole de su actividad, productos, deshechos, etc., se consideran insalubres,

solo podrán ubicarse en zonas previamente determinadas por órganos técnicos municipales.

Artículo 108o.- Cuando por circunstancias especiales (aumento de población, etc.), tales fábricas quedaran ubicadas dentro

del núcleo de edificaciones de la ciudad, constituyendo por su condición de establecimiento insalubre, un peligro para las

condiciones sanitarias de los vecinos, el D.E.M. podrá cancelar la autorización de funcionamiento acordada anteriormente.

Artículo 109'.- Queda prohibida la instalación de fábricas en locales que tengan comunicación directa con dependencias

familiares u otros lugares considerados inconvenientes como caballerizas, criaderos de animales, etc.

Artículo I l0'.- Cada fábrica comprenderá las siguientes secciones:

a) el local o locales de elaboración.
b) el local depósito para productos fabricados.

c) depósito de materias primas.

d) sala de maquinas.
e) salón de Ventas
f¡ playa de carga y descarga de mercaderías.
g) vestuarios y baños.

Artículo I I l'.- En aquellos casos que el sistema operativo o requerimientos de fabricación aconsejen variar las exigencias

del artículo anterior y cuando no contravengan principios higiénico-sanitarios podrán realizarse si previamente son autoriza-

dos por la D.B.M.

Articulo I I 2o.- Las paredes de las fábricas serán ejecutadas de mampostería de ladrillos, bloques, placas premoldeadas u otro
matcrial duradero apropiado y aprobados por las reparticiones correspondientes, de montaje manual o industrial, que garanti-

ce condiciones de aislación hidrófuga, térmica y acústica, revocadas y revestidas interiormente hasta una altura de 2,20 mls.

con material impermeable y duradero y de fácil higiene. El resto estará perfectamente pintado de colores claros. Los pisos

serán de mosaicos o material similar impermeable y liso de fácil higiene, con zócalos tipo sanitarios y con declive a canaletas

cubiertas o tubos colectores que conduzcan a cámaras sépticas o red cloacal. Los techos serán de material aprobado, que

garantice aislación hidrófuga. Junto con el cielorraso, que podrá ser aplicado o suspendido, que deberá ser liso y que garanti-

ce el mantenimiento de la higiene, deberá también garantizar aislación térmica y acústica. La ventilación deberá ser la sufi-

ciente, obtenida por ventanales cubiertos exteriormente con tela antiinsectos. Pudiendo ser reforzada por ventilación artificial
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quc asegure una corrccta renovación dc airc. Todas las secciones dispondrán dc suficiente iluminación natural o artrficial
Las cntradas contarán con dispositivos antiinsectos y cierres automáticos.

Artículo 1 I 3".- El agua que se utilice en la elaboración de productos o para higienización, responderá a las exigencias esta-
blecrdas en el C.A.A., se utilizará obligadamente el agua potable, provista por la Cooperativa Eléctrica. Donde se care;.:*
agua corriente o cn los casos que resultc insuficiente, podrá recurrirse a pozos u otras fuentes autorizados por la reparticlí n

correspondiente. Los pozos deberán estar a una distancia no inferior a I 5 metros del pozo negro debiendo éste estar ligadt.r

con una cámara de scdimentación munido de filtro microbiano.

Artículo ll4'.- Las fábricas dispondrán la instalación de un sistema de desagües al electo de permitir la evacuación de las

aguas y liquidos residuales, conectados a la red pública cloacal o a instalación cstátrca, respondiendo a las disposrciones
cstablecidas para cste tipo de instalacioncs por los organismos pertinentes. Se hará especial control para cvitar la contamina-
ción de napas, aguas superficiales y suelos.

Artículo 115".-Lafábricadeberáestarccrcadaconparedónyvalladoolímpico,suscallesintemasasfaltadasocompactadas
y es prohibido la tenencia de animales domésticos. Dispondrán además de recipientes para la recolección de basuras, muni-
dos de sus tapas correspondientes.

Articulo 116'.- Dcbcrá observarse en todo momento el cumplimiento de las disposiciones sobre el control de ruidos molcs-

tos.

Artículo I I .- Las fábricas con producción de humos, estarán provistas de chimeneas con dispositivos adecuados para la
retcnción de hollín, las que serán limpiadas periódicamente y provistas de interceptores que eviten la salida de hollín, carbo-
nilla. etc. al vecindario.

Artículo I I 8".- Las fábricas cuya índolc lo exige, estarán provistas de campanas, a los efectos de una rápida evolución ,

humo y gases producidos en el proceso de elaboración.

Artículo ll9o.- Las fábricas deberán mantenerse en todo momento en buenas condicioncs de aseo, cstando obligados a com-
batir los roedorcs, así como a la destrucción de insectos.

Articulo 120".- Los vestuarios y baños responderán en todo a las obligaciones quc para este ítem conticne el presente Regla-

mento.

Comercios de alimentos

Artículo 121".- Con la denominación de comercios de alimentos se entiende la casa de negocios que reserva, fracciona, cx-
pcnde, importa o exporta los mismos con destino al consumo.

Artículo 122".- Las personas que deseen instalar comercios de alimentos cumplirán las exigencias drspuestas en este Regla-

nrcnto para Ia habilitación de comercios.

Artículo 123".- La D.B.M. podrá considcrar o sometcr a consrderación del D.E.M., scgún corresponda, la suspensión transl-
toria o definitiva, dcl pcrmiso de habilitación concedido cuando los comerciantes dcjaran de cumplimentar las condicioncs
cxigidas en el presente Reglamento.

Artículo 124'.- Los propietarios de negocios deberán ajustar la índole de su actividad, al ramo consignado al solicrtar su

pcrnriso de instalaclón, en caso contrario, la D.B.M. podrá solicitar la adecuación a la misma del comercio cn contravenctón.

Artículo 125'.- Cuando se desea ampliar o modificar la naturalcza del negocio cstablccido, sus titulares deberán solicitar a la

D.B.M. la inspección del nuevo ramo.

Artículo 126".- En caso de solicrtarse la translerencia de un establecimiento definido en el presentc Reglamento, debcrá

requerirse a la D.B.M. o autoridad compctcnte para que certifique que el mismo rcúnc las exigencias oficiales y se encucntra

librc de pcnalidadcs por infracciones antenormente comprobadas, Si la transferencia se efectuara sin cumplimentar estc

rccluisito, cl nucvo adquirente, para su habilitación deberá rcalizar las adecuacioncs y modificaciones ncccsarias para conti-
nuar explotando el ramo declarado de acuerdo a las exigencias de la presente legislación.

Artículo 127'.- Al realizar el traslado de todo establecimiento dc productos alimenticios, sus titulares deberán recabar con
antcrioridad un nucvo pcrmiso de instalación.

Artículo 128".- Las presentes disposiciones regirán para todos los comercios con excepción de aquellos que por su índolc
scan objeto de una rcglamentación espccial.
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Artículo I 29'.- Los locales ocupados por comercios y depósitos serán construidos con materiales autorizados por Ordcnanza
de Construcciones .Deberán reunir condiciones de higiene, aislación hidrófuga, térmica y acústica necesarias y con la vcnti-
lación e iluminación necesaria. Los interiores deberán estar convenicntcmcntc pintados con colores claros y/o revcstidos con
materiales lavables. Deberán contar con dispositivos de cierre y terminaciones quc cviten la invasión de insectos y roedorcs.

Artículo 130'.- La D.B.M. podrá ordenar la reparación o pintado de paredes, tcchos, aberturas cuando las exigcncras sanit'
rias así lo demanden.

Artículo l3l'.- Queda terminantemente prohibido utilizar como dormitorios los comedorcs, cocinas, locales de elaboración,
expendio o depósitos de productos alimenticios. como así también la instalación de negocios, dcpósitos, etc. en comunica-
ción directa con dormitorios, baños, retretes.

Artículo I - Los locales donde funcionen los comcrcios deberán cstar dispuestos en lorma quc tengan acceso directo a la
vía pública

Artículo 133".- Queda prohibida la instalación de comercio y depósitos de alinrentos en localcs ubicados en casas dc inquili-
nato.

Artículo 134'.- Se permitirá el uso de sótanos para aquellas mercaderías a las cualcs, para una mejor conscrvación, convinie-
ra un ambrente fresco o cuando un envase adecuado asegure una perfecta conservación. Estos deberán reunir las siguientes

condiciones mínimas:

a) Sus paredes y techo estarán defendidas contra la humedad.
b) Serán de fácil y seguro acceso.

c) Estarán bren aireados e iluminados eléctricamente o mediante otro sistema adecuado

Artículo 135".- Los locales tendrán una capacidad proporcionada a la importancia del comercio, aireación e ilunrinac.' i

suficientes, deberán contar con la capacidad de frío acorde a sus necesidades cn los casos quc la autoridad sanitaria estit,.-

conveniente. Los vestuarios y baños de estos comercios responderán en todo a las obligaciones que para cstc ítem contiene el

presente Reglamento.

Establecimientos fraccionadores de allmcntos en gencral

Artículo I 36'.- Entréndasc por lraccionanticnto Ia divisrón o subdivisión dcl contenido dc cnvases originalcs en proporcioncs

menores. Igualmente se consideran como tal, e I simple trasvase.

Artículo 137'.- Los locales de fraccionamiento además de cumplrmcntar las disposiciones gcncrales del prcsente Reglamcn-

to, observaran las siguientes:

a) Un local de fraccionamiento y envasado propiamente dicho.
bt Dcpósrto de materi¡s primas.

c) Depósito de envases vacíos.
d) Depósito dc productos envasados.

Artículo 138".- El local de fraccionamiento y cnvasado scrá de dimensioncs adecuadas al volumen del trabajo que en ól sc

realice, deberá estar constluido de acuerdo a lo establecido para las fábricas de alrmcntos en el artículo ll2'dcl prcse-'-

Reglamento. En estos locales, no podrá encontrarsc nrás quc las matcnas primas, las nráquinas y utensilios para el llcnad,r,r

cierre de envases y los imprescindibles envascs vacíos y llenos.

Artículo 139".- La D.B.M podrá eximir de la obligación de algunos rcquisitos o cn su defecto ordenar cumplimentar otros

cuando circunstancias especiales del producto a fraccionar así lo aconsejaren

Artículo 140o.- Cuando se fraccionaren alimentos para consumo humano y aninral como por eJemplo cereales, dcbcrá hacersc

cn locales separados y con máquinas fraccionadoras distintas

Artículo 141".- Es prohibido la tenencia, en el establecimiento dc sustancias no permitidas o que puedan scr utilizadas para

adulterar, falsificar, etc., un producto genuino.

Artículo 142".- Los colorantes, aromatizantes, aditivos, conservantes, etc. que se empleen en el producto a fraccionar deberán

ser los expresamente autorizados por organismos sanitarios nacionales, provinciales o municipales.

Fábricas de conservas al imenticias
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Artículo 143o.- Con cl nombre de conservas alimenticias se enticnden los productos de origen animal y/o vegetal que enva-
sados herméticamente y sometidos a tratamientos adecuados no sufran alteración ni representen peligro alguno para la salud
del consunridor bajo condiciones habituales de almacenamiento, durante un tiempo prolongado.

Artículo 144".- Conscrva animal: se entiende como tal, la conserva alimenticia preparada exclusivamente con carne, sobre la
basc dc carne o cualquier otro producto de origen animal, con agregado o no de aditivos de uso permitido.

Artículo I 45o.- Conscrva vegetal: se entiende como tal, la conserva alimenticia prcparada exclusivamente con productos,,c
origen vegetal, con agregado o no de aditivos de uso permitido.

Artículo 146o.- Conserva mixta: se entiende como tal, la conserva alimenticia prcparada con productos de origen animal y
vegetal conjuntamentc cualquiera sea la proporción en que dichos productos rntervengan, srn comprender a esta definición el

agregado de salsas o aditivos vegetalcs a la conserva animal.

Artículo 147'.- Sem.-conserva: se entiende como tal, al producto alimenticio envasado y que sometido a un tratamiento
adecuado permite prolongar por un lapso prolongado inferior al de las conservas las naturales condiciones de calidad y apti-
tud bromatológica.

Artículo 148'.- Se consideran autorizados los siguientes procedimientos de conservación:

a) Conservación por el frío.
b) Conservación por el calor.
c) Desecación, deshidratación y liofilización
d) Salazón.
e) Ahumado.
f) Encurtido.
g) Escabechado.

Artículo 149'.- Además de los procedimientos cnumerados en el artículo anterior se podrán autorizar otros métodos q,''

cuentcn con la aprobación de la autoridad sanitaria nacional o provincial y quc pueda garantiz.ar las condiciones higiénico-

sanitarias y de aptitud bromatológica 
o

Artículo 150".- La instalación y funcionamiento de todo establccimiento que elabore conservas alimentlcias, responderán a

las características generales de fábrica de alimentos y particulares para cada producto.

Artículo I 5 1".- Las lábricas de conservas, sem.-conservas alimenticias deberán rcunir de acuerdo a la naturaleza de su pro-

ducción, Ios requisitos para lábricas de alimentos dcbiendo contar además con las siguientes depcndencias como mínimo:

a) Cámara frigorífica.
b) Local para recepción de productos a elaborar.
c) Sala para elaboración.
d) Sala para cocimiento
c) Sala para cnvasado y cierrc de envases.

t) Local para depósito de envascs.

Artículo 152'.- Los establecimientos habilitados dcbcrán estar aislados de toda industria quc clabore productos no comesti-

blcs

Artículo I 53".- Todos los utensilios, recipientes, envases, envolturas, aparatos, cañerías y accesorios que se hallcn en conti ' .

to con Ios alimentos dcberán encontrarse en todo momento en bucnas condiciones de higiene y cstar revestidos o construidos

con nratcrial resistente al producto.

Artículo I 54".- Serán considerados inaptos para el consumo las conservas alinrentlcias que para su expendio hayan sido:

a) Elaboradas con materias primas de calidad inferior o quc no respondan a las condiciones exigidas por la legislación

vrgente.
b) Fabricadas con sustancias alteradas, adultcradas, infectadas, mal conscrvadas, falsificadas, cat'entes dc propiedades

nutritivas, matcria prima dc inferior calidad a Io declarado o que por cualquier motivo resulten inadccuadas para la

alimentación.
o) Con proccdimientos que no garanticen la buena conservación del producto.
c) Las conservas contenidas cn envases no autorizados o considerados inconvenientes por la autoridad sanitaria compe-

tente.

l) Cuando el alrnacenamiento no se realice de acuerdo a las cspecificacioncs para el producto.
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Almacenes por mayor y depósito de alimento

Artículo 155'.- Denominase almacén al por mayor a los comercios donde se expenden mercaderías en sus envases originales
y por múltiples unidades.

Articulo 156o.- Denominase depósito de alimentos a los locales de almacenamiento de artículos alimenticios en los cuales no
se practica ninguna forma de venta directa. Los artículos alimenticios almacenados en depósitos, a los efectos de su venta,
serán llevados a los locales de almacenes por mayor o menor o bien distribuirse por medio de vehículos.

Condiciones

Articulo 157".- Los almacenes por mayor y depósitos de alimcntos contemplarán las drsposiciones gencrales de comercio de

alimentos del prescnte Reglamento y las exigencias que se detallan en los artículos siguientes.

Artículo 158".- Las paredes scrán de mampostería, revocadas y prntadas, los pisos scrán dc mosarcos, cemento alisado im
permcable, los techos serán de hornrigón o loscta o en su defecto poseerán cielo raso de nraterial autorizado.

Artículo 159".- Las paredes de los locales, quc den a espacios descubiertos, llevarán un friso impermeable cuya altura míni-
ma será de 0,50 mctros y que formará media caña con la vereda externa del edificio.

Artículo I 60".- En la zona externa de los edificios, que den a espacios libres, se construirán veredas con un ancho mínimo de

0,50 centímetros.

Artículo I 6l'.- Los locales dondc se almacenen sustancias alimenticias o bcbidas, serán destinados exclusivamente a tal fin.

Artículo 162".- Los locales de almacenes por mayor y depósitos de alimentos, estarán convenientemente provistos de apara-

tos extinguidotes dc incendio.

Artículo 163'.- Queda terminantcmente prohibida la tenencia de productos que por sus características puedan presum,r ;e

destinados a la adulteración de productos genuinos.

Almacenes por menor, despensas y detallistas

Artículo 164'.- Denominase almacenes por menor, despensas y detallistas a los comercios de productos alimenticios en los

cuales el expendio al público, se realice principalmente por unidades de envase, peso, o volumen,

Artículo 165".- Estos comercios podrán vender adcmás de los artículos alimenticios, los diversos artículos y enseres propios
dc la economía doméstica.

Artículo 166'.- La D,B.M. podrá autorizar cl cxpendio de pan en los almacenes, dentro dc las condiciones que en cada caso

sc cstablezcan, quedando prohibido en estos negocios Ia venta de chacinados frescos.

Artículo 167'.- Estos comcrcios deberán constar para su habilitación y funcionamiento, además de responder a las disposi-
cioncs generalcs dcl presente Reglamento, con balanzas, cortadoras de fiambre, equipos de frío y todo otro equipamicnto que

la autoridad sanitaria consrdere conveniente.

Condiciones

Artículo 168".- Todo local destinado a almacén al por menor, despensas y negocios detallistas, deberán reunir los requisll ,s

gcnerales de comercios de alimcntos del presente reglamento y las exigencias que a continuación se detallan:

a) Los pisos serán de mosaicos, cemento alisado impermeable fácilmcnte limpiables, no debiendo presentar deterioros.

b) Los locales serán mantenidos en buenas condiciones dc higiene y convenientemente pintados.

c) Los techos scrán de ycso, bovedilla revocada y blanqueada o de otro material aprobado.

Artículo 169'.- La D.B.M. podrá ordenar el asco y blanqueo dc sus paredes y techos, aberturas, mueblcs, cuando lo considere
neccsario.

Artículo I 70".- Las mercaderías depositadas en estos comercios para la venta descansarán sobre estantes adecuados, que

distcn por Io menos 0,15 centímctros del suelo.

Artículo 171".- Estos comercios cuando realicen el expendio de fiambres, manteca, quesos, conservas, etc. deberán mantener

estos artículos en conservadoras o heladeras con el frío adecuado que garanticen su aptitud.
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Mercados

Artículo 172".- Con la denominactón de mercado se enticnde cl cstablccinticnto con superficie no menor de 2.000 m2, divi-
dido cn localcs menores debidamente dispuestos frente a pasillos de circulación y paredes divrsorias de mampostería. En las
sccciones dc carnicería, pescadería, panadería, fiambrería y avcs, dichas drvisiones llegarán hasta el cielo raso, En éstos.
además dc los alimcntos en general, se podrán expender artículos dc uso doméstico, bazar, etc. Esta actividad se aJustará a las

disposicioncs generales del presente Reglamento, disposiciones gencralcs cstablecidas para comercios de alimentos y las

siguicntcs disposicroncs particulares:

a) Planos aprobados por la Secretaría de Obras y Servicios Públicos dc la Municipalidad y D.B.M., en los que constr ,a

distribución de los puestos para la explotación de los distintos comercios que allí se establezcan.
b) Serán bien ventilados y dispondrán de luz natural y artificial acorde a las necesidades.
c) Las calles internas del mercado, así como los pisos dc los distintos puestos, deberán ser impermeables y con el sufi-

cientc dcclive para facilitar el escurrimiento de las aguas servidas a las cámaras sépticas o desagües cloacales.
d) Las calles o pasillos de circulación interna tendrán una luz libre de J,0Ometros como mínimo para el fácil desplaza-

miento del público.
e) Los desperdicios dc los distintos puestos serán recogidos varias vcces al día y dcpositados en recipientes con tapa dc

hicrro galvanizado, los que se colocarán en un extremo dcl Iocal.
f) Dcbcrán disponer de la suficiente provisión de agua para la higicnización general.

Puestos en particular

Puestos de venta de carnes

Artículo 173".- l-as paredes deberán ser cubiertas con revestimientos impermeablcs, lisos y lavables hasta una altura de 2,20
nrts. Posccrán nresa de mármol u otro material autorizado, tabla dc madcra dura para el serruchado de las carnes. balanzas

con plati)los. Las gancheras y ganchos serán de material galvanizado, niquelado e inoxidables, no pudiendo colocarse a

menos de 50 cms. de las paredes para impedir el contacto dc las rcses con ellas. Dcbcrán poseer piletas con sus correspon-

dicntcs dcsagües.

Artículo I 74".- Las carnes que se introduzcan para la venta, ya scan ovinas, porcinas o bovinas estarán desprovlstas de cu( '
a exccpción dc ccrdos, perfectamente limpias, despojadas de sus nrenudcncias y selladas por la inspección veterinaria.

Artículo 175".- La descarga de las carnes deberá hacerse con zorras, camillas o carritos dc material inoxidable.

Artículo 176'.- La conservación de la carne y menudencias se hará en hcladcras o cámaras frías, aprobadas por la inspección

san itaria.

Artículo I 77".- Todas las facturas frescas o conservadas y cmbutidos cn general quc se expendan procedentes de chactnerías
autorizadas llevarán un precinto que servirá para certificar su procedencia.

Artículo 178'.- Cuando se autorice la venta de productos de caz.a menor, sc ajustarán a las reglamentaciones nacionales y
provinciales sobre caza y deberán estar visadas por inspección vctcrinaria municipal.

Artículo I 79".- Los puestos destinados a la venta de pescados posccrán una pileta de cemento y agua corriente en abundan-

cia, con conexión directa a cloacas o cámaras sépticas. Así también posccrán heladeras, conservadoras o sistemas dc frío,
adccuados para garantizar la buena conservación del producto.

Artículo 1 80" - El pescado se introducirá a los puestos despojados dc sus vísceras abdominales, con excepción del pescado

dc mar. Todo pescado deberá encontrarse constantemente cubierto de hielo picado, a razón de 500 gr. de hielo por c i ra

kilogranro dc pcscado.

Puestos de venta dc avcs y huevos

Artículo l8l'.- Los puestos de aves y huevos se ubicarán en scccioncs aisladas, con ventilación conveniente. Lasjaulas
construidas con varillas de hierro, sobre armazones del mismo metal, dc doble piso, separadas del suelo y de los muros por

una distancia no menor de 50 centímetros. Lasjaulas poseerán bcbederos intcrnos para uso de las aves en tenencia.

Artículo 1 82".- Los huevos se librarán a Ia venta dcbidamentc inspcccionados y scllados por inspección sanitaria.

Puestos de ventas de legumbrcs, frutas y verduras
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Artículo 183".- La mercadería estará depositada en estantes apropiados y que permitan un fácil lavado de los mismos. La
fruta o verdura que viniera acondicionada en cajones, podrá ser ofrecida en venta en su envase original siempre que éste no
haya sufrido deterioro.

Artículo I 84'.- Los locales deberán disponer de una pileta para el lavado de las frutas y hortalizas.

Artículo 185'.- Los puestos destinados a verduras no podrán depositar mayor cantidad de mercadería que la necesaria para la
venta de un día en verano y dos en invierno, debiendo traerse las verduras despojadas de sus adherencias inútiles, para evitar
el aumento de basuras.

Puestos de venta de fiambres y lácteos

Artículo 186'.- Los puestos destinados a este comercio dispondrán de un mostrador de material impermeable, cortadora
mecánica, balanza con platillos inoxidables y un sistema de frío que garantice la conservación de los productos.

Mini-mercados

Artículo 187o.- Con la denominación de mini-mercado se entiende el establecimiento con superficie para el local principal no
inferior a72 m2, separados en sectores para cada rubro. En estos establecimientos, se podrá expender:

-Carnes rojas, pescados y aves.
-Fiambres frescos y secos.
-Frutas y verduras.
-Productos de panificación y pastas.

-Artículos de almacén, limpieza, menaje y bazar
-Bebidas con o sin alcohol envasadas.
-Artículos de perfumería.

Artículo | 88'.- El local y las disposiciones de los sectores o puestos contemplará las exigencias establecidas para los merca-

dos.

Artículo 189'.- Estos establecimientos contaran con depósitos para mercadería, los que responderán a las siguientes cara(t:"-
rísticas:

a) Estará ubicado en un local apropiado e independiente cuya superficie cubierta será de 20 m2 como minimo.
b) Serán construidos de mamposterías revocados, alisados y pintados. Piso impermeable y en buen estado de conserva-

ción.
c) Toda la mercadería, materia prima o envases deberán ser ubicados en soportes, estantes y/o tarimas separadas del pl-

so a una altura no menor de 0,15 centímetros que permita la fácil higienización y separados convenientemente de la
pared.

d) Las aberturas estarán provistas de telas anti-insectos y las puertas tendrán dispositivos de cierre automático.

Comercios de productos lácteos y derivados

Artículo 190'.- Toda la leche que ingrese a la Ciudad para su abasto, así como la que se expenda en los comercios deberá
provcnir de establecimiento autorizado y cumplir todas las disposiciones que al respecto establece el C.A.A.

Artículo I 9l'.- Los establecrmientos que comercialicen productos lácteos además de responder a las disposiciones del pre-

sente Reglamento, observarán las siguientes condiciones:

a) En locales independientes, de cualquier otro uso, ampliamente ventilados y con suficiente provisión de agua potabi .

b) El local destinado a despacho tendrá una superficie mínima de l6 metros cuadrados.
c) Responderán a las condiciones constructivas establecidas para comercios de alimentos. (Artículo 130') y tendrán re-

vestimientos impermeables liso y lavables hasta2.20 mts. de altura.
d) Los cielos rasos serán de yeso, bovedilla, revocados u otro material autorizado, perfectamente pintados.

e) Los pisos serán de mosaicos, baldosas, cemento Pórtland u otro material análogo Ce fácil higienización.
f) Estará dotado de pileta, servicios de agua corriente, los estantes, repisas y ménsulas deberán ser de mármol, azulejos

u otro material inalterable autorizado.

Artículo l92". La leche y sus derivados serán depositados en cámaras frigoríficas o refrigeradoras adecuadas. Estas últimas
deberán estar munidas de un dispositivo de control que asegure el enfriamiento constante y cuya temperatura en todos los

casos deberá ser inferior a 8o centígrados.
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Artículo 193'.-Tanto los locales y ancxos como sus instalaciones, rccipientcs y útiles dc servicio, deberán encontrarsc siem-
pre cn perfecto estado de aseo y conscrvación.

Artículo 194".- En estos comercios deberán obscrvarse las condicioncs de vcstimenta y documentación sanitaria dei personal
establccidas cn cl presente Reglamento.

Granjas

Artículo 195".- Los locales destinados a la venta de productos de granja, contemplarán las disposiciones generales para el

conrercro de alimentos, además de las condiciones que a continuación se establecen:

a) Las paredes tendrán revestimiento impcrmeable, liso y lavable hasta 2.20 mts. de altura, en la zona de expendic .e

productos cárnicos.
b) Dispondrán de heladeras o sistemas de frío, a los efectos de la conservación de los productos, así como toda otra exr-

gencia al respecto que la autoridad sanitariajuzgue conveniente.

Artículo I 96".- Los localcs para venta de productos de granla, y cn los que además se rcalice el expendio de helados, deberá
ser espccificado cn el permiso de habilitación.

Artículo 197".- Está prohibida la claboración dc todo trpo dc alrmcntos en estos comercros

Artículo 198'.- Los productos que allí se expendan debcrán cumplir con las exigencias sanitarias del presentc Reglantento o

en su defecto dcl C.A.A. y el R.l.P.

Fiambrerías

Artículo 199".- Con el nombre de fiambrerías se designan a aquellos comercios donde se expenden fiambres secos o conser-

vados.

Artículo 200".- Estos locales cumplirán las disposiciones generales del presentc Reglamento para comercios de alimentos

A¡trfU]p :O]. - Toda la mcrcadería que se expcnda deberá provenir de establccimientos fiscalizados por autoridad sanit,r lr
compctente, debiendo estar los productos acompañados de su correspondicnte sello, marbete y/o tarjeta rdcntificatorir ',

documentación correspondiente.

Verdulerías y fruterías

Artículo 202".- Con el nombre de comercios de verdulería y frutería, se designan aqucllos en los que se realice el expendio

de frutas y verduras.

Artículo 203'.- La introducción y comercialización de frutas, verduras y hortalizas se rcalizara conlorme a lo cstablecido por:

Artículo I o.- La introducción dc frutas, verduras y hortalizas dcstinadas a su comercialización dentro del municipio dc

Huinca Renancó, deberá realizarse obligatoriamente a través del puesto sanitario. La Dirección de Bromatología habilitará
una oficrna quc será la encargada dc realizar cl control prcventivo en la primera ctapa de comercralización.

Artícr"rlo 2o.- 'Iodo comerciante minorista dedicado a la venta de frutas, verduras y hortalizas dentro del radio municipal cstá

obligado a cumplir con el control anteriormente mencionado y a exhibir a ios inspectores de bromatología municipal las

bolctas y/ o certrficados que justifiquen la proccdencia dc las mercaderías de mercados concentradores y/ o zona de produc-
ción.

Artículo 3o.- Los Iocales dcdicados a la venta minorista de frutas y verduras dcberán reunir las siguicntes condiciones:

a) Superficie mínima l2 m2.
b) Debcrán estar construidos de mampostería u otro material que la Dirección de Bromatología lo autorice a tal cfcc-

to.
c) .los pisos deberán ser de mosaicos o cualquier otro material impermeable y de fácil higicnización.
d) Las paredes estarán revestidas de un friso de 2,20 m. Dc altura, revestidos dc azulejos. Estucado o cualquier otro

material impermcable de fácil higienización, preferentemente en tono claros.
c) Los mostradorcs en que sc expenda la fruta o verdura dcberán ser de matelial inoxidable o inaltcrable y dt: fácil

limpicza.

0 La estantería en la que disponga la mercadería deberá scr de metal o madera pintados al esmalte y en colores cla-

ros, de fácil lavado.
g) Los espectáculos para la cxposición de las frutas y Ias vcrduras podrán ser de canastos dc mimbre, ntalla de alam-

bre o plásticos debidamente ventilados y estar en perfecto cstado de conservación, de fácil lavado y limpicza. Que-
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dando tcrminantcmente prohibido colocar mercadería en bolsas ya sea de nylon, arpillera o papel u otro elcmento.
La distancia de exposición con el suelo no podrá ser menor de 20 cm.

h) Deberá poseer un baño que contemplará las disposiciones generales establecidas en el Reglamento Bromatológico
Municipal.

t) Sc permite la mercadería expuesta en cajas de cartón, cajones de madera u otros cn su cnvase original sicmpre que
no haya sulrido deterioros.

J) Poseerán una pileta de dimensiones adecuadas para su uso, de material inalterable, provista de agua potable, con
eflucntc, sifón, cámaras sépticas, pozo cloacas.

k) Poseer un recipiente con su tapa correspondiente para la recolección de residuos y desperdicios del día quedando
terminantemente prohibido arrojar restos de frutas o verduras en veredas o calzadas. En todo momento el local y
veredas deberán estar perfectamente aseadas debiendo retirar los residuos en los horarios habituales de recolección
domiciliaria.

l) Qucda terminantemente prohibido ocupar con mercaderías u otros objetos (cajones vacíos) las veredas o parte ¡e

ellas dc los localcs que se expendan frutas y verduras.
m)
Artículo 4o.- el personal que cumpla tareas en los comercios minonstas mencionados en el artículo anterior, deberán
cumplir con los siguientes recaudos:
a) poseer libreta de salud actualizada.
b) Cumplir con condiciones personales de aseo.
c) Usar la vestimenta que establezca la reglamentación.

Artículo 5".- las frutas y verduras para su venta serán expuestas sanas y limpias, no pudicndo encontrarse parásitos o

con cualquicr otra alleración que la haga no comestible. Queda prohibida la exposición dc fruta vcrdc, así como dc
aquclla que sc cncucntrc en incipiente estado de putrefacción. Sólo se permitirá su venta cuando sc la destinc a la elabo-
ración dc dulccs o conservas y deberá encontrarse perfectamente separada e idcntificada del resto. Cuando la comcrcia-
lización se realicc cn cajones, cajas o algún otro recipiente con rótulo, éste debcrá indicar procedencia y características
sclcctivas de Ia mcrcadería, reliriéndose para su identificación por las normas del Código Alimcntario Argcntrno.

Supermercados

A-f!&l]p2!¿" - La presentc disposición tiene por objeto regular la localización y estableccr Ios rcquisitos funcionales mini-
nros de los supcrmercados en la localidad de Huinca Renancó.

Artículo 205'.- A los fines de la presente Reglamentación se entiende por "Supermercado" a todo establccimicnto comer, -n

minorista de venta al consumidor final que opera básicamente con el sistema de autoservicio, registre sus ventas por mcd

mecánicos-electrónicos y esté destinado a la comercialización de todos o algunos de los siguientes rubros:

-Productos alimentrcios y bebidas.
-Productos frutihortícolas.
-Cames y pescados.

-Huevos, Iácteos y productos de granja.
-Artículos dc limpicza y mcnaje.
-Artículos de perfumería y cosmética
-Artículos y artcfactos del hogar.
-Mantclcría, ropa de cama y blanco en general.
-lndunrcntaria y calzado.
-Artículos dc fcrrctcría, electricidad y pintura.
-Librería, j uguetería.
-Mucblcs y clementos de decoración.
-Rodados y acccsorios.
-Maquinarias c instrumentos para el equipamiento de oficinas.
-Artículos de joycría, bijoutería y alhajas.

Artículo 206".- Clasificansc a los supermercados en los siguientes grupos

Grupo I-Escalabarrial:
Grupo II - Escala Sectorial:
Grupo III - Escala Urbana:
Grupo IV - Escala Rcgional

Superficie destinada a ventas de 150 m2.
Superficie destinada a ventas de 150 a 450 m2.
Superficie destinada a ventas de 450 a 2.500 m2.
Superñcie destinada a ventas de más de 2.500 m2

Artículo 207".- Los difcrentes grupos (l-ll-lll-lv) solo podrán localizarse en las zonas pcrmitida por el Código de Planea-

miento.

ArtícLrlo 208".- Los depósitos que los supermercados poseyeren en el mismo predio en que están localizados, en predios

adyacentcs con los cuales conformarán una unidad fluncional, podrán tener una superficie total máxrma igual al 50% dc la
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supcrficie dcstinada a ventas. Los dcpósitos que poseyeren fuera del predio en quc estén localizados, o que no conformen
una unidad funcional, estarán sujetos a las disposiciones normativas que regulen la localización de depósitos.

Artículo 209".- los que tengan más de 300 mts. cuadrados de supcrficre dcstinada a exposrción y ventas, dcberán poseer cn

el nrismo prcdio donde funciona cl cstablecimiento, una playa de estacionamiento destinada a los clientes, de superficrc
equivalentc al I 00% de la superficic destinada a exposrción y ventas. Estos, deberán poseer una playa adecuada para carga y

descarga de nrercaderías. Estas playas podrán ubicarse también en un predio inmediatamente adyacente, con el que cl supcr-
nrercado forme una unidad funcional.

Artículo 210".- Los supermcrcados Grupos III y IV estarán obligados a la provisión de una playa de estacionamiento de

vehículos particulares de clientes exclusivamente, la que deberá estar ubicada en cl mismo predio, o situarse en un predio
adyacente conformando una unidad funcional con aquel, y deberá tener las siguientcs características y dimensiones:

a) Crupo III: con superficie dcstinada a ventas inferior a 600 m2, una playa de estacionamiento cuya superficie sei .r'

I 00% de la superfrcie destinada a ventas y/o que asegure el cstacionamiento de un vchículo cada25 m2 de superfic,.
destinada a vcntas.

b) Grupo III: con superficie destinada a ventas superior a 600 m2 y CRUPO IV, una playa de estacionamiento cuya su-

perficie sea igual ¡l 200oA de la superficie destinada a ventas y/o ascgure el estacionamiento de un vehículo cada 12

m2 de superficie destinada a ventas.
c) Los supermercados Grupos III y IV deberán poseer en el predio donde funcione éste, o en predio adyacente que for-

me una unidad funcional con aquel, una playa para carga y descarga de mercaderías.

CUADRO RESUMEN

Supcrficie
del local

destinado a

ventas

Hasta 150 m2 De 150 a
450 m2

de 450 a

2500 m2
Más de 2500 m2

Supcrficie
máxrma de

depósito ancxo
SUPERFICIE MAXIMA HASTA EL 50% DE LA SUPERFICIE DEL
LOCAL DE VENTA

Playa de
maniobras
para carga y
descarga

Superficie
playa de
Estacionamiento
para cl ientcs

¡ L¡:

Sup.100%
Sup. del local
destinado a

vcnta en

una playa
de maniobras

adecuada

Playa de
maniobras
adecuada

Superñcie
destinada a

ventas hasta

600 m2 sup.

Playa: l00Vo

de sup. de

vcntas y/o I

vehículo cada
25 m2 de sup.

destinada
a ventas
Más de 600
m2; sup. playa:

200% dc Sup.

ventas y/o I

vehículo cada
12m2.

Playa de maniobras
adecuada

Superficre playa:

200% de sup.

ventas y/o !

vehículo cada

l2 m2 de sup.

de ventas

Artículo 211".- Las playas de carga y descarga de mercaderías, y de estacionamiento a quc aluden los artículos anterlores,

debcrán ser aprobadas por cl órgano técnico de aplicación.
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Artículo 212o.- Los supermercados Crupo II, III y IV podrán explotar dentro dcl establecimiento, servicios de bar, confitería,
restaurante, y comedor para clientes, como también contar con espacio para exposición de productos divcrsos.

Artículo 213".- Los supermercados deberán tramitar ante el órgano técnico dc aplicación, el certificado de Uso Conformc.
especificando:

-Datos personales del propietario.
-Ubicación catastral, medidas y superficie de las parcelas.
-Rubros a comercial izar.
-Superflcies cubiertas existentes y/o proyectadas.
-Discriminación de superficies destinadas a ventas, depósitos, estacionamiento de vehículos particulares, playa para car-
ga y descarga. Se deberá acompañar de planos aprobados, en los que se pueda verificar la afectación de áreas cubiertas
y descubiertas, y su capacidad.

Artículo 214".-El Área o La División de Desarrollo Urbano, será Órgano Tócnico de Aplicación de las reglamentacior.
edi I icias referidas a supermercados.

Artículo 215o.- Las normas de la presente reglamentación referidas a la partc cdilicia, constructiva espacial, no serán aplica-
bles a los establecimientos localizados con anterioridad a su vigencia y que cuentcn con autorización previa. Los quc sc

encontraren en estas condiciones, no podrán ser modificados, reconstruidos remodelados y/o ampliados, salvo en los casos

que dichos trabajos. signifiquen una adecuación parcial o total a las exigencias de la presente reglamentación, lo quc scrá

supervisado por el Organo Técnico de Aplicación.

Condiciones para la instalación y funcionamicnto dc los supermercados

Artículo 216'.- Las condiciones edilicias generales deberán responder a lo cstablccido para comcrcro dc alimentos (Artículo
129"). El sector destinado a carnicería, productos lácteos y fiambrería, tcndrá paredes rcvcstidas de material impcrmcablc.
liso e inalterable, hasta 2,20 mts. y contar con pileta provista de su corres¡rondicnte desagüc, sicndo este último, rcquisito
también para el sector verdulería,

Artículo 217'.- Los su pcrmercados claslficados como Grupos I y fl deberán contar con pasillos o callcs internas de superficic
librc dc 1.50 mts. como mínimo para la fácil circulación del público. En los clasificados como Crupos IIt y IV cstc pasrllo o

calle rnterna tendrá 2 mts. como mínimo.

Artículo 2l 8".- La puerta principal de acceso al local de ventas deberá scr no inferior a los 3 mts. de ancho.

Artículo 219'.- Todas las abcrturas que dieran al cxtcrior, vcntanas, ventiluces, claraboyas, extractorcs dc alrc, cjebcrán esrar

provistos de contramarcos de tejido o malla metálica de trazado fino que impida la entrada de insectos

Artículo 220",- La iluminación y ventilación deberá ser suficiente en todo momcnto.

Artículo 221".- Deberán disponer en n(rmero y lugarcs adecuados nratafuegos dotndos dc nranómctros dc control visual tipo
triclase A.B.C. aprobado bajo normas tRAM o ente autorizado. El matafucgo deberá contcner polvo quíntico.

Artículo 222'.- Toda la mercadería, materia prima o cnvases, dcbcrán estar ubicados sobre tarir¡ras y/o cstantcs separados del
piso a una altura no menor de 0,15 cm. que permita la fácil higienrzación dcl mismo.

Artículo 223".- Cuando estos establccimientos expcndan carnes rojas, blancas o pcscados o cualquicr producto que rcqurera

conservación por frío, deberán contar con cámara lrigorífica o sistema de frío quc permita la óptima conservación dc los

nrismos.

Artículo 224".- Los depósitos de sustancias alimenticias estarán construidos de acucrdo a lo especificado para este ítem en cl

presente Reglamento.

Autoservicios de productos alimenticios

Articulo 226".- Se define como tal el establecimiento minorista, que reúna las siguientes caractcrísticas:

a) Posea un local de ventas no inferior a 140 m2

b) Tenga una superficie destinada a depósitos, cámaras frigoríficas, preparación y acondicionamiento de productos no

inferior a 42 m2

Artículo 225".- Toda la mercadería que se expenda en estos establccimicntos dcbcrá provcnir de cstablecinlicntos autorizal
para la fabricación o elaboración de sustancias alimenticias.
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c) Opcre por el sistema dc ventas de autoservicio y registre sus ventas por medios mecánicos.

Articulo 227'.- Todo autoservicio observará los requerimientos exigidos para supermercados y las disposiciones generales
del presente Reglamento.

Establecimientos de paniñcación, panaderías y pastelería

Panadcrías

Artículo 228'.- Los establecimientos de panificación, fábricas dc pan y pastelerías que se instalen, reabran o se trasladen

dcntro del elido municipal, deberán cumplir con las disposrciones generales del presente Reglamento y las siguicntes normas
particulares.

Artículo 229'.- El sistema operativo deberá ser mecanizado desdc el amasado del producto hasta la cocción inclusive, /-
biendo contar con las instalaciones, maquinas y elementos que se detallan a continuación:

a) Cuadra de elaboración
b) Dcpósito de harina y materias primas.
c) Salón de vcnta (si sc cfcctúa cl expendio al público).
d) Depósito dc combustible.
e) Baños y vestuarios.

Artículo 230".- La cuadra de elaboración deberá reunir las siguientes caractcrísticas:

a) Scrá construido de acuerdo a lo establecido en las disposiciones gencrales para lábricas de alimenfos (Articulo I I 2"),

debiendo ser la dimensión de los localcs de una capacidad adecuada.

b) El local de claboración o cuadra no podrá lnstalarse en sótanos o subsuelos.
c) No podrán existir dentro de las cuadras, altillos o divisiones como así tampoco depósitos de materiales ajenos a la

pan i ficación.

Articulo 23 l'.- El depósito de harina y materias primas deberá reunir las condicioncs necesarias para el uso al que se destina,

dc capacidad suficiente, construido dc mampostería, revocado y pintado con pintura lavablc, piso impcrmeablc y cielorraso

si corresponde. Las bolsas de harina cn ningún caso se depositarán sobre el piso por lo que sc deberá disponer de tarimas de

nradera dura.

Artículo 232".- El local de almacenamiento del producto elaborado deberá reunir las condiciones exigidas en el artícr,l"
anterior

Artículo 233".- El dcpósito de combustible debcrá instalarse prudcntementc alejado de la cuadra de elaboración y depésito de

materias primas prohibiéndose e[ paso de recipientes por la cuadra y el local de venta.

Artículo 234".- Los baños y vestuarios deberán responder a las cxigencias establecidas para estc ítem en el presente Regla-

mcnto.

Artículo 235".- Cuando el establecimiento posca local de ventas, éste dcberá estar separado del local de elaboración por

puertas con crerre de tipo vaivén y se ajustaran a las condiciones cxigidas para este rubro.

Máquinas y utcnsilios

Artículo 236".- El horno dcberá ser dc cocción continua y calentamiento indirecto, dotado de instrumental para el control dc

te mperatura.

Artículo 237" Dcbcrán poscer cámara dc fermentación ccrrada y provisto de elemcntos fijos que proporcionen la humedad

y tempcratura adecuadas e instrumental para su control, cuando fucren neccsarias para cl proceso de producción o cuandc ,..

falta detcrnrinara la realización de labores manuales adicionales.

Artículo 238""- Contarán con las s iguientes máquinas: amasadora, sobadora, cortadora y moldeadora de mano no accionado

por cl esluerzo fisico del hombre. Los elementos deberán estar provistos dc ruedas para el traslado de harina y las maquinas

protegrdas y conectadas a trcrra con una separación de 0,50 cm. como mínimo de las paredes linderas.

Artículo 239".- Las mesas dc trabajo serán de madera dura, mármol, azulejos de cerámicos u otro material autorizado asenta-

das sobre base de mampostería o hierro que debcrán mantcnerse cn perfectas condiciones de higiene y conservación.
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Artículo 240'.- Los aparatos, utensilios, rccipientes, envases, embalajes y cnvolturas deberán mantenerse en todo momento
en buenas condiciones de higiene, estarán construidos o revestidos en material resistentes al producto a elaborar y no ceder
sustanclas nocivas u otros contaminantes o modificadores dc las caracteristicas organolépticas de dichos productos.

Matcrias primas

Artículo 241".- Las harinas, lcvaduras, grasas, condimentos, aditivos, etc. quc sc utilicen, deberán provenir de establecimien-
tos habilitados y reunir las condiciones de aptitud establecidas en el C.A.A.

Artículo 242'.- Prohíbase el expendio de pan en verdulerías, camicerías y kioscos, permitiéndose el expendio fuera de los
sitios de elaboración (rosticerías, fiambrerías, despensas etc.) solamente con envase de origen, cl que deberá reunir las condi-
ciones dc idcntificación establecidas en el C.A.A.

Introducción de pan y derivados a la ciudad

Artículo 243'.- Los comerciantes que introduzcan pan u otros productos de panificación a la Ciudad, debcrán inscribi ,:

como introductores en la D.B.M., debiendo cumplir con todos los requisitos establecidos en el presente Reglamento para

introductorcs de sustancias al imenticias.

Locales de venta y reventa de pan, facturas, confituras, etc

Artículo 244'.- Estos locales deberán responder a las condiciones constructivas de los comercios de alimentos (Artículo
129').

Artículo 245".- El local dc vcnta debe ser independiente y no comunicar con dormitorios y conredores, baños u otra actividad
ajena al ncgocio.

Artículo 246o.- Los locales poseerán los mostradores, pancras y vitrina exhibidora neccsarias que protejan al producto del
medio ambiente en todo momento. Las puertas, ventanas u otras aberturas al cxterior posecrán bastidores con tela metálica

anta-inscctos.

Arfículo 247".- Cuando cl local de venta lorme parte de la fábrica, el producto deberá ser transportado en transportadores

especiales en ruedas, quedando terminantemente prohibido transportarlo en canastos que se arrastren. Cuando el pan se lleve
a locales dc reventa, los transportes deberán ser cerrados, aprobados e inscriptos en la D.B.M.

Artículo 248",- [,as masas, facturas y postres, se tomarán para su empaquetado con pinzas quedando prohibido tomar es ;

productos con las manos. lil papel de envoltura o bolsas utilizadas será de primer uso, prohibiéndose el papel dc diario para

el empaquetado.

Artículo 249'.- En estos locales se permite la venta en pequeña escala de harina, chocolates, confituras, golosinas, dulccs

envasados, vinos, licores y espumantes, fideos envasados, y otros productos afines.

Artículo 250'.- El pan rallado se podrá expender solamente cuando provenga envasado de ongen, debiendo estar identificado
de acuerdo a las normas exrgidas.

Productos de pastelería, variedades

Artículo 251'.- Cuando en los establecimientos de panificación se labriquen productos de pastclcría o afines. se exigirá una

cuadra especial que deberá reunir idénticas condiciones a la cuadra de elaboración mencionada anteriormente y cuyas dimen-
siones serán de l6 m2 como mínimo.

Artículo 252".- Con el nombrc genérico dc productos de pastclcría se designan los siguientes productos de repostería:

a) PASTELERIA FRIISCA O MASAS FRESCAS: Elaboradas por cocción de una mezcla de harinas o féculas, adicio-
nadas o no de levaduras, con leche o crema, huevos frescos o desecados, azúcar, miel, manteca, quesos o grasas

mestibles, dulces, frutas frescas o sccas, cacao, condimcntos y materias aromáticas.

b) PASTELERIA SECA O MASAS SECAS: Elaboradas con las mismas materias que las masas frescas; la denomina-
ción genérica de gallctitas y bizcochos dulces, comprcnde a los productos de esta clasc que se distinguen comercial-
mente con designaciones especiales, derivadas de sus componentes o que responden a marcas de comercio registta-
das.

Artículo 253'.- Queda prohibido enrplear cn la fabricación dc productos de pastclería, materias alteradas, tóxicas y toda otra

sustancia o producto no autorizado.
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Artículo 254n.- Queda prohibida la circulación, tcnencia y cxpendio de productos de pastelería que no respondan a las si-
guientes condiciones:

a) Tener buen aspecto, olor agradable y hallarse en perfecto estado de conservación y protegido de toda contaminación
exterior. Cuando poseyeren sustancias colorantes o aditivos deberán ser los autorizados por la legislación vigente.

b) Responder en su composición a la denominación con que se vendan y ser frescos.

Fábricas de alfajorcs

Artículo 255'.- Las fábricas de alfajores instaladas o que se instalen serán construidas dentro de las normas exigidas a los
cstablecimientos de panificación y fábricas de alimentos.

Artículo 256".- Los productos que se expendan envasados y que entre sus componentes figuren productos de relativo tórmrno
de conservación tendrán un período de aptitud para el consumo a contar desdc la fecha de elaboración, que deberá indicarse
cn las envolturas. Este período será establecido para cada producto por la D.B.M., cuando en la legislación nacional o p.^
vincial no sc estrpulare.

Artículo 257'.- Los locales para venta de alfajores reunirán las condiciones de los locales para reventa de pan.

Bombonería y Caramelería

Artículo 258".- Con el nombrc de bombonería y caramelería se designan los comercios dcstinados a la venta de estos produc-
tos y similares

Articulo 259".- Estos comercios además de cumplir las disposiciones generalcs del presente reglamento y particulares de

comercios de alimentos, observarán las siguientes:

a) En los negocios precitados, los bombones serán conservados en recipientes adecuados y en vitrinas con tapa de vi-
drio.

b) Cuando expendan postres, masas y otros productos similares, dcberán poseer conscrvadoras vitrinas apropiadas.

c) Deberán contar con balanza y las bandejas, pinzas y otros utensilios a utrlizar serán de material inoxidable.

Alimentos purínrcos

ARTÍCULO 260".- Los establecimientos destinados a comercio de alimentos purínicos: cafés, tcs, chocolates, /erbas y cr
caos en especie, serán equiparados a las categorías de despensa y observarán las disposiciones relatrvas a las mrsmas.

Fábricas dc pastas alimenticias

Artículo 2(¡1".- Con los nombrcs de fidccría, fábrica de fideos, fábrica dc pastas alimenticias, fábrica de pastas para sopas, se

cntiende al cstablecimiento dondc se elaboran productos de fideería y pastas alimenticias.

Artículo 262".- La clasificación, condiciones y constituyentcs que intcrvengan en la elaboración de productos de fidcera o

pastas alimenticias, serán las adoptadas y permitidas por el C.A.A.

Artículo 263".- Queda prohibida la comercialización de pastas alimenticias sueltas, por lo que deberán ser cnvasadas en sus

lugares de producción, quedando prohibido su fraccionamiento fuera de la fábrica. Excepto las pastas frescas de las que se

pcrmitirá su venta fraccionada en su fábrica.

Artículo 264".- Serán consideradas ineptas para el consumo y decon-risadas las pastas elaboradas con restos de pastas sobran-

tcs de elaboraciones anteriorcs o impropias, alteradas, ácidas, atacadas por inscctos, ácaros o que contengan materias cxtra-
ñas a su composicrón.

Artículo 265".- Las Pastas Frescas deberán posecr fecha de elaboración y deberán expcnderse dentro de los plazos que la
D.B.M. establezca.

Artículo 266'.- La materia prima que se utilice, así como los rellenos empleados en la elaboración de pastas frescas (raviol'",
raviolones, capelletrs, tarteletis y similares) deberá provenir de establecimientos fiscalizados y autorizados por organismo
sanitario competente.

Condiciones edilicias

Artículo 267'.- Las fábricas, además de satisfacer las condiciones gencrales del presente Reglamento, deberán contar con los

siguientes locales:
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a) Cuadra dc elaboración.
b) Local dc embasamiento y expcdición.
e) Depósito de materias primas.
e) Sala de máquinas.
l) Cámara de desecación.
g) Depósito de mercadería elaborada.
h) Depósito de combustible.
i) Salón de venta (si se efectuara el expendio al público).

J) Baños y vestuarios.

Artículo 268".- Cuando el tipo de producto a elaborar y a juicio de la D.B.M. haga inneccsaria alguna de las construcciones

exigidas en el artículo antenor podrá autorizar su prcscindencia.

Artículo 269'.- Estas construcciones observarán los requisitos establecidos para establecimientos de paniflcación o fábricas

dc pan.

Articulo 270'.- La elaboractón se efcctuará únicamcnte con aparatos mecánicos y el enroscamiento de fideos utilizando el

mismo procedimiento.

Artículo 271'.- Los productos elaborados serán colocados en estanterías, cajones o casilleros perfectamente limpios, separa-

dos del suelo a una distancia no menor de 0, l5 cm. Todos los materiales, aparatos, utcnsilios empleados en la producción,

contenedores, bastidores, zarandas, serán de material inalterable. Las cajas o chatas estarán además construidas de tal manera

que superpuestas formen un conjunto cerrado.

Kioscos - Kioscos complementados

Artículo 272'.- Se entiende por kioscos aquellos comercios que expendan ciganillos y golosinas.

Artículo 273".- Se entiende por kiosco complementado aquel que además de vender cigarrillos y golosinas, comprenda dos o

más de los siguicntes rubros: artículos de librería, mercería, bebidas gaseosas, venta de hclados en envase de origen, artículos

de tocador, artículos dc juguetería y regalos,

Artículo 274'.- Perderán la denominación dc kioscos complementados cuando cl o los rubros anexados adquieran o tengan

mayor importancia quc el de kiosco como tal, debiendo ser reinscrito bajo la denominación del rubro mayoritario más anexo

kiosco.

Artículo 275o.- Los negocios de kiosco en general, deberán cumplir con las disposiciones generales del presente Reglamento,

debiendo observar adenrás las siguientes exigencias:

a) Deberán responder a las condiciones constructivas establecidas para comercio de alimentos (Artículo I 29').

b) La superficie mínima del o los localcs será de: seis metros cuadrados (6 m2) para el kiosco común. diez metros cua-

drados ( I 0 m2) para el kiosco complcmentado.
c) Los negocios comprcndidos en el artículo 274" deberán cumplir además con las exigcncias particulares dcl rubro

principal.
d) Todo producto que se comercialice deberá contar con embasamiento y rotulación de origcn.
e) Los productos comestibles deberán estar separados del resto de los artículos y acondicionados, conservados o colo-

cados sobre estantes destinados a este único fin.

0 El local no podrá comunicar con dormitorios, cocinas, baños u otra actividad o dependencias ajenas al negocro quc

pueda dificultar su finalidad.
g) Los locales e instalaciones deberán mantencrse en pcrfectas condiciones de higiene.

Kioscos estables y transitorios en la vía Pública

Artículo 276".- Deberán estar construidos de chapa, según drseño aprobado por las reparticiones municipales correspondien-

tes, debiendo estar convenientcmentc pintados. El piso será construido a una altura mínima de 0,10 mts. sobre el nivcl dt' l,r

vcreda, debiendo lormar parte del kiosco. No se autoriza la ejecución de plataformas de material sobre cl nivel de la vere,,.

Dcberán ser totalmentc desmontable, superficie máxima 4,50 m, quedando 1,5 m de vercda libre para el transito de pcatones,

y su ubicación a no menos de I 5 m dc la esquina.

Artículo 2'77'.- El lugar para su emplazamiento dcbe ser previamcnte autorizado por las reparticiones técnicas municipales

(División Desarrollo Urbano, Dirección de Transito y Dirccción de Bromatología), debiendo contar además con la autoriza-

ción expresa dcl propietario frentista y los inmueblcs colindantes ante los cualcs serán instalados, cuando esta instalación,

pucda causar molestias a los mrsmos.
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Artículo 278".- El permiso para su instalación en todos los casos cs TRANSITORIO y PERSONAL, no transferible la autori-
zación de uso de la vereda, pudiendo la municipalidad revocarlos en cualquier momento cuando r¿vones técnicas o sanitarias
así lo detcrminen.

Artículo 279'.- El permiso dc habilitación Municipal deberá ser visado anualmente antc la D.B.M.

Artículo 280'.- Los Kioscos instalados tcmporalmente, con motivo de conmemoraciones, días festivos, actos culturales,
deportivos, etc., dcbcrán cumplir las exigcncias mínimas para kioscos transitorios dcbiendo observar además las siguientes
condiciones:

a) Cuando se destinen a la venta de choripán, empanadas, sandwiches, ctc. deberán:
l. Poseer dispositivos adecuados para que cl humo u olorcs no lleguen al público.
2. Los productos cárnicos empleados en la elaboración deberán provenir dc cstablecimientos fiscalizados por auto-

ridad sanitaria.

-1. Deberán poseer sistemas que aseguren la conservación adecuada de la materia prima.
4. Las mcsas de elaboración deberán ser dc fácil higienización.
5. El uso dc utensilios, recipientcs deberá mantenerse en condicioncs higiénicas.
6. Queda prohibida la venta de bcbidas alcohólicas.

Artícu lo 28 | ".- No se pemritirá la instalación de kioscos en la vía pública a menos de I 00 mts. de otros que estén debidamcn-
te instalados y expendan el mismo tipo de mercaderías.

Articulo 282o.- Los locales, instalaciones, así como lazona quc rodea a estos comercios deberá mantenerse en todo momento
en condiciones higiénicas.

Artículo 283".- Las personas que ejerzan csta actividad deberán estar munidos del uniforme santtario y libreta de salud exigi-
da en este Reglamento.

Kioscos instalados dcntro de otros comercios

Artículo 284'.- Los kioscos instalados o a instalar dcntro de otros comercios (bares, confiterías, restaurantcs, cines, etc.) sóio
podrán cxpender cigarrillos, golosinas, bcbidas gaseosas y café.

Artículo 285".- Su autorización será evaluada en cada caso particular por la D.B.M., pudiendo ser autorizado como anexo al

rubro principal o como negocio independiente a nombre del titular.

Puestos fi1os de alimentos en la vía pública

Artículo 286'.- Prohíbase la instalación de puestos frjos de alimentos en la vía pública en todo el ámbito de jurisdicción de
esta comuna, incluyéndosc en esta medida los que pretendan instalarse bajo características de puestos o paradas frjas, en

terrenos de propiedad privada con libre acceso al público, salvo las excepciones contempladas en las ordenanzas vigentes y
en el prcsente Reglamento.

Funcionamiento en la vía públicadc carritos, carros bares, carritos pancheros y choripaneros.

Artículo 287'.- Entiéndase como tales los vehículos-cocina, puesto-casilla o local fijo tipo quinchos u otros que expcndan
bebidas, sandwiches, panchos, hamburguesas, choripanes y especialidades similares y afines.

Artículo 288".- Su instalación solo se permitirá en lugares públicos o privados que expresamente autoricen las reparticiones

técnicas municipales.

Articulo 289",- El permiso en todos los casos es transitorio o temporal, debicndo ser visado anualmente por la D.B.M

Artículo 290".- No podrán concederse más de un permiso por propietario o permisionario ni tampoco transfcrcncias, ccsión
y/o alquiler de la explotación o lugar a tcrceras personas, debiendo ser atendido por sus dueños.

Artículo 291'.- La instalación solo se pcrmitirá en lugares donde las veredas o aceras posean como mínimo un ancho de 3,50
mts. debicndo dejarse como mínimo 1,50 mts. absolutamente libres para la circulación peatonal. Se deberá contar además

con la autorización previa por escrito de los propietarios u ocupantes del inmueble frentista y los inmuebles colindantes ante

los cuales serán rnstalados. Los canos bares que se instalen en calzadas o lugares públicos (espacios verdes) no podrán obs-
truir el normal tránsito vehicular y deberán estar ubicados a una distancia no menor dc I 5 mts. de las calles transversales.
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Artículo 292'.- La ubicación dc dichos puestos de venta lo scrá a una distancla no menor dc I 00 mts. dc restaurantcs o cual-
quicr otro comercio similar, debidamente instalado en los que se expendan comidas elaboradas.

Artículo 293".- La D.B.M., establecerá las condiciones de construcción y funcionamiento de estos comercios. Los propieta-
rios o permisionarios deberán observar las normas generales del presente Reglamento y cumplirán las siguientes disposicio-
nes particulares:

a) Los carros serán tipo trailer o casillas rodantes con las siguientes medidas interiorcs: largo mínimo,3 mts., hasta un
máximo dc 4 mts.; ancho mínimo 1,70 mts. y 2,00 mts. de alto.

b) El revestinriento interior, piso y techo será de material impermeable que permita una fácil higienización.
c) Deberán cstar dotados de pileta con grifo y provisto de agua contenida en un tanquc de reserva con una capacidad no

menor de 20 litros, que deberá clorarse y analizarse en forma permancnte.
d) Las parrillas contarán con chimeneas con salida al exterior a una altura no menor dc 1,50 mts. sobre el techo dcl trar-

ler.
e) De cada extremo del vehículo se tomarán 0,70 mts. de largo por el ancho total dcl mismo, para scr usado como guar-

darropa y el otro como depósito de envases vacíos, utcnsilios, etc. Dcberán contar con puertas de cierre automático.
f) Se habilitará uno de los laterales para atención del público exclusivamente, debiendo ubicar las instalacioncs en :!

contrario.
g) Se instalara en el interior, colgado sobre una de las paredes un matafuego con manómetro de control visual tipo tri-

clase A.B.C., aprobado bajo normas IRAM o ente autorizado. El mataluego deberá contener polvo químico.
h) Las mesas de preparación de productos, mostradores y todos los utcnsilios que se utilicen para la elaboración y ex-

pendio deberán ser de material inoxidablc.
i) Cuando se utilicen platos, vasos, servillcteros éstos serán descartables y de material autorizado.
j) Se deberán instalar recipientes de residuos en número suficiente, dotados de su correspondiente tapa.

k) Es obligación del personal encargado de la atención del puesto, el mantenimiento higiénico del lugar que rodea al

puesto cn un radio mínimo de 10 metros.
l) Es prohibido la instalación de mesas y sillas por parte de estos establccimientos en la zona quc los circunda, a cxccp-

ción de los que la Comuna autorice en espacios públicos.
m) Todas las materias primas cmpleadas en la elaboración de productos comestiblcs dcberán provenir de establccimicn-

tos debidamente habilitados y fiscalrzados por autoridad sanitaria competente.
n) El personal de estos comercios no podrá utilizar para pregonar sus productos, elcmentos dc sonido y amplificación,

bocinas, silbatos u otros elcmentos que superen los niveles de potencia establecidos.
o) El personal deberá estar munido de la correspondientc libreta de salud y vestimcnta sanitaria.

Vendedores ambulantcs

¿¡UU"]_S29a" - Esta modalidad comercial sc rcgirá de acuerdo a lo establccido en esta nornra.

Artículo 295".- Qucda prohibida la venta ambulante de alimentos y bebidas en general a cxcepción dc golosinas, maníes,

galletitas, helados u otros productos expresamente autorizados por la D.B.M. y siempre que se expendan en pequeña cscala y

bajo cnvoltura dc fábrica autorizada y fiscalizada. Se permitc también la venta de bebidas analcohólicas y café en refrigera-
doras o termos, scrvidos en vasos parafinados o similares de primer uso.

Artículo 296".- La prioridad en la obtención dc registros para venta ambulante la tendrán los discapacitados motrrces, crcgos.
ambliopes y discapacitados mentales, quienes deberán acompañar sus solicitudes con una certificación del Centro de Salud
Munrcipal u organrsmo médico oficial que corrcsponda acerca del grado dc incapacidad.

Artículo 297".- Para ejercer esta actividad, el solicitante deberá peticionar ante la D.B.M. su inscripción, la que llevará un
registro al efecto.

Artículo 298o.- En la solicitud de autorización se indicará:

a) Certificado de residencia cxpedido por autoridad policial.
b) Presentar Irbreta de salud.
c) lndrcar el establecimiento proveedor, y asimismo espccificar el producto a conrercializar

Artículo 299".- Aprobada la solicitud respectiva por la D.B.M., serán inscriptos en la Dirccción de Rentas Municipal a.: r.

nando la tasa munrcipal correspondiente.

Artículo 300'.- El permiso será dc carácter personal e intransferible para el titular del carnét.

Artículo 301'.- El control en la vía pública. en lo que respecta a su instalación y desplazanriento estará a cargo de inspcctores

de la Dirección de Tránsito.
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Artículo 302".- Los vendedores ambulantes se estacionarán el menor tiempo posiblc, debiendo guardar distancia de aquellos

comercios que expenden artículos o productos similares en sus ramos principales.

Artículo 303'.- Queda expresamente prohibido el expendio ambulante de churros, buñuelos, sandwiches, embutidos así

como todo otro producto que a juicio dc la D.B.M. se considere sanitariamente inconveniente.

Artículo 304".- Es prohibida la venta de helados que no provengan de establccimientos autorizados y no sean a vez cxpcndi-
dos en envase de origen y en condiciones higiénicas y conservados en frío adecuado.

Artículo 105".- Los vendedores no podrán utilizar para pregonar sus productos elemcntos de sonido y amplificación, bocinas,

srlbatos u otros elementos que superen los niveles de potencia establecidos.

Establecimientos elaboradores dc empanadas, churros, meriendas

Artículo 306'.- Los establecimicntos elaboradores de empanadas, churros, pizzas, sandwiches, meriendas, mintaturas o in-
grcdientes para copetín y/o productos afines, independientes o anexos a, otros negocios además de reunir las condiciones
gcnerales del presente Reglamento, deberán cumplir con las siguientes disposiciones particulares:

a) Deben disponer como mínimo de un local de elaboración, un depósito de materias primas y un local de ventas. Las

dimensioncs mínimas exigidas son las siguientes'. 12 m2 para cl local de elaboración,9 m2 para el depósito de mate-

rias primas y 12 m2 para el local de ventas.
b) En caso que el local dc claboración y venta, sea conjunto y a la vista del público cs permitido si el salón tiene una

dimensión mínima de 30 m2 y siempre que el funcionamiento de las cocinas, homos y chimeneas no provoquen mo-

lcstias al público, ni se comprometa la scguridad del establecrmiento y el personal.

Artículo 307'.- Las condiciones edilicias del local de ventas, serán las establecidas para comercios de alimentos (Artículo
I 30").

Artículo 108".- La sala o sector de elaboración deberá ser rcvcstida con matcrial liso, impcrmeablc e inalterable hasta una

altura mínima de 2,20 mts. y de colores claros. Las mesadas serán de mármol, cerámicos u otro material impermeablc e

inalterable autorizado.

Artículo 309".- Estos establecimientos deberán disponer de agua potable en cantidad suficiente y piletas con desagües concc-

tados a la red cloacal o pozos sumideros reglamentarios.

Artículo 310".- La iluminación y ventilación será la adecuada a las dimensiones del local y número de personas que perma-

nezcan en el mismo. Las aberturas deberán estar dotadas de dispositivos con mallas metálicas anta-insectos.

Artículo 3llo.- En ningún caso los establecimientos podrán comunicar directamentc con baños, dormitorios u otras salas o

dependencias ajenas a su fin y que puedan perjudicar la higiene del establecimiento.

Materia prima

Artículo 3'12".- En todos los casos las materias primas empleadas en la elaboración deberán provenir de establccimientos

habilitados y fiscalizados por autoridad sanitaria competente.

Artículo 313'.- Cuando la legislación sanitaria nacional o provincial no estableciere el período de aptitud bromatológica o

fecha de consumo preferente, la D.B.M. lo establecerá, la que deberá constar en los continentes.

Artículo 314".- Deberán disponer de heladeras y/o sistemas de conservación por frío adecuados para la conscrvación de

materias primas y productos elaborados que lo requieran.

Utensilios, aparatos, etc.

Artículo 3 I 5'.- Los utensilios, aparatos, bandejas o fucntes, recipientes u otros elementos deberán ser de material inalterable,

inoxidable aprobados para tal fin y de facil higienización.

Artículo 316".- La vajilla emplcada en la elaboración y venta debe estar perfectamente higienizada y libre de flsura, casca,-

o roturas, en cuyo caso podrán ser decomisadas. Cuando se emplee vajilla descartable, en ningún caso podrá ser reutilizada.

Establecimientos de elaboración y venta de helados, sorbetes, etc.
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Artículo 3 I 7o.- Los establecimientos dedicados a la elaboración y venta de helados dcberán responder a las normas de carác-
ter general del presente Reglamento y a las referidas a construcciones y otras obligaciones estipuladas para los establecimien-
tos elaboradores de empanadas, churros prcpizzas, pizzas, sandwiches y afines contemplados anteriormente.

Artículo 318o.- Toda la materia prima que se emplee en la elaboración de helados, sorbetes y productos afines debe provenir
de establecimientos habilitados y fiscalizados por autoridad sanitaria correspondiente y sus condiciones de aptitud bromato-
lógica deberán satisfacer las exigencias del C.A.A.

Artículo 319'.- El agua crnpleada en la elaboración debe satisfacer las exigencias dc potabilidad de Obras Sanitarias y res-
ponder a lo estipulado por el C.A.A. La lcche, crema y jugos o zumos de frutas, etc., debe provenir de establecimientos que

realicen la pastcurización de sus productos.

Restaurantcs y Comcdores

Artículo 320'.- Se considera restaurante al local donde se prcparan comidas calientes y frías para ser consumidas en el mismo
y que cuenten con acceso desde la vía pública, pudiendo o no estar anexado a hoteles, bares, etc.

Artículo 121".- Estos establecimicntos deberán responder a las condiciones generales cxigidas por el presente Reglamentr ',

a las siguientes normas particulares.

Artículo 322'.- Las depcndencias destinadas a conredores, tcndrán la amplitud necesaria según la importancia del establcci-
rniento y no comunicarán cn lorma directa con baños ni dormitorios u otra dependencia considerada inconveniente

Artículo 323'.- Las condiciones edilicias responderán a lo establecido para comercio dc alimentos (Artículo 130').

Articulo 324".- Las puertas de ingreso debcrán contar con dispositivos que aseguren su cierre automático. El mobla.¡e deberá
hallarsc cn buen estado, la mantelería, vajilla, cubicrtería y cristalcría deberá estar perlcctamente limpia y libre dc roturas y
cachaduras.

Artículo 325'.- Estos establecimicntos debcrán contar con iluminación y ventilación suficientc, conforme a las normas esta-

blecidas en el Código de Edificación, en caso contrario, se dcberán instalar inyectores, extractores o acondicionadores.

Artículo 326o.- El ingreso de personal de servicio y proveedores al establecimiento deberá scr por entradas independientcs a

los localcs comedores.

Artículo 327'.- Es terminantemente prohibido en estos establecimientos la tenencia de animales domésticos.

Cocinas

Artículo 328".- Los muros de las cocinas dcberán ser construidos en idénticas condiciones que las establecidas para comcdo-
res, tendrán Ia amplitud rcquerida en relación directa a la importancia de los establecimientos y deberán cumplir con los
siguientcs requisitos:

a) Estarán bien revocadas, revestidas de azulejos u otro material impermeable c inalterable autorizado hasta una altura
rnínima de 2,20 mts., el rcsto perfcctamentc pintado.

b) Los pisos serán de material impermeable y de fácil higienización. Cuando poseyeren cielorrasos estos serán de mate-

rial autorizado sanitariamcnte
c) Las pucrtas y otras aberturas deberán estar provistas de tela metálica. o cortinas de aire que impidan la entrada de in-

scctos.

d) Cuando cxistan fogones u hornallas de material, éstos serán revestidos totalmente de ccrámicos u otro material im-
permeable e inalterable autorizado, a excepción de la partc superior (llamada plancha) que será de accro o baldosa
colorada de las conocidas con el nombre de "Marsella".

e) El local será bien vcntilado e iluminado. Cuando sea necesario se colocarán extractores de aire y ventiladores.
f) Deberán contar con pileta de agua en número necesario para el lavado de los materiales de trabajo y vajilla usada en

la preparación de comidas, los desagües serán conectados a la red cloacal o cámara séptica. Dcberán contar con scr-
vicios de agua corriente fría y calicnte.

g) En las cocinas no podrán guardarsc otros clementos que los utensilios, ensercs de trabajo y los artículos necesal, rs

para la preparación de las comicias diarias.
h) En las cocinas no permanecerán pcrsonas ajcnas a la misma. La entrcga de platos o fuentes sc hará por vcntanilla que

dará a la antecocina o salón comedor.
i) Estos locales se mantendrán en pcrfccto estado de higiene, convenientemente pintados, tarea que puedc scr ordcnada

cadavez que a juicio de Ia D.B.M. lo estimare convcniente.
j) Todos los utensilios usados como cacerolas, sartenes, ollas, etc., estarán en perfectas condiciones de conservacrón,

srn deterioros, abolladuras o que tengan el enlozado saltado. En estos casos se procederá al decomiso de los mismos.

S;A,rcZ
PRESIDbNiE

ll. CON,:t_:r- r\É ñ--A\rtE



k) Estos establecimientos dispondrán de equipos matafuegos, con manómetro dc control visual, tipo triclase A.B.C.,
aprobado bajo normas IRAM o entc autorizado. El matafuegos debcrá contcncr polvo químico.

I) Las materias primas deberán ser depositadas en estantes adecuados y los productos que lo requieran conservados en

heladeras, cámaras lrigoríficas o sistemas de frío autorizados. Todos estos productos procederán de establecimientos
fiscalizados por autoridad sanitaria y el titular del establecimiento deberá contar con la documentación que asegura la
procedencia.

m) Los postres, helados, sorbetes, flancs, etc., deberán depositarse en conservadoras exclusivas para estos alimcntos.
n) Las comidas una vez preparadas, no podrán guardarse más dc 24 horas ni utilizarse para confeccionar otros platos.

Baños

Artículo 329'.- Estos establecimientos contarán con baños independientes por sexo y en número suficiente a la capacrdaci e
impoñancia del establecimicnto.

Articulo 330".- Serán construidos según las condiciones establecidas en cl Título específico de este Reglamento (Artículo
604").

Artículo 33 l'.- Los lavabos dispondrán dejabón, toallas dc papel dcscartablc o secadores automáticos de airc caliente.

Artículo 332".- Deberán disponer dc un sistema eficaz de ventilación mecánica por medio de aberturas y/o extractores que

arro..¡cn el atrc viciado al extcrior.

Artículo 333'.- La autoridad sanitaria podrá cxigir una mayor cantidad de lavabos, mingitorios etc., cuando por diferentes
razones se cstime conveniente.

Personal

Artículo 334".- El pcrsonal de servicios deberá disponer del uniforme sanrtario en perfecto estado de aseo y munidos de la
corrcspondiente libreta de salud actualizada, la quc deberá exhibir cn todos los casos que le fuere exigido por el inspector

actuante.

Bares, pubs, cafeterías y confiterías

Artículo 335'.- Se designan con estc nombre a los comercios establecidos con mcsas y sillas donde se expendan bebidas

alcohólicas o analcohólicas envasadas o al copeo y a la preparación de sus combinaciones (tragos), las que podrán ser acom-
pañadas de algunos alimentos tales como baterías sandwiches y similares para ser consumidos en el mismo local.

Artículo 336'.- Estos locales se construirán de acuerdo a lo exigido para comercios de alimentos. Cuando por razones ''
arquitectura o decoración sea necesario, podrán autorizarsc variaciones a cstas exigcncias sicmprc que no se comprometa la

higicne y la salubridad. Cuando dispusieran de cocina cumplirán los requisitos establecidos para restaurantes.

Café y copetín al paso

Artículo 337'.- Estos locales funcionarán con la carencia absoluta de mesas y sillas, tanto en el interior como en el exterior
del negocio y se ajustarán constructivamente a las condiciones requeridas para bares.

Boites, cabaret, discotecas, confiterías bailables

Artículo 338'.- Se entiendcn como tales, los establecimientos en los cuales se despachan bebidas, se realizan bailes entre el

público y sc desarrollan números musicales y artísticos.

Artículo 339'.- En cuanto a sus condiciones constructivas y de seguridad, responderán en general a las normas establecidas
para bares, observando además las disposiciones en cuanto a aislamiento sonora.

Casas de comida

(Comedores, churrasquerías, parrilladas, pizzerías, etc.)
rl

Artículo 340'.- Se consideran casas de comida a los establecimientos donde se preparan comidas frías o calientes para con-

sumo en los mismos.

Artículo 341".- Los comedores y cocinas de estos establecimientos se ajustarán a las disposiciones generales del presentc

Reglamento y particulares cnumeradas para los restaurantes. Las cocinas no podrán instalarse en subsuelos.
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Casas dc comida sin salón comedor

Artículo 342'.- Se consideran casas de comida sin salón comedor y empresas dc catering a aquellos cstablecimientos donde
se preparcn comidas frías o calientcs y no se consuman en las mismas, sino quc sc repartan en cualquicr forma al exterior.

Artículo 343'.- En estos locales se exigirá el cumplrnriento de las disposiciones requeridas para cocinas de los restaurantes,

Artículo 344'.- La distribución se realizara de acuerdo a lo establecido en el presente Reglamento para transporte de produc-
tos alimenticios

Rotiserías

Artículo 345'.- Se consideran como tales a los establecimientos donde se expendan productos cárnicos cocinados al horno,
parrilla o en escabeches así como comidas preparadas o elaboradas para ser vcndidas al público y que no se consuman en el

mismo.

Artículo 346".- En locales deberán observar las condiciones edilicias establecidas para los comercios de alimentos (Artíc'.:i.,
I 30"). Las cocinas por su parte rcsponderán constructivamente a lo exigido para las cocinas de los restaurantes.

Artículo 347o. En estos establecimientos, además se podrán expender conservas de origen vegetal y animal envasadas, lác-

teos, fiarnbres, pastas frescas y cnvasadas, frutas dcsecadas y dulces, productos dc panificación en envases de origen y bcbr-

das en gcneral.

Articulo 348".- Las dimensrones mínimas de estos establecimientos serán de 30 m2. Las secciones que correspondan a coci-
nas, hornallas y espiedo estarán revestidas de azulejos. Si se instalaran asadores estos dispondrán de campanas y extractores

de airc.

Viandas a domicilio

Articulo 349'.- Las familias quc cn sus domicilios particulares prepararen comrdas para ser repartidas cn número no mayor
dc (r (scis viandas (12 comrdas) no se considerarán casas de comida o pensrón, pero en todos los casos dcbcrán comunicar a

la D.B.M. de su funcronamiento para el control dc las condiciones que reúna la coclna e hrgrene general.

Agua potable

Artículo 350'.- Con la denominación de agua potablc sc cntiende la que es apta para la alimentación y usos domésticos. No
deberá contener sustancias o cuerpos extraños de origen biológico, orgánico, inorgánico o radioactivos en tenores tales

la hagan peligrosa para la salud. Deberá presentar sabor agradable y ser prácticamente incolora, inodora, límpida y trans. r-

rentc. Para su calificación se tendrá en cuenta el agua normal de la zona, cumplir con las características fisicas, químtcas y

microbiológicas establecidas en el C.A.A., tampoco contendrá gérmenes patógcnos y/o toxicogénicos.

Gascs cmpleados en la elaboración de bebidas gasificadas y como propelentcs

Artículo 351".- El anhídrido carbónico o gas carbónico o bióxido de carbono que se emplea en la claboración de bebidas

gasificadas (hídricas, alcohólicas u otras) o como propclcnte deberá satisfacer las condiciones exigidas por el C.A.A.

Elaboración de bebidas analcohólicas, gasificada o no,jarabes para refrescos,jugos o zumos vegetalcs y productos afines

Artículo 352'.- Con la denominación de bebidas analcohólicas o bebidas sin alcoho l, no gasificadas o gasificadas con an-

hídrido carbónico, se enticndc las soluciones acuosas dcjugos, extractos o escncias de plantas o sus paftes, leche o suero dc

lcchc y sustancias aromáticas de uso permitido.

Artículo 353'.- Con la denominación de jarabe de o para refresco se entiendc la disolución en agua potable o destilada quc

contienc zumos de frutas, cxtractos vegetales, esencias naturales permitidas, aromatizantes sintéticos autorizados, colorantcs

admitidos, alcohol etílico, gomas, ácidos comestibles, cítrico, tartárico, láctico, glucónico, fosfórico, etc.) y una cantidad

convcnicnte de azúcares, sacarosa, dextrosa, azúcar invertido o sus mezclas), con o sin miel, para quc cl producto terminado
tenga una densidad no menor de I .30 a I 5" centígrados.

Artículo 354".- Con la denominación general de jugos vegetales, zumos de frutas u hortalizas) se enticndc cl producto homo-
geneizado o no obtenido dc la primera expresión en frío o caliente, exclusivamente dc las frutas u hortalizas frescas, sanas,

Iimpias, maduras y sin cáscara.

Artículo 355".- Todos los productos definidos en los artículos anteriores así como otros similares o afines responderán a las

espccificacrones contenidas en cl C.A.A.
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Artículo 356'.- Estos productos deberán expenderse en recipientes bromatológicamente aptos y en el rotulado deberán con-
signarse las especificaciones que para cada tipo de producto exige el C.A.A.

Artículo 357".- Todo introductor de bcbidas mencionados en los artículos precedentes, que deseen comercializar sus produc-
tos en el ejido municipal, deberán solicitar ante Ia D.B.M. el permiso correspondiente, el que lo habilitará para tales fines,
debiendo cumplir con las exigcncias establecidas en cl presente Reglamento para introductorcs dc sustancias alimenticias.

Condiciones generales

Artículo 358".- La instalación, habilitación y funcionamiento de Ios establecimientos que fabriquen estos productos deberá
ajustarse en lo succsivo a las normas que se establecen cn el presente Reglamento.

Artículo 359'.- Para la instalación y funcionamiento de estas fábricas, debcrán solicitar el pernriso de habilitación corrcspon-
diente acompañando los siguientes datos:

a) De la firma o razón social.
b) PIanos dc obra firmados por profcsional habilitado y registrado en la Munrcipalidad.
c) Memoria descriptiva del establecimiento, firmada por profesional habilitado.
d) Plano dc instalación de Fuerza Motriz si correspondiere, y de la disposición de maquinarias, especificando sus tipos

y características, firmado por profesional habilitado. El plano dc Fucrza Motriz deberá estar registrado cn la Munici-
palidad.

e) Ciclo dc procesamiento del producto, con toda la documentación pcrtinente, firmado por profesional rcsponsable.

Cuando en virtud de las dimensioncs de la fábrica sea necesario eximir al interesado de alguna presentación, el municipio, a
través de sus organismos correspondientes podrá hacerlo.

Artículo 360".- Todos los establecimientos contarán con el asesoramiento de un director técnico que será un profcsional
universitario graduado en las carreras que lo habiliten para efectuar controles bacteriológicos y fisico-químicos y se encuen-
tren debidamente matriculados.

Articulo 361".- Los establccimicntos quc soliciten habilitación deberán rcsponder a las características de un proccso rndus-

trial sistematizado en sus diversas etapas, abastecimicnto, acondicionamiento sanitario dcl agua, elaboración del producto,
cnvasado y estibaJc.

Condiciones edilicias

Artículo 362".- Los establecimientos elaboradores deberán contar como mínimo con los siguientes requerimientos edilicio,r

a) Sala de elaboración y embasamiento
b) Depósito de materias primas.
c) Laboratorio.
d) Deposito de productos terminados.
e) Vestuarios y baños.

Artículo 36J'.- Cuando el tipo de producto a elaborar, técnica empleada o complejidad del establecimiento lo justifiquen y
cuya solicitud se encuentre técnicamente avalada, la D.B.M. podrá autorizar modiflcaciones que determinen cl funciona-
nriento del establccimiento que no hagan necesarios alguna de las construcciones exigidas en el artículo anterior o por el

contrario que determinen la obligatoriedad de nuevas salas o locales.

Artículo 364'.- La sala de elaboración y embasamicnto deberá tener como mínimo una superficie de 40 m2 y responder
constructivamcntc al igual que las otras salas o dependcncias a lo exigido cn cl presente Reglamento para fábricas dc alimen-
tos.

Artículo 365".- Las entradas y playas para vehículos de carga y descarga así como los patios de las fábricas deberán estar

pavimentadas a fin de evitar el levantamiento de polvo y el barro. La comunicación de los locales con las distrntas dcpenden-

cias debe haccrsc por veredas de piedra, mosaico o cemcnto.

Artículo 366".- Las máquinas, tuberías, equipos, utensilios y aparatos que estén en contacto con el producto a claborar del,.,
rán ser inalterables, no corrosibles, atóxicos y de fácil higienización en toda su extensión.

Artículo 367'.- Los tanques de acumulación de agua serán de cemento arnrado, fibrocemento. o acero inoxidable con pulido
sanrtario. Los tanques rntermedios scrán de acero inoxidable u otro material autorizado, dcbicndo mantenerse en perfecto

estado de higienc y efectuarse limpiczas periódicas.
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Artículo 368".- Donde se carezca de agua corriente o en los casos en que el suministro resulte insuficiente para las necesida-
des del establecimiento podrá recurrirse a pozos u otras fuentes de provisión de agua que estén autorizadas por organismos
competentes. Los pozos deberán estar a una distancia no inferior a I 5 mts. del pozo negro debiendo éste estar ligado con una

cánrara de scdimentación munida de filtro microbiano.

Artículo 369".- La planta industrial deberá cmplear en la primera etapa del tratamiento del agua un proceso de filtrado prima-
rio, consistente en frltro rápido de arena y grava, canto rodado dc granulometría adecuada y filtro purificador de carbón
activado el que será sometido a tratamiento de limpieza periódica u otro sistema técnicamente aprobado.

Artículo 370".- Cuando el embasamiento dcl producto se rcalice en envases de vidrio transparente, deberán contar con ma-
quinas lavadoras automáticas al igual que las taponadoras.

Artículo 371'.- Los rccipientes que contengan jarabes, extractos, zumo u otras materias primas serán en su interior enlozados,

de acero inoxidable u otro material técnicamente autorizado.

Artículo 372".- Todo establccimiento dispondrá de vestuarios y baños. Responderán en cste aspecto a lo establecido en cl

Título específico del presente Reglamento.

Establec¡mientos elaboradores de aguas gasificada - sodas

Artículo 373'.- La instalación, habilitación y funcionamiento de los establecimientos que fabriquen aguas gasificadas (soda

en sifones o en botellas) deberán ajustarse en lo sucesivo a las normas que se establecen en el presente Reglamento sin per-
juicio de la concurrencia dc otras normas emanadas de la autoridad nacional (C.A.A.).

Artículo 374".- Para la instalación y funcionamiento de fábricas de soda en sifones o en botcllas se deberá solicitar el permiso

de habilitación correspondiente acompañando los mismos datos y en las mismas condiciones que se establece para fábricas

de bebidas analcohólicas, gasificadas o no,jarabes para refrescos,Jugos o zumos vegetales y productos afines.

Artículo 375",- Los cstablecimientos cuya habilitación se solicita no podrán iniciar sus actividades hasta tanto cuenten con el

número de habilitación bromatológica.

Artículo 76 .- Los cstablecimientos que soliciten habilitación deben responder a las características de un proceso rndustrial

sistcmatizado en sus diversas etapas: abastecimiento, acondicionamiento sanitario dc agua, elaboración del producto, higic-
nización dc cnvases, envasado y estibado

Artículo 377o.- Prohíbase la elaboración de soda con los denominados sifones automáticos y familiares o similarcs a todo
comercio relacionado con la alimentación (bares, rcstaurantes, hoteles, confiterías, ctc.).

Artículo 378'.- Las fábricas de soda instaladas como anexo a otros negocios tales como despensas, almacenes, bares, eie.

cesaran como tales a partir de la fecha de sanción del presente Reglamento.

Artículo 379".- Los vehículos utilizados para el transporte y/o reparto de soda qucdarán sujetos a lo previsto en las disposi-
ciones que en esta materia establece el presente Reglamento.

Condiciones edilicias

Artículo 380".- Los establecimientos elaboradores de soda deberán contar como mínimo con los siguientes requisitos edili-
cios:

a) Sala de elaboración y embasamiento.
b) Local para depósito.
c) Vcstuarios y baños.

Artículo 381".- La sala de claboración y embasamiento deberá tener como mínrmo una superficie cubierta de 30 m2 y res-

ponder constructivamente al igual que las otras salas o dependencias a lo exigido en el presente Reglamento para fábricas dc

alimcntos.

Artículo 382".- Las entradas y playas para vehículos de carga y descarga así como los patios de las fábricas deberán esi r,

pavimentadas a fin de evitar cl levantamiento de polvo y el barro. La comunicación de los locales con las distintas dependen-

cias debe hacerse por veredas de piedra, mosaico o cemento.
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Artículo 383'.- Las máquinas, tuberías, equipos, utensilios y aparatos que estén en contacto con el agua deberán ser inaltera-
bles, no corrosibles, atóxicos y de fácil higienización en toda su extensión. Las tuberías no deben presentar codos frjos y las
máquinas empleadas para la saturación con gas carbónico poseerán dispositivos de contralor y válvula de seguridad.

Artículo 384'.- Las máquinas, motorcs, etc. utilizados en la elaboración tcndrán una drstancia mínima de 0,80 mt. de las
paredes linderas debiendo estar asentadas sobre bascs firmes a fin de evitar trcptdaciones.

Artículo 385".- Deberán contar con máquinas lavadoras y filtro de gas o gasómetro, los quc estarán colocados entre el tubo
dc anhídndo carbónico y la máquina saturadora.

Artículo 386'.- Los tanqucs de acumulación de agua serán de cemento armado, fibrocemcnto o acero inoxidable con pulido
sanitario. Los tanques intermedios serán de acero inoxidable u otro material autorizado, dcbiendo mantenerse en perfecto
estado de higiene y efectuarse limpiezas periódicas.

Artículo 387".- Todo establccimiento dispondrá de vestuarios y baños en cantidad proporcional al núnrero de emplcados y
obreros que trabajen en é1. Las características constructivas rcsponderán a las exigcncias que en esta materia cstablcce el
prcscnte Reglamcnto.

Agua

Artículo 388".- El agua y el anhídrido carbónico o gas carbónico que se emplee en la elaboración de aguas gasificadas res-

ponderán alas exigencias cstablecidas por el C.A.A.

Artículo 389'.- Donde se carezca de agua corriente o en los casos cn que el suministro resulte rnsuficicntc para las nccesrda-
dcs del establecimiento podrá recurrirse a pozos u otras fuentes dc provisión de agua quc estén autorizadas por organismos
competentes y controlados cn mediantc análisis en lorma mensual. Los pozos deberán cstar a una distancia no inferior a l5
nrts. del pozo ncgro debiendo este estar ligado con una Cámara de sedimentación munida de frltro mrcrobiano.

Artículo 390".- Sólo por expresa autorización de la autoridad sanitaria, podrán funcionar cste tipo dc comercio, en lugares
donde no haya agua potable. En estos casos, será obligatorio realizar todos los tratamientos previos dcl agua, que la D.B.M
estipule.

Artículo 391'.- Los elementos utilizados para la fabricación así como los productos elaborados estarán sometidos al análisis
fisicoquímico y bacteriológico en forma periódica o en cualquier momento cuando así lo disponga la autoridad sanitaria
competente.

Envascs

Artículo 392".- Los establccimientos cuya habilitación se solicita no podrán iniciar sus actividades sin la previa declarac ,¡r

jurada de la exrstencia de envases de su marca registrada como propia con que lniciarán sus actividades.

Artículo 393".- Los envases serán de vidrio u otros materiales autorizados, atóxicos, incoloros, transparentes y de superficie
intema y externa lisa. Cuando posea cobertura protectora, ésta no debe exccdcr el 60% (sesenta por cicnto) de la superficie
lateral del sifón y dejando al descubierto la marca grabada en el cnvase.

Artículo 394'.- Se permitirá a las fábricas existentcs el uso de sifón de color por un plazo de I (un) año para su reemplazo a

partir de la sanción del prcsente Reglamento, debiendo el fabricante efectuar una declaración jurada de la cantidad estimada
dc estos sifones, como así también los distintos números de matrículas que sean de sus propiedad.

Artículo 395".- El cabezal del sifón dcbe ser de material plástico o de cualquier otra sustancia atóxica autorizada, no porosa,

lisa e impermeable, quedando expresamente prohibidas las cabezas de plomo estañado

Artículo 396'.- Los silones deberán llevar un rótulo en su cabeza y en la garrafa, grabado con esmalte vitrificado o arena, el

que deberá ser perfectamcnte legible, consignando el nombre dcl fabricante, domicilio, marca registrada, así como las demás

cspecificacioncs exigidas cn el C.A.A. y la leyenda "Este envase no puede vendcrse" o "envase no negociable".

Artículo 397".- Prohíbase a los industriales poseer o utilizar envases de otras fábricas o durante el reparto dependrcnte deJ

mismo. Exccptuase aquellos envases que previa autorización municipal hayan sido transferidos por otras fábricas. La cc' ,'
probación de esta anomalía hace pasiblc al industrial a la clausura del establecimiento hasta un período de 30 (treinta) días r

Artículo 398".- Prohíbasc a los comcrciantes recibrr sifones o botcllas que no sean propicdad del industrial que los abastece,

dcbicndo éste entregarle una lista quc contenga las nrarcas de que es trtular o cuyo uso haya sido legalnrcntc acordado.
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Artículo 399".- Todo introductor de aguas gaseosas (sodas) que deseen comercralizar sus productos en la ciudad de Huinca
Rcnancó, deberán solicitar ante la D.B.M. el permiso correspondicntc, el que lo habilitará para tales fines, debrendo cumplir
con las exigencias establecidas en las drsposiciones vigentes del Rcglamento.

Articulo 400".- Todo el personal alcctado a la elaboración y distribución dcl producto deberá contar con Libreta de Salud
actualizada y vestimenta sanitaria tal cual lo exige el presente Reglamento.

Disposiciones transitorias

Artículo 401o.- Las flábricas a instalarse deberán cumplir estrictamente las disposiciones contenidas en la presente Reglamcn-

tación. Para los establecimrentos elaboradores ya instalados y que estén habilitados por la Municipalidad de la Ciudad de

Huinca Renancó, se fija un plazo de 2 (dos) años para adaptar la sala de elaboración, embasamiento y en general para las

relor¡¡as edilicias que sean nccesanas.

Fábricas de hielo

Articulo 402",- Con la dcnominación dc hielo se entiende el agua solidificada por un descenso suficlente de temperatura.

Todo tipo de hielo destinado al uso bromatológico debe ser preparado con agua química y bacteriológicamente potablp

debiendo el agua de fusión reunir también las condiciones de tal.

Artículo 403".- Las fábricas de hiclo responderán ediliciamente a las condiciones cxigidas en el presente Reglamento para

fábricas de alimentos. En cuanto a las aguas deberán responder en todo a las exigencias planteadas para fábricas de sodas.

Artículo 404'.- Ninguna clase de hielo puede ser designado con la denominación impropia de "hielo químicamente puro". EL

hielo que se encuentre en circulación o para venta preparado en malas condicioncs o con agua contaminada será decomisado.

Artículo 405'.- El reparto de hielo dcbc realizarse en vehiculos apropiados cxpresanrcnte autorizados para tal fin por la

D.B.M., los que deberán ser herméticanrente cerrados, de uso exclusivo para produclos alimenticios

Artículo 406'.- El fabricante dcbcrá comunicar a la D.B.M., así como hacer constar en las facturas, propagandas el nombre

que le corresponde según el procedimiento de fabricación y el tipo de hielo fabricado.

Artículo 407'.- El Departamento de calderas, motores y compresores así como los depósitos de amoníaco, gas sulfuroso,

cañerías por donde circulan los agente de enfriamiento deberán llenar las garantías necesarias de seguridad que aconsejen las

técnicas aflnes.

Artículo 408".- El material de los moldes de congelación, sistemas de filtros, cstanques y depósitos así como los métodos dc

elaboración estarán sujetos a la aprobación de la D.B.M.

Fábricas de cervezas

Artículo 409o.- Las fábricas de ccrvezas, también llamadas cervecerías, además de responder a las normas de carácter general

del prcsente Reglamento, debcrán satisfaccr las siguicntes:

a) La conservación de las materias primas y las operaciones de malteado y otras dcben realizarse en locales apropiados

y libres de toda contaminación cxterior.
b) Las bodegas, cámaras o sótanos donde se realice la fermentación, maduración o conservación de la cerveza debcrán

estar aislados del nledio cxtcrior y poseer dispositivos adecuados para la continua renovación de aire y temperatura

adecuadas, las paredes y pisos deberán ser de material impermeables y fácilmente lavables.

c) Las cubas, tanques, canalizaciones, filtros y demás implementos destinados a la preparación del mosto, braccado,

clasificación, filtración, fcrmentación y demás operaciones, deberán estar construidos o revestidos de materiales inal-
terables a la acción dirccta del producto.

Artículo 410'.- Estos establccimientos contarán con un laboratorio para reali'tar cl control de las materias primas y productos

claborados, instalados con la aparatología analítica que a tal cfecto recomicnda cl instituto u organismo competcntc, dcbicn-

do contar con el concurso de un profesional competente.

Artículo 4l l'.- El agua usada en la elaboración y limpieza deberá ser potable y responder a las exigencias del presente P:
glamento.

Artículo 412".- Las fábricas o dcpósitos dc cervcza no podrán expendcr ccrvc'za sin pastcurtzar, en toneles, a los negoctos

que carezcan de instalaciones que ascgurcn su conservación a baja temperatura o dispositivos adecuados para su expendio.
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Artículo 413".- Los establecimientos destinados a la elaboración de vinagre y adepósitos de los mismos, deberán reunir las
condiciones de construcción, ventilación, e iluminación exigidas por el presente Reglamento a las fábricas de alimento en
general.

Artículo 414o.- Dentro de estos locales sólo podrán introducirse, guardarse o manipularse lo siguiente:

a) Los aparatos y enseres propios del proceso dc elaboración y acondicionamientos de productos para la venta.
b) Envases.

c) Las materias primas, aptas para su uso y permitidos para la elaboración de vinagres naturales y sus diluciones.
d) Las sustancias clarificantes admitidas para los vinos.

Artículo 415'.- Las fábricas dc vinagres sólo podrán instalarse en locales materialmcnte separados e inconrunicados con el
local donde se elaboraren o depositen vinos, cervezas, sidras u otra clase de bebidas fermentadas o donde se fraccione, mani-
pule o labrique alcoholes o bebidas alcohólicas. Igual prohibición rige para los locales en que sc desnaturalicc alcohol, salvo
que la dcsnaturalización sc efectúe para su transformación en vinagre.

Artículo 416o.- Prohíbase terminantemente la tenencia de ácido acético en las dependencias de la fábrica de vinagre. Cuando
se le encontrare en la misma sc considerará destinado a la elaboración o alteración de los vinagres genuinos.

Artículo 4 1 7".- Las fábricas de vinagre están obligadas a contar con una báscula de tamaño apropiado, en buenas condiciones
de funcionamiento, un acetímetro y un juego de alcoholímetro controlados y sus tablas correspondientes.

Bodegas

Artículo 418".- Los establecimientos vinícolas o bodegas, además de responder a las normas de carácter gcneral cumplirán
las siguientes:

a) Dispondrán de plataforma o tolva de recepción de la uva cn el local de obtención del zumo. El local dc fermentación
dispondrá de ventilación adecuadas, el transporte del mosto y de la uva prensada se hará por medios mecánicos hasta

el local de fermentación. EI local de crianza, conservación o estacionamiento estará provisto de un sistema adecuado
de ventilación o de rcfrigeración.

b) Los recipientes de fermcntación y conservación de los vinos serán dc material autorizado.
c) La elaboración de jugos de uva, concentración de mostos, chicha de uva, champaña y sus productos deben realizarse

en locales e instalaciones independientes.
d) Los camiones, tanqucs y vagones-tanques utilizados para el transporte de vinos estarán oficialmcnte cubicados e

identificados por numcración y se mantendrán en todo momento en buen estado de conservación y limpreza.

Plantas fraccionadoras

Artículo 419'.- Sc cntiende por planta fraccionadora o establecimientos dc fraccionamiento de vino el destinado al embasa-

miento del vino en rccipientes menores para su venta al público.

Artículo 420'.- Estos establecimientos responderán a Io establecido en el presente Reglamento para locales de fraccionamicn-
to de alimentos.

Artículo 421o.- Esta actividad responderá cn general a las normas establecidas por el Instituto Nacional de Vitivinicultura.

Extracción. fraccionamicnto y venta de miel

Artículo 422'.- La micl de abe.¡as, miel virgen o simplemente micl para scr librada al público consumidor, dcbe respondcr a

todas las características fisico-químicas y dc calidad cxigidas por cl C.A.A.

Artículo 423".- Los locales dcstinados a la extracción, purificación y fraccionamiento dc la miel además de cumplimentar las

condiciones generalcs del presente Reglamento, debcrán reunir los siguientcs requisitos: 
i

a) En los locales de extracción, purificación y fraccionamiento sólo se permitirá la manipulación de miel, cera de abcjas
y propóleos y las maquinarias, tanques y demás utensilios serán utilizados para cstos productos exclusivamente.

b) Las maquinarias utilizadas para la extracción, como también los recipientes y tanques destinados a contener la rnitl y
cn general Todos los utensilios deberán ser construidos con materiales inoxidables u otro material autorizado por:*
D.B.M,

c) En los localcs mencionados anteriormente, a fin de evitar la atracción de las abejas por los productos que allí se pro-
ccsan, se deberán arbitrar los medios necesarios para enmascarar el olor natural de la miel y/o cera (cortinas irnpreg-
nadas con sustancias rcpelentes).
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d) Los locales dc lraccionamiento, debcrán poseer revestimiento lavable hasta2,20 metros, piletas y baños que respon-
derán a las exigencias del presente Reglamento.

e) Prohíbase la manipulación en un mismo establecimiento de sustancias alimenticias y productos tóxicos.

Artículo 424".- En los depósitos de miel, sólo se permitirá la reserva del producto en condiciones de almacenamiento regla-
mentarias.

a) Envascs o recipientes rcglamentarios en cuanto a los materiales con que están construidos.
b; Cierre hermético de los mismos.
c) Rotulación adccuada en dondc conste: calidad de la micl contcnida, pcso bruto, peso neto, número de análisis broma-

tológico, procedencia y fecha de embasamiento.

Articulo 425".- Autorizase cl cxpendio de mrcl al mcnudeo en comercios de alimentos autorizados por la autoridad compe-
tentc, siempre que responda a los siguientes rcquisitos:

a) El producto proceda de envase original con marca identificable, de acuerdo a las disposiciones en vigencia. Con tapa
inviolable y canilla de salida a guillotina u otro sistema aprobado por la D.B.M. en caso de tratarse de mieles en esta-

do sólido o en franco proceso de solidificación
b) El fraccionamiento se cfectúc en presencia del cliente.
c) El envase, si lo provee el comcrciante, sea de tipo unitario y dc primer uso,

d) En el local donde se fraccione no se encuentrcn productos que por su naturaleza se adapten para cometer adultera-
ción.

Molinos harineros

Artículo 426".- Los molinos harineros, además de satislacer las normas de carácter general del presentc Reglamcnto, debcrán
cumplir las siguientcs.

Articulo 427".- Los locales para depósitos dc materia, productos elaborados, para molienda, embasamiento, etc. responderán
a las condiciones constructivas del prescnte Reglamento.

Artículo 428',- Queda prohibida la circulación, depósito y expendio de harinas, almidones y féculas alimenticias en las si-
guientes condiciones:

a) Obtenidas dc materias primas (semillas, frutos, tubérculos, etc.) húmedas o variadas, alteradas, mezcladas con pro-
ductos extraños, falsificadas, contaminadas, etc. o que hayan sufrido procesos de fermentación"

b) Mezcladas con productos llamados blanqueadores, bonificadores o mejoradorcs, con sustancras mrnerales o adultera-
das por la adición de productos extraños.

c) Alteradas por fermentación, acidificación, ranciamiento o por la acción de parásitos animales o vegetales.

Artículo 429'.- Queda prohibida la fabricación, circulación, tcnencia y expendio de productos destinados a mejorar, blan-
quear, madurar o corregir harinas alimenticias.

Tostaderos dc café y molinos de espccias

Artículo 430".- Los tostaderos de café y molinos dc especias contemplaran las disposicrones expresadas para fábrrcas de
productos alimenticios, además de las siguientes condiciones.

Artículo 43 1".- Los dcpósitos de cafó verde y tostaCo, cl tostadcro de café, molienda y cmbasamiento, se realizará en locales
indepcnd ientcs.

Artículo 432'.- El local para torrefacción de calé dispondrá de una canrpana que facilite la rápida evacuación de los humos
producidos cn la faz de la torrcfacción y enfriarniento dc los cafés torrados.

Artículo 433'.- El molido de las espccias se hará en un molino individual para cada una y la molienda sc conservará en enva-
ses adccuados y exclusivos.

Artículo 434".- Queda prohibido en los tostaderos de café y molinos de especias, el almacenamicnto dc productos y matcrias
susccptibles dc ser enrpleadas para la adulteración de los productos que allí se elaboran.

Artículo 435".- Queda prohibida la tenencia de materias primas alteradas.
Se prohíbe la venta de café modificado por la acción del aire (fcrmentación y enranciamiento).
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Artículo 436".- Queda prohibida la claboración, molienda, tenencia, circulación o expendio de cualquier tipo de cafés que se

cncuentren alterados, coloreados artificialmente, barnizados, con glicerina u otras sustancias, privados total o parcialmentc
de su cafcína (y siempre que no se indique) que contengan sucedáneos organolépticos del café, achicoria u otros granos

extraños así como cualquier sustancia destinada a modificar la composición del producto genuino normal.

Sal ineras

Artículo 437'.- Se denominan salineras a los establecimientos donde se realizan tareas de trituración, molienda, envasado y

fraccionamiento de sal para el consumo, sea para cocina, mesa o industrias de la alimcntación.

Artículo 438'.- Estos establccimicntos responderán a las características constructivas dc fraccionadoras dc alimentos estable-

cidas cn el presente Reglamento.

Artículo 439'.- Previo al envasado se deberá comprobar que la sal carece dc gérmenes patógenos que puedan alterar sus

propiedades,

Artículo 440'.- Los establecimicntos fraccionadores, sólo podrán recibir para tal fin sal envasada en bolsas nuevas o en enva-

ses apropiados. Emplear envases higiénicos y de primer uso.

Artículo 441".- Únicamentc podrán recibir sal despachada y transportada a granel (sin envase) y dircctamentc de origen, ' s

industrias que no sean de la alimcntación o no destinadas al consumo humano.

Artículo 442".- Las industrias de productos alimenticios, tales como panaderías, fábricas de chacinados, fábricas de conser-

vas, industnas de salazón, etc. no pueden tener en sus depósitos sal a granel ni sal envasada en bolsas que no sean de primer
uso. [.os establecimientos frigoríficos deben depositar la sal que destinen a la elaboración de alimcntos en lugares separados

dc la quc utilizan para salar cueros u otro uso no alimentario.

Ferias Francas

Artículo 443'.- La instalación dc ferias francas municipales (transitorias o pcrmanentes), se regirán para su fraccionamiento
por las siguientes disposiciones complementarias.

Artículo 444".- La calle o lugar donde funcionare la fcria franca municipal, debcrá estar provista de pavimento y disponer del

scrvicio de barrido y limpicza, asimismo las calles quc colindan con el lugar dc realización de la feria, en caso de no ser

pavimcntadas, deberán regarse permanentemente mientras funcione la feria franca.

Artículo 445".- El lugar donde funcione la feria dcbcrá cstar provisto de agua corriente y potable, en caso de no contar con

este servicio, una cisterna municipal proveerá dicho elemento a los puestos durante la feria.

Artículo 446'.- Queda prohibido desde el acto de apertura de la feria el transito de vehículos no exprcsamente autorlzados r
cl lugar de funcionamiento dc la misma, así como la tenencia o permanencia de animales domésticos no autortzados para su

venta.

Artículo 447'.- Toda la mercadería que ingrese a la feria para su venta será sometida a control bromatológico municipal. Los
funcionarios que durante la inspección comprueben la existencia de productos para la venta no autorizados, falsificados,
adulterados, vencidos o altcrados procederán a su intcrvención o comiso según corresponda así como extraer muestras desti-
nadas al contraste por el Laboratorio Bromatológico Municipal.

Artículo 448'.- Todos los productos cárnicos, lácteos deberán provenir dc cstablecimientos habilitados y fiscalizados por
autoridad sanitaria competcnte. La tenencia y conservación se realizará de acucrdo con las normas bromatológicas establect-

das.

Artículo 449'.- Los utensilios, rccipientes, envases, crnbalajes, aparatos y acccsorios que deban scr utilizados o se hallen cn

contacto con los alimentos, dcbcrán encontrarse en todo momento en buenas condiciones de higienc.

Artículo 450",- Las personas que intervengan en las ventas deberán usar vestrmenta sanitaria en bucnas condiciones de con-

scn,ación y aseo y estar munidos de la Libreta Sanitaria correspondiente.

Artículo45 1".-Esobligacióndelospuesterosopermisionariosdejarcl lugarcircundanteal puestoenbuenascondicione: It
hrgienc luego de finalizada la feria.
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Artículo 452'.- Las carnicerías que soliciten habilitación, traslado, transfcrcncia, pedidos dc anexos sólo podrán ser autoriza-

das cuando se ajusten a las disposiciones generales del R.B.M. y a las siguientes normas particulares.

a) Respondan a lo establecido en las disposiciones generales dc comercios dc alimentos y cuenten con una superficic
que no comprometa las condiciones higiénico-sanitarias.

b) Los locales no podrán comunicar con otras dependencias consideradas inconvenicntcs o ajenas a su fin.
c) Deberán contar con una pileta de acero inoxidable, enlozado u otro material autorizado alimentadas con agua pota-

ble, desagües a la rcd cloacal o en caso de no contar con este servicio, dcscargarán a cámaras sépticas y éstas a pozos,

debiendo en este caso dotarlos de sifones reglamcntarios.
d) Queda terminantemente prohibida la iluminación artificial quc cnmascare o disfracc los colores naturales de los pro-

ductos cárnicos.

Accesorios, utcnsilios, recipientes, etc.

Artículo 453".- Los accesorios, elementos, utensilios, reciprentes deberán estar construidos
o responder a las siguientes caracteristicas:

a) Las mesadas deberán ser de material impermeable e inalterable (acero inoxidable, cerámicos, azulejos, ctc.). Cuando

los mismos dispongan tablas para serruchado manual, estas deberán ser de madera dura. Los soportes de las mesa:-rs

estarán construidos en hierro o mampostería; en este último caso, totalmente revestidos de azulejos.

b) Deberán contar con heladeras de tipo comercial o cámaras de frío, apropiadas para tal fin.

c) Queda permitido el uso de heladeras mostradores como auxiliares del sistema de frío.

d) El pesaje se realizará con balanzas autorizadas y controladas por organismo competente nrunicipal.

e) Los rieles, gancheras, ganchos deberán ser de hierro galvanizado, niquelado o inoxiCablc y quc aseguren cn su dispo-

sición una separación mínima entre reses de l5 cm. y al piso de 30 cm.

l1 Deberán contar con recipientes para residuos o desechos, de material inalterable y con su correspondicnte tapa. /

Materias prrmas

Artículo 454i.- Los productos cámicos deberán proceder de plantas faenadoras habilitadas y munidos de su correspondiente

documentación.

a) Las rcses o canales deberán cstar identificadas con los sellos dc inspeccrón corrcspondientcs.

b) A electos del inciso anterior toda mercadcría que no cucnte con los requcrinticntos ntencionados scrá considcrada

Clandestina y por ello pasible de comiso, sin perjuicio dc las nrultas quc pudieren correspondcrle.

c) Toda mercadería intervenida y hasta la detcrmlnación oficial de su dcstino posterior dcberá scr mantenida cn la cá-

mara o heladera de) negocio, qucdando prohibida su vcnta o comercialización.
d) Los chacinados, embutidos que se expendan en las carniccrías debcrán provcnir de cstableclmicntos habilitado§:-..-_

e) Todas las carnes y productos cárnicos frcscos que se expendan en las carniccrías así como en cualquiera dc los rut ,i
autonzados por este Reglamento para la venta de carncs y subproductos, dcberán cstar conscrvados de manera p.
manente a una temperatura que no supere los 8" C.

Artículo 455",- Se establecen las sr guientes prohibiciones para Ios comercios dc carniccrías:

a) Mantener carne picada en la hcladera o sobre los mostradores, cstc producto se prcparará a Ia vista y antc cl pedido

del adquirente,
b) Depositar productos en el piso, la tenencia de materiales ajenos a las laborcs propias dcl establccimiento cn cl local.

c) El uso de envolturas no permitidas como ser papclcs rmpresos dc periódicos o rcvistas. Solo sc autoriza para cl enva-

sado papel o recipiente de primer uso.

d) El uso dc aserrín dc madera para absorber la humedad del suelo.

Artículo 456'.- En caso de poseer reparto a domiciiio se deberá hacer cn vchículos autorizados según las normas plancadas

en el título específico de transportes de alimentos del presente Reglamento.

Venta de carncs troceadas

Artículo 457".- Autorizase la contercialización de carne troceada y envasada, dc distintos cortes y de ganado bovino, ovino,

caprino, aves, animales de caza y de corral y pelo (conejos, nutrias, etc.).

Artículo 458".- Cuando la comercialización se efectúe en supermercados, autoservicios, carnicerías. etc., los localcs respt..

derán a las exigencias para ese establecimiento. Cuando se habiliten como rubro anexo de almaccnes minoristas, despensas,

rosticerías, fiambrerías, etc., estos locales dispondrán de un área de acceso dirccto al público para surtirse sin intcrmcdiación

de operario alguno. Cuando se habiliten locales expresamente para este fin, responderán a las caractcrísticas constructivas

establecidas para carnicerías, pero con una dimensión mínima de l6 m2.
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Artículo 459'.- Todos los productos cárnicos mencionados anteriormente deberán provenir de establecimientos habilitados
por Autoridad Sanitaria competentc. En caso de habilitación municipal los trozaderos deberán contar con Inspección Veteri-

naria con los mismos requisitos exigidos para las fábricas de embutidos. El transporte de la came troceada y envasada entre

el establecimiento procesador y el comercio minorista se realizará en vehículos habilitados de acuerdo con las exigencias

requeridas en la legislación respectiva.

Artículo 460'.- El envasado deberá realizarse con materiales bromatológicamente aptos y autorizados por el C.A.A., debien-

do constar en forma clara y legible en los envases:

a) Nombre y dirección del establecimiento elaborador o procesador

b) Número de habilitación
c) Peso neto
d) Corte ofrecido
c) Fecha de envasado y vencimicnto
f) Precio de venta
g) Temperatura de conservación

Artículo 46 l'.- Su conservación en los lugares de venta se hará en heladeras vitrinas u otros sistemas autorizados quc asi.itr-

ren su temperatura dc conservación. Estas heladeras serán destinadas exclusivamente para mantener carne troceada y env.',r-
da, cstarán ubicadas cn el scctor de acceso al público y alejadas de mercaderías que puedan generar contaminación (E¡. pro-

ductos de limpieza, verduras, etc.).

Carn icerías complementadas (mercaditos)

Artículo 462'.- Se entiende por Carnicerías Complementadas (mercaditos), a aquellos comcrcios que además de la venta de

carncs en todas sus formas, anexen los productos alimenticios que a continuación se detallan:

a) lácteos en todas sus formas.
b) fiambres.
c) dulces naturales o envasados.
d) frutas y verduras.

e) huevos.

0 conscrvas en todos sus tipos.
g) productos de venta en despcnsa (farináceos, cereales, bebidas, etc.).

Artículo 463'.- Las carniccrías complementadas dcbcrán tener una dimensión que no comprometa las condiciones higiénico-

san i tari as.

Artículo 464".- Las condiciones constructivas del scctor de carniccría como así también la provisión de elementos y ol 'rs

exigencias particulares responderán a lo establecido específicamente para este rubro en el prcsente Rcglamcnto.

Artículo 465".- La balanza que se utiliza para el pesaje de carne, no podrá ser utilizada para pesar otros productos.

Artículo 466'.- Queda prohibido para la pcrsona que atienda la vcnta de carnes, realizar la atención de las ventas de otras

mercaderias.

Artículo 467".- Cuando se pretenda incorporar la venta de pescados y mariscos, dcberán además de observarse las adecua-

cioncs constructivas y la independcncia en cl uso de elemento (balanzas, heladeras etc.) con otros productos, adecuarse a las

exigcncias dc acondicionamicnto dcl producto que se establece en el título específico del prcsente Reglamento.

Artículo 466".- Para la comcrcialización dc productos de despensa, deberán obscrvarse las exigencias de equipamiento y

acondicionamiento cstablecidas al rcspecto en el título específico del presente Reglamento.

Artículo 469'.- Para la cornercialización de frutas y verduras, se dispondrá de un sector cuya dimensión y disposición no

comprometa la higicne del negocio, observándose las exigcncias específicas que al respecto se cstablecen en el artículo

203') de éstc reglamento..

Establecimientos que elaboran chacinados o embutidos.

Artículo 470".- La denominación y composición dc cada producto embutido y/o chacinado para el R.B.M. así conro las

matcrias primas, aditivos, colorantes y cualquier otra sustancia utilizada en la elaboración o fabricación son los adoptados

por cl R.l.P. y en todos los casos dcberán proceder de plantas habilitadas por autoridad sanitaria competentc.
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Artículo 471".- Todo producto quc sc elabore deberá ir munido de una etiqueta, rótulo, la1a, ctc. donde se consignará cl

nombre y domicilio del elaborador, denominación del producto, materia prima con que esta claborado y su composición
centesimal, fecha de elaboración y firma del profesional si lo hubiere, en las siguientes condiciones:

a) Chorizos frescos y morcillas llevaran un rotulo cada 5 Kg.
b) Salchichas, codeguines, longanizas, etc. un rótulo por cada 3 Kg.
c) Salames, bondiolas, mortadclas, matambrcs, jamones, pancetas, tocinos y en general cualquier unidad, un rótulo por

cada pieza.

Artículo 472'.- En el caso de embutidos frescos y morcillas, deberán además de identificarse cl proveedor por el marbete,

precintar cada madeja a efectos de la fiscalización.

Artículo 473o.- La autoriciad sanitaria podrá, a efcctos de un mejor control, exigir a las fábricas, cn los tiempos y formas que

considere convenientes, la designación de Inspectores Veterinarios y/o Directorcs Técnicos de la empresa.

Condiciones edilicias

Artículo 474'.- Para la instalación de cstos establccimientos se deberá presentar un plano realizado por profesional técnico.

donde consten las distintas dependencias que integrarán la fábrica, debidamente aprobados por la División Desarrollo U'ra-
no y la D.B.M.

Artículo 475".- Estos cstablecimientos deberán hallarse aislados de toda otra industria que elaborc productos no comestibles

y cuya actividad pueda resultar inconveniente a los productos que allí se elaboran.

Artículo 476".- Las condiciones constructivas exigidas para la instalación de estos establecimientos serán las dispuestas para

fábricas de alimentos y las siguientes condiciones particulares:

a) Sala de elaboración: indepcndiente de toda otra sala y con una dimensión mínima de 30 m2.

b) Sala de despostado: la dimensión mínima de esta sala será de 20 m2

c) Cuando elaboren embutidos sccos o cocidos deberán contar con salas anexas adecuadas a tal fin y elemcntos para su

realización técnicamente aprobados.

d) Las cámaras frigoríficas o sistemas de frío dcberán satisfacer las condicioncs establecidas en el presente Reglamento.

c) Local de vcntas: cuando el establecimiento expenda en cl mismo lugar sus productos dcberá poseer un local de l6
m2 como mínimo y con los elcmentos y caracteristicas exigidas para el rubro carnicerías.

f) Cuando la D.B.M. lo considere factible, atento al volumcn dc trabajo, podrá autorizar el despostado y la elaboración

dentro de la misma sala.

Artículo 477".- En las carnicerías y mcrcaditos sc pcrmitirá únicamentc la elaboración de facturas frescas para l¿ vs¡t¿ di2ria

Para la misma, se deberá contar con un sector independiente dcl lugar de venta y con no menos de 20 mts. cuadrado,'clc

supcrfi cic. acondicionados convcnicntcmente.

Artículo ¿178".- Los vestuarios y baños deberán ser independientcs para cada scxo cuando la importancia y características dcl

establecimiento lo cxijan y serán construidos de acuerdo a lo exigido por este Reglamento.

Artículo 479o.- Todas las personas quc intervengan en Ia elaboración y expendio deberán usar vestimenta sanitaria en buenas

condiciones de conservación y aseo y estar munidos de la correspondiente Libreta de Salud.

Utensilios

Artículo 480o.- Deberán observarse las condicioncs establecidas para carnicerías (Articulo 453") sin perjuicro del cumpli-
miento de disposicioncs nacionales y/o provinciales.

Productos de la pesca

Artículo 481".- Establécele la ob Iigatoriedad a somcter a reinspección sanitaria a los productos de la pesca, quc se introduz-
can a la localidad para su comercialización.

Artículo 482",- En lo referente a definición y nomenclatura de los productos dc la pesca conscrvados por el frío, saler::
disecados, preparados varios, semiconservas, conservas, así como cualquier denominación relerida a peces, se adoplir Io

establecido por el R.l.P.
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Artículo 483".- Las pescaderías y puestos para la venta de productos de la pcsca, funcionarán en locales aislados (anexados o

no a otros negocros) habilitados por autoridad municipal competente, debicndo cumplir las condiciones constructivas para

comercios de alimentos establecidas en el presente Reglamento y tendrán una superficie minima de 20 m2.

Artículo 484".- Estos establccimientos deberán tcner sus paredes con revestimiento impermeable autorizado hasta 2,20 me-

tros, pileta de material autorizado para mantener los productos de la pesca con hielo arazón de 500 gr, por cada kilogramo
dc pescado. Sistemas de frío adecuados al volumen de venta del establecimiento y quc aseguren una buena conservación de

los productos.

Artículo 485".- Qucda prohibida la vcnta de pcscado crudo en filetes o en trozos, debiendo presentarse al comprador las

piezas enteras, con cabeza, ojos y agallas. El troceado sólo podrá hacerse a pedido y en prcsencia del comprador. Como

cxcepción se pernitc la venta de pescado crudo en filetes o en trozos cuando se lo cxpenda congelado, bajo envoltura de

fábrica y proceda dc establecimientos autorizados sanitariamente.

Artículo 486'.- Los introductores de productos de pesquería para consumo cn la ciudad de Huinca Rcnancó, además de dar

cunrplimiento a las obligaciones establecidas en el prescnte Reglamento para introductores dc sustancias alimenticias, solici-

tarán su inscripción en el Registro de "fntroducción y Comercialización de Productos de Pescadería Frescos", procedentc dc

río y/o mar, a fin de garanfizar el más cstricto control higiénrco-sanitario.

Artículo 487'.- Los productos de pesquería de procedencia nacional o extranjera serán presentados con el certificado sar..r
rio expedido por autoridad sanitaria de origen, con espccificación de lecha de elaboración y de aptitud para el consumo, sin

pcrjuicio de la inspección veterinaria a la que pueda ser sometido por personal de la D.B.M.

Comercio y venta de huevos

Artículo 488'.- Se cntiende por huevo, el óvulo completamente evolucionado, fecundado o no de gallinas. Cuando se trate de

hucvos dc otras especies, deberá aclararse de la especie quc proviene.

Artículo 489'.- Los establecimientos destinados al acopio, depósito, dosificación y/o envasado de huevos deberán contar con

sala de reccpción, clasificacrón y embalaje y sala de depósito y expedición o venta las que deberán cumplir las condiciones

constructivas para comercios de alimentos establecidas en el presente Reglamento.

Artículo 490'.- El embalaje y rotulado del huevo para consumo se hará en cajones de madera de 30 docenas, separados por

un divisorio intermedio. Los huevos se mantendrán depositados en los denominados "maples" de dos docenas y media cada

una, éstos podrán ser de plástico o cartón prensado quedando permitido el embalaje en cantidades mcnores de media y una

docena en maples con su correspondiente tapa. La D.B.M. podrá autorizar nuevos sistemas de acondicionamiento y embalaje

cuando la tccnología lo exrja.

Artículo 491'.- La clasificación, tipo y calidad de los hucvos, ya se trate de huevos frcscos, conservados, líquidos o desh,r.ra-

tados en sus caractcres fisico-químicos y bacteriológicos son para este Reglamento los contenidos en las disposiciones.^l
R-I.P.

Artículo 492',- Qucda prohibtda la vcnta de hucvos altcrados, envcjecidos, con olor sulfhídrico o aliáceo, sanguíneo, empo-

llados, con manchas de origen microbiano, confluentes y arborescentes, como también su utilización en la elaboración de

productos al imenticios.

Articulo 49J".- Las partidas dc huevos en las que la proporción de los ineptos para el consumo llegue o pase dcl 209'o serán

inutilizadas en su totalidad.

Artículo 494'.- Todo acopiador y/o distribuidor de huevos, debcrá estar inscripto en esta Municipalidad, de la mlsma mancra

quc debcrá acreditar la proccdcncia dc la mercadería y la someterá a los controles sanitarios que se estimen convenientes, cn

sus lugares de acopio, así como en los puestos dc inspección que la autoridad sanitaria establezca.

Articulo 495'.- La Dirección de Bromatología queda facultada, a los efcctos de una cficientc fiscalización, a disponer las

exigencias en cuanto a identificación de mercadería, tal como pucde ser la aplicación de sellos u otros métodos con idéntico

ob.¡etivo.

Artículo 496o.- Los huevos dcstinados a otros flnes que no sean alimenticros deberán ser desnaturalizados con sustancias de

olor penetrante (aceite alcanforado, esencia de trementina) u otro sistema que indique el Laboratorio Bromatológico Mu¡t r:i-

p3l,

Artículo 497".- El personal, así como el transporte de estos productos observarán los requisitos establccidos en cl presentc

Rcglamento para el dcsempcño de sus actividades.

offrl:
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Matadero - peladero de aves

Artículo 498'.- Se entiende por matadero, peladero de aves los establecimientos o fracción de establecimientos dedicados a la

faena de animales comercialmente designados como tales.

Artículo 499".- La instalación, ubicación y funcionamiento de estos establecimientos, deberán ajustarse en lo sucesivo a las

normas que se establecen en el presente Reglamento sin perjuicio de otras disposiciones emanadas de la autoridad nacional,
provincial o municipal.

Artículo 500'.- A partir de la entrada en vigencia de la presente Reglamentación solo se permitirá su localización en las

zonas definidas mediante ordenanza emanadas para tal fin, de éste municipio.

Artículo 501'.- El sitio de ubicación dispondrá de abastecimiento de abundante agua potable fría y caliente con una reserva

en tanques para cuatro horas de labor, calculadas sobre la base de 20 litros de agua por ave sacrificada, con facilidad para la

instalación de los sistemas de efluentes debiendo cstar el establecimiento alejado de cualquicr industria quc pueda provocar

contaminación.

Anículo 502'.- Los establecimientos estarán cercados por un vallado perimctral y deberán contar con las siguientes depen-

dencras como

a) Playa de descarga.
b) Playa de sacrificio. la que deberá estar dividida en tres zonas:

l. Zona Sucia.
2. Zona intermedia.
3. Zona Limpia.

c) Cámaras frigoríficas.
d) Vestuarios y baños.
e) Local de ventas.

Artículo 503".- Todas las dependencias deberán estar construídas de acuerdo a lo establecido por el R.l.P.

Artículo 504".- La playa de descarga deberá estar provista de techo y piso impermeable y a una altura adecuada que posibilite
la descarga de las aves de los vehículos.

Artículo 505".- En la denominada zona sucia se efectuará el sacrificio y sangrado. Este sector deberá ser independiente dcl
resto de las zonas y sólo se comunicará con la zona intermedia por una puerta de cierre automático.

Artículo 506',- En la denominadazona intermedia se realizará el escaldado y desplume. Esta zona dcberá estar separada de la

zona sucia y limpia y sólo tcndrá comunicación a través dc puertas provistas de cierre automático. El escaldado se real,:,'iirá

con agua calicnte potable y a una temperatura que oscilará entre los 50 y 60 grados centígrados con rcnovación continua.

Artículo 507'.- En la denominada zona limpia se realizará la evisceración, acondicionamiento, embalaje, etc. pudicndo estar

en este sector la cámara frigorífica.

Articulo 508'.- La tarea d" cmpaqu" de las aves terminadas para su venta deberá hacerse en una envoltura individual o cn

cajones de primer uso recubiérto interiormente con papel impermeable de material autorizado. Los establecimientos consig-

narán en sus empaques, la dirección de la firma faenadora y el número de registro otorgado por la D.B.M.

Artículo 509'.- Todos los.equipos, utensilios y elcmentos de traba.lo utilizados en la tarea de faenamiento, proccsamiento,

conscrvación y embalaje dc las aves serán dc material y construcción tal que faciliten su higienización.

Artículo 510'.- La.conservación de las aves se hará por cámaras fngoríficas que aseguren una temperatura no mayor de 2'
centígrados y no menor de 2" centígrados bajo cero, quedando prohibido la dcscongclación y recongelado de las avcs.

I
Artículo 5l 1".- Toda qve que se destine a sacrificios deberá ser prevramente sometida a inspección sanitaria veterinaria.

Artículo l2' - El pérsonal así como el transporte de estos productos observarán los requisitos establecidos en el presente

Reglarnento pfra e I desempcño de sus actividades.
rl

Matadcros de cabritos y lechoncs

Artículo 513".- Se entiende por matadero de lechones y/o cabritos los establccimientos o lracción de establccimiento dedica-

dos a la faena de animales comercialmente designados conro tales, cuyo peso no exceda de los l2 Kg. para lechones y de 8
Kg. para cabritos en la res dcsollada. En ambos casos el peso se considerará con la rcs eviscerada.
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Artículo 514".- La instalación, ubicación y luncionamicnto de estos establecimientos, deberán ajustarse a las normas que sc

cstableccn cn el prcsente Reglamento sin perjuicio de otras disposiciones emanadas de la autoridad nacional provincial o

municipal.

Artículo 515'.- A partir de la cntrada cn vigencia de la presente reglamentación sólo sc permitirá su localización cn las zonas

delinidas mediante ordenanza cmanadas para tal fin, de éste municrpio.

Artículo 516".- El sitio de ubicación d ispondrá de abastecimiento de abundante agua potable fría y calicnte con una reserva

en tanques para cuatro horas de labor, calculadas sobre la base de 30 litros de agua por animal sacrificado, con facilidad para

la instalación de los sistemas de eflucntes debicndo estar el establecimiento alejado de cualquicr industria que pueda provo-

car contaminaciones.

Artículo 5 I 7".- Los establecimientos estarán cercados por un vallado perimetral y dcberán contar con las siguientes depen-

dencias como mínimo:

a) Corral de encierro: dotados de rampas de descarga, completamente cercados, pisos antideslizantes y con declive a

bocas de desagüe. Sus dimensiones acorde a la faena del establecimiento.
b) Dependencia para inspección veterinaria.
c) Sala de faena: de aproximadamcnte 40 m2 pudiéndose agrupar las tres zonas:

1, Sucia (Desensibilización y sangrado).
2. Intermedia (cuereado, escaldado y pclado, eviscerado).

3. Limpia.
Siempre quc no se altere la faz higiénica-sanitaria del proceso.

d) Sala de despcrdicios y decomisos: dotados de autoclave u horno crematorio.
e) Cámaras frigoríficas: que aseguren temperaturas no superior a 0o centígrado.

f.¡ En caso de realizar troceo para su venta, estos establecimientos deberán adicionar una sala quc deberá prcsentar las

mismas exigencias que en las fábricas de embutidos.

Artículo 5 I 8".- Todas las dependencias deberán estar construidas de acuerdo con lo establecido por el R.l.P.. Estas activrda-

dcs se podrán realiza¡ en otros mataderos autorizados por la D.B.M. para facnade bovinos y ccrdos.

Artículo 519".- Todos los equipos, utcnsilios y elementos de trabajo utilizados en la tarea de faenamiento, procesamicnto,

conservación y embalaje deberán ser antioxidantes y no atacablcs por los ácidos orgánicos, debiendo ser mantenidos cn

perfecto cstado de conservación e higiene.

Artículo 520".- El personal así como el transporte de cstos productos observarán los requisitos establecidos en el prescnte

Reglamento para el desempeño de sus actividades.

Graserías

Artículo 521".- Se entiende por grascría a todo establecimiento industrial que elabore grasas y/o aceites comestibles de ori-
gcn animal.

Artículo 522'.- Se entiendc por grasa animal la grasa que provenga de animales de consumo pcrmitido, apta para el consumo

humano y que se designará de acuerdo con la especie que provenga.

Articulo 523'.- A partir de la entrada en vigencia de la presente rcglamentación sólo se permitirá su localización cn las zonas

definidas mediante ordenanza emanadas para tal fin, de éste municipio.

Artículo 524'.- Los establecimientos cstarán ccrcados por un vallado perimetral y dcberán contar con las siguicntes depen-

dcncias como mínimo:

a) Local de residuos, depósito y clasificación de la materia prima.
b) Local de elaboración y envase.

c) Depósito de expedición del producto elaborado.
d) Cámaras frigoríficas: Para conservar el producto elaborado y su temperatura no podrá superar los 4o centígrados.

e) Baños y vestuarios.

Artículo 525".- Todas las dependencias deberán estar construidas de a. dsr'oo con lo cstablecido por el R.l.P

Artículo 526".- La materia prima a elaborar dcbcrá provcni, ¿.tUlecirnientos habilrtados en el orden nacional, provincial

o ntunicipal y quc cuenten con inspección veterinaria o dc carnicerías habilitadas en cl orden municipal. No se podrá utilizar
scbos declarados por la inspección vetcrinaria no recuperables.
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Artículo 527".- Los siguientcs son requisitos dc cumplimiento obligatorio:

a) Prohíbase el uso del procedimiento a fuego directo.
b) Las definiciones de productos elaborados y los sistemas de elaboración serán los establecidos por el R.l.P.
c) Serán aceptados los aditivos empleados en la elaboración, sicmpre que sean los específicamente autorizados.

Afiículo 528".- Todos los equipos, utcnsilios y elementos de trabajo utilizados en la tarea dc procesamicnto, conservación y
embalaje deberá ser antioxidantes y no atacables por los ácidos orgánicos, debiendo ser mantenidos cn perfecto estado dc
conservación e higiene.

Artículo 529".- El personal así como el transporte de estos productos observarán los requisitos establecidos en cl prescntc

Rcglamento para el desempeño de sus actividades.

Triperías

Artículo 530".- Como tripería se entiende el establecimiento o sección del establecimiento donde se elabore el tubo intestinal,
vejiga urrnaria y parte mucosa del esófago, para ser utilizados frescos, salados o secos en la elaboración de embutidos.

Artículo 531'.- Estos establecimientos observaran las condiciones de construcción, funcionamiento y ubicación establec,::s
en el presente Reglamento para graserias.

Mondonguerías

Artículo 532o.- Como mondonguería se entiendc el establecimiento o sección del establecimiento donde se procesa el mon-
dongo (estómago dc los rumiantes con sus cuatro compartimientos).

Artículo 533".- Estos cstablccimientos observarán las condiciones de construcción , funcionamrento y ubicación establecidos

cn el presente Reglamento para graserías.

Depósito para acopio de productos de caza

Artículo 5J4'.- Se consideran depósitos para acopio de productos de caza a los establecimientos que en época autorizada por
la Secretaría Ministerio de Agricultura, Ganadería y Recursos Renovables dc la Provincia de Córdoba para la captura o caza,

acopien, concentren o realicen cualquier otro acto que implique la tenencia para su posterior traslado al establecimiento

faenador de animales de la caz,a mayor o menor.

Artículo 535'.- La habilitación de los establecimientos comprendidos en el artículo anterior se solicitará consignando lñ"

siguientes datos:

a) Nombre de la persona o designación comercial de la entidad que la formule, En caso de tratarsc de una persona.¡uri-

dica (sociedad anónima, sociedad de responsabilidad limitada, etc.), nombre de Ia persona responsable ante las obli-
gacrones del presentc Reglamcnto.

b) Domicilio legal.
c) Ubicación del establecimiento y su dirección postal.
d) Planos de construcción aprobados por la Municipalidad y descripción del establecimiento, indicando su capacidad de

almacenamiento, sccciones quc comprcnde, clases de construcciones e instalaciones, capacidad de las cámaras frigo-
ríficas

Artículo 536'.- Scrá requisito fundamental para el otorgamiento de la habilitación, acompañar la documentación exigida y
debidamente cumplimentada de la Secretaría Ministerio de Agricultura, Ganadería y Recursos Renovablcs de la Provrncia de

Córdoba para acceder a lo solicitado.

Artículo 537".- Se dcberá prcsentar número de inscripción en el Rcgistro Oficial para Establecimientos que proccscn produc-
tos de la caza de la Subsecretaría de Desanollo Agropecuario de la Provincia de Córdoba.

Artículo 538".- Se deberá presentar número de inscripción en el registro corrcspondiente de la Dirección de Bosques, Suclos

y Recursos Renovables de la Provincia de Córdoba u organismo quc en el futuro lo reemplace.

Artículo 539".- Sólo se permite la localización de estos establecimientos cn las zonas definidas mediante ordenanza etnarr¿,-

das para tal fin, de óste municipio.

Artículo 540'.- Estos establecimientos estarán ccrcados por un vallado perimetral y deberán respondcr constructivamentc a

las condiciones enunciadas en el presente Reglamento para depósitos de alimcntos y a las siguicntes particulares:
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a) Estar ubicados en terrenos altos.
b) La planchada de descarga será de cemento, asfalto u otro material autorizado así como los lugares de acceso.

c) En el acopio las piezas deberán estar suspendidas y con suficiente separación para la circulación del aire y en ganche-

ras apropiadas a tal fin, quedando expresamente prohibido el acopio sobrc el piso.

d) Estos establecimientos deberán posccr cámaras frigoríficas con temperaturas acondicionadas a la actividad y respon-

der a las exigencias dcl presente Reglamento para este ítem.

e) El transporte comercial hasta y desde el establecimiento se hará en vchículos cerrados perfectamente aireados y'con

las piezas colgadas y separadas entre sí por suficientc espacio para ventrlación.

Cámara Frigoríficas

Artículo 54 1".- Se entiendc por cámara frigorífica el local construido con material aislante térmico, destinado a la conserva-

ción por medio del frío de productos perecederos.

Artículo 542'.- Las paredes de las cámaras frigoríficas no metálicas, deberán estar construidas de mampostería y material

aislante de acuerdo a las normas técnicas. Su interior, revocado con cemento alisado de color blanco o natural o revestidos de

azulejos, ccrámicos u otro material impermeable de fácil lavado. El exterior también deberá estar revocado a fin de evitar el

paso de ia humedad.

Artículo 543".- El techo será de construcción similar al de las paredes, el cielorraso de material impermeable e incombustible

y de fácil higienización. El piso deberá ser antideslizante y no atacable por los ácidos grasos, los ángulos redondcados y las

puertas serán de hoja llena, provistas de material aislante térmico y deberán permitir su apertura también desde cl interior de

Ias cámaras.

Artículo 544'.- Deberán poseer buena iluminación y la fuente lumínica debe scr segura y protegida con escudo protector o

tulipas irrompibles a fin de prevenir riesgos en caso de rotura, Los sistemas dc ventilación debcn ser adecuados y permitir la

renovación del aire interior y dotados de instrumental para el control y registro de temperatura y humedad relativa.

Articulo 545".- Cuando cuentel con antecámaras, estas deberán reunir los requisitos exigidos para las cámaras.

Artículo 546'.- No se permitirá el almacenale de ningún producto sobre el piso. Como excepción sc permitc sobrcrc¡illas de

,rud.r" quc lacrliten la aircación, cuando sc utilicen estanterías, éstas deben ser metálicas o de material impermeablc de fácil

higienización al igual quc las bandejas o contenedores. Sólo sc permitirá el estibado de productos cuando se hallen congela-

dos y provrstos de continentes.

rtículo 547".- Los rieles estarán a una distancia que impida el contacto entre las reses, mcdias reses y/o cuartos entre si o

con las paredes o piso de la cámara.

Artículo 548".- Queda prohibido volver a conservar en cámaras frigorificas las carnes y demás productos congelados una vez

descongclados y mantenidos a temperatura ambiente.

Articulo 549".- Las carnes, los productos de la caza y de la pcsca y los huevos refrigerados expuestos a temperatura ambiente

no podrán ser nuevamente sometidos al proceso de enfriado, salvo por imprescindible necesidad de transporte y por breve

lapso.

Artículo 550'.- La capacidad de trabajo de las cámaras para los procesos de enfriamiento, congelación y depósito será eva-

luado por la D.B.M.

Artículo 551'.- La temperatura interior de las cámaras por ningún motivo podrá ser superior a la que corresponda según la

naturaleza dcl alimento que sc conserva (enfriado, congelado o ultra congelado).

Artículo 552".- Las cámaras dcben estar permanentemente limpias, sin deterioros, libres de olores indeseables y scr desinfec-

tadas tantas veces como sca necesario o dctcrmine la inspccción veterinaria debiendo realizarse esta tarea con Ia cámara

vacía.

Remate de alimentos

Articulo 553".- La venta en almoneda o pública subasta de productos alimenticios de cualquier tipo y origen qucda sujeta a

las presentcs disposiciones.

Artículo 554".- Los martillcros que quieran ejercer la subasta dc productos alin.renticios, debcrán acreditar ante la D.B.M. su

condición dc tal y cstar inscriptos en el colegio respectivo.
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Artículo 555'.- No podrá anunciarse la venta en subasta pública de ningún producto alimenticio sin previo permiso de la

D.B.M. A tat efecto se requerirá nómina de productos, especificando: marca, cantidad y procedencia y lugar donde se en-

cuentran depositados estos productos. Este permiso se tramitará con l0 (diez) días de anticipación a la fecha del remate.

Artículo 556".- El martillero deberá constituir domicilio legal en la ciudad de Huinca Renancó el que se reputará subsistente

para todos los efectos legales mientras no designe otros.

Artículo 557'.- Solicitada la autorización la D.B.M. ordenará se practique una prolija inspección de los alimentos a venderse,

tomando muestras de aquellos que juzgue convenientes, las que serán remitidas al Laboratorio para su análisis. La toma de

muestras observará los procedimientos de estilo.

Articulo 558'.- Las mercaderías que del análisis resultaren clasificadas como adulteradas, alteradas o no reglamentarias serán

decomisadas por la D.B.M. Los análisis del Laboratorio podrán ser observados hasta el tercer día, contados desde la fecha de

notificación al interesado, pudiendo este hacer uso de los derechos estipulados en la reglamentación correspondientes a las

pericias ordinarias. Vencido el plazo sin que se haya formulado reclamo, los productos serán inutilizados en la forma que en

cada caso indique la D.B.M.

Artículo 559".- Los productos sacados a remate responderán en cada caso a las disposiciones del C.A.A. vigente, tanto en lo

que respecta a su calidad intrínseca como en lo que se refiere a envasado y rotulación.

Artículo 560'.- No se acordará la autorización para la venta en subasta publica de productos perecederos o pronta descompo-

sición, como ser: cames, lácteos, pescados, huevos, pan, frutas, etc.

Artículo 561o.- Concedida la autorización de subasta por parte de la D.B.M. será valida por diez (10) días, dentro de cuyo

término los martilleros deberán llevar a cabo su cometido, pasado el cual estarán obligados a recabar nueva autorización.

Artículo 562'.- Los martilleros a quienes se les hubiera otorgado autorización, estarán obligados a comunicar a la D.B.M.,
con 48 (cuarenta y ocho) horas de anticipación la fecha fijada para la subasta con las indicaciones del lugar y hora y mante-

ner cn lugar visible durante el tiempo del remate la lista de productos autorizados a subastar y el certificado de que dicha

mercadería es apta para el consumo.

Artículo 563'.- Los locales en que se efectúan remates de productos alimenticios serán mantenidos en adecuadas condiciones

higiénicas y no se permitirá el fraccionamiento o trasvasamiento de los productos sometidos a remate"

Lavado y desinfección de vajillas y demás elementos destinados a contener alimentos

Artículo 564".- La vajilla (cubiertos, platos, vasos, tazas, copas, pocillos) y demás utensilios utilizados en la venta de alimen

tos o bebidas en los establecimientos que los expendan para consumo directo (bares, hoteles, restaurantes, cafés, etc.), ade-

más del correspondiente lavado con soluciones detergentes, deben ser sometidos a desinfección mediante inmersión en solu-
ciones cuya concentración y naturaleza lo establezca la autoridad sanitaria competente. Esta desinfección podrá ser sustituida

mediante esterilización u otros procedimientos que en el futuro se recomienden y que autorice la D.B.M.

Artículo 565'.- A Ios efectos del cumplimiento del artículo anterior los propietarios podrán utilizar para ese fin agua hirvien-
do y/o vapor de agua durante dos minutos, o una solución que contenga 60 partes por millón de cloro libre, en la cual los

utensilios quedaran sumergidos durante 20 segundos como mínimo.

Artículo 566".- Cuando no se esterilicen o desinfecten los vasos, copas, tazas, etc. será obligatorio el empleo de vajilla des-

cartablc de papel parafinado o similares los que deberán ser.conservados en tubos sanitarios y destruidos luego de su utiliza-
ción. Se prohíbe el uso o tenencia de vajilla que se encuentre deteriorada o cascada, lo que dará lugar al decomiso inmediato.

Artículo 567o.- El secado de la vajilla se realizará por escurrimiento o por la acción del calor, no pudiendo efectuarse me-

diante el empleo de lienzo o similar, los que tampoco podrán ser utilizados para el repasado de aquellos. La mantelería y

servilletas deberán ser convenientemente higienizados después de cada uso y presentarán buen estado de conservación.

Transportes de productos alimenticios

Disposiciones Generales

Artículo 568".- Todo vehículo destinado a transporte de productos alimenticios deberá estar inscripto en el Área Calidad

Alimentaria y presentarse trimestralmente ante la misma a fln de someterse a reinspección obligatoria. Los vehículos que

transporten productos alimenticios y que cuenten con habilitación nacional o provincial quedan eximidos de esta exigencia,

srn perjuicio de cumplir con los requerimientos técnico sanitarios previstos en el presente reglamento. A tal fin se habilitará
un rcgistro de introductores y/o repartidores en el que se consignarán los siguientes datos:

a. Nombre y apellido del propietario.

('
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b. Domicilio real y domicilio constituido en la ciudad.
c. En caso de personas jurídicas, nombres, apellidos y dirección de su represcntante o apoderado y documentos que lo

acrediten como tal.
d. Número de habilitación.
e. Fecha de iniciación del trámite.
f. Clase de sustancia alimenticia que transporta.
g. Datos completo del vehículo.
h. Descripción de la caja.

Artículo 569'.- El certificado habilitante tendrá validez por un año, el titular del mismo será el responsable directo de las

condiciones del vchículo y del personal (uniforme, libreta de salud, etc.). Queda facultada el Área Calidad Alimentaria para

suspender la habilitación en caso de incumplimiento de las condiciones para la que fue otorgada la misma. El certificado
habilitante es intransferible, debiéndose comunicar cualquier situación de este tipo dcntro de los cinco días hábiles posterio-

res, caducando automáticamente la habilitación luego de este plazo. El mismo plazo se otorga para comunicar cambio de

vchículo o de la cala dcl mrsmo.

Artículo 570'.- Los transportes habilitados deberán consignar en su exterior la leycnda "Transporte de Sustancias Alimenti-
cias" y su correspondicnte número de habilitación. Queda prohibido el transporte de sustancias, elementos o mercadería"

ajenas al destino para cl que fueron habilitados, así como el transporte de sustancias alimenticias con productos no alimen' -

cios.

Artículo 571'.- Se permitirá el transporte simultáneo de diferentes sustancias alimenticias siempre que se independicen ade-

cuadamente, se aseguren las condiciones de higiene y se cumplan los requisitos cstablecidos para cada uno de los rubros. La

disposición de las cstanterías o estibas en el interior de la caja, deberán realizarsc de manera tal que pcrmita su inspección de

manera adecuada.

Artículo 572'.- En caso de que las sustancias a transportar lo requieran, los vehículos deberán contar con equipos de refrige-

ración adecuados, el cual funcionará con la marcha del motor y/o por motorización autónoma.

Artículo 573'.- Cuando la caja presente divisiones, las cuales deberán estar adecuadamente aisladas y con ingresos indepen-

dientes, deberá expresarse en la constancia de habilitación cual receptáculo es el que se habilita. No se aceptará este compar-

timiento, cuando los productos transportados en el otro sector scan de alta volatilidad y/o peligrosidad.

Disposiciones Particulares

Transportes de carnes subproductos y derivados

Artículo 574'.- Para la habilitación de vchículos destinados al transporte de carnes, subproductos y derivados, se tendrá en

cucnta las características de la caja de carga, contenedor o cisterna y Ia existencia o no de sistemas de enfriamiento, en I . i
siguientes categorías a saber:

Categoría "A": Caja, contenedor o cisterna con aislamiento térmico (isotermo) y con equipo mecánico de frío.

Categoría "8": Caja, contenedor o cistcrna con aislamiento térmico (isotermo) sin equipo mecánrco de frío y con sistemas

rcfrigerantes aceptados por la autoridad sanitaria.

C4tegoría "C": Caja con aislamiento térmico (isotermo) sin equipo mecánico dc frío.

Que<ian comprendidos en el presente artículo los transportes dc: reses, medias rescs, cuartos, carnes troceadas, menudencias,

ganado mayor y mcnor, chacinados, salazones, productos de la caza, aves evisceradas y productos de la pesca

Artículo 574'bis.- El transporte de carnes o sus cortes, menudencias, aves, pescados, mariscos y chacinados frescos y coci-

dos sc realizará en medios de transporte de la categoría "A" o "8", según lo considere la autoridad sanitaria. Los productos

quc no requieran la acción del frío para su conservación (ejemplo: chacinados secos y salazones) podrán transportarse en

vehículos de la catcgoría "C": Para las condiciones de transporte de los distintos prodttctos se observarán las exigencias

cstablecidas en el Reglamcnto de Inspección de Productos Subproductos y Derivados de Origen Animal (SENASA), mantc-

niéndose a las temperaturas que demande la conservación de los productos transportados.

Transportes de leche, subproductos y derivados

Artículo :575'.- Los vchículos deberán tencr caja de cierre hcrmético construida con material térmico e impermeable, posccr

equipos de refrigeración y transportar los productos a una temperatura no superior a ocho (8) grados centigrados. Cuando l^:

productos a transpofiar sean quesos de pasta dura, se omitirá la exigencia del equipo de frío.

Transporte de productos que no requieren rcfrigeración tales como farináceos, materias primas para panificación, productos

de almacén, golosinas, café, té, especias y productos de copetín
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Articulo 576'.- Para el transporte de productos de panadería y farináceos, en general los vchiculos deberán ser hermética-

mente cerrados, construidos de material inalterable y el producto transportado en canastas o estanterías evitando el contacl,
con el piso. Los productos de fideera deberán ser transportados envasados y refrigcrados cuando la autoridad sanitaria l'¡
estime conveniente.

Transportes de pastas frescas, sándwiches, pre-pizzas, postres, helados y otros que requieran refrigeración

Artículo 577'.- Las cajas deberán tener aislamiento térmico (isotermo), construidas con material inalterable y el producto

transportado en estanterías o tarimas evitando su contacto con el prso. Deberán poseer cquipo de refrigeración adecuado a las

temperaturas que demande Ia conservación de los productos transportados.

Transportes dc frutas, legumbres, hortalizas y huevos

Artículo 578'.- Para el transporte de frutas y hortalizas podrán utilizarse vehículos cuya caja esté en perfecto estado de con-

servación. Las mercaderías deberán estar acondicionadas en cajones y/o estanterías evitando el contacto directo de los pro-

ductos con el piso. Podrá aceptarse como cubierta un toldo en iguales condiciones a las previstas en el artículo siguiente.

Transporte de bebidas alcohólicas y analcohólicas

Artículo 579".- Para el transporte de bebidas alcohólicas y analcohólicas podrán utilizarse vehículos cuya caja llevc como

cubierta un toldo, en perfecto estado de integridad y con la dimensión adecuada para cubrir completamente la carga dc la
incidencia de la luz.

Otros transportes

Articulo 579" bis.- El transporte de todo otro producto alimenticio no expresamente mencionado y que no se correspondan

con rubros quc nccesariamente deban acreditar habilitación por autoridad nacional o provincial, observará los requerimientos

establecidos en las disposiciones generales y el espíritu de las disposiciones particulares, para garanfizar las condiciones

sanitarias adccuadas del producto transportado.

Baños, lavabos, vestuarios

Artículo 580'.- Scgún la actividad de los comercios, fábricas e industrias, estos debcrán contar con servrcios sanrtarios y

acorde a las nccesidades de cada uno de ellos o de su importancia. Deberán estar construidos con paredes de mampostería o

revocados. revestidos hasta una altura de 2,20 mts. con material impermeable autorizado, el resto de los muros perfectamente

pintados, el piso dc baldosas, cerámicos o cemento alisado con su correspondiente declive a rejillas colectoras, dcberán

poseer una buena vcntilación e iluminación y provistos de agua fría y caliente.

Artículo 581".- Los artcfactos sanitarios, cañerías, descargas de agua, canillas y resumideros, se presentarán en perfcctas

condiciones dc conservación y funcionamiento. Se instalarán mingitorios u orinalcs en número necesario según la actividad

::,".o*.r.to 
y número de personas estimado que concurren al mismo. Los mismos tendrán descarga de agua en forma con, -

Artículo 582".- Los comcrctos que por su naturalcza, recepciones y tenga permanencia de público, tales como restaurantes.

bares, confitcrías, cafcterías, discotecas, etc. deberán contar para su habilitación con baños separados y para ambos sexos.

Artículo 583'. Todos estos locales contarán con un antebaño provisto de lavamanos, jabón líquido o en polvo, dispositivos

para proveer toallas descartables y secamanos automático.

Artículo 584o.- Todos los muebles, enseres y utensilios, deberán hallarse en funcionamiento y en buenas condicioncs de

higiene, dcsinfectados y desodorizados convenientemente.

Articulo 585'.- Estas construcciones no podrán instalarse cn comunicación directa con cocinas, local de elaboración de ali-

mentos, comedores y cn general todo local donde se guarde, deposite o expenda, aunque sea transitoriamente, productos

alimenticios,

Artículo 586'.- Estarán eximidos de poseer baños propios los comercios situados en las denominadas galerías, pasajes o

paseos comerciales. Los baños generales de estos establecimientos deberán instalarse de acuerdo a la presente disposición.

Artículo 587".- Los vestuarios serán de mampostcría, revocados y pintados, piso impermeable, con buena aireación c ilumi-

nación, dispondrán de perchas o roperos y se mantendrán en buen estado de aseo y conservación

CAPITULO III
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Laboratorio Bromatológico Munrcipal

Artículo 588".- Scrán funciones del Laboratorio Bromatológico Municipal las sigurentes:

a) Efcctuar los análisis bromatológicos de todos los productos alimenticios que se elaboren en la ciudad o se expendan
en ella.

b) Centralizar todos los productos intervenidos que requieran de análisis y en base a los resultados comunicarlo a la
D.B.M. para que actúe en consecuencia.

c) Efcctuar inspecciones eminentemente técnicas en los establecimientos de elaboración de productos alimenticios.
d) Ascsorar técnicamente a las distintas reparticiones municipales.
e) Colaborar con organismos Nacionales o Provinciales en el control de los alimentos de tráfico federal o provincial.
l) Asesorar técnicamente a los fabricantes o comerciantes particulares que lo solicitaren, desde el punto de vista estricto

de sus funciones específicas.
g) Analizar todos aquellos productos nominados o contenidos en el C.A.A y el R.l.P.
h) Efcctuar análisis de agua solicitados por particulares carecicntcs, así como por reparticiones oficiales Nacionales,

Provinciales o Municipales.
i) Análisis varios.

Artículo 589'.- Los análisis bromatológicos se dividen en oficiales y particulares

a) Oficiales: aquellos que se practican con el objeto de garanfizar al público consumidor la buena calidad e inocurdad de

las sustancias que consumen y cuyas muestras han sido recogidas por cl personal de inspecciones y todas aquellas so-
licitadas por autoridad superior. También se considera dentro de este punto a los productos que se presenten para su

inscripción en el Registro correspondiente, por los que deberá previamente abonarse el arancel establecido por la

O.T A
b) Particulares: aquellos que se practican a solicitud de los interesados, a efectos de saber si el producto es apto o no pa-

ra el consumo, previo pago del arancel establecido en la O.T.A.. Cuando se trate de análisis solicitados por ciudada-
nos carenciados, el mismo se realizará sin cargo, debiendo el interesado acreditar su condición de no pudiente.

Artículo 590".- La expedición de certificados de análisis practicados sobre productos alimenticios deberá referirse únicamcn-
te a la mucstra presentada para ese fin.

Artículo 591".- Cuando el Laboratorio Bromatológico Municipal (L.B.M.) compruebe por el análisis respectivo que las

mucstras de los productos alimenticios extraidos de un local dc elaboración, procesamiento, deposito o venta como también
la de materia prima empleada en la elaboración de los mismos se halle adulterada o alterada o en contravención con las pres-

il:X..'r".l"r 
cn el C.A.A., R.l.P., R.B.M., y sin perjuicio de las penalidades quc correspondiere se procederá de la siguiente

a) Comiso o decomiso del producto, cuando se trate dc sustancias adulteradas o en mal estado de conservación y sean

nocivas para la salud del consumidor.
b) A Ia intervención de productos cuando los rótulos, marbetes o sellos de sus continentes no respondan en su clase, ca-

lidad y cantidad a su nomenclatura o al producto en sí.
c) A la desnaturalización, por medio de procedimientos adecuados en cada caso, de aquellos productos que siendo inap-

tos para el consumo puedan tener otra aplicación industrial o comercial.
d) Indicar la suspensión o cancelación de la autorización dc claboración, comercialización y expendio de los productos

cn infracción.

Artículo 592'.- Cuando personal del Laboratorio efectuara la tonra de muestras para el contralor de productos alrmenticios.
dcbcrá proceder también a una minuciosa inspección del local, de donde son extraídas, al sólo efecto de comprobar las con-

drciones en quc sc efectúa la elaboración, almacenamiento o expendio de estos productos, debiendo en cuanto sea posible
limltar la cxtracción de esas muestras a los productos sindicados como sospcchosos, a fin de evitar la venta de todo alimento
que pudiera hallarse en contravención a las normas vigentes.

Artículo 593'.- Si al practicarse la inspección a que se refiere el artículo anterior se hallaren productos alimenticios en mal

estado de conservación, elaboración, etc., se procederá a su inutilización siempre que exista la conformidad expresa del
interesado o persona debidamente autorizada. En caso de disconformidad se extraerán muestras por triplicado y se interven-
drá toda la partida correspondiente. En todos los casos se labrará el acta respcctiva.

Artículo 594'.- En la toma de muestras se procederá de la siguicntc manera:

a) Sc extracrán tres muestras iguales:
l. Original, para el análisis en primera instancia.
2. Duplicado, se reservará para una eventual pericia de control.
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3. Triplicado, quedará en poder del interesado para que se analice conjuntamente con el duplicado en la pericia de

control o para contra verificación por el interesado.
b) Las muestras deberán ser lacradas y selladas por el inspector y en prescncia del interesado y/o dos testigos y llevar

adherida una tarjeta dc identificación o rótulo para contralor del producto de referencia, fecha de extracción, firma
del interesado e inspcctor actuante.

c) En el acta se individualizará el o los productos muestreados, detalle de su rotulación y atestaciones adheridas al enva-
se, contenido, peso y/o volumen de la unidad, número de partida y serie de fabricación, fecha de embasamiento y/o
vencimiento, condiciones en que estaba conservado, todo ello para establecer la autenticidad de las muestras.

Artículo 595'.- Los análisis referentes a partidas de productos intervenidos se efectuarán dentro de los cinco días hábiles de

la cxtracción de la muestra en caso que analíticamente requieran mayor tiempo a lo aquí establecido deberán ser notificados
por cl Laboratorio a la D.B.M.), debiéndose dentro de las 48 horas hábiles inmediatas a dicho plazo notificar al interesado
del resultado del mismo. Si se tratase de productos de fácil y pronta alteración la intervención será por el término de 24 a 48
horas.

Artículo 596o.- Las notificaciones de resultados de análisis serán redactadas en dos ejemplares de un mismo tenor y a un solo
efccto quedando uno en poder dcl interesado y el otro en el archivo del Laboratorio. La cédula de notificación deberá llevar
las siguientes referencias:

a) Número de orden.
b) Datos de la firma y sus responsables.

c) Naturaleza del producto sometido a análisis.
d) Fecha de la toma de muestra.
e) Resultado del análisis respectivo.
f) Firma del agente que cfcctúa la notificación y dcl notificado
g) Fecha y hora de notificación

Artículo 597'.- El interesado dentro de un plazo de 72 horas de notificado, podrá solicitar las pericias de control que corres-
pondan. Los resultados de los análisis se tendrán por válidos y se considerará plena prueba de la responsabilidad del imputa-
do si cn el término establecido no solicitare pencia de control.

Artículo 598".- La aplicación de las normas sobre rotulación de productos alimenticios será de competencia exclusiva de la
autoridad sanitaria que autorice la producción, elaboracrón, fraccionamiento, importación y exportación de dichos productos.

Una vez autorizado un rótulo determinado cualquier modificación requerirá de nueva autorización

Artículo 599".- Las técnicas analíticas a utilizar por el L.B.M. serán las recomendadas por organismos oficiales sanitarios

competcntes, municipales, provinciales, nacionales o intemacionales

Articulo 600'.- Los datos que deberán llevar los rótulos, marbetes o sellos de identificación comercial para productos altmcn-
ticios claborados por establccimlcntos locales, serán los siguientes

a) Designación del producto y su composición.
b) Peso y/o volumen neto de cada unidad en venta al público, o de venta al peso cuando corresponda.

c) Nombre y domicilio del productor, fraccionador, elaborador o fabricantc.
d) La expresión "industria Argentina" en lugar bien visible.
c) Fecha de elaboración y consumo preferente o consumir antes de ......., cuando corresponda.

l.¡ Requisitos de conservación si correspondiere.
g) Se consignará: prod. rcg. en D.B.M.
h) Certifi cado No ...... ....Establecimiento No .........

Artículo 601".- La documentación que deberá acompañar toda solicitud de inscripción bromatológica para productos alimen-

ticios, será la siguiente

a) Monografia: al solicitar la conespondiente autorización para elaboración o fabricación de productos alimenticros.

b) Técnicas y métodos de elaboración.
c) Ensayos efectuados para establecer su estabilidad.
d) Materias primas y porcentajes de las mismas.
c) Características y tipo del envase o continente.
f) Modelos de rótulos y/o etiquetas por duplicado.
g) Habilitación municipal dcl establecimiento.

Artículo 602".- Las cantidades, unidades y/o volúmenes que deben extraerse en concepto de muestras para productos alimen-

ticios serán las que establecen las prácticas analíticas de rutina.
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CAPITULO IV

Disposiciones Finales

Artículo 603".- Toda norma legal que en el futuro se dictare, modiñcacioncs o complementaciones que surjan al presente
Reglamento, dcberán ser incorporadas para pcrmitir una actualización permanente del mismo.
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DE
HUINCA RENANCÓ

DPfO. GENÉRAL ROCA - PROV. DE CÓRDOBA

oRDENANZA No 915/2004.-

VISTO:
La Ordenanza No 914120CI4 y su ANEXO l, por la que se ha establecido el

Reglamento Bromatológico Municipal para la ciudad de Huinca Renancó, y

CONSIDERANDO:
Que corresponde establecer el dispositivo legal en el marco de la

precitada Ordenanza No 914/2004, para fijar las tarifas por la Reinspección Sanitaria que la
Dirección de Bromatología Municipal realizará, para el efectivo control higiénico sanitario de
los alimentos que ingresan a esta Ciudad.-

Que a los fines de realizar un mayor control de los alimentos que se
introducen, se hace necesario llevar un registro con la nómina de personas y empresas
dedicadas a dicha actividad.-

Que, por otra parte, se propende a la obtención de los recursos
económicos destinados a sostener una correcta ejecución de las tareas citadas.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- CREASE el Registro de lntroductores de Alimentos, el cual oe regirá por lo
establecido en la presente ordenanza.-

Art.2o).- Todo introductor de alimentos a la localidad, deberá estar munido de la constancia
que lo habilita como tal y que deberá ser presentada cada vez que se lo solicite.

Art.30).- Todo introduc{or de alimentos registrado, deberá acreditar la siguiente
documentación:

a) Habilitación de su establecimiento, municipal, provincial o nacional; según
corresponda.-

b) Declaración jurada donde constarán los alimentos que introduce, a tal efecto la
Municipalidad podrá exigir las certificaciones emitidas por autoridades competentes.-

c) Habilitación del o los transportes, emitidos por autoridad competente.-

d) Los manipuladores de alimentos deberán poseer libreta sanitaria.-

Art.4o).- Los introductores de alimentos deberán abonar mensualmente en concepto de
reinspección sanitaria lo siguiente:

a) lntroductores de carnes bovinas por media res $ 5 (Pesos Cinco).-

b) lntroductores de carnes porcina, ovina y caprina por res $ 1 (Peso Uno).-
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e) lntroductores de productos de almacén en general, helados y huevos, la suma de $ 25
(Pesos Veinticinco),-

0 lntroductores de frutas y hortalizas, la suma de $ 15 (Pesos Quince) por vehículo de
carga (camioneta o camión).-

g) lntroductores de bebidas alcohólicas y analcohólicas, la suma de $15 (Pesos Quince).-

h) Aquel introductor de alimentos contemplado en más de un ítem, se encuadrará en el
lnciso c).-

Los montos consignados deberán abonarse a mes adelantado, del 1 al 10 de cada
mes. Para aquellos que inician su inscripción, dispondrán de 10 días corridos para
efectivizar el mismo. No se computará el mes al momento de la inscripción, cuando falte
una fracción igual o menor a 10 días para la finalización del mismo, en dicho caso se
deberá abonar el mes inmediato subsiguiente.-

Art.so).- El introductor registrado abonará en la caja municipal o en su defecto en una
cuenta especialdestinada para talfin en un banco local.

Art.6o).- El introduclor de alimentos deberá presentar cada vez que se lo requiera en el
puesto de fiscalización fijo o móvil, el original o copia del comprobante de pago
establecido en el artículo precedente.

Art.7o).- Los pagos efectuados por los introductores se acreditaran a la cuota subsiguiente
a la última gue se haya abonado. La mora en dos cuotas consecutivas, determinará la
baja del introductor en el registro municipal, sin previa notificación, por lo que quedará
inhabilitado para continuar introduciendo alimentos.

Art.8o).- La presente Ordenanza comenzará a regir a partir de su promulgación.-

Art.9o).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión
Ordinaria de fecha veintiocho de abril de dos mil cuatro.-
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LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
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HUINcA RENANcÓ
DPTo. GENERAL RocA - PRoV. DE cÓRDoBA

oRDENANZA No 916/2004.-

VISTO:
La necesidad de reglamentar las sanciones a la que serán pasibles los infractores

a los Arts. 47o), 48o) Y 49o) del Reglamento Bromatológico Municipal; y

CONSIDERANDO:
Que todo infractor a las normas es por falta de predisposición al

cumplimiento de las mismas y por ende será pasible del decomiso de la mercadería y de
la aplicación de sanciones que por la presente Ordenanza se establecen.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Aú.11).: fiE_GIáMENTASE los Arts. 47o), 48o) Y 49o) del REGIAMENTO
BROMATOLOGICO MUNICIPAL estableciéndose las sanciones a que serán pasible los
infractores a lo dispuesto en dichos artículos, de la siguiente manera:

l) PoR FALTA O NO EXHIB¡CION DE FACTURAS O REMTTO DE LAS CARNES EN
EXISTENCIA:

o Primera infracción: MULTA de Pesos Trescientos ($ 300.-) y decomiso de la
came.-

a lnfracciones subsiguientes: se incrementará Pesos Cien ($ 100.-) por cada una,
luego de 3 (tres) multas consecutivas se procederá a la suspensión temporal
por 30 (treinta) días, y de incunirse nuevamente en infracción la clausura
definitiva.-

il) LOS FRTGORIFTCOS O ABASTECEDORES DE CARNES QUE NO ABONEN EN
TIEMPO Y FORMA ANTE I.A MUNIC¡PALIDAD I-A REINSPECCION VETER¡NARIA
FIJADA POR ORDENANZA Y QUE CONTINÜEN INTRODUCIENDO EN LA LOCALIDAD:

Serán pasibles de las siguientes sanciones:

. Primera lnfracción: Pesos Cinco Mil ($ 5.000.-)

o Segunda lnfracción: Pesos Seis Mil ($ 6.000.-) y decomiso de la came

Art.2o).- DEROGANSE por la presente, las Ordenanzas No 61211995 y su modificatoria
79111999, siendo reemplazadas por la reglamentación establecida en elArt. 1o).-

Art.3o).- COMUN¡QUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión
Ordinaria de fecha veintiocho de abril de dos mil cuatro.-

::::L-:aiii--)
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María

D

DO LUIS SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

Promul,gaüa por Decreto §o 22L/2004 de fechs 05 de mayo 6e 2004.-
Í?§6ISE POR OND§NA§tr¿ VICDNTB.-
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HUtNcA Re¡¡Rlr¡có
DPTo. GENERAL ROCA. PROV, OE CÓNOOS¡

oRDENANZA No 917 /,2004.-

VISTO:

La inquietud presentada por una ciudadana de nuestra comunidad, que se hace eco

del sentir y el pensamiento de gran parte de la población, respecto a que un gran número de

niños con necesidades educativas especiales (N.E.E.) se ven obligados a trasladarse

diariamente a localidades vecinas para recibir su formación y atención debido a que en

nuestra localidad carecemos de una oferta educativa especial que responda a sus demandas

y particularidades, y

CONSIDERANDO:

Que el hecho de trasladarse a otras localidades para acceder a su

educación produce un desarraigo de su entorno socio cultural, así como priva a la mayoría

de sus familias que participen del proceso de aprendizaje de sus hijos.-

Que TODA la población con discapacidad no concure a estias

instituciones de modalidad especial sino que algunos se encuentran insertos en escuelas

comunes, donde no reciben el tratamiento requerido por falta de personal especializado y

otros, no reciben ningún tipo de educación o asistencia por no asistir a ninguna institución.-

Que como comunidad se tiene el compromiso y la responsabilidad de

atender a todas sus necesidades, garantizando el derecho a la educación a toda Ia

población.-

Que en la Ley N" 24195 (Ley Federal de Educación) en su Art. 30o del

Título I compromete a las provincias y municipios a garantizar el acceso a la educación en

todos los ciclos, niveles y regímenes especiales, a toda la población, especificando en el Art.

50 lnc. K la atención a la discapacidad.-

Que en el Capítulo Segundo de la Constitución de la Provincia de

Córdoba, Arl.27o se establece: "Los discapacitados tienen el derecho a obtener la protección

integral del Estado que abarque la prevención, asistencia, rehabilitaciÓn, educación,

capacitación, inserción en la vida social y a la promoción de políticas tendientes a la toma de

de la sociedad respecto de los deberes de la solidaridad" y, en la Ley General de

de la Provincia de Córdoba 81 13 en sus artículos 37o, 38o y 49o se refieren a esta

de enseñanza.-

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

Dr. FE.RTAITOo LUIS SUAREZl pn.ssr oerlf-
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HUINCA RENANCÓ
DPTO. GENERAL ROCA. PROV. DE CÓRDOBA

ilt.-

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

ART.1') DECT-ARASE de lnterés Municipal la CREACION DE UNA ESCUELA PROVINCIAL

DE MODALIDAD ESPECIAL en la CIUDAD DE HUINCA RENANCó.-

ART.2') ENCOMIENDASE al Sr. lntendente Municipal a reaLzar las gestiones pert¡nentes en

la Provincia ylo conformar una Comisión Pro Escuela Especial encargada de realizar las

mismas.-

ART.3") Comuníquese, publíquese y dése al Registro Municipaly archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en ses¡ón ordinaria
de fecha diecinueve de mayo de dos mil cuatro.-

DT. FERNANDO LUIS SUAREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

/
Quevedo

Ll

H

Pronulgaüa por Decmeto [o 247/2004 Oe feehn 2I üe mayo dle 2004.-
TBTSTS PON ORE§§*UU¿ VIG§§[3.-
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HUINCA RENANCO
DPTO. OENENAL ROCA - PBOV. DE COROOBA

oRpENANZA Ne 918/2004

VISTO:
Los festejos conmemorativos preparados por esta Municipalidad

con motivo de Ia celebración del l-94e Aniversario de ta Revolución
de Mayo de 1810; y

CONSIDERANDO:
Que el programa prevé 1a realización de un Acto oficial

con presencia de Autoridades, Fuerzas Vivas y concentración y
desfi-le de Centros Educativos de todos los niveles, además de
distintas adhesiones de instituciones de Ia Comunidad Huinquense.-

Que dicha reunión p(rblica ha de efectuarse en el- sector
donde se encuentra emplazado eI Edificio Municipal y Plaza San
Martfn, con utilización de la Vfa Pública dado el- número de personas
que se han de convocar a dicho acto.-

Que asimismo, €D horas de Ia tarde, €1 Ittunicipio de
Huinca Renancó ha previsto la realización de festejos de
esparcimiento y recreo de público en general en eI sector Plaza
Argentina, que es de amplia concurrencia peatonal y vehicular.-

Que en ambos casos, corresponde aI Municipio velar por
Ia seguridad de transe(rntes para una realización en e1 clima que la
celebración merece, por Io que se prioriza este aspecto
requiriéndose el- cierre al tránsito vehicular de carácter temporario
para facilitar Ia realización de los actos previstos, cle las caIles
aledañas a dichos lugares.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1e).- ESTABLECESE el cierre temporal al tránsito vehicular para
facilitar Ia normal realización de Ios festejos conmemorativos del
]-94e Aniversario de Ia Revolución de Mayo, organiz¿rdos por 1a
Municipalidad de Huinca Renancó, eI dia martes 25 de Mayo de 2004,
de las siguientes calles:

* De 07,30 horas a 13,00 horas:

- ACTo oFICIAL 25 DE MAYo (Tedéum, Acto Plaza San MartÍn y Desfite):

) CaIIe Laprida entre calles Juramento y 25 de Mayo.-
) Ca1le Güemes entre calles Juramento y 25 de Mayo.-
) Calle Pte. Perón entre calles Moreno y Be1grano.-
) Calle Suipacha entre calles Moreno y Belgrano.-

De 14rOO horas a 19,00 horas:

FESTEJOS RECREATIVOS 25 DE MAYO (P1aza Argentina):

Calle Córdoba entre calles Formosa y Dr. Juan C. Blanco.-
Calle Formosa entre calles Córdoba y Santa Fe.-
Calle Dr. Juan C. Blaneo entre ca1les Córdoba y Santa Fe.-
Calle Santa Fe - rnedia calzada - entre calles Formosa y Dr. Juan
C. Blanco.-
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HUINCA RENANCO
DPTO. GENENAL NOCA . PROV. OE CORDOBA

/ / /-2-

Art.Za).- DESE COPIA y NOTIFIQUESE }a presente Ordenanza, a Cuerpo
de Inspectores Municipales, Policfa de Ia Provincia de córdoba
Distrito Huinca Renancó, Cuerpo de Bomberos Voluntarios y medj-os de
difusión loca1es. -

Art.3a).- COMUNIQUESE, publfquese, dése a1 registro Municipal y
archivese. -

Dado en Sala del Honorable Concejo
Huinca Renancó en Sesión Ordinaria de
año dos mil cuatro.-

Deliberante de la Ciudad de
fecha diecinueve de mayo de1
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H. C. D.

DR

H

. FERNANDO LUIS SUAREZ
Presidente

. CONCEJO DELIBERANTE

Sronulgaüu potí.hc¡¡eto So ?48/2AO4 Ae fecba 21, ñe mayo üe 2004.*

T§N0¡5E ?Olt OIIDTNÁI\¡UÁ T GENTts.*

'7,



FE
($#.8{rj

,|ll., 
" 

ro /é. 7),.y¡ €))* ¿r¿,,,,, r,

o

DE
HUtNcA Rer'uRt¡có

DPTo. GENERAL RocA - PRoV. DE cÓnooaA
ORDENANA NO 919/2004..

VISTO

El Proyecto de Ordenanza No 008/20M: "Tarifaría - Año 2004", elevado por el

Departamento Ejecutivo Municipal, y

CONSIDERANDO

Que cumplimentado su tratamiento de acuerdo a lo establecido en el Art.

37o) de la Ley Orgánica Municipal No 8102 y atendiendo a las inquietudes de vecinos, las

cuales fueron expresadas en la Audiencia Pública de fecha 12lOSl20O4, este H. Guerpo ha

resuelto sancionar por unanimidad el proyecto elevado por el D.E.M. incorporándole las

modificaciones con despacho favorable de todos los Concejales en Comisión y a instancia de

la opinión de vecinos en alguna de ellas.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

TARIFARIA . AÑO 2OA4

LA

H D

DT. FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

Pnonulgadt por Decrtto §o 249/2004 dte fecha 2L de mayo üe 2004.-
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C¡'PITUI.o I
EECEO IMPONIBLE

Art.1o) A los efectos legislados en el Art' 65o T'O de la DGI

dividase eI radio municipal en nueve (9) subzonas conforme al
si-guiente detalle y plano que se adjunta y que deberá

considerarse como parte integrante de Ia presente ordenanza'-
L.- Sr¡b-Zona 1
INFRAESTRUCTURA: Pavimento "Via Blanca"
SERVICIOS: Barrido, recolecciÓn de residuos. -

SECTOR COMPRENDIDO:
Todas las calles pavimentadas del casco céntrico y acceso norte y

este hasta calle La PamPa.-

2.- Srü-Zona 2
INFRAESTRUCTURA: pavimento - via
SERVICIOS: Barrido, recolecciÓn

blanca
residuos. -

En las siguientes calIes:
Acceso este: Pte. Dr. Frondizi entre
y 25 de Mayo enLre AIm Y Sáenz Peña
recargo por baldio).

La Pampa y Vias FF.CC.
(esta úItima excePtuada del

3. - St¡b-Zona 3
INFRAESTRUCTURA:
SERVICIOS:

Luz dobLe o
Recolección

simple. -
de residuos, conservaciÓn de

calIes, riego. -
SECTOR COMPREND]DO:

AI Norte Vías Ferrocarri]..
NORTE: Sol-is entre J.B.Justo y AragÓn

Austria entre Granada Y Chile.-
Francia entre ParaguaY Y Chile'-

suR: vias del Ferrocarril ent.re Paraguay y castilIa.-
Garay entre Castilla Y Granada

ESTE: Castilla entre Balboa y Pizarro.-

OESTE

Aragón entre Balboa Y Solis.-
Granada entre Balboa Y GaraY
Paraguay entre Ital-ia y Francia.-
Chile entre Francia Y Austria.-
Limite con zub-zona 1(J.B.Justo e/so]is y Balboa)
Solis,Cortezrentre Juan B-Justo y Aragón'

Al Sur Vías Ferrocaril:
Sector que circunscribe a Sub-zona 1 Iindando:

I¡. FERNANDO LUIS SUAREI
PFESiOENTE

ll. COflCEJC DEt IB"aNr

oRDENAIIZA TARTFARTA N" 919/2004. -

T:tIrqIB_J

Contribuciones que incid€n sobré los - inBueb1eg, faaas por
eerviciog a Ia ProPiedad--

-SGi'*li5
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NORTE: Reconquista-Irigoyen entre Alem y Pje' Miguel Cané'-

OESTE: Alem entre Reconquista y Pte- Juan D' Perón'-
Pueyrredón entre Pte. J-D- PerÓn y Juramento'-
Laprida entre Juramento y San Lorenzo.-
Belgrano entre 9 de julio y San Lorenzo'-

qqB:

ESTE:

4.- Sub-Zona 4

INFRAESTRUCTURA:

Pte. PerÓn entre AIém y Pueyrredón.-
Juramento entre Pueyrredón y Laprida--
San Lorenzo entre Laprida y Belgrano'-
9 de Julio entre Belgrano y San Martín' -
Carlos Gardel entre San Martin y Proyec' J. MarmoI. -

Pje. Miguel Cané entre H.Irigoyen y Pte'Dr'Frondizi
A: Capdávila entre Pte-Dr-Frondizi y Dr' Alarcia'-
J.Marmol entre DR. Alarcia y Proyección San Luis'-

Luz doble o simPle.
recolección de residuos, conservaciÓn ca]les. -SERVICIOS: riego,

SECTOR COMPRENDIDO:
A1 Sur vías Ferrocarril:

NORTE: Reconquista entre Zeballos y AIém--
OnSfn: Zeballos entre Reconquista y San Lorenzo

Lavalle entre San Lorenzo y Chacabuco'-
Pueyrredón entre Chacabuco y Pública ' -

SUR: Pte. Perón entre Zeballos y Avellaneda'-
San Lorenzo entre Avellaneda y LavalIe'-
Chacabuco entre Lavalle y Pueyrredón'-
Pública entre PueyrredÓn y Laprida ' -
Maipú entre LaPrida Y San Martin'-

ESTE: Belgrano entre Pichincha y Chacabuco
Limite con subzona 1(s.Martin e/ 9 de Jufio y chacabuco)
calles que circunscriben a1 Barrio Alborada'-
AIe¡n entre San Lorenzo Y Maipú (2 1/2 cuadras)'-

AI Norte vías Ferrocarril:
NORTE: Erancia entre Paraguay y Nicaragua'-
OESTE: Colombia entre Irlanda y Dinamarca'-

Nicaragua entre Dj-namarca y Francia ' -
suR: Vlas de1 Ferrocarri.l entre co]ombia y Paraguay.

Dinamarca entre Nicaragua y Colombia ' -
ESTE: Limite con zona 3 ( Paraguay entre Francia y vias del

nr.c.c) .-
y calles:
Urugruay entre Francia y Atemania - -
Ct¡iJ.e, BrasiJ- entre Austria y Alemania--
Austria entre UruguaY Y Chile.-
Alaania entre Uruguay y Juan B- Justo.-
llexico entre Francia Y Austria--
Chacabuco: entre Alem Y LavalIe--
Colón: Aragón Y Castllla.-
Aragón y CastiJ.la: Pizarro y Co1ón--

5.- Sub-Zona 5
INFRAESTRUCTURAl. Luz simPle- -
SERVICIOS: Recolección de residuos, conservación de calles. -
SECTOR COMPRENDIDO:

Reconquista y Pte.Perón entre Zeba-l-Ios S'Peña
San Lorenzo entre Avellaneda y Zeballos (7/2
9 de juJ.io, entre Avellaneda y Lavalle.-
Chacabuco, entre Avellaneda y Alem--
Avellaneda entre San Lorenzo y Chacabuco--

' (7/2 cuadra c/u)
cuadra).-
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Pichincha entre Pueyrredón y Belgr:.rno (3 cuadras)-
Sa¡miento entre San Lorertzo Y Chacabuco--
Mitre entre San Lorenzo Y Chacabuco
Cal1es comprendidas por: R.Rojas, a-Capdevila y Santa Fé'
Austria entre Paraguay y Perú.-
PizarrorMagaJ.J.anes, entre Castilla y Granada L/2 cuadra
Cortez, entre Aragón y Castilla (7/2 cuadra c/u) -

Paragrray enLre Francia y Alemania
Pdre.Delgado,NicaraguarColombiarPerú entre Francia y Austria
México entre Austria y Alemania.
Alemania entre Mexico Y ParaguaY
Ecuador entre Dinamarca y Francia.
Cr¡ba entre Irl-anda y M.Argentinas
Venezuela entre Irlanda y Malvinas Argentinas. -
Dinamarca ente Públ-ica y Nicaragua.-
Italia entre PúbIica y Nicaragua.-
hib1ica entre Dinamarca e ltalia.
llonduras entre ftafia e Irlanda
Nicaragua entre Irlanda y Dinamarca
Irlanda entre Colombia y Honduras-
Francj-a enLre Ecuador y Nicaragua. -
Malvinas Argenti-nas entre Venezuela y Ecuador--

6.- Sub-zona 6
fNFRAESSRUCTURA,: Luz SimPle
SERVICIOS: Recoleceión de residuos y conservación de calles.-
SECTOR COMPRENDIDO:
Para este año ningruno. -

7. -Sr¡b-zona 7
INFRAESTRUCTURA: "Via Blanca". -
SERVICIOS: Recolección de residuos.-
SECTOR COMPRENDIDO
Ruta Nac. No 35 entre paso a nivel y hasta

c/u.

terrenos edificados.-

8.- Sub-zona 8
INFRAESTRUCTURA:
SERVICIOS: Conservación de calles.-
SECTOR COMPRENDIDO
Comprende resto sub-zonas, comprendidas dentro deI Radio Muni-cipa1
y de acuerdo a plano.

9.- Sub-zona 9
INFRAESTRUCTURA: Pavimento. -
SERVICIOS: Recolección de residuos.-
SECTOR COMPRENDIDO
Ruta Nac. 35 entre paso a nivel y 1500 Mts hacia el Norte.-

Art. 2").- A los fines de aplicación del- Art. 58") Texto Ordenando
de l-a Ordenanza Gral Impositiva, fijanse para 1os inmuebles 1as
siguientes tasas por metro lineal de frente como tasa básica y
conforme al siguiente detalle: fijanse para los inmuebfes las
siguientes tasas por metro lineal de;

A) Sub Zona 1: Será el equivalente de los
anterior debidamente actualizado conforme
indices de utilizacíón en ef Municipio.-

valores del- ejercicio
a los valores de fos
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B)Sub zona 2:Será del 90% del vafor atribuído a fa Sub-zona 1

C)Sub zona 3:Será del 152 del valor atribuido a Ia Sub zona 1

D) Sub zona 4 : Será del 65eo del val-or atri-buido a la Sub zona 1

E)Sub zona 5:Será del 25e" del val-or atribuido a }a Sub zona 1

F)Sub zona 6:Será del 13% del vafor establecido para la sub zona 1

G) Sub zona J z Será def 452 del- valor atribuido a la sub zona 1.

H) Sub zona B: Será del 1,5% del- valor establecido para la Sub zona
1.

I) Sub zona 9: Será del 30? del valor atribuido a Ia Sub zona 1.

Sus val-ores quedan establecidos en:

P/Limpieza*Barrido-Riego-Recolección y Mantenimiento de viabil-idad
de calles. --

TOTAL
A)

B)

C)

D)

E)

E)

G)

H)

I)

Sub

Sub

Sub

Sub

Sub

Sub

Sub

Sub

Sub

Zona

Zona

Zona

Zona

Zona

Zona

Zona

Zona

Zona

1.-
')_

?

4.-

5-

6.-

7.-

B.-

q-

s 10. s0. -

$ 9.45.-

§ 7. 87-

$ 6.82.-

$ 2.62.-

$ r.36.-

$ 4.12.-

s 0,76.-

$ 3.1s.-

correspondient-es a

tasa indicada en el

Art.3").- La tasa básica que se establece en este titulo tendrá
caracter de anticipo a adefanto de las contribuciones que inciden
sobre inmuebles, acorde a 1o dispuesto en el artículo 73") Texto
Ordenando de la Ordenanza Genera1 Impositiva.-

Art. 4 " ) . - Los terrenos bal-dios ubicados en l-as zonas I'A'r y
"B"sufrirán un recargo conforme a lo dispuesto en eI articulo 68)
de Ia Ordenanza General Impositiva por metro lineal de frente para
cada zona, del- 150U reducido a1 152 en caso de que eI baldio tenga
vereda y tapial. -

Art.5o).- Los inmuebles ubicados en esquinas,

las sub-zonas 3 a 9 inclusive, tributarán la
Art. 2"), y con un descuento def 65%.-
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Art. 6)
su-zonas

Los inmueble ubicados en esquinas, correspndientes a l-as

2 inclusive, tendrán el siguiente descuento:1y

a) . -Inmuebles
b).-Inmuebles
(50)metros...
c). Inmuebles
d). fnmuebles

de hasta
de más

cuarenta (40)metros
de cuarenta (40) y

cincuenta (50 ) y hasta (60 ) . .2'l ,5%
sesenta (60) metros 20%

32,52
hasta cincuenta

....30%
;; ;;
de má

sde
sde

vencimiento eI 10
vencimiento e1 10
vencimiento el 10

de enero de 2.004
de mayo de 2.004
de septiembre de 2.004

Art. 7").- Las contribuciones establecidas en este titulo a 1a

propiedad inmueble podrán abonarse de la siguiente manera:
De contado con vencimiento 10-01-2.004
En seis (6) cuotas iguales con vencimiento:

a) La primera cuota, equivalente a una sexta parte' con vencimiento
el 10 de enero de 2.004.-
b) La segunda cuota, equivalente a una sexLa parte, con vencimiento
el 10 de marzo de 2.004
c) La tercera cuota, equivalente a una sexta parLe, con vencimiento
el 10 de mayo de 2.004
d) La cuarta cuota, equivalente a una sexta parte, Con vencimiento
el 10 de julio de 2.004
e) La quinta cuota, equivalente a una sexta parte, con vencimiento
eI 10 de septiembre de 2.004-
f) La sexta cuota, equiva-Iente a una sexta parte, Con vencimiento
eI 10 de noviembre de 2.004
q) Las contribuciones correspondientes a Ia Sub. zona 9 deberán
abonarse de 1a siguiente manera, de Contado con vencimiento el 10-
01-2.004 o en tres(3) cuotas iguales-

La primera
La segunda
La tercera

con
con
con

II. - De no haberse abonado las obligaciones correspondientes en

términos fijados precedentemente 1e serán de aplicación
recargos y actualizaciones de conformidad a 1o que establece
ordenanza General Impositiva con sus modificaciones. -

l-os
Ios
Ia

III. -FACULTASE aI D. E. a prorrogar por Decreto bajo razones
fundadas y relativas al normal desenvolvimiento municipal, hasta
(60) sesenta dias Ios vencimientos precedentemente establecidos- Si
Ia obligación tributaria no se cancel-ara en eI periodo de prorroga,
serán dá aplicación las actualizacj-ones y recargos de Ia Ordenanza
General- Impositiva vigente, pero a partir de 1a fecha originaria
del vencimiento de cada cuota.-

Art. B").- Las contribuciones por fos servicios a la Propiedad
correspondient.es a EmPresa
N"22016r s€ regirán por I
quedando a partir de l-a
siguientes, derogada la

s de1 Estado, comprendidas en l-a Ley
o dispuesto en fa presente Ordenanza,

fecha y para el- ejercicio 2-001 Y
Ordenanza sancionada por Resolución

c.fiJ¡
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rf rula_l]
CONTRIBUCIONES POR LOS SERVICIOS DE INSPECCION GENERAL E
HIGIENE QUE INCIDEN SOBRE LA ACTIVIDAD COMERClAL
INDUSTRIAL Y DE SERV]CIOS

CAPITULO I

DETERMINACION DE LA OBL]GACION

Art. 9").- De acuerdo a Io establ-ecido en el Art. 86") de la
Ordenanza Generaf Impositiva, FIJANSE en el 5 o/oo (Cinco por Mil)
1a alicuota general que se aplicará a todas las actividades, con
excepción de 1as que tengan las alicuotas asignadas en eI articulo
siguiente y en e1 3 o/oo (tres por mi1) Ia alicuota correspondiente
a Ias actividades de Industria y Fabricación (excepto bebidas)
comprendidas entre los códigos Nros.:31000 y 40000.-

Art. 10" ) .- Las
especifican en el

alícuotas especial-es para cada actívidad, se
siguiente detalfe:

PRIMARIAS

11000

. OO AGRICULTURA Y GANADERIA

.11 Cultivos de cereales y otros cultivos no clasificados en otra
parte.
.12 Cul-tivos de hortal-izas y legumbres, especialidades
productos de vivero.
.41 Apicultura.

horticolas y

.51 CrÍa de otros animales y obtención de
animal no clasificados en otra parte.

productos de origen

INDUSTR]AS

31000
. OO ]NDUSTRIA MANUFACTURERA DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS, BEBIDAS Y

TABACO

.01 Matanza de ganado, preparación y conservación de carne (

sin exclusj-ones) .

.03 Elaboración de fiambres y embutidos.

.04 Producción y procesamiento de carne de aves.

.05 Matanza de animales no clasificados en otra parte y
procesamiento de su carne.

.06 El-aboración de productos de origen anima], exepto carne
.11 Elaboración de leche en polvo, quesos y otros productos

LACTEOS

.12 Elaboración de helados.

.13 Etaboración de dulces, mermeladas y jaleas.

.22 Elaboración de productos de panaderia y confite.ria, excluido
galletitas y bizcochos

6



.21

.28
Elaboración
Elaboración

de pastas
de pastas

al-imenticias frescas.
aliementicias secas.

.21 Molienda de Yerba Mate

.45 Elaboración de afimentos para animales.

.51 Elaboración y envasado de frutas, hortalizas y legumbres
(Incluye jugos natural-es y sus concentrados).
.11, El-aboración de productos alimenticios no clasificado en
otra parte.
.88 El-aboración de soda y aguas.
.90 El-aboración de jugos envasados concetrados y otras bebidas
no alchóIicas.

32000
.OO EABRICACION DE TEXTILES, PRENDAS DE VESTIR E INDUSTRIA DEL

CUERO

.01 Preparación de fibras de algodón.

.02 Preparación de fibras textiles vegetales (excepto algodón).

.03 Lavaderos de lana.

.11 Confección de ropa de cama y manteleria

.27 Fabricación de tejidos y articulos de punto.

.30 Fabricación de textifes no clasificados en otra parte.

.36 Confección de accesorios para vestir, unifor:mes, guardapolvos
y otras prendas especiales.
.41 Curtiembres.
.42 Saladeros y peladeros de cuero.
.50 Fabricación de otros productos de cuero y sucedáneos del
cuero ( Excepto Cal-zado y prendas de vestir).
.51 Eabricación de cal-zado de cuero, excepto el ortopédico.
.52 Fabricación de calzado de tela, caucho y/o material
sintético.

33000
.OO INDUSTRIA DE LA MADERA Y PRODUCTOS DE LA MADERA.

. 01 Aserraderos y otros ta.l-l-eres para preparar Ia madera.

.02 Carpinteria de obra de madera (puertas, ventanas, etc. ) .

.03 Eabricación de muebl-es y partes de muebles, principafmente
de madera.
.08 Fabricación de productos de corcho y articulos de cesteria.
.15 Fabricación de productos de madera no clasificados en otra
parte.

34000
. OO EABR]CACION DE PAPEL Y PRODUCTOS DE PAPEL, ]MPRENTAS Y

EDITORIALES.

.01 Fabricación de pasta para papel, de madera, de papel y
cartón.
.02 Fabricación de papel y cartón.
.11 Imprenta y encuadernación.
.72 fmpresión de diarios y revistas.
.20 Electrotipia y otros servicios relacionados con la imprenta.

.30 Otras ediciones no gráficas:

.31 Edición de grabaciones sonoras,

.32 Reproducción de grabaciones, excepto Codigo 84100.10
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35000
. OO FABRICACION DE SUSTANCIAS QUIMICAS Y DE PRODUCTOS QUIMICOS
DERIVADOS DEL PETROLEO Y DEL CARBON, DE CAUCHO Y DE PLASTICO.

.15 Fabricación de jabones ( Excepto de tocador) y preparados de
limpieza.
.27 Eabricación de agua lavandina.
.30 Fabricación de productos quimicos no clasificados en otra
parte.
.4I Fabricación de Cámaras y cubiertas.
.42 Recauchutaje y vulcanización de cubiertas.
.50 Fabricacíón de productos de caucho no clasificados en otra
parte.
.51 Fabricación de productos plásticos, excepto muebfes.

36001
. OO INDUSTRIALIZACION DE COMBUSTIBLES L]QUIDOS Y GAS NATURAL,
COMPRIMIDO.

37000
. OO INDUSTRIAS METALICAS BASICAS.
.01 fndustrias metálicas básicas de hierro y acero
.02 Fabricación de productos primarios de nretales
metales no ferrosos.
.03 Fundición de hierro y acero.
.04 Fundición de metales no ferrosos.

preciosos y

38000
.OO FABRICACION DE PRODUCT'OS METALICOS , MAQUINARIAS Y EQUIPOS
.01 Eabricación de productos metáficos para uso estructural
.02 Fabricación de productos de carpinteria metálica

r10000
. OO CONSTRUCCCION
.2OConstrucci-ón de edif lcios y sus partes y obras de ingenj-eria
civil:
.21 Construcción y reforma de edificios residencial-es.
.22 Construcción y reforma de edificios no residenciales..
.21 Perforación de pozos de agua.
.28 Otras Actividades especializadas no clasificadas en otra parte.

ELECTRICIDAD Y GAS

51000
. OO SUMINISTROS DE ELECTRIC]DAD Y GAS A EXCEPCIONDE LOS CASOS QUE
SE ESPECIFICAN A CONTINUACION:
.01 Suministro de energia eféctrica a empresas industriales.
53000
.OO SUMINISTRO DE ELECTRICIDAD Y GAS A CONSUMOS RESIDENCIALES.

COMERCIALES Y SERVICIOS

COMERCIO POR }IAYOR

61100
.OO PRODUCTOS AGROPECUARIO.S, FORESTALES DE LA PESCA Y MINERIA.
.01 Venta de materias primas agricolas.
.11 Venta de materias primas pecuarias y animales
.21 Venta de materias prirnas de sifvicultura.
.31 Venta de productos de pesca.
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.41 Venta de productos de mineria.

61200
.00 ALIMENTOS Y BEBTBAS, EXCEPTO EL RUBRO 6L9O4
.10 VENTA de fiambres, quesos y productos l-ácteos excepto el código
61904.
.20 Venta de carnes rojas, menudencias, chacinados frescos,
productos de granja, menudencias y chacinados frescos, productos de
granja y de Ia caza
.30 Venta de pescado.
.40 Venta de frutas, Iegumbres y hortalizas frescas.
.50 Venta de pan, productos de confiteria y pastas frescas.
.60 Venta de productos alimenticios no cl-asificados en otra parte.
.70 Venta de bebidas.

6L2OL
.00 TABACO, CTGARRTLLOS Y CTGARROS

61500
. OO PRODUCTOS OUIMICOS
Y PLASTICO, EXCEPTO LE

DERIVADOS DEL PETROLEO Y ARTICULOS DE CAUCHO

RUBRO 6L502

.10 Venta de cámaras

.11 Venta de otros
parte.
.20 Venta
.30 Venta
.40 Otros
parte.

y cubiertas.
artículos de caucho no clasificados en otra

61900
.00 oTRos
.10 Venta
muebles.
.20 Venta
.30 Venta
.40 Venta
.90 Venta
parte.

61901
. OO ACOPIADORES DE PRODUCTOS AGROPECUARIOS QUE OPTEN
IMPUESTO CONFORME A LAS PREVISIONES DEL ARTICULO 158
CODIGO TRIBUTARIO.
MINIMO A TRIBUTAR $ 5OO. OO (QUINIENTOS ) POR MES. _

62100
.OO ALIMENTOS Y BEBIDAS:
.01 Venta al por menor en Hipermercados
a1i-menticios y bebidas.
.02 Venta aI por menor en supermercados
alimenticios y bebidas.

con predominio de

de aceites y lubricantes.
de productos derivados del plástico.
productos derivados del petroleo no clasificados en otra

COMERCIOS MAYORISTAS NO CLASIFICADOS EN OTRA PARTE.
al por mayor de madera y productos de madera excepto

aI por mayor de cristales y espejos.
al por mayor de medicamentos para uso veterinario.
aI por mayor de muebles.
al por mayor de otros productos no clasificados en otra

61904

. OO LECHE FLUIDA O EN POLVO, ENTERA O DESCREMADA, SIN ADITIVOS,
PARA LA REVENTA EN SU MISMO ESTADO

Cq{ERCIO POR MENOR Y EI(PEIIDIO AL PT BLICO DE COMBUSTIBLES Y CAS

NATURAI, CO{PRTMIDO

POR ABONAR EL
INCISO C) DEL

productos

productos

9
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.03 Venta al- por menor en minimercados con predolninio de productos
alimenticios y bebidas.
.O'7 Venta al- por menor en kioscos, polirubros y comercios no
especializados ton predominio de productos alimenticios y bebidas
no clasificadas en otra parte (Exepto eI codigo 62707l, -

.l-1 Venta al por menor de productos de almacén, fiambreria.

.12 Venta al por menor de productos dietéticos.

.13 Venta al por menor de carnes rojas, menudencias y chacinados
frescos.
.74 Venta aI por menior de huevos, carne de aves y productos de
granja y caza no clasificado en otra parte.
.15 Venta al- por menor de frutas, legumbres y hortalizas frescas-
.16 Venta aI por menor de pan y productos de panaderia.
.77 Venta al- por menor de bombones, golosinas y demás productos de
confiteria.
.18 Venta a1 por menor de pescados y productos de pesca. .19
Venta al por menor de bebidas.
.25 Venta a1 por menor de productos alimenticios no clasificados en
otra parte en comercios especializados.

62LO1
. OO TABACO, CIGARRILLOS Y CIGARROS

62200
. OO INDUMENTARIA
.01 Venta aI por menor de hilados tejidos y articulos de merceria.
.09 Venta al por menor de artículos texti-Ies no clasificados en
otra parte excepto prenda de vest.ir.
.11 Venta al por menor de ropa interior, medias, prendas para
dormir y para playa.
.12 Venta al por menor de indumentaria para bebés y niños-
.13 Venta al por menor de indumentaria de trabajo, uniformes y
guardapolvos.
.74 Venta al por menor de indumentarj-a deportiva-
.15 Venta de prendas de vestir de piel y cuero.
.71 Venta al- por menor de prendas y accesorios de vestir no
clasificados en otra parte excepto calzado, articulos de
marroquineria, paraguas y similares.
.21 Venta al por menor de articulos regionales y talabarteria.
.22 Vent-a al- por menor de calzado, excepto el ortopédico-
.23 Venta al por menor de articulos de marroquinerias, paraguas y
similares. 6 POR MIL
.25 Venta al por menor en grandes tiendas polirubros, sin
predominio de Productos alimenticios.

62300
. OO ARTICT'LOS DEL HOGAR

.01 Venta aI por menor de muebles, articulos de mimbre y corcho
para eI hogar.
.02 Venta a1 por menor de colchomes, somiers y almohadas de todo
tipo.
.03 Venta af por menor de artículos de bazar y menaie-
.04 Venta al por menor de artefactos para e1 hogar, e1éctricos, a

gás, a kerosene u otros combustibles.
.05 Venta a] por menor de instrumentos musicales, equipos de
sonidos, casettes de audio y video, discos de audio y video.
.10 Venta a1 por menor de articulos para el
otra parte.

hogar no clasificado en
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62400
.00 Venta al
.20 Venta al
.30 Venta aI
.21 Venta al
parte.

por menor de libros y publicaciones.
por menor de diarios y revistas.
por menor de papeJ-, cartón, materiales de embalaje.
por menor de otros productos no cfasificados en otra

62500
. OO TARMACIAS, PERFUMERIAS Y ART]CULOS DE TOCADOR

. 10 Venta al- por menor de productos farmaceuticos -

.12 Venta al por menor de productos de herbosteria.

.20 Venta aI por menor de productos cosméticos, de tocador y de
perfumeria.

62600
. OO FERRETERIAS
.10 Venta de articul-os de ferretería en general, sin discriminar
rubros.

62700
. OO VEHICULOS
. 10 Vent.a de vehiculos automotores nuevos.
.20 Venta de vehicufos automoLores usados.
.30 Venta de motocicletas y similares nuevas.
.40 Venta de motocicletas y similares usadas.
.60 Venta de vehiculos automotores no calsificados en oLra part.e.
.10 Vent.a aI por menor de partes, p-iezas y accesorios de vehiculos
automotores, motocicletas y similares.

62800
. OO EXPENDIO AL PUBLICO DE COMBUSTIBLES LIQU]DOS Y GAS NATURAL

COMPRIMI DO.

.10

.20
Expendio
Expendio

a1 público
a1 púb1ico

de combustibles liquidos
de gas natural comprimido.

62900
.OO OTROS COMERCIOS MINORISTAS NO CLASIE]CADO EN OTRA PARTE.
.01 Venta de máquinas y equipos, sus componentes y repuestos.
.02 Venta de equipos de computación y sus accesorios ( Incluye
programas comerciales) .

.10 Venta aI por menor de materiales de construcción.

.11 Venta al por menor de aberturas.

.12 Venta al por menor de maderas, articulos de madera y corcho,
excepto muebles.
.13 Venta aI por menor de muebles, excepto a1 codigo 62300.01.
.L4 Venta a1 por menor de cristales, espejos, mamparas y
cerramientos.
.15 Venta aI por menor de papeles de pared, revestj-mientos para
pisos y articulos similares para decoración.
.16 Venta aI por menor de pinturas y productos conexos.
.17 Venta aI por menor de articulos para plomería e instalación de
gas.

de electricidad.,l--.--.

:,

.18 Venta al por menor de Articu.Ios
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.19 Venta al por menor de respuestos para artefactos para e1 hogar.

.20 Venta al por menor de instrumentaf médico y odoltologico y
articulos ortopédicos.
.21 Venta aI por menor de articulos de óptica y fotografia.
.31 Venta aI por menor de gas domicifiario a granel.
.32 Venta al por menor de gas en garrafas, carbón y 1eña.
.33 Venta asl por menor de flores, plantas, semiflas y otros
productos de vivero. 7 POR MIL
.47 Venta a"l por menor de articulos de relojeria, joyeria y
fantaslas. 6 POR MIL
.42 Venta aI por menor de juguetes y articulos de cotillón.
.51 Venta aI por menor de confecciones textiles para el hogar y
otros usos excepto indumentaria.
.52Venta al por menor de materiales y productos de lpieza.
.53Venta al por menor de productos veterinarios y animales
domésticos.
.61 Venta al por menor de articulos religiosos, de colección, obras
de arte, antiguedades, etc.
.62 Venta al- por menor de muebles usados.
.65 Venta af por menor de articulos usados no clasificados en otra

72 POR MIL
.11 Venta aI por menor de articufos de deportes y esparcimiento
incluye armerias).
.75 Venta al por menor de aceites y lubricantes.
.99 Otros comercios minoristas no clasificados en otra parte.

parte

62902
.OO COMERCIALIZACION
AUTORIZADOS

DE BILLETES DE

62904
.OO AGROQUIMICOS Y FERTILIZANTES.

RESTAURANTES Y HOTELES

63100
. OO RESTAURANTES Y OTROS ESTABLECIMIENTOS QUE EXPENDAN BEBIDAS Y

COMIDAS (EXCEPTO BOITES, CABARETS, CAEES-CONCERT, DANCTNGS, NIGHTS
CLUBES Y ESTABLECTMIEMTO Dtr ANALOGAS ACTIV]DADES, CUALQUIERA SEA SU

DENOMINACION )

.11 Servicios de expendio de comidas y bebidas en restaurantes,
bares y otros establecimiento con servicios de mesa y/o mostrador.
.27 Preparación y venta de comidas para llevar.

LOTERIA Y JUEGOS DE AZAR
. .. . ..72 POR M]L.

otras

6320L
. OO BOTEI,ES Y OTROS LUGARES DE ALOJAT.ÍIENTO
.11 Servicios de alojamiento en hoteles, pensiones y
resldencias de alojamiento temporal, excepto por hora

TRAIISPORTE, AID'ÍACEIiIA!{TENTO Y COMI NTCACTONES

TRASNPORTE
71100
.00 TRjANSPORTE TERRESTRE, A EI(EPCTON DEL CODTGO 71101
.30 Servicio de transporte automotor de cargas, excepto Codigo
71101.
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.40 Servicio de transporte automotor regular de pasajeros.
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.50 Servicio de transporte
Taxi , remi se, t ranspor:te
transporte de autobus, et-c. )

7 1402
. OO AGENCIAS DE

SERVICIOS PROPIOS
TURISMO, ORGANIZACION DE PAQUETES TURISTICOS,

Y/O DE TERCEROS

automotor
escolar,

no regular
servicios

de pasajeros (

ocasionales de

71101
. OO TR,A}iISPORTE TERRESTRE DE PRODUCTOS AGRICOI,A-GA}TADEROS EN ESTADO

NATURAL.

.20 Transporte automotor de productos agricola-ganaderos en estado
natural.

12000
. OO DEPOSITOS Y ALMACENAM]ENTO

73000
.00 coMrNrcAcrol[Es, E:KCLUTDOS TELEFONOS Y CORREOS -

.10 Servicios de transmisiÓn de radio y televisión.
-20 Servicios informáticos de transmision de sonidos, imágenes,

datos.
.30 Otros servi-cios de transmisión de sonidos, imágenes, datos u

otra información no clasificada en otra part.e.

?3001
. OO TEI,EFONO

73002
.00 coRREos

SERVICIOS

SERVICIOS PRESTADOS AT PT'BLICO

82100
. OO INSTRUCCION PT'BLICA

82300
. OO SERVICIOS MEDICOS Y ODOIi¡1TOI,OGICOS

. 10 Servicios hospitalarios.

.20 Servicios médicos.

.30 Servicios odontológicos.

.40 Otros servicios relacionados con Ia sal-ud humana.

. 50 Servicios veterinari-os.

82400
.OO INSTITUCIONES DE ASISTENCIA SOCIAL
.10 Servicios sociales de atención de ancianos -

.20 Servicios sociales de atenciÓn a personas mi-nusváfidas.

.40 Otras instituciones que prestan servicios de asistencia social.

82901
.OO OTROS SERVICIOS PRESTADOS AL
PARTE.
.10 Fotocopias
.21 Alquiler de pelicul-as de video.

PUBLICO NO CI,ASIFTCADOS EN OTRA
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.30

.40
Lavado y engrase de automotores.
Cámaras frigorificas y lugares de conservación de pie/ les.

Otros. . .10 POR MrL .50
Servicios prestados a1 público no cfasificado en otra parte.

SERVICIOS PRESTADOS A LA.S EI.ÍPRESAS
83100
. OO SERVICIOS DE EI,ABORACION DE DATOS Y TABT'I,ACION
.10 Consultores de equipo de informática.
.90 Otras actividades de informática.

83200
. OO SERVICIOS i'I'RIDICOS

83300
.OO SERVICIOS DE COIiIITABILIDAD, AUDITORIA Y TENEDURIA DE LIBROS

83900.
. OO OTROS SERVICIOS PRESTADOS A I,AS EMPRESAS NO CI.ASIFICADOS EN

OÍRA PJAR]:E.

.01 Actividades de Servicios agricolas y ganaderos, excepto las
actividades veterinarias.
.20 Actividades de servicios re-lacionadas con la impresión
.60 Actividades de investigación y Seguridad.
.70 Actividades de limpieza de edificios.
.80 Actividades de envase y empaque.
.99 Otras servicios prestados a las empresas no clasificados en
otra parte.

83903
. OO PUBLICIDAD CAI,I,EiIERA

SERVICTOS DE ESPARCIMIENTO

84100
.OO PELICT'I.AS CINEMATROGRJAE'ICAS Y B{ISIOITES DE RADIO Y IEI,EVISION.
.30 Actividades de producción para radj-o y televisión.

84300
. OO EXPLOTACION DE JUEGOS ELECTRONICOS

84900
. OO SERVICIOS DE DTVERSTON Y ESPARCIMIENTO NO CI,ASIFICADOS EN OTRE

PARTE.
.I2 Servicios conexos a l-a producción de espectáculos teatrales y
musicales.
.20 Otros Servicios de diversión ( incluye parques de diversión y
centros similares, cj-rquenses, de titeres, etc. )

.30 Explotación de fnstalaciones para prácticas deportivas (

incluye cl-ubes, gimnasios, etc. ) .

.31 Promoción y producción de espectácul-os deportivos.

.90 Otros servicios de esparcimiento no clasificados en otra parte.

.4I Servicios de salones de juegos, excepto juegos electrónicos,
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84901
. 00 BOTTES , CABARETS, CAIES CONCERT, DNiICTNGS, NrGHT CLT BES Y

ESTABr.ECrrfi ENTOS AIIATO@S CUALQUTERA SEA r,A DENOMTNAC rON trr rl,r ZADA .
40 POR MIL

8{902
. OO CONFITERIAS BAII,ABI,ES 30 POR T{IL

SERVICTOS PERSOT.IAI,ES Y DE LOS HOGARES.
85100
. OO SERVICIOS DE REPARJLCIONES
.10 Reparación de bicj-cletas, motonetas, motocicl-etas y similares.
.11 Reparación de automotores y sus partes i-ntegrantes.
.2O Reparación de maquinarias, equipos y accesor.ios.
.30 Reparación de equipos el-éctricos
.31 Reparación de Joyas, relojes y fantasias.
.32 Reparación y afinación de instrumentos musicales.
.33 Compostura de calzados y artícuIos de marroquineria.
.39 Reparación de efectos p Iersonales y enseres domésticos
. 90 Otros servj-cj-os de reparación no clasif icados en otra
parte.

85200
. OO SERVICIOS DE I.A\¡AIi¡DERTA, ESTABLECIMIENTOS DE LIMPIEZA Y TSÑTOO.

.10 Lavaderos domésticos.

.11 Lavaderos Industriales.

.20 Tintorerias.

.50 Otros servicios de limpieza no clasificados en otra parte.

8s300
.00 sERvrcros PERsoNAr,Es DrREcTos, rNclurDo EL CORRETA,JE

REGI,AMENTADO POR I,A T.E:Y 7191 CT'A}iIDO NO SE,A DESARROLI,ADO EN EI)R}ÍA DE

EMPRESA.
.10 Corretaje.
.20 Servicios de peluquería y otros tratamiento de befleza.
.27 Servicios para eI mantenimiento fj-sico-corporal.
.30 Pompas fúnebres y actividades conexas 6 POR MIL
.40 Actividades de fotografía.
.50 Servicios de Cerrajerias.
.80 Servicios de Astrologia, espiritismo, etc.
.90 Otras actividades de servicios personales no clasificados en
otra parte.

85301
.00 ToDA ACTTVTDAD DE r}üIERMEDIACTON QUE SE EJERZA PERCTBTENDO
coMrsroNEs, BoNrrrcAcrot[Es, poRCENTAirts Y oTRAs RETRTBUCIONES
AI{AI,OGAS TAI,ES COT.O CONSIGNACIONES, I}i¡:TERMEDIACION EN IA
COMPRJL\IENTA DE TITUIPS DE BIEIÍES MUEBI,ES E INMT'EBI,ES EDI FORI{A
pt BLICA O pRrVADtA, AGENCTAS O REPRESENTACTONES PARA r,A VENTA DE
MERCADERLAS DE PROPIEDAD DE TERCEROS, COMTSIONES POR PTBLICTDAD O

ACTTVIDADES SI¡{II,ARES .

.10 fntermediación en 1a compraventa de automotores, motocicletas y
12 POR MIL

.11 fntermediación en la compraventa de otros bienes mue/
bles 12 POR MIL
.15 rntermediación en eI expendio de combustible tiquido y gas

12 POR MIL

similares- -. -
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.50 Intermediación en la comercial-ización
juegos de azar autorizados
.90 Otras actividades de intermediación

.20 Intermediación en l-a compraventa de bienes inmue/
bles.
.41 Cabinas telefónicas (Locutarios)

72 POR MIL
T2 POR MIL

de billetes de lotería Y
12 POR MIL

no clasificadas en otra
. .1.2 POR MTL

RE¡TATA/
.8 POR MIL

BASCtrr.A, PES.LJE, Y OTROS

SU ACTIVIDAD.

parte

85302
.OO CONSIGNAÍARIOS DE
DOR.

IIACIEIIDA: COMISfONES DE

85303
.00 CONSIGNATARIO DE IIACIENDA: ELETES
INGRESOS QrrE SrGrirrFIQt EN RETRTBUCTON DE

SERVICIOS FINNICIEROS Y OTROS SERVICIOS.
91001
.00 pRESTA¡os DE DTNERO, DESCTENTOS DE DOCIMEI{IOS DE TERCEROS Y

DBa'S OPERACIOIIES EE:ECTUADAS POR LOS BA}ICOS Y O:IRiAS INSTITUCIONES
SU.JETAS AI, REGI},ÍEN DE I,A I,EY DE ENTIDADES FINANCIER,AS.

.10 Ingresos financieros.

.20 fngresos por servicios.

.30 Otros Ingresos por operaciones efectuadas por bancos y otras
instituciones sujetas aI régimen de Ia Ley de Entidades
Einancieras.

92000
. OO ENTIDADES DE SEGURO Y REJASEGT'RO

Art. 11") El impuesto minimo a trj-butar será el siguiente:

a).- Actividades con alicuota hasta el 5o/oo. $2o, oo

b).- Actividades con alícuotas superiores a la general.$50,00
Estos minimos se aplicarán cuando el contribuyenter €D

ejercicio de su actividad explote un solo rubro o varios sometidos
a Ia mi-sma alicuota.
Cuando e1 contribuyente explote dos o más rubros sometidos a
distintas alicuotas, tributará como minimo 1o que corresponda,
según l-os apartadados a) y b), para eI rubro de mayor base
imponible, siempre que e1 mismo no sea inferior al impuesto total
resultante de la suma de l-os productos de las bases imponibles por
las alicuotas de las actividades que desarroflan.Cuando eI
Contribuyente tenga habilitado más de un local de venta, los
mínimos serán de aplicación a cada uno de el-l-os. -
Sin perjucio de l-o expuesto en el párrafo anterior, cuando explote
los si-guientes rubros, pagará como impuesto minimo:

a) . - Casas amuebladas y
pieza habilitada al- finalizar
o al- inicio de Ia actividad

casas de alojamiento por horas, Por
el- año calendario inmediato anterior

.......$ 22.00

b) . - Cabarets $ 161,00
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c) . * Boites, Clubs Nocturnos, lfisquerias
simi1ares.... ....$ 161,00

v

d) . - Pj-stas de baile y Conf iterias bailab,les. . . $ 100,00

e).- Taximetristas, por cada coche $ 20,00

f).- Autos*Remisesr por cada coche ........$ 20,00

Art. 72).- Los contribuyentes que ejerzan únicamente una
actividad de artesanado, enseñanza u oficio y 1as pensiones y
hospedajes, pagarán un minimo de §10,00.- mensual y por todo
concepto cuando la actividad sea ejercida en forma personal,
sin empleados permanentes ni temporarios, y con activo a
comienzo del ejercicio fiscal, a valores corrientes- excepto
inmuebles no superior a $ 1.248,30.-

Los contribuyentes que ejerzan un comercio por menor
Códigos Nos 61210 a1 61299 inclusive- sin empleados y con un
activo a valores corrientes (excepto inmuebles) no superior a $
2.244,90.-, pagarán un minlmo § 11,50 mensual y por todo
concepto. Los contribuyentes que se encuadren en el presente no
quedan liberados de la obligación de presentar Declaración
Jurada.

Los contribuyentes que ejerzan una actividad por
temporada: Acopiadores de Liebres, Heladerias, Venta de Leña y
Venta de Kerosene; abonarán sus contribuciones sol-amente por eI
periodo en que desarrolle su activldad comercial, debiendo
solicitar fa verificación de apertura y cierre de} l-ocal

Art. 13).- Los importes de Contribución Miníma determinados en
e] articulo anterior, s€ ajustarán en cada caso, por el
coeficiente que resulta de dividir Ia alicuota correspondiente
al- Cont.ribuyente, por 1a allcuota general del Tributo. Si el
contribuyente explota dos (2) o más rubros sometidos a
distintas alicuotasr s€ efectuará el cálcu1o previst<>
precedentemente, según Ia alicuota que grave el rubro o
actividad de mayor base imponible
que explote el Contribuyente.-

Art. 14).- El Departamento Ejecutivo determinará la forma y
modalidades de tributo que deberán ingresar a la Municipalidad
los Contribuyentes que teniendo su estab,lecimiento o sede de su
actividad en otra jurisdicción realizan actividades en Ia
jurisdicción local de tipo industrial, comercial o de
servicios, por cuyo monto de Tngresos Brutos estarán gravados
Ios términos del Art. 37o) del Convenio Multilateral suscripto
por Ia Provincia de Córdoba y aI que este Municipio adhiere por
la presen[e Ordenanza.-

Los contribuyentes y/o responsables en 1os términos
de 1o di.spuesto precedentemente, deberán inscribirse en eI
Municipio por el carácter con que operan en Ia Jurisdicción,
antes del 30 de abril de cada año.-

CAPITULO 1I

EMPRESAS DEL ESTADO BANCOSYCOOPERAT]VASOEMPRESAS
PRESTADORAS DE SERVICIOS PUBLICOS.

Art. 15o ) .- Se
alcanzadari por

establece para ]as
las contribuciones

Empresas del Estado y otras
sobre las actividades
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comerciales, industri-ales y de servicios,
Impositiva y Tarifaria vigente y Ordenanza No
resol-ución Ministerial No 551, Las Empresas que
detallan pagararr de la siguiente forma:

de
90
a

1a Ordenanza
sancionada por

continuaclón se

a) Empresa Provincial- de Energia y Cooperativas de suministro de
energia eléctrica:

Por Ki-lovatio facturado a usuario fina] en toda
jurlsdicción municipal § 0.0005.-

b)
e1

c)
e1

BANCOS, ENTIDADES FINANCIERAS OFICIAIES abonarán por cada mes
valor de $ MiI Quinientos ($1.500,00).-

Empresas de Telefonia Fija abonarán por mes y por cada usuario
val,or de Pesos Dos ($ 2,00).-

Los vencímientos serán mensuales y operarán eI 15 de cada mes.-

CAPTTULO III
DE 1"A PRESENTACION DE I,A DECIARACION JURADA

Art. 160).-La Declaración jurada dispuesta en eI Art. 103") de 1a
Ordenanza General Impositiva correspondiente a cada ejercicio
fiscalr s€ presentará al Municipio en e1 primer bimestre del
ejercicio siguiente, con vencimiento en el úItimo dia hábit del
mes de EEBRERO, acompañada con copia de boleta de depósito de DGR

deI mes anterior.-
Además el- Departamento Ejecutivo podrá requerir cuando 1o

estime conveniente, con carácter de declaración Jurada, la
información necesaria para Ia aplicación del Art. 72"\ de esta
Ordenanza. -

CAPITULO IV
DE LA FORMA DE PAGO

Art. 17" ) .- Las cuotas, de Ia presente Contribuciónr s€
abonarán hasta eI QUINCE (15)de cada mes o el dia hábi1 siguiente
si fuera feriado o inhábil para Ia Administración Municipal, deI
mes siguiente aI periodo que corresponda l-a Cuota-anticipo.-

Para el- caso de los contribuyentes que por su nivel de
actividad les cor:responda tributar los Importes Mlnj-mos previstos
en las Tablas integrantes del Art. 11") de esta Ordenanza, estos
importes corresponderán a cada cuota.-

Eacúltase aI Departamento Ejecutivo a prorrogar por
Decreto, por razones debidamente fundadas, hasta TREINTA (30) dias
los vencimientos precedentemente establecidas.-

Si Ia obligación tributaria no se cancela en e1 periodo de
prórroga, serán de aplicación 1as actualizaci-ones y recargos
previstos por la Ordenanza General Impositiva vigente, pero
determinados conforme a Ia fecha deI vencimiento original deI
tributo.

TITULO III



CONTRIBUCIONES QUE INCIDEN SOBRE LOS ESPECTACULOS Y

DIVERSIONES PUBLICAS._

CAPITULO I
C]NEMATOGRAEOS

Art.1B").- Los cinematógrafos abonarán según Declaración Jurada
suma de Pesos Cero con Diez y Nueve Centavos por cada localidad
función ( $ 0,19 L con un minimo del valor de Pesos Cincuenta (

s0) .-

CAPITULO II
CIRCOS

la
v
$

Art.19") -- Las
éjldo Municipal,
brutas por cada
($ s0).-

representaciones de circos que se instafen en el
abonarán eI diez por ciento (102) de las entradas

función, con un minimo del valor de Pesos Cincuenta

CAPITULO III
PARQUES DE DIVERSIONES

Art.20" ) .

aná1ogas,
Los

abonarán
palrques de
de acuerdo a

diversiones
la siguiente

y otras
escala:

at.racciones

b) Segunda Cateqoria: Hasta diez ( 10) juegos, Por
adelantado. . .

a) Primera Cateqoria: Más
adelantado, por juego,

Art.21") .-La explotación de vehiculos
diversión infantil por parte de
particulares, abonarán por semana y

de diez (10)
incluyendo los

juegos, por dia y Por
que otorguen Premios

...9 4,oo

día y por
$ 2,Bo

1a
de
de

c)Tercera Categoria: Hasta cinco (5) luegos Y por dia y por
adelantado.. $z oo

d) En caso de cobrarse entrada, abonarán además ef diez por ciento
del valor fijado a las mi-smas.-

automotores afectados a
empresas privadas o

por adelantado Ia suma
$ 100,00

CAPITULO IV

BA]LES

Arl.22o).- Por cada reunión bailab]e, s€ abonará eI diez por
ciento (10t) de la recaudación bruta proveniente de 1a venta de
enLradas, consumición minima y/o cualquier otra forma de perceción
que dé derecho , acceso o permanencia en el- espectáculo; con un
minimo de Pesos Setenta ( $ 70, oo) , a excepción de que Ia
organización esté a cargo de clubes del medio, €D cuyo caso
abonarán e] cinco por ciento (52), con un minimo de pesos CuarenLa
y nueve ( S 49,oo).-

(,

o) o
ú

11

a

¡¡

RE ü1.

P>

J
a)

;\

19



Art.23").- Los negocios con música y baile para mayores de 18 años
de edad, con expendio de bebidas alcohó1icas, abonarán e} diez por
ciento (10%) de la recaudación bruta proveniente de Ia venta de
entradas, consumición mínima y/o cualquier otra forma de percepción
que dé derecho a acceso a permanencia en el lugar; fíjase una
contribución minima por función de Pesos ciento cuarenta ($140,oo)i
a) Club Nocturnos-
b) Confiterias Bailables-
c) Otros Negocios similares.

CAPITULO V

EESTIVALES DIVERSOS

Art.24").- Los recitales, cualquiera sea su tipo, festivales de
danzas, espectáculos de cantos, peñas, desfiles de modelos,
exposiciones o cualquier otro espetácuIo no previsto, realizado en
salones academias o estadios deport.ivos, o Do, abonarán por cada
reunión eI diez por ciento (10%) de fa recaudación bruta de la
venta de entradas, consumición y/o cualquier otra forma que dé
derecho, acceso o permanencia en ef espetácu1o; con un minimo de
Pesos Cuarenta y Nueve ($ 49,oo); a excepción de que la
organización esté a cargo de Clubes del medio, €D cuyo caso
abonarán el cinco por ciento (5%), con una contribución minima de
Pesos Treinta y Cinco ($ 35,oo).-

OTROS ESPECTÁCULOS

Art.25").- La realización de carreras de cabal-1os y otras,
abonarán por cada reunión el diez por ciento (10%) de las entradas
brutas con un minimo de Pesos Ciento cuarenta ($ 140,oo).-

Art.26" ) . - En los espetáculos de domas y/o similares, en 1os
cuales participe o intervengan jinetes, animadores,tropillas y/o
cualquier otro número abonarán el diez por ciento (10%) de l-as
entradas brutas, consumición minima y/o cualquier otra forma de
percepción que dé derecho, acceso o permanencia en e1 }ugar del
espetáculo,' con un mínimo de Pesos Ciento Cuarenta ($ 140, oo) . -

CAPITULO VI

DEPORTES

Art. 2"7") . - Los espectáculos de boxeo, cath o similares organj-zados
por clubes, asociaciones o entidades privadas, abonarán unicamente
cuando intervengan profesi-onal-esi ef cinco por ciento (5%) de Ias
entradas brutas. -

Art.28").- Los campeonatos y partidos
intervengan profesionales abonarán ef
entradas brutas. -

de fútbol
cinco por

unicamente cuando
ciento (5%) de fas

CAPITULO VII
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JUEGOS ELECTRONICOS, S]M]LARES Y OTROS



Arl.29").- Por cada juego eléctronico o simj-l-ares instafados en
lugares habilitados para desarrollar actividades comerciales,
abonarán por mes y adelantado, el equivalente aI valor de quince
(15) fichas de juegos.

CAPITULO VIII

trXIMIENTES

Art.30").- Quedan exceptos de abonar Ios tributos correspondientes:
a) Los almuerzos, cenas y/o bailes, etc organizados por

entidades locales exclusivamente para sus asociados con motivo de1
ani-versario de l-as mismas. -

d) Queda facultado el D.E. a eximi,r total y/o parcialmente de
1os Tributos correspondientes en caso de asociaciones vecinales,
cooperadoras reconocidas como tales, entidades de beneficencias y/o
bíen público por so-Io una vez al año.-

c) Todos Ios espectácufos deportivos en Ios que no se cobren
entradas y/o consumición minima y/o cualquier otra forma de
percepción dé derecho, o acceso a permanencia en ef mismo.-

CAPITULO IX

SANClONES

Art.31").- Las infracciones por ef incuplimiento
disposiciones del presente Titulo, serán penadas
manera:

de las
de 1a sigui-ente

1)Multa en efectivo equlvafente
estab.l-ecido para cada espetáculo
cuando el importe mínimo no esté
Doscientos Diez ($ 270,oo).-

al lrnporte minimo obligatorio
multlplicado por cinco (5);

establecido la multa será de Pesos

2) En caso de reincidencia, S€ duplicará
primer multa; y se podrá proceder a
respectivo por treinta (30) dias.-

el monto de la
la clausura de1 local

3) En caso de nuevas reincidencias,
definitiva deI local correspondiente.-

SC proceder-á a fa cfausura

TITULO IV

CONTR]BUC]ONES QUE INCIDEN SOBRE LA OCUPACION Y COMERCIO
EN LA VIA PUBLICA.

Art. 32").- Los vendedores ambulantes pagarán fos siguientes
gravámenes, mientras desarrollen sus actividades de acuerdo a 1a
siguiente escala:

Por Dia Adelantado
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a) Almacenes,venta de productos alimenticios, bebidas

b) Tiendas, géneros textiles, prendas de vestir,
calzados

c) Valijas, articulos de cuero, artícul-os regionales..
d) Articulos y accesorios para eI hogar
e) Bazar, menajes, plásticos etc
f) Muebles, heladeras, motos, ciclomotores
q ) Automotores, bi c i cletas , chatarras , accesorios , repuest

os, herramientas

cigarrillos, etc

Juguetes y regalos

$ 30. 00

$ 90.00
$120. 00
s100. 00
$100. 00
$104, 00

$120.00
s2 60, oo
$104, 00
$ 50,00
$120,00
$ s0. 00
$100.00
$1oo, o0
$104, 00

h)
i)
j)
K)
1J

m)
n)
o)

Automotores, maquinarias viales, vehiculos. . . .

Cubiertas

Piel-es, al-ha j as, suntuarios. .
Articulos usados
Servicios persorrales.
No Especificados
Venta Planes de Ahorro...

Art. 33') . - De acuerdo
Impositlva los infractores
CIENTO) diario.-

a1 Art. 131" ) de
serán penados con un

Ia Ordenanza General
recargo 1008 (CIEN POR

T:r:zuLo_l¿

CONTRIBUCIONES OUE INC]DEN SOBRE LOS MERCADOS Y COMERCIAIIZACION DE
PRODUCTOS EN LUGARES DE DOM]NIO PUBLICO O PRIVADO MUNICIPAL.-
No Leglslado.-

rurula_Jt

INSPECCION SANITARIA ANI}4AL ( MATADERO )

Art. 34o )

b) Por examen tr:iquinoscópico § 12,00 .-

TITULO VII

CONTRIBUCIONES QUE INC]DEN SOBRE LAS EERIAS Y REMATES DE
HACIENDA. -

CAPITULO I
Art. 35o).- Toda Feria o Remate de
Municipio estará sujeto a 1a Tasa de
que se indica a continuación:

Hacienda que se realice en e1
fnspección Sanitaria de corrales

a) Por qanado mayor por cabeza (Vendedor)

b) Por ganado menor por cabeza (Vendedor)

$ 0,82

$ o,1o

Art. 36o ) . - Los pagos de estos derechos podrán efectuarse directamente
por el vendedor, cuando solicite Guia de Consignación para Feria de la
propia Jurisdicción Municipal, o en su caso dentro de los cinco (5)
dias posteriores a] mes en que se real-izó el Remate Feria, y mediante

tC
ER

(
o

orf(D7
Dr

lr,

Declaración Jurada de l-as firmas

.dl
.{. ¡ -.. )

t:.-l J



consignatarias como agentes de retención conforme l-o dispone la
Ordenanza General Imposj-tiva - Si el contribuyente hubiere abonado
este derecho al solicitar 1a Guia de Consignación a Feria de la
propia jurisdicción Municipal, fa firma remaLadora interviniente no
debe proceder a retenerfe el derecho por este concepto. -

TITULO VIII

DERECHO DE INSPECCION Y CONTRASTE DE PESAS Y MEDIDAS

Art. 37").- FIJANSE por servicios de Inspección
Pesas y Medidas, Ios siguientes derechos por cada
Por derecho de Inspección:
Medidas de capacidad, Longitud, Surtidores y
sueltas:
a) Por cada medida de capacidad

de Contraste de
veri ficación:

b) Por cada

c) Por cada

d) Por cada

j uego

medida

de medidas de pesas suel-tas

de Longitud

e

+

(

+

+

$

$

$

+

$

$

...$

j uegos

.....$

de Pesas

3, 10

1, 05

2, B0

14,80

2,80

5 ,20

2, B0

B ,25

7l ,40

20,00

24,90

51,00

$ 79,90

3, B0

control, de surtidor de Combustib1e....
incluso de suspensión:Balanzas, báscu1as,

a) Hasta 10 Kgrs

b) Mas de 10 Kgrs. hasta

c) Romana pequeña de mano

d) Mas de 25 Kgrs. hasta

25 Kgrs

200 Kgrs

e) Mas de 200 Kgrs hasta 2000 Kgrs

f) Mas de 2000 Kgrs. hasta 5000 Kgrs

g) Mas de 5000 Kgrs. hasta 10000 Kgrs

h) Mas de 10000 Kgrs

i) Báscula Pública con plataforma para camiones, aco-
plados o semirremolques, por mes

Por derecho de Contraste

Art. 38").- Estos servicios se prestarán SIN CARGO en virtud
considerarse incluido en el Titulo II "Contribuciones por
servicios de Inspección General de Higiene que inciden sobre
Actividad Comercial, Industrial y de Servicios".-

de
1os

1a

Art. 39").- Las infracciones a las disposiciones del- presente
Título serán sancj-onadas con multas graduales de 1 a 1000 jornales
de 2o Categoria vigente en el Escafafón Municipal sin perjucio de
1as demás penalidades que determine la Ordenanza General
Impositiva. -

CAPITULO I
CONTRIBUCIONES QUE INCIDEN SOBRE LOS CEMENTERIOS

23
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Art

Art
un

40').- EIJANSE los siguientes derechos por:
a) Introducción-Inhumación a:

Tierra
Nichos
Panteones

b) Reducciones
c) Traslados

(exentos l-os que por fal-ta
depósito) . -
d) Por cambio de cajón

CAPITULO I]

de nichos queden en

. 41" ) . - Por concesión de Nichos
(1) año; Vencimiento 31-01-2-004

2" y 3" fila

Municipales por eI

$ 3,50
§ 72,50
$ 21,00

s 28,00
$ 7,50

$ 16, 50

periodo de

20,00

17, 00

13,00

8, 00

B, 00

1o y 4" fila

$

$

(

$

$

5" fila

CAPITULO III

Art. 42").- Por concesión a perpetuidad de terrenos en el
Cementerio local- se pagará:

CAMINOS CENTRALES Y CONTRA TAPIAL... (M2) .

$ 66,00
$ 45,00

RESERVA

Derecho sepultura

Renovación sepultura

PANTEONES

NICHERA DOBLE (desde 3

NICHERA SIMPLE (hasta

NICHOS MUNICIPALES

SEPULTURAS

.....(m2)

Art. 43").- ESTABLECESE la siguiente Tasa Anual por
EL CEMENTERIO LOCAL de acuerdo a lo establecido en
fa Ordenanza General Impositiva:

CONSERVACION EN

eI Art. 70") de

$ 24,00a)

b)

c)

d)

e)

nichos )

3 nichos)

....$ 18,00

......$

$ 13,50

$ B,50

4, 00

Art. 44").- La contribución estabfecida por Conservación de
Cementerj-o Local, se pagará de la siguiente manera:

a) PAGO CONTADO: desde el 01-07-2.o04 y hasta el 37-12-2.OO4

b)
hasta eI

PAGO EN CUOTAS:La 1" Cuota equival-ente aI 50% de la deuda
30-0 6-2.004

La 2" Cuota equivalente al- 50% restante hasta el- 30-72-2.004

Art. 45").- Toda obra que se construya en eI Cementerio Local está
sujeta a,' pago de Ias siguientes Tasas:

BOVEDA O PANTEON $ 32.00

NICHOS, cada nicho $ 4,00
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CONTRIBUCION POR LA CIRCULACION DE VALORES SORTEABLES CON

PREMIOS

Art. 46").- A los efectos de determinar el derecho de
la aplicación del presente Títul-o, adóptase como indice
c) art 761" Texto Ordenando de la ordenanza General
sobre el valor del billete, número y otras figuras del-
de acuerdo al siquiente detalle:
a) 10% sobre el- valor del billete.-
b) Minimo a tributar $ 50,00 (PESOS CINCUENTA).-

abonar por
en Inciso

Impositiva
Art.165")

TITULO XI

CONTR]BUCIONES QUE INCIDEN SOBRE LA PUBLICIDAD Y PROPAGANDA

CAPITULO I

Art. 41") Los letreros o carteles que anuncian venta o remate de

a) Los letreros cualquiera sea
de propiedades raices, lotes Y
siguiente tarifa:
1) Los que se colocan en cada
la Via Pública, abonaran

su caracteristica que anuncien venta
urbanizaciones, quedan sujetos a l-a

propiedad a venderse, visibles desde
por cada uno Y Por adelantado

$ B, oo

a venderse, abonarán
$ 14, 00

2) Los que se coloquen fuera
por terreno y por adelantado

de la propiedad

b) Los cartelones que anuncian remates particulares
raices, mercaderias, muebles, abonarán los siguientes
cada remate:

o de bienes
derechos por

1) Los
donde

que se exhiban
se efectúe

propiedad
remate,

a rematarse o en
abonarán por

l-os f ocales
cada uno

en ]a
e1

2) Los que
cada uno

....$ 14,00

se exhiban fuera de los sitios indicados, abonarán por
$ 14, 00

Art. 48").-
propietarios

anuncios de remates
representantes

ferias abonarán, sus
por cada subasta

$ 32,00

Los
o

Art. 49").- Por derech<> de
púb1icos, abonarán por cada

exhibir bandera los marti]-leros
...... $ l2,ooremate.

CAPITULO III

) -.
¡'t.-.

r:
'-l.t-

'. () ('¡ 
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,yVEHICULOS DE PROPAGANDA
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Art. 50" ) . - Los vehiculos de las Empresas de Publ-icidad abonarán
como Tasa Mensual- (Inscripl-os en la Municipalidad) $30.00

Art. 51").- Por cada vehículo destinado a la propaganda en l-a Via
PúbIica pagará e1 siguiente derecho (Para vehícu1os de propiedad de
Circos, Parques y/o cualquier otra publicidad
exclus j-va 

) $ 30.00

CAPITULO IV

PUBLICIDAD EN LUGARES PUBLICOS

Art. 52o).- Por distribución de
con propaganda Comercial,

programas de Espectáculos Públicos
se abonará en cada caso

$ 9,60

Art.
y/u
año:

53o ) . - Por Espacios Publicitarios en Playas de Estacionamiento
otros lugares públicos se abonarán los siguientes importes por

Espacios Públicos - Otros

113,00

$ 90,50

$ 68, oo

$ 45,00

$ 23,00

Art. 54").- Las proyecciones de placas y ejecuciones de discos que
sean motivo de propaganda comerciaf en las salas cinematográficas
pagarán eI siguiente dereclio:

POR MES $ 8,50

. $ 82,50POR AÑO

TITULO XII

CONTRIBUCIONES POR SERVIC]OS RELATIVOS A LA CONSTRUCCION
DE OBRAS

Espacios de l"Categoria

Espacios de 20 Categoria

Espacios de 3" Categoría

Espacios de 4o Categoría

$

Art. 55o).- Toda obra que se construya
VISACION DE PLANO el siguiente monto :....

abonará en concepto de
$ 12,50

Art.56").-Inciso a) Se estabfece para la determinación de l-os
derechos de estudios de planos, doctrmentac,tones, etc, un costo
básico por metro cuadrado de edificación para el mes de octubre de
1991 (Ley de Convertibilldad) PESOS DOSCIENTOS SETENTA Y CUATRO ($
274.-), eI gue será actualizado mensualmente de acuerdo aI fndice
de Precios Mayoristas Nivel General. Dispónese, que en virtud del
destino de 1a edificación, deberá tributarse, a saber:
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1 VIVIENDAS
de menos de 100
valor que surja
costo básico en
adelante. -

2_COMERCIOSYOTROS:

E1 1,5 0/00 (Uno coma cinco por mi1) para viviendas
m2 y más de 100 m2 el 2 0/00 (Dos por mil) del

de aplicar aI total de fa superficie a edificar, ef
Ia afectación para cada agrupamiento se fije más

de aplicar ef
la afectación

total de
que para

El tres por mif (3 0/00) del valor que surja
la superficie a edificar, ef costo básico en
cada agrupamiento se fije más adelante.-

Inciso b) ESTABLECESE que para las obras de
encuadrarán según sus destinos, dentro de
agrupamientos y sus respectivas afectaciones:

arquitectura, se
los siguientes

A _ VIVIENDAS UNIFAM]LIARES:
De mamposteria u otros tipos de material, con

cubierta:

A1 De hasta 100 m2

De 100 y hasta 150 m2

De 150 y hasta 200 m2

De 200 y hasta 300 m2

Más de 300 m2

Más de 300 m2
(Instalaciones especiales)

1 Prefabricadas

VIVIENDAS MULTI FAMILIARES

Departamentos

Departamentos

Departamentos

Departamentos

en planta baja

de hasta dos plantas.

de más de 2 y hasta 4 plantas.

de más de cuatro plantas

cualquier tipo de

0, B0

1, 00

1,10

1,20

1, 35

1, 50

por presupuesto

0, B5

1,10

1,25

l, 40

0, 90

1,10

1,20

1, 10

7 ,20

1, 30

A2

A3

A4

5

6

A

A

A

1

2

3

4

B

B

B

B

B

(- EDIFICIOS COMERCIALES

- Oficinas y/o

- Oficinas y/o

- Oficinas yo

comercios en planta bala

comercios de 2 y hasta 4

comercios de más de 4

C1

C2

C

(-

f

(-

D

3

4

5

6

- Galerla comercial en un solo nivel

Galería comercial en dos niveles

Galería comerciaf en más de dos niveles

<)
('()

(l

t,

)
.)
G

r'

C

'u¡ :<¡
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R,8,1' ,,4,

COCHERAS O GUARDACOCHES:



D1
sol-o

Con cerramiento de mamposteria y techos de Ho armado, €D un
nivel 0, B0

D2 fdem al anterior en más

D3-IdemalD1
similar

con techos de

de un planta

chapa de cinco,

1, 05

fibrocemento o
0,50

E TINGLADOS Y COBER'IIZOS SlN CERRAMItrNTOS:

El-Con cubierta de chapas de cinc, fibrocemento o similaresrsobre
estructuras simples de madera o hierro... 0, 15
E 2 - Idem al anterior, sobre estructuras reticuladas de madera o
hierro 0,25
E 3 - Con techo y/o estructuras de hormigón armado sean o no
prefabricadas

GALPONES DE PLANTA BAJA CON CERRAMIENTOS COMUNES

n ?qv, JJ

reob

F
F
q

1 Con cubiertas de chapas de
estructuras simples de rnadera

cinc, fibrocemento o similares
o hierro 0,25

madera
0, 35

F 2 Idem anterior sobre estructuras reticuladas de
o hi-erro

F3-Contechos
prefabricadas

y/o estructuras de hormigón armado, sean o no
0, 50

F 4 - Galpones de uso familiar .0,40

G) EDIFICIOS ESPECIALES:

G1 Bancos e Instituciones

Local-es adaptados

Locales adaptados

auditorlos

Financieras:

ex profeso

c 1.1 1, B5

2,00

2,50

2,30

! ,20

7,20

2,60

c 7.2

G2 - Cines,

G3 - Casinos,

G4 - Albergues

G5 - Motel-es

salas de juego

estudiantiles

G6 Teatros

G7-Restaurantes, confiterias, bares, locales
bail-ables. . . . 1, 50

tró Edificios Educacionales :

G B . 1 Jardines de Inf ant-es, Guarderias 1 , 10

scuelas primarias.
. Comunes.... 1, 50

1, B0

G 8.2 E
G 8.2.7

t¡
t,
I

i

ú'
rr
2

c)
gl¡

¡¡

c B .2.2. Especiales. . .
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GB3
G B. 3 Escuel-as Secundarias
1. Comunes.

G 8.3.2. Especiales. . .

G9 Edificios sanitarios:
Dispensarios, consultorios externos
Clinicas de hasta 200 m2

Cl-inicas de más de 200 m2

Sanatorios.....

1, B0
2,70

G 9.1
G 9.2
G 9.3
G 9.4-
c 9.5 Hospitales. . .

1, 30
2,00
2,20
2,20
2 ,85

1,20

centros
1, B0

G10 Salas de velatorios

G11- Edificios instit,ucionales
profesionales, etc. ) .. - .

(sindicatos, colegios o

Se establece, también para estas obras las siguientes condiciones:

1 - El destino de Ia obra se considerará por separado - siempre que
se hal-f en discriminados en l-a carátuf a del plano teniéndose
presente que a fin de estabfecerlos prevalecerán las
caracteristicas funcionales del proyecto por sobre las
designaciones que se establ-ezcan en 1os plat)os. -

2 - La Mun.l cipalidad procederá
destinos fiiado en el momento
f os casos cie que modif iquen
equivalente - a1 momento de
destinos. -

a habil-itar los edif ici-os para f os
de la apróbación de l-os Planos - En
éstos, deberá ingresarse ef monto
la habilitación - del cambio de

3 - Cuando las obras no pudieran computarse por superficie cubierta
fa contrj-buclón a abonar será del dos por cientos (22)' de Ia
tasación efectuada por el profesional y presentada y aprobadas por
Ias entidades pertinentes.

4 - Se fija el equivalente monetario del quince por ciento (15?)
del costo básico a la contribución a efectuar por avance hacia la
Iinea municipal con cuerpos salientes, aplicable por metro cuadrado
o fracci-ón y por piso.

5 - Se fija en el equj-valente monetario del nueve por ciento (9?)
del- costo básico, a fa contribución a efectuar por avance hacia la
linea municipal- con balcones, aplicabfe por metro cuadrado o
fracción y por piso.-

6 - FIJASE en el equivalente monetario del cuatro coma cinco por
ciento (4,5eo ) del costo básico, a la contribución a efectuar por
avance hacia Ia línea municipal por toldos fijos metálicos sin
columnas y aleros; de mamposteriia, a aplicarse por metro cuadrado
y por piso.-

7 SE EXIME del pago de las contribucj-ones

a) Toda
siempre

obra que se construya (nueva o ampliación de ya existente)
que se dé cumplimiento a los requisitos forma.Ies exigibles

(-,

> .'':

.r¿
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por las facultades contempladas en l-a Ordenanza Impositiva Vlgente
CAPITULO XII.-

r:uuLa_ru:r:t

CONTRIBUCIONES POR INSPECCION ELECTRICA,MECANICA Y

SUMINISTRO DE ENERGIA ELECTRICA
CAPITULO I

No Iegislado.

TITUTO__ ffi\¿

TASA AGRICOLA
CAPITULO I

Art.57) Por las ventas de cereales y oleaginosas que se realizan
dentro de1 ámbito de Jurisdicción Municipa]. ---

Por cada liquidación.. ....Dos por Mi}... 2*o

EXggI&_:rv
OCUPACION DEL ESPACIO PUBLICO MUNICIPAI,

CAPITULO I

Art.5B ) Por 1a ocupación del Espacio PúbIico Municipal 1os
contribuyentes responsables, deberán tributar los siguientes

derechos. -
a) Por el tendido de Redes E1éctricas el 3t del importe neto

facturado.
b) Por el tendido de Redes Telefónicas, el 38 del importe neto

facturado. -
c) Por eI tendido de Redes de Transmisíón, retransmisión,

interconexión y /o propalación radial o televisiva, eI 58 del
importe neto facturado.-

IIIUI,O_-X\II.

DERECHOS DE OFICINA

CAPITULO ]

Art. 59o).- Todos aquellos que real-icen trámites o gestiones por
ante la Municipalidad abonarán los siguientes derechos de oficina
que se detallan a continuación:

a) DERECHOS DE OFICINA A LOS INMUEBLES:
1o Declarando inhabitable los inmuebles o solicitando la

inspección se abonarán por tales efectos $ 11.50

$ 11.s0

,.'i..)
q-:,J

,.);
lr,
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b) DERECHOS DE CATASTRO
1o Por inspección Catastral Visación Planos de mensura Y

SubdivisiÓn. $ 12, 50

2o Por relevamiento catastral obligatorio. " " " "'$ 3,00

3o Por comunica,:iÓn de parcelamiento de inmuebles s/u. . . .

$ 4,00

AO4l

5o

60

'l o

80

90

10-

Por la unión de una o más parcelas $ 9' 00

Por pedido de loteos y urbanizaciones "$24'00

Por informe Catastra1.... ""$ 5,00

Plancheta Catastral..

Copia Plano Ciudad

Visación Planos en General. -

AutorizaciÓn para la colocaciÓn de po
Teléfono, Luz o televisión por cable

c) DERECHOS DE OFICINA REFERIDOS AL COMERCIO Y LA ]NDUSTR]A

10 Libret.a de Sanidad ' $40' 00

20 - Libro de InspecciÓn.. "'$12'50

30 Inscripclón y transferencia de negocios $23,00

40 -pedido de exenciÓn impositiva por rndustrias
nuevas $10' oo

50- lnstalaciones de Kioscos en la Via Pública.. ..s23,00

60-Pedido para Ia venta de mercaderias ambulantes. . . . . ' $17 ' 50

'lo Certificado Cese de Actividades ' ' ' '$23' 00

8o Habilitación Sucursales. . " "$11' 50

d) DERECHOS DE OFICINA REFERIDOS A LOS ESPECTACULOS PUBLICOS

10 solicitud de apertura, traslado o transferencia de casas

amueb1adas... "$106'00

¿-
night

Apertura, reapertura, traslado o transferencia de boites,
clubs, cabarets... ""$88'00

3o Circos y Parques de Diversiones s12,50

4o - ExposiciÓn de premios en rifas o

Pública.. ::T::::: :: ii,lll"

.liao
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5" Permiso para realizar carreras de motos, automóviles

60

JO

B"

90

Permisos para espectáculos boxisticos. . - $12r 50

Permiso para realizar festj-va1es, kermeses, por día

- - $12, 50

Permj-so para bailes

Permiso para realizar exposiciones,

. . $12,50

desfiles de modelos
...$12,50

e) DERECHOS DE OFICINA REFERENTES A LOS

10 Registro como consignatario, abastecedor o

MATADEROS Y MERCADOS

introductor
. . $72,00

20 Transferencia de registro. . .

30 Inscripción
menor

para operar como introduct-or de

4o Inscripción para
ferias y mercados....

operar como abastecedor de

...$12,00

hacienda
§1 2 ,00

pescado en
§'12,00

DE OF]CINA REFERIDOS A VEHICULOS SOLICITUDES DEf) DERECHOS

1o - Adjudicación de Patentes de

2o - Adjudicació de patentes de

3" - Transferencia de chaPas de
remlses

remises

taximetros

taximetros, ómnibus

Deuda todo tipo de vehiculo

$ 13,00

$ 13,00

o
$ 9,50

4o - por Ia expedición de Certificados de Libre Deuda para
cambio de radicación o transferencia de dominio de vehiculos
automotores, en todos los casos,el derecho a tributar será del 20
por ciento (20%l del valor anuaf del Impuesto Municipal a fos
Automotores no pudienclo ser ese va]or menor a $ 10.00

Duplicado Libre
motocicletas) ....

5o - Sellado Automotores exentos
Impositiva desde Modelo 7.914 hasta
La Provincia,

AUTOMOVILES:
CAMIONETAS
CAMIONES:
ACOPLADOS

por Ordenanza General
Automóviles cuyo modelo exima

$

( incluido
10.00

,)

DE CARGA

$ 30.00
$ s0.00
$100.00
$ 40.00

",- ;,'. II
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Pago de
Pago en
Primera
Segunda
Tercera

contado: 10.02.2.004
Tres cuotas: Vencimiento
cuota 70 .02.2.004
cuota 10.05 .2.004
cuota 10.09 .2.004

Sel-Iado
hasta Modelo

Automotores exentos por Ordenanza General lmpositiva
10.00L .913 $

6"

JO

Duplicado Carnet de Conductor

Altas de vehiculos

$ 10.00

$ 6.00

DERECHOS DE OFICINA REEERIDOS A LA CONSTRUCC]ON, SOL]CITUDESq)
DE

10 Demofición total de inmuebles

2o - Por trabajos de reParaciones
(revoques,mampostería, frentes, etc. )

por albañilería

3" - Independización de servicios eléctricos

40 Linea o eje de edificación

Certificados de conexión de Luz.

Certificado final de obra

5"

6"

..$ 81,50

especializada
......$ 7,00

....$ 9,00

$ 9,00

..s 9,00

..$ 9,oo

-lo Solicitud de numeración

BO Por mejoras que no requi-eran Mano de Obra

9o - Por uso de Ia vía Pública (tercera par[e del ancho de
vereda):

......$ 9,oo

especiali zada
. EXENTO

Por dia

Por mes

h) DERECHOS DE OEICINA REF'ERIDOS A GUIAS

1o- Por solicitud de Certificados-Guias
Consignación de ganado mayor, Por cabeza

2" -Por solicitud de Certificados Guias
Consignación de ganado menor, Por cabeza

$ 1, Bo

$ 36,50

de Transferencias o
$ o, B2

de Transferencia Y
--..$ o,10

3" -Por
cabeza

solicitud de Certificados-Guia's de Tránsito

4" Por sol-icitud de Certificados-GuÍas de
Hacienda que previamente ha sido consignada,

5o - Por solicitud de Certificados-Guias de
Hacienda que previamente ha sido

$

por
0 ,20

Ganado
por

Mayor de

. $ 0,15

....$ 0,31
ganado menor de

consignada, por
cabeza

.c() (.'
ü;i

*?ii
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6o - Consideránse contribuyentes de los importe establecidos en
los apartados 1o, 2o y 3" al propietario de Ia hacienda a

transférir, consignar o desplazar, y serán contribuyentes de 1os
importe estableciáos en los apartados 4o y 5" el comprador de la
hacienda que fuera consignada, siendo responsable de su
cumplimientó, en este úl-timo caso, Ia firma consignataria
interviniente. Los importes a abonarse por estas sol-icitudes
deberán hacerse efectivos al momento de efectuarse el pedido de l-a

solicitud correspondiente por tramitar eI respectivo certificado-
Guia. -

lo Derechos de Oficina por Tránsito de Cueros, por Unidad
$ 0,17

Bo Derecho de Oficina Por
Seña1es, por cada Boleto

solicitud de Boleto de Marcas y
$ 50,00

No especificados

Fotocopias. . .

Derechos de Plataforma (Referente al importe a abonar
Empresas de Transporte de Pasajeros por derechos de
plataforma en terminal) :

i) DERECHOS DE OEICINA REEERIDOS A OTROS CONCEPTOS

j)

Por todo trámite que se efectúe
Los derechos de1 presente inciso podrán
Contribuyentes que acrediten una situaci'
informe del Area de Asistencia Social--

$ 4,50

$ 0,50

por
uso

las
de

Por mes y por EmPresa.. $ 35,00

Por alquiler Locafes Y Boleterias de Terminal de ómnibus
$100,00

DERECHOS DE OEICINA REFERIDOS AL REG]STRO CIVIL

EXIMIRSE
ón de car

..$ 5,00
para aquellos
encia, según

k) DERECHOS DE OFIC]NA REEERIDOS A POSTA SANITARIA

Por servicios NO ESPECIEICADOS. Bonos Cooperación

Los derechos del presente inciso podrán EXIMIRSE para aquellos
Contribuyentes que acrediten una situación de carencia, según
informe del Area de Asistenci-a SociaI. -

1) DERECHOS DE OEICINA REFBRIDOS A CENTRO COMUNITARIO

Por servicios NO ESPECIEICADOS.. -

Los derechos del presente inciso podrán EXIMIRSE para
aquellos Contribuyentes que acrediten una situación de
cárencia, según informe del- Areade Asistencia Social-.-

m) DERECHOS DE OFICINA REFERIDO A HOSP]TAL

$ 5, oo

(. 
'\§e- :)w

ü 1,., (t
tt{

TD f

.j
":

-Nomenclador-
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Disponese Ia aplicaci-ón deI valor INOS -suministrado por e1
Instituto Nacional de Obras Sociafes y adoptándose los
coeficientes establ-ecidos en e1 NOMENCLADOR NACIONAL DE

PRESTACIONES MEDICAS Y SANATORIALES - Decreto 2935 y 31,15/11- a

los efectos de disponer los aranceles que se percibirán por los
servicj-os de Safud que se presten en el HOSPITAL MUNICIPAL DE

HUINCA RENANCO.- EI Departamento Ejecutivo Municipal,instrumentará
a través del Area de Asistencia Sociaf Municipal, la condonación
parcial o total de aranceles para 1os usuarios provenientes de
familias de escasos recursos - Art. 2'1" ) de la Ordenanza Generaf
Impositiva vigente"

n) DERECHO DE OFICINA REFERIDO A LABORATOR]O ANALITICO Y ACADEMICO

NOMENCLADOR:

Determinaciones Fisico -Quimicas

AO1O-Sófidos Disueltos Totales. . .

A011-Dureza como Carbonato de Cafcio

AOO9-P H

A012-Calcio Iónico
A013-Magnesio Iónico

A01B-Cloro libre

A006-Color...
A007-Conductividad. . .

A0 0 B -Turbiedad

A019-Cloro total
A020-Amoniaco
A021-Nitratos. -

A022-Nitritos.

$ 5, oo
$ 5, oo
$ 5, oo
$ 5,00
$ 3,oo
$ 4,00
$ 4,00
$ 4, oo
$ 4,oo
$ 5, oo
$ 15, 0o
$ B, oo
$ 4,00
$ 4,00
$ 5, oo
$ 6,oo
$ 6,oo
$ 6,oo
$ 6,oo
$18,00
$2o, oo
s45,00

A014-Alcalinidad Total (Bicarbonatos/Carbonatos) - -. -

A015-Cl-oruros
A016-Arsénico
A017-FIúor...

A02 3-Sulfato
A]z|-Hierro...
A025-Sodio. . . .

A02 6- Potas io
Análisis Fisico-Químico completo.
(Inctuye:A006, A008, A009, A010, A011, A014, A015,

A016, A017, A018, A020, A021, A022, A023).-
Parámetros Fisico-Quimicos Extras: A072, A013, A019,
A024, A025, A026.-

PARAMETROS A DETERMINAR EN M1EL:

Determinaciones Microbiológicas

M001-Coliformes Totales
M002-SaImonella sp. y Shigella sP
MOO3-Mohos y Levaduras. .

$15,00
.$12,00
. $12, oo

j.,
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Análisis Microbiológico completo (j-ncluye M001,N1002,M003) $35, 00
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Determinaciones Eisico-Quimicas.

M004-% de Humedad...
M005-% de Só1idos Solubles. . - .

M006-Azúcares Reductores Totales
M007-Sacarosa Aparente. . .

M00B-Sólidos Insolubles en Agua
M00 9-Ceni zas
M010-Miel de Flores/t¡iel de Mielada...
M011-Acidez..
M012-Hidroxi Metil- Eurfural. . . .
M013-Actividad de Diastasa
M014-Mutarrotación. . .

Análisis Fislco-Quimicc¡ completo ( rncluye : M004 , M00 5, M0oB
M009, M010, M011, N1012) ....
Parámetros Fisico-quimicos Extras :M006, M007, M013, M014

PARAMETROS A DETERMINAR EN AGUAS:

Determinaciones Microbi olóqicas.

A001-Determinación de Bacterias Cofiformes.
Coliformes totales
Coliformes feca]es
Escherichia coli

A002-Determinación de Bacterias Aerobias. - - . .
Heterótrofas Mesófilas

AOO3-Determinación de Pseudomonas aeruginosa. . . .
A004 -Determinación de Mohos y Levaduras......
A00S-Determinación de Estreptococos Fecales. .
Análisis Microbiológico completo
(Incluye: A003,A002 M001) . -
Parámetros Microbiológicos Extras: A003,A004,A005. -

$

$
$
$
s
$
$
+

)
$

4, O0

4, 00
B, 00

16,00
'7 ,00

10,00
3,00
B, 00

15,00
20,00
10,00

30,00.$

$10,00
. . $12,00

$15,00

$2o, oo

$15,00
. . $45,00

ArL.2") .-A fos efectos de disponer los arancel-es que se percibi-rán
por los servicios de Análisis Eísicos, Quimicos y Bacteriológicos,
que se presten en el r. s. E. T. , i área Laborat.orio Analitico y
Académico, el- D.E.M., instrumentará a través del Area de Asistencia
Social- Municipal, }a condonaciómn total o parcial cle arancefes para
los usuarios provenientes de familias de escasos recursos-
(Art.21")de fa Ordenanza General Imposltiva vigente).-

TITULO XVI]
RENTAS DIVERSAS

RODADOS

Art. 60").- Para eI otorgamiento de los carnets de Conductor,
fijanse 1as siguientes Tasas:

Carnet Para uso Oficial . SIN CAP.GO

Carnet de Conductor anual $ 20.00

- Carnet de Conductor por 5 años

-Carnet conductor p/ciclomoLor de

60 años....$100.00

0

y hasta

L6a77
nE
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Derecho para seña1 ízar vert-icafmente el estacionamiento
prohibido:

A: A1 solicitar eI señafamiento
B: Por metro lineaI de frente .requerido

$ 60, oo
$ B,40

Los plazos para el Patentamiento de Automotores y demás vehiculos
que se incluyan en esLa Ordenanza y que deban abonar Tasa en
conceptos de Patentamiento, son Ios mismos que estabfece Ia Ley
Impositiva Provincial o reglamentaciones. -

La falta de cumplimiento en término de Io dispuesto en
presente articufo harán pasible a los responsabfes de las multas
recargos que establece el Código Tributario de 1a Provincia y
establecido aI respecto por e1 Municipio--

eI
v

1o

Art 61") REG]STRO CIVIL Y CAPACIDAD DE LAS PERSONAS
Los aranceles que se cobrarán por fos servicios que

presta Ia Oficina de Registro CiviI y Capacidad de l-as Personas,
serán fijados por Ia Ley Impositiva Provincial, fos que pasan a
formar parte de 1a presente Ordenanza. -

ATt. 62").- PRESTACION DE SERVICIOS VEHICULOS MUNICIPALES Y OTROS

Hora del Cargador Frontal ...$68,oo

Hora del Camión Volcador $68, o0

Hora del Cargador Fronta] con Camión volcador. ..$80,00

Hora de Motoniveladora. .. . . . $90,00

Viaje de Agua Radio urbano.. - . . $4o, oo

Uso de Energia Eléctrica en el- Cementerio

Hora de desmafezadora de arrastre..

Hora de desmalezadora. . .

constructores por

Viaje de Tierra...

- Viaje retiro residuos vegetales y/o
domiciliarios: hasta media carga

carga completa

. . $68, oo

. . $30, oo

local por parte de 1os
dia $ 2.00
por mes $ 10.00

s 20.00

de construcción
$ 20.00
$ 40.00

$ s0. 00
$ 70.00

servicios con Vehiculos
del momenLo en que fas

-Retiro de Residuos Zona Rura]:
desde fin zona urbana y hasta 800 mts.
desde 800 mts . a 2.700 mts

Se hace Ia salvedad que fa prestación de
Municipales, las horas se cobrarán a partir
máquJ-narias safen del Corralón Municipal. -
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ATt. 63") PROVISION AGUA POTABLE POR RED

Costo Fijo $s.00
$0.001
red según 1o

Por litro.
Se hace necesario para eIlo el pago simultaneo de Ia
establecido Ordenanza No 616/91.-

Art. 64").- Las Contribuciones, Tasas y Derechos Municipales
contemplados en la presente Ordenanza, podrán ajustarse mediante el
Indice de Precios Mayoristas Nivel General únicamente en eI caso de
que pierda vigencia la Ley 23928 (Ley de Convertibilidad) - -

TITULO XVIII

IMPUESTO MUNICIPAL QUE INCIDE SOBRE LOS
VEHICULOS AUTOMOTORES, ACOPLADOS Y SIMILARBS

CAPITULO I

ART. 65" ) EI valor, modelo, peso órigen, cilindradas o carga
transportable de 1os vehícufos destinados al- transporte de
personas o cargas, acoplados y unidades, tractores de
semiremolque, constituirán indices utilizables para determinar la
base imponible y fijar fas escalas del impuesto.-
En este orden serán de aplicación las escalas y tablas de
valores que fije la Ley Impositiva Provincial para l-a Iiquidación
del- Impuesto para Infraestructura SociaI ( Art 219" ) Código
Tributario Ley 6006-T. O. -

CAPITULO II

Los t.ributos estabfecidos en este titulo podrán
de la sigulente manera:

De contado con Vto. 10.02.2.004

Art. 66o )

abonarse

En seis
a) La
70 .02 .

C

d
e
f

b)

Art.67")De no haberse abonado las obligaciones correspondientes
en fos términos precedentemente fijados serán de aplicación 1os
recargos , actual-izaciones de 1a Ordenánza General- fmpositiva
vigente, y a partir de la fecha original del vencimiento de cada
cuota. -

2
2
3
4

5
6

La
La
La
La
La

cuotas con vencimiento:
1" cuota equivafente a
.004o cuota con vencimientoo cuota con vencimiento
o cuota con vencimientoo cuota con vencimiento
o cuota con vencimÍento

una sexta

10.04.2.004
10.06.2.004
10.08-2.004
10.10.2.004
1,O.12.2.004

con venci-mientoparte

Art.
dias

68 " ) Facul-tase
los vencimientos

aI D.E.M. a prorrogar por Decreto hasta 30
precedentementes est-ablecidos .

¡t,I I
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TITI'IO XIX

D]SPOSICIONES COMPLEMENTARIAS

Art. 69o).- La presente Ordenanza de ajuste se contempla a l-os
efectos de evaluar mensualmente eI monto de los tributos
proyectados y evitar Ia pérdida de su valor.-

Art. 70o) Fijase eri e1 3t (tres por ciento) por e1 primero y
segundo mes de mora y eI 18 (uno por ciento) a partir del Tercer
mesr prorrateado en forma diaria.-

Art. 72") Será
59 de la D.G.I.

de aplicación a los efectos previstos en e1 art.
Io establecido en el art. 228 de Ia Ley 8102.-

Art. 73o).- Quedan derogadas
Disposiciones en las parte
Ordenanza. -

todas las Ordenanzas, Decretos y
que se opongan a la presente

Art. I 4" )

Impositiva
Prorrógase la vigencia de la Ordenanza General

No 636/ 95. -

Art. 75o ) . - Quedan exceptuados de aplicación en 1a presente
Ordenanza Tarifaria, todos aquellos hechos imponibles cuya
obligación se encuentra determinada por la Ordenanza No
916/2004 . -

Art. 76").- La presente Ordenanza entrará en vigencia a partir de
su promulgación y hasta el- 31 de Diciembre de 2004.-

Art. 77o).- Comuniquese, publiquese, dése aI Registro Municipal y
archivese. -

DADA en SaIa del Honorable Concejo Deliberante de Huinca
en Sesión Ordinaria de fecha diecinueve de mayo de
cuatro. -

Renancó,
dos miI

./y

('
I

.a()f
m:
P>-z

a
Secre

p¡eaulgad.a por Decr¡eto No 249/2OO4 de fecha 21 de mayo tLe 2AA4.-

ffi§Glsít PoB oRUBLIá]IE* Wt§]lTE.*

FE DE.§IUU[I§: En Art. 600) Tlfülo fruI Rentae Diversaa - Rodados en Ia
Fante que df ee!'r* Def,eeho Bara aeña1i"sar r¡ertical"rnente e1 estaclonamiento
prohibiüo I
'A¡ tl ¡oLicitar el reflaLamiento ........ r. ..... ...$ 60roo
'fB: Por met¡lo llneal de frente req[eriüor .[9r ret ...........$ 9r4O ...*
TfItr á f0D0S §US §F§C[OS.*

Grad,
,/;

iela Que
H.C.D

DT. EERNANDO TUIS SUÁREZ
Pres idente

H. Concejo Deliberante
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HUTNcA Rennncó
DPTO. GENERAL R@A. PROV. DE CÓRDOBA

0RDENANZA No 92012004.-

VISTO:

El Proyecto de Ordenanza No 008/2004: 'Presupuesto de Gastos y Cálculo de

Recursos - Ejercicio 20A4", elevado por el Departamento Ejecutivo Municipal y:

CON§IDERANDO:

Que el trámite cumplido tanto en comisión como en la Audiencia

Pública de fecha 12lOSl2OO4, ha propiciado el despacho favorable a la aprobación sin

modificaciones.-

Que atento a lo expresado, este H. Cuerpo ha resuelto dar sanción por

unanimidad al proyecto del D.E.M..-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

PRESUPUESTO DE GASTOS Y CÁLCULO DE RECURSOS

EJERCTCTO 20A4

EL

l-'-- .n*.,..-1

Dr, FERNANDO LUIS SUAREZ¡¡úía

H
Presidente

H. Concejo Deliberante

Pronulgaüa por Dcc€to §e 25O/2AOI de f,echa 21 de nayo& 2O04.*

IüHSáSü POn OnDfliltrUl IIIGS§Iü.*

/



ORDENANZA DE PRESUPUESTO

Art. I).-FIJASE en la suma de r
sentaYsei

de acuerdo aI detalle que figura en Planlllas Ane:(ers,
que forman parte integrante de Ia presente OrdenanzBr eI
PRE§UPIJESTO GENERAL DE GASTOE de la AdminLetr ación
Munl.cipal que reglrá Para el a?lo &H .zo.q+. -

Art. 2) .-ESI'IMASE en la suura dB crrarr.o.-mi 1-l ones guinientos se §e.n!E v
( 4566r7o ctvos.
ae10nos RECURSOS para deetlnados a la flnancl

lil I ,6+

SEAS
8,64$

del PRESUPUESTO
Municipal de acue
Anexae" lae que
Ordenanza.

3).-Las renuneracio¡ree p.ara eI personal munlclpal, inclufdae
Ias Autorídades $upérior." y, cuando correapondlere, las
dietaa rle loe Señores ConceJalee y Mlembnoe de1 Tribunal
de Cuentae, serán ftiadaa con arreglo a las
Lll.egcripciones de Ia Ley Organlca Munlcipal Nro. 8102'-

4),-81 Departamento EJecutivo podrá reglarnentar por Decreto
e1 Bégirnen de HoranÍo éxtraordlnarlo del Pereonal
Municipáf , eI Réglrnen de Salario Famillar y el Régluren de
V1áticos y Movilldad.-

REGIMEN DE CONTRATACIONES

5).-Tocla adquleición, arrendamlento, conceelón, suminlstro'
obras o servlcloe que deba realizar }a Admlnistracl'ón D

encomendar a terceros, §€ realizará por Llcltación y de
un moclo p(lblIco, como regl-a general y con aJuete a las
normaa de }a presente.

GENERAL DE GASTOS de la Admlnietracion
rclo aI detalle que flgura en Planlllae
forman parte lntegrante de Ia presente

Art.

Art,

Art.

Art

Art.7).-Toda venta de bienes Munlelpales Ee efectuará por
Licltación o Renate Pübllco, salvo excePclón fundada en
Ordenanza eepecial. El llarnado aerá autorizado Por el H.
ConceJo Deliberante, nedlante Ia sanclón de Ia Ordenanza
reopeótlvá, correapondlendo Ia adJudicación aI
Deparüamenlo Eiecutivo, con árreglo a ]ae basea fj'iad¡s
en loe reepecilvoe Pllegoe de CondLclones Generalee §'

Espec lfieac lonee.

Art. 8).-Cuando el nonto de la Cbntnataclón suPe re Ia suma de
(#,q0.0
tuáree

00. - )
a Ee eccl e e.t ata nieciláñe

Llcitacl6n ' dleBueeta " por Ordenanza v dlcho
procedlmlen to poürá no 6er de aPLlcaclón a crlterlo deI
D.E. baJo raapnag fund.adas euando Ia Mun tclpalldad deba
proceder a se].ecc lortan contratletaa en razón de Ia
aplic de lreYeg Ee!¡ocialee de CopartlclPacJ-ón deaolón

púurObrae leae, tsn cuyo cac,o Podrá reallzar Concurso ue

6).-No r¡bstante Ic¡ expresado en eI artfculo anterior,
podrá eontratar en forma dinecta o mediante Concurso
Precloe o Remat.e Públieo, €ll loa casos y Por
procedimlento que eeta Ordenanza eetablece'

se
de
eI

e!.. 
i,' i: .,

RE,i.
Precloa. Igual procedluiento Podrá eer ut11lzacl.o cLrándo

,?
(,

por otrae teyes o dlePoslclonee Be recepten fondos
publicos F''rovlnclales Y/o naclonalee con deetlnoe
clet,erminado¡; Para obraa o trabaJos Ptlbllcoe' o Para
adquisición c!] b le¡ree que no Eean en coParüicipaciÓn
entre Ia Mu¡tit: j pal idad y diehoe estadoe.

. -E} Frocedimient,o debera cumpllrse en fol'l;'r. tal quc

favorezca la concurrencia de la mayor canLldad de
oferentes, asegure Ia igualrjad de loe mÍemoE y la defensa

.{t,

-)

''!-t

f-r. .j
's.;:'

ú

Art.

'É. rgnNrr,¡Do Luts slJAeE!
PFES Dr'l'¡it

fl, COrlCf¡c orr1¡' 4rrra
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cle loe l¡tteleeee púl:11cor,

PLIEGO DE CONDICIONES

Art. 1O - -Los Pliegos de Condiciones deberán contemplar las
siguientes Es¡.rss if icerc iones :

c)C.otiaación: deberán preverse concreüa y esPecfficarnente
cacla uno de loe aspectos de las dj.stintas alternativas de
pago. Podrán solicitarse cotj.zaclonees por cada una de
las Llarteg componentes del objeto de Ia contratación,
debiendo indicarse en este caso si esto eE aI efecto del
estudio de las propuestas o para efectuar adiudicaciones
parciales.

a )ob.j etq de ln tie-ilac-i-q.n:
exactamente el objeto de Ia
preservar 1a concurrencia
oferen'Lee.

b )Qar.acJs:.ieI¡i.s:ae f,és:njcae: deberán
eE{pecif ieacionee técnicas deI obj eto
evando referirlas a marcas determinadae o
puedan eugerlr parcialidad.

deberá lndividualizarse
contratación cuidando de
de Ia mayor cantidad de

contener lae
a contratar,
detalles que

eI preeupuesto oficial
monto deI urisn¡o-

1ae
iLon

el pliego.
de Bases y

d )Presuauee$a Q.Lis-in"L: §,e estimará
de 1a contratación expresándose e1

e)GaranLÍ.a d.e Ia Er¡lgllesj.Ua: deberá constituÍrse confonme
a las rnodalidades que Ée preverán y eu imPorte resultará
de aplicación del porcentaJe que sobre eI monto del
¡:,resupuesto clficial 6e determiine en e1 pliego Particular
respectivo.

f )Ga¡nnf.i¿ .de, -Aoni¡aho ¡¿ Gancantfa de Funeionarplenta:
caracberisticas del objeto de la conürat
determj.nará e} tipo y eI término de ]ag mismas.

e)I¿é-Ld.idas de la eananf.fa -de proprre¡rha: eI deslaLimiento
rJe la oferta antes del vencimiento del Plazo de validez,
la no inteÉraclón de Ia garantla de1 cont-:ato, o Ia
falta de firma del contrato respectlvo cuando
c(f,rrespo¡rdiere, acarreará la pérdlda de Ia garantfa.

h)Pérdida de l"a ea,'eintíe de-L cpnXraio: el incumplimiento
de cualquie¡:a de las obligacioneg contractuales importará
I'a pérdida de la garantla del contrato, al eeta se
hubiere previsbo- Caeo eontrario se afectará Ia garantla
de la propuesta.

i)ttanI-e.ruimj-e¡-Lo de. ]"a o.f,e¡-te.: deberá determinarse eI
tiempo durante e1 cual eI oferente 9e obliga a m¿"l'r'-.er er
su propuesta. Todo plazo menor fiiado. por eI pron'..nente
se tendrá por no escrito.

i)PI¡¡,aO cl*e ClDlp-Li-mi-e¿i-o.: deberá señalaree eI Plazo dentro
clel cual clebe haceree efectivo eI curnplimiento deI
conl.rato.

k )Pre,eeniac-i-an de. -l"a prop¡reeIa: las propuestas ser'án
presentadas en dos sobree, ante la Repartición
Municlpal que indique e1 Departamento Ejecutivo, sin
membrete comercial, cerrados y lacradoe, 1os que )e
denominarán "§OBRE PROPUESTA" y "SOBBE PRESEI'I' .ACI

EI §QEEE PBE$HNIACIQN contendrá:

I

?

>
7
-i

o
c
P I

,¡¡

a

4.*

Comprobar,te de la garantÍa exigid+s por
Comprobai'r'be de Ia adquislción de} Pl.iego
Condiciones de Ia Licitación.
EI sellado municipal.
Toda otra docu¡nentación que Be eollclti:
part'icular reepectivo -

'iD& fEillqANDO irfis f,u¿rrF/
DR -3 Dr.l¡i[

'| *ot{c .JC l\:l'r1-;:r\fL:

r il 81. r",Iiego



El fiQBBB PEQIUL1IA contendrá:

5.- La ofe¡ta po): ch;plicaclrr, Y Ia garantfa técnica o de
servicio, cuando correspondiere"

6-- Lae pre.gentaciones gue llo llenen Ia totalidad de loa
requi;i.bos, estal.¡lecidos, serán agregadas como simple
consta¡rcia de pr.'esetit,ación, V loe §obre5 propuestae
seráu clevueltos tli) el acto y sin abrir- Desde ese
momenbr: dichas Fl:Dp.ur?Étas quedarán automáticarnente
e I imi-naclas; de la L.r-c itac ión .

DE LA§ PROPUESTAS YADJUDICACION

Art. 11. -En el lugar, dia y hora ea'bablecidos medlante Decreto '
e I Departamento Ei ecu l: ivo procederá a abrir las
propuesta.s en presencia cie los interesados que concurran
a1 acto. Despues de lrrlcias }as mismas, se labrará acta
rlor:rle consten lors precir:s de las cotizaciones de cada una
de l.as propuestas, corno asi también Ias observaciones que
crean conven j-ente for¡Ilu1ar' l.os presentes.

Art.12.-En el caso d.e enajeinaci.r§rr, é1 D.E. elevará dentro de 1os
cinco (5) dÍ.as de ia fectra de apertura de sobres, uñ
estudj.o compara'tivc-r de las propueetas presentadas aI H.
Concejo DeIibe¡ante parn 6u conoeirnÍento, emlüiendo
opinlón acei ca de la gue resulte conveniente - Este
j-nfor¡ne constttuirá Ia base para eI dictado deI
correspondiento L)er:reto ,le Adjudtcacíón o aprobacion de
la subasta.

Art.13.-Cuando no Eie hubieran presentado proponentes, Ia
Licitación se declarará desierta mediante decreto deI
Departa¡nento Ejecutivo- En caso de que las ofertas no se
ajusten aI Pliego de (l:ndiciones o modifiquen las bases
establecidas, y no Ée hubiere aplicado el principio
general ciiapuesto en el- Art. 10, aPartado 5), se
deelararán inadmisj-bles 1¿rs miomas, por acto emitido Por
Autoridad cornpel,ente. para reeolver eobre Ia
adjudicación.
En ambos caaos el efecto jurÍdico será el mismo y podrá
procederse por Decreto del D-E. a un segundo llamado coll
la misma Ordenanza y P1i.ego-

Art. 1-4. -La Autoridad competen'Le para resolver sobre Ia
adj udicac lón podrá d:]r;'st imar las propuestas y
rechazarlas a todas, sllr que ello dé derecho a reclamo
alguno, debiendo r,ec¿rba:' para eIlo de declelón fundada
de1 Depa.rtamento Ei ecut it¡o -

Art.15.-l,a ad;udicación recaerá sL)bre Ia propuesta que a iuieio
de la Autorldacl compel;ente seá Ia más ventaJosa entre
aquelIa.s gue n5r? a;i ¿¡; '.'"¡' en un todo a laa bases y
condj-ciones e:;'cabl-..ci'-'Io.,=i r-1ara 1a Licitación. Entiéndase
por propuesta máe vent'.ljuüa o conveniente a aquellas que
ajusbadas a las bases de 1a contrataeión y pnesentando
equiparación y a.tl,j-but,os 'Lécnicos eimilares entre ellas
6ea Ia de máe baio 1:r'ec-Lo.
La Autoridad compe.bente l>odrá dec idlr f rente a 1a
propuee'La ¡nás converi Leube sobre otra que habiendo
cu¡¡rplimentar-lo los reqrr.i-;:itos del pliego y denlás
especif lcaciones de-1. .L lamado , ofrezca mayores atributos
técnicosn siempre qiue,lo exceda en eI 15 % del precio de
Ia me rclon¡-¡.da anterior t)I,;I¡1,e -

Igual cr.'iterj-r: será de aplicación cuando ae trate de
cont-,r'.r.i.,rr' -rnes de Servi,cioe Personales con relaclón a loe
antec '-, personalea, comerciales o profeeionales, de
os pr -, j.

IE PUBLICO
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Art. 16. -BI renate trúL1I tco rer.á illeiLrueeto medlante Ot'rfenanza lr
realizaclo pr-rr ar.rbe ei Ser:retarlo Municlpal e¡1 Ia forma y
co¡rdiclones qlre se determinan a contlnuación.

Art.17.-Antee del- r'emate, l-oo bienes deberán ser valuadoe por eI
Consejo de Tasaciones cle .r.a Provineia cuando Be trate de
ilrmueblee Jr por. Peritr>$ o Funcionarios Municipales,
cuando Bean bienee muebles. La val.uaclón establecida será
la base deL rematr: y no podrá adjudicarse venta alguna
que no alr:ance a estr: nionto. En caeos especiales la
intervención deI Conse.io rle Tasaciones de Ia Provlncla,
podr'á ser reemp-lazacla por una o¡nisloñ Esl"'s61.t de
T¡lsacionee que j-¡rtegrarán: un representante deI D.E. otro
de1 H. Cr:nr:ejo Del-li:era¡:te y uno de1 Tribunal de Cuentas.

Art . 18 . -EI lu8ar, dia y hr:ra de 1 remate , forma de
clescripclón de los bienes, lugar donde Puedan
revisados ]' deu:ás co¡rdicic¡nes de Ia contratación,
establecirlos en Ir)s Pl-iegos Particularee.

L1aÉrf ,
ser

serán

I
:
I
I

Art. 19. -La publicridad er-''u,signar:do los (4toe anteriormente
señalados Be efectua.rá rie conformlrlad a la.s disp'rsiciones
de loe Arts. 28 y ?9 de la ¡-'¡ss.r¡* Qrdenanza. Asimie¡no
los anuncloe del remate cteberán insertarse en los lugares
de acceso púb1icr:.

Art.20.-En eI lugar, dÍa ¡, hora establecidoe, eI rematadol'
r-lesjÉnado dará couriell:¿o aI acto }eyendo en pregencia del
púl>Ilco aslstente )/ Sec¡:etarlo Munlctpal, la relación de
los blenes y condJ-clones de Ia subasta. Las postllras que
Ee realicen se ueñarIarán suceeivament,e y resultará
preadJudicada aqrrella que no fuera mejorada en un espacio
de tienpo de dos (2) minutcrs.

Ar't.21. -En 1a oportunldad eeñalada en el articulo anterior,
deberá a.bonarse e} treinta por. ciento (3O?4) del importe
total de ]a subasta y eI saldo se hará efectivo previo al
t'etlro de los elementos, sin periulclo gue clausulas
partlculares prevean L.'.agos; y retlroe parciales.

Art.?Z.-Todo 1o actuado se har-á constar en Acta labrada por eI
Secretario Mnnicipal y ouscripl,a por eI Rematador, loe
últi¡noe postores y dernás aaistentes que quisieran
hacerlo. Deberá dejarse constancia en la referida acta
deI do¡nicilio que deje constitufdo eI últi»ro postor
(ganador d,e l.a puja) a toclos los efectoe del remate.

Art.23.-Veriflcado e1 rernate en lae enaJenacionea se elevarán
tr:dos los anteeed.e¡rteo aI Titular del D.E. quien para
resolver eobre Io actuado deberá ajustarse a 1o diepueeto
en e1 Art. L? de Ia presente Ordenanza, dictando eI
Dect'eto cle aprobaelón de Ia Subaeta y en un térmlno que
no deberá exceder de 15 diae contados a partlr de Ia
fecha del remate.

Ar.t.24.-tJna vez Berfecclonada la contrataclón en los térrninos del
artlcrrlo anterior, ai e1 adqulrente no retirase loe
obieboe comFrados erl el plazo establecido, deberá abonar
en concepto de depósibo, por cada dla de demora el
importe ..que establezca el Pllego Particular de
Condiclones, Bl que en n.i.ngún cago podrá superar eI t%
(uno por cietrto) diario del precio de Ia adquislción y
has'ba un máximo de treinta (30) dlas. Vencido este
tér'mj-no eL con.trato se considerará resclndldo por culpa
deI adquirente qulen perderá eI iuu¡orte abonado en
concep'bo ;-in seña a que 6e ref iere eI Art . 2\ pudiendo Ia
Municipal:l-clad enajenar lrrs bj-enee.

Art . 25 . -Cuando .L¡¡ ,r.urj.c lpal idad deba adquirlr bienes mediante
eete proce,-.j-¡rliento deberá determinar prevlamente eI
precio nnáxlrno a Fagar. por loe mlemoe.
Dlcha determinaclon podra r:fectuarge l¡or Decreto cua¡rdo
el irrLre¡¡s no exceda eI I-i-urite f lJado por eI Art . 32 lnc.
t r,ara- las c«r¡r'tratacir¡nes ell forrna dlrecta, o e} Llmlte

&, FEHttmNoo LUis-Jd.qREz
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flJado en eI At't. 26 r¡ara contt'ata.clotree pon Concureo cle
Pr.ecioe. Cua¡rdo excediera eete }fm1be, deberá ser fliado
por Ordenanz;a del Cc¡nceio Delfberante.

CONCURSO DE PRECIO§

Art.26.-Cuando eI monto de l.a contrataclón'supere la suma de
A; ^- ñi'l

e1n exceder Ia de cien mi1*-
( $ -1o-ooo-

)
ectuará mediante

)

Ia eelecclón deI contratie

Art.27.-Serán de aplicaclón al Concurso de
establecidas para las Llcltaclonee
11,13,L4,15

Concurso de PrecioEr dispuesto por Deereto del D.E-
Munlc.tpal -

Dichc¡ tope podfa no ser cle apllcacfon para eI caso
establecldo en Ia rilbi.ma parte del Art. I pudiendo en eE,e
respecto operaL el corrcurao eln lfrnj.te en eu monto cuando
aei se declda-

__-( $
taBee t

Preclos, 1ae
en los Arts. I

norma§
,10,

PUBLICIDAD

Art.28...Las publicaclones deberán efectuaree con una
anticipaclón mlnirna de clncr¡ (5) dlas a Ia fecha de Ia
apertura de las prcpueatae en lae llcltaclones o en los
concursos de precios. En caeo de remate dlcho térmlno de
anticipac.tón se contará a partlr del dla prevleto para
Ia subasta.

Art.29.-EI llanado a llcitación y el anunclo de remate serán
publlcados durante dos (2) dfaa conaecutivos en eI
Bo1etln Oficial y dos (2) dlas alternadoe en eI dlarlo
de mayor clrculación de Ia zona, cuando eI preoupuesto
oflclal en las licttaclones o Ia valuaclón baae de 1oe
blenes a remabar no Eupere eI monto que resulte de
multlplicar, por eI coeficlente 1,5 (Uno coma clnco), eI
I1m1te máxlmo que se eatablece para realizar concursoo
de precloe eegún el Art. 26 de eeta Ordenanza.
Cuando eI presupueet,o oficial en lae llcitacloneE o la
valuación base de los bienea a rematar Bupere eI monto
establecido precedentemerrte, pero no excediendo el monto
que reoulte de multl.plicar por el coeflclente tree (3),
eI 1Ímite máxin¡o gue Be establece para reallzar
concursos de precios según el Art. 26 de eeta Ordenanza,
eerán publlcarloe clurante tres (3) dfas coneecutlvoe en
eI Boletln Ofieial, y 'bnee (3) dias alternados en eI
diarlo de mayor circuiacl-ón de la zona-
Cuando e1 presupuesto oflcial en las llc1tacloneg o Ia
valuaclón base de 1o.r i:ieneE a rematar aupere el monto
eetablecido precedentenrente, eerán publlcadoe durante
tres (3) dlao y un máximo de eeis (6) dlas congecutl.vos
en eI Boletln OficÍa1 y un mlnLmo de tres (3) dlae y un
má:<lmo de eele (6) dlao alternadoe en eI dlarlo de mayor
clr.culaclón de Ia zona.

Art.30. -EI }lamado a concureo Berá publLcado durante doe (2)
dtas coneecutlvr>a en eI Boletln Oficlal y doe (2)
diae alternados en el. dj.ario de mayon cÍrculaclón de Ia
zona.
Cur:rplidoe esos requis:ltoe podr'á adJudicarse el mlsmo

. áürreüE solo exista un ún.lco oferente, euando Ia'treeper::;i.va oferta se ajuste a lae condlclones del
I'darnado y sea ade¡nás convenLente a }a Municlpalldad.

-E¡1, su tl rcto podrá ::ealizarge publlcldad por medlo de
láiltavocc-, . colocación del llamado en lugares públicos,
t!ftnenarer¡i;es, carte]ee y/u otros medloe, requlrléndose
sr¡7 este caso tres (3) oferenteg para poder adJudl,car,
dlcha publ.icidad deber.q. sen certlflcada por Juez de Paz

Autorldad PoIici.a1.

Dr. FEtfltr¡rc,r LUts suAREz
PAEs IENIE
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CONTRATACION DlRECTA

Art.31. -Se podrá contrat;r.r el1 foruta dlreeta y Prevla
autorizaclórr o'corgaria medj.ante Ordenanza partlcular en
Ios siguientes caoos:
Inc.1) Cuando hubier'a eido declarada deeierta doe (2)

veces l¿e ¡ilj.sna Iicitación' Por falta de
proponentes o por haber sldo declaradae
inadmj.eiblea ias ¡rrop''uestae.

Ine.Z) Cuanclo las obr..as, cosa6 o servi.cios Bean de ta1
naturaleza que BoLo puedan conflanse a artletaa o
eepeciali.süas de reconoclda capacl.dad.

Itrc,3 ) Cuandr-r r-:ie trat;e de productoe fabrlcados y
dlstrl-trui¡-dos exc lueivamente por determlnadae

pensor)a.E o entj.darl, o que tenga un poseedor uñlco
y cuando ¡)o hubiera eustitutog convenLentes.

Inc.4) Cuanclo se trate de aclquislcionee con repartl-
clones }..úblicas, entidades autárqul-caB,
eocledades de econornla mlxta en lae qL¡e tenga
partlcipae j.ón rnayr:rltaria e1 Eetado Naclonal,
los Eatados Provj-ncialee o 1ae MunleJ.palidades;
dichas conpraa podrán efectuar¡=e baJo c1aúsulae
más favoral:Ies ya sea en preclo, calidad, plazoa,
etc -

Ine.5 ) Cuando en caso de pr.órroga de coutral,o de
l"ocac j-ón en los que Ia Munlclpalidad sea
Ioca"[aria de bienes o servicloe para los cualee
no exieta trrrevia opclón, BC convenga Ia
ampllación del plazo pactado, Bfi tanto no Ee
alt-,er:en los L.re..:ios y estoe eolo sufran las
modificaciones porcentuales permitldas por e1
contrato oi:iginal o por la ley que riJa en Ia
materla.

Art.32.-AUTORIZACE AL D.E, a contratar en forma dl-recta en los
slgulen'bee caBos:
Inc.l) Cuando eI monto de la operacLón no exceda la auma

de diez mi 1---:::--:-----:-
(

3CS*a%;""lrr"]y puedan ate¡:derae con
gue tengan aslÉrrado
L.rregupuesto v1Éaetrbe .

los c
por

ré

Inc.2 )

D. FERNANDo ÉUIS SUAREZ
,¡ PBESIDENTE

l¡ .^r¡.c r^ ñqt tRFtlilTE

lae partldas del

Mediante Decreto del D.E" cuando en ca6o de
urgencJ.a manj.fj-esta y por necesldad imperioea no
pueda egFei:ar'se eI reeultado de un proceso
licJ-tatorlo o rle un concurso de precios sln
afectar Ia pres',ació¡r de eerviclos púbIlcoe. En
eete ü.l.t1u:t¡ ca§() el. D-E. remltirá aI H. Concejo
Deliberante, para conoci-mlento dentro de }ae
cuarenta ], octro ( 48 ) horas elguientes, Ias
cons'banclas de las actuaciones labradas conforme
a 1o establecido por el arti.culo elgulente.

Ine - 3 ) Por Decreto Cel D. B. cuancio hubf era
declarado desierto dos (2) vecee eI
eoneurso " *--ül f¡-tl.ta de proponentes o haber
declaraclas inacfurrielbles lae propuestas.

4) Por Decreto de1 D. E. cuando Ee trate de
ar,,iq¡uisÍclór"r cle l:ienes, productoe o servicios que
Le:.rr¡an precios o:f.j.ciales que no pued.an Eer cam-':)-i.;-:,',-rs por eI proveedor y gue no puedan
co:', '¡:§arse o 11r: Itaree en baee a e l loe . De
ter¡oo7'§e qrre c.-¡teJar otroe aspectoe gue no 6ea
precJ.o, der§6:¡¿i procederee conforme a' Ias
dieposiciones r.Igentes en materla de
adqulslcione;.,¡ de .;.JtB. Ordenanza.

seldo
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Inc - 5 ) Pr.lr dec¡:e'l-.c-r
conbratación
de prodlrcciórr
de pr.ec los .

clr¿l D- E- cuando
de cemento portland,
]¡ a suÉl p-r¡66luctoras,

se trate de
er1 Ios lugares
prevl.o coteJ o

I nc - 6 ) Por Decre bo dc l. l) " E. cuando se trate de
reparac ión de ..'eh j.culos , motoreg, máguinae y
equipos, cuancio z'esulte indj.spensable eI desarrne
total o parc.l-al cle la unidad para real Lzar
reparac lones r-ieceg¿r¡:.taei .

RESPOI'¡SABI TIDAD

Art.33.-Tc¡do trárnlte L.or eI cu.,l Íre plionrueva Ia contral,ación a
que hace ref erenc ia lar pr.esente Ordenanza , deberá
formallzarse mediante expedlente en donde, con 1a firma
deI Intendente y Secret¿rrio, ae deJará constancla del
cumpllmiento de cada uno de loo requiaitos legalee
exlgidos.

Art . 34 . -Los func ionar los que real izara¡r contratac i-ones en
contravenclón con 1o diopueeto en eeta Ordena¡rza,
responderárt peroonal y solidarlamente deI total de 1o
contratado o gastado er1 e6aa condlclones y de 1oo
eventuales L-erjulcios q.ue pudleran haber caueado a Ia
l{u¡rlcj.palidad y sin perju.iclo de las sanclonee penales
que les pudieran cor.re Bf-¡onder -

At't - 35. -Dlsp-,ó¡rese gue las corlcesioneo de servicloe púl¡li-cos y
las de uso de los blenes del dominio públlco munlcipal,
6e otorgarán con aJuste a lao prevlolones contenidas e¡')
1as Ordenanzas que las autorÍcen.

Art . 36. -81 D. E - podr'á ef ect,uar mediarrte Decr.eto , cuando Io crea
ltecegarlo, conlpensaclones de rubroe presupuestarlos, de
acuerdo a Iae slguJ.ent(:6 normas:
1) Que no se nlodiflque eI r¡ronto total de1 Cálculo de

Recursos y Presupuesto Ge¡reraI de Gastoe vigente.

2) Que no se die,minuyan o increnlenten los crédltoe
acordados a cada partida de Erogaclones que
correBpondan, €n contr.apartlda, con lgual crédlto en
eI Cálculo d': Recursos

Art.3'i.-Los fondos públicos reclbidos por eI Munlctplo deI
Eetado ProvlnciaL y,ts Naelonal,como 1os provenle¡rtes para
flnanclar aconbeclmientos lmprevletoe que hagan
lndlspensable Ia acción i-nmediata deI Goblerno MunlclpaI
eerán ltrcorpor¿ldoe al l)i:,:ssp11s"¡o para 6u lngreso y
egreso, debióndose prr:ceder para este úIti¡no caso
confor¡ne co¡t lae disposlclonee de esta Ordenanza y
normas complementarlao
En su caao eetoe for-rdos para eu meJor lndlvldualizaclón
podrá¡r canallzarse por cuentas bancarlae egpeclficas a
tal, fin, Ias que eerán oficialee e lncorporadae como
tales dentro del manejo presupuestarlo.

Art.38. -Conrunf quese, publf qlresc;, déee aI Regletro MunlclpaI y
archlvese. -

DADA en Sala del Honorable Concejo Del_iberante de Huinca
en Sesión Ordinaria de fecha diecinueve de mayo de
cuatro.-

Renancó,
dos mil

c,.
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IAG EVEDO
DÚ. FERNANDO LUIS SUAREZ
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H. conce¡o DELIBEiANTE
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Pronulgaüe por Dec¡¡eto No 25o/2oo4 d.e f€cha 2r cle nayo dte zoo4.-
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ANEXO If

D8IAILE XIE tA PulNTA I'E PERSO}I.OL

AUTORIDADE§ §JPERION§S#

Deaolnact6n

lntendente
Sccretario de gobieraa
9coretario de hacienda
§leoretario de obras públicas
Sccrcta¡io de

Socrcta¡io de

ll¡lbr¡neL de Cucntae

Total Autoridactee SuPeriore a

PLANTA PERMAI{E1,IM]

lgrupa¡¡iento t

Per sonal .ednlnrEtrativo

- Pers.§uP.Jerlrcluico
- Pers. SuP. Acioini atrativo
- Pera.lux.Adornietrativo
- Perg.Ado.de Bjecuoi6n

Parcial ¡

Profe ei onal

- I'rofeE.oarrera EaYox

- ProfeS.carrera u¡sr¡or
(oenoa <re ! anos)--

Paroial ¡

Tdcni coE
Parcial ¡

8anÍoaC
Pa¡oialt ( Enfermeros )

¡¡tranz Se cios Oener leg

- Pore.SuP.cie Naeetranza
y Serv.Generaleg

- Perg.cie l{aestranza Y

§lervioios Generales
Paroial ¡

Pe raonal Do,oen!g
Parcial ¡

Inepeot ore s de Contralol

Paroial ¡

TOTAL PSRSONAT PERi:.A¡tEliIE

he eupue sto
(Vaaar¡teE o no)

ño
Cargos en

15

3B

9

4 7

96

lño

Car¡oe en

Pre supue eto

15

37

9

46

97

1

1

1

I

1

I

2 4

15
4

5

1 5

4

5

_-):4 -- _2.11 -

I
1

2

1

1

2

4 4

22#

- :1,)

j

,t

I

J
\
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. PRíSIDENTE
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PASANTIAS

CENTRO SALUD MUNICIPAL

PARD0, Micaela
ESPIND0LA, Rosa Elvira
GUZMAN , Maricel
JAIMEZ, Susana
CONEJO, Gisela
SUAREZ, Teresa
JOFRE, Rosa Be
S0SA, 0rlando
FERRUZ, Silvia
GROSSI, Marta
R0MERO, Raquel
GONZALEZ, Marina Maricel-

POSTAS SANITARIAS

JUAREZ, Adriana Estela
RODRIGUEZ, Carina E.

GUARDERIA MUNICIPAL

ANGIOLETTI, Blanca
CERA, María Beatriz
DOMINGUEZ, Glady
CILAN0, María delos Angeles

CENTRO COMUNIl'ARIO

$ 300,00. -
$ 500,00. -
$ ¡so, oo. -
$ 450,00. -
$ 400,00. -
$ 350,00. -
$ 350,00. -
$ 4oo, o0.-
$, 400,00;-
$ soo, oo.-
$ 750,00. -
$ sso,00.-

de
Fa
de

atr
Mar
Iné
Lui

1 Carmen
biana
I Carmen
íz
tÍn
S

SA

CARRASCO,
COLLARD,

Nelida Lorena
Yoli

50,00. -
50,00. -

00,00. -
50,00. -

00
00
o0
00

300
300
350
350

$3
$:

$3
$¡

$
$
$
$

C0RRALON Sereno

OVIEDO, Domiciano $ 300,00.-

PRANI - Sereno

ESCRIVA, Roberto Horacio $ ¡S0,00. -

TERMINAL Sereno

ARRIETA, Miguel Angel $ 180,00. -

P0STA MEDALLA MILAGR0SA - Sere¡ro

BURGOS, Americo $ ¡S0,00. -

Be 49 VMENDAS Sereno

LEBRINI, Jorge $ :00,00. -

VIA PUBLICA

ALI, Carlos Javier $ 300,00. -
LARA, Marcelo Ga:,st.ón $ 350,00. -

D¡" ¡'EiiiANDo t ut-r; suaRsX
PRES;OÉ¡{IE
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PASANTIAS

I N S PECTORES

LOPEZ, Marcela del Lu.ján
VARAS, Maria Teresa
AYALA, Pablo Gabriel
AVILA, Gustavo Eduardo
CARRIZ0, Roberto I.

I.S.E.T

BUSCARINf, Sabina Susana
BENITEZ, Elsa Elisa
DIBATTISTA, Alej andro
FORNASARI, fsabel

EDIFICIO MUNICIPAL

SANDOBAL, Fabricio Damián
PEREZ, Ramona Gabriela
CHIRIN0, Mirtha Susana
tIBREDIA, Felisa Ramona
RISC0, María Erika

ELIA, Pedro Norberto

Ii'IRORTE ToTAL

TOTAL PASANTES

$ 300,00. -
$ :oo, o0.-
$ :oo, o0. -
$ :00,00.-
$ 4oo, o0. -

$ 200,00. -
$ 3oo,0o. -
$ 1 50,00. -
$ 400,00. -

$ 400,00. -
$ 350,00.-
$ 350,00. -
$ gso, oo.-
$ 350,00. -
$ :so, o0. -

$ ta.o30,oo.-

42 Agentes

(j
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iEB§_qx4L cO,NrRAI',¿D0 Ej . 2 004 26 Agentes

SARTORIS, Norma Beat-riz
CANBLA, Maria Rosa
B0NIFACI0, Maria Julia
MENEGHINI, Paola
REYES , Marcela Vi v j-ana
PEREYRA, Diego Miguel
RUIZ, Armando Solano
SANTICHIA, Audelina
KRAKAVIAC, 0fe1ia
EKERMAN, Teresita
BATTISTIN, Ana
MARONI, Patricia
DI FABI0, Reinaldo
BALDINI, Mario Jesús
C0LLARD, Silvana A.
MALD0NAD0, Gustavo
VILL0C0, Luís Alberto
GARELLO, Analía
BARALLE, Eliana
LEDESMA, Juan
FUNES, Flavio 0.
LACUNZA, Miguel Jorge
T0SELLI, Raquel E.
LEMA, Patricia A.
HERNANDEZ,GeTmán
ARA, HumberLo

TOTAL PERSONAL CONTRATADO

Centro Salud Municipal
Centro Salud Municipal
Centro Comunitario
Centro Salud Municipal
Centro Salud Municipal
Receptoria Municipal
Centro Salud Municipal
LICENCIA POR ENFERMEDAD
Guarderia Municipal
CenLro Salud Municipal
Centro Salud Municipal
Registro Civil
LICENCIA POR ENFERMEDAD
I.S.E.T.
Guarderia Municipal
Posta Santa Rita
Sereno Estación Ferroc.
Centro Comunitario
Guardería Municipal
Centro Comunitario
Vía PúbIica
0bras Públicas
I.S.E.T.
Centro Comuitario
Contador
Servicios Públicos

26 AgenLes.-

Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
cet
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
Cat
CaL
Cat
Cat

.1

.1
,1
.1
.1
.1
.B
.B
.B
.B
.B
.10
.11
.11
.13
.14
.20
.27
.2r
.5
.5
.24
.24
.24
.24
.24

D.\ FERNANDO LUIS SUANEZ
PRESIOENIE

CONCEJC DELIEEiANTEü.
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.,r Con

JÉ Con

+r Con

PERSONAL JORNAL]ZADO

5 (cinco) a 10 (diez) años

1 (uno) a 5 (cinco) años de

menos de 6 (seis) meses de

de Antigüedad

Antigüedad. . .

.D?. 
-:.: 

n j\jA N DO

4 Ae.

6 Ae.

1 Ag.

11 Ag .

PñESt0E
cüitct.JO DE

I-UIS SUARE¿
\i€
LIBEñANTE

Antigü¿a¿

TOTAL PERSONAL JORNALIZADO

ii.

\



PASIVTDADES ANTICIPADAS

$

GALLEAN0, Zunilda Angela... ...... $

LOPEZ, MirLa Edi $

RIVELLI, Leonor. . 244,9O.-
244,90.-
265,29.-
285,78.-

4

FERNANDEZ, Leonor.... $

TOTAL AGENTES PASIVIDAD ANTICIPADA..

.l:.

,,&. FERI¡,qNoo 
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PERSONAL BOLSA DE TRABAJO ( B.rrido de calles).-

SANTICHIA, María C.
80N0, Elsa
QUIR0GA, Dora
PAVON, Marta
CARRIZ0, 01ga

TOTAL PERSONAL BOLSA DE TRABAJO §-

PERSONAL JEFES DE HOGAR ( Barrido de calles).-

LESCAN0, Fátima
VIVAS, Roxana
ABBA, Adalinda
DOMINGUEZ, Mariela
VILLARUEL, Rosa
SALLAGO, Gladys
BECERRA, Ramona
GARR0, Paola
SILVA, Patricia
PEREZ, VicLoriana
MARIANI , Li bia

TOTAL PERSONAL JEFES DE HOGAR 1 1

PERSONAL TEMPORl1RI0 ( LimpJ eza ca11es).-

ALBA, Luis
CRUCEÑ0, José
DI-AZ, Horacio
GONZALEZ, Diego
DOMINGUEZ, Jos6
DOMINGUEZ, Segundo
FRANCESE, Diego
LOVELLI, Marcelo
ORTIZ, Luis
PEREZ, Edgardo
PEREZ, Pedro
ZAPATA, Bernardino
BUSTOS, Dario

TOTAL PERSONAL TEMPORARIO... 13

¡.1

,¿

Dr. FERNANDo LUts suAREz
PRESIDT,NTE

H. coNCEJo DELTBtTANTE



PROFES I ONALES

RIB0TTA, José Luis
TOLISS0, Maria Beatr j-z
PI0RNO, Pablo Na11ín
FL0RES , Alej andro
MACKINSON, Robinson

TOTAL PROFBSIONALES I.S.E.T

DOCENTES

MONTER0, Gustavo
FL0RES, Alej andro
MOREN0, Norberto
MAISTERRENA, Virginia
MUÑ02, Narciso Enrique
Y0PUL, Graciela Noemi
BOLAÑ0, Vanina
RI0, Fernando Javier
hSTERRA, Fabián

r'AVA, María 1uján
CADELAG0, Vanesa
ST0LL, María Belén
GALLO, Mariel Alejandra
PI0RN0, Pablo Na11ín

TOTAL DOCENTES I . S. E.T

INSTITUTO SUPERIOR DE ENSEÑANZA TECNOLOGICA

(ASESOR).....
( LABORATORT0 )
( LABORATORIO )
( BROMATOLOGTA
( coMUNrcACroN

)
)

$ oso, oo. -
$ 700,00. -
$ 6oo, oo. -
$ oso, oo. -
$ sso, oo. -

5

74

a
oL)

!,

ü

?,?r7Yv
q
r¡

&. Fgrt¡¡ sr.r oo LUrs suArr¡z
.oki-sl0rNTE

,rlt toNCEJo DELTBERANTE
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PERSONAL HOSPITAL MUNICIPAT YlaTzof 2OO4

SANTIA, Monica ( DIRECTOR)
SgRIA, Mario Raú1
TRUCC0, Carlos
ALI, Sergio
LUBRINA, Enrique
LUDUEÑA, Maria Alejandra
MIRANDA, Maria José
CR0STA, Maria Elena
SATIA, Máttria Alejandra
DELFIN0, Dante
OrLIVER0, Silvia
BONAVERI, Carlos
BOGIN0, Silvina
GONDRA, Ste11a
CAPELLO, Roxana

$ 2000,00. -
$ 1 700,00. -
$ 1400,00. -
$ 1000,00.-
$ qoo,00. -
$ 900,00.-
$ qoo,00. -
$ 9oo, oo. -
$ 900,00. -
$ 9oo,0o. -
$ 600,00. -
$ 600, oo. -
$ ooo,00. -
$ 600,00. -
$ 550,00. -

$ 14.450,00.-

1 5 Agentes. -TOTAL PERSONAL MEDICO HOSPITAL MINICIPAL

D?, fr1:.;1r{)O I_t SU iREZ
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oRDENANZA hfo 921/2004.-

VISTO:
La problemática de naturaleza energética por la que atraviesa actualmente nuestro

País, dentro del mismo la provincia de Córdoba y nuestra Ciudad de Huinca Renancó,
motivada por la escasez de combustibles en general y de gas natural en particular, que
afecta la producción de energía eléctrica y el funcionamiento del sector económico
comercial e industrial; y

CONSIDERANDO:
Que la Ciudad de Huinca Renancó no es ajena a esta situación,

máxime si tenemos presente que la nuestra es una Comunidad que care@ de
infraestructura en medios de producción calorífica, dependiendo en gran parte el
calefaerionamiento de los hogares, de la energía eléctrica domiciliaria.-

Que desde el Gobiemo Nacional se han implementado medidas de
ahorro energético a través de las Resoluciones Nros. 415 y 416 de la Secretaría de
Energía de la Nación,-

Que el Gobierno provincial ha dispuesto un Proyecto de Ley adoptando
medidas que aporten a este esfueao nacional y refuercen políticas de crecimiento local, el
mantenimiento de las fuentes de trabajo y el incipiente desarrollo económico que se ha
logrado con el esfuerzo de todos los ciudadanos.-

Que asimismo junto a medidas estructurales se hacen necesarias la
aplicación de otras referidas a difusión, educación y práctica ciudadana en pos del ahono
en el consumo de electricidad.-

Que se propone una acción de toda la Comunidad Huinquense en pos
de dicho ahorro, a similitud de los Estados Provincial y Nacional, de acuerdo a sus
requerimientos, pero con un tinte de orden netamente local, de acuerdo a las
características y particularidades de la Ciudad.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- IMPLEMENTASE un PLAN DE AHORRO ENERGETICO EN LA CIUDAD DE
HUINCA RENANCO, con alcance a toda la comunidad, a partir de la fecha de
promulgación de la presente Ordenanza y por término de 100 (cien) días, contemplando
un estricto cumplimiento de medidas tendientes alahorro de energía eléctrica en la Ciudad
de Huinca Renancó.-

Art.2o).- El Plan de Ahorro Energético dispuesto, tendrá efectivo cumplimiento en toda la
Ciudad a través de la Municipalidad de Huinca Renancó y la Cooperativa de Electricidad y
Servicios Anexos; con la adhesión del Comercio, lndustria, lnstituciones en general:
educativas, deportivas, religiosas, civiles en general y toda la Población de nuestra
Ciudad.-

Art.3o).- En el marco del PláN DE AHORRO ENERGET¡CO se DISPONE y SOLICITA a
la Ciudad de Huinca Renancó, la aplicación estricta las siguientes medidas de Ahono
Energético:

a) No realización de espectáculos Públicos Nocturnos, que no cuenten autogeneración

minar la iluminación ornamental de edificios y de paseos públicos que no afecten la
pública y de la los propios inmuebles.-

FERNANDO LUIS SUARE¿
PR ESI D ENTE

H. CONCEJO DELIBEiANTE

I
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c) Disminuc¡ón del Alumbrado Público en un 3370, considerando que dicha medida no
afecle la seguridad pública o de los Ciudadanos en general.-

d) No utilizar iluminación en la publicidad callejera.-

e) Reglamentación tendiente al ahorro en gasto de energía en iluminación de carteles y
vidrieras comerciales. -

Art.4o).- SOLICITASE la adhesión de toda la Comunidad de Huinca Renancó y el
cumplimiento efectivo del Plan de Ahono Energético.-

Art.so).- APRUEBASE un Programa de Promoción y Difusión en el marco del Plan de
Ahorro Energético, a través de la Secretaría de Gobierno Municipal y Secretaría de
Cultura, por intermedio de:

a) Medios de difusión radial y televisiva de la localidad.-
b) Volantes o afiches emitidos por el Municipio de Huinca Renancó e instituciones
adherente s al Programa de Ahorro Energético.-
c) Charlas educativas en establecimientos educativos de todos los niveles y clases
alusivas al Programa de Racionalización Energético y la Valoración de los Recursos
Naturales No Renovables,-

Art.6o).- PROPONGASE a la Cooperativa Limitada de Electricidad y Servicios Anexos de
Huinca Renancó la creación de premios y estímulos
Estímulo destinados a Empresas, lnstituciones, Organismos Públicos que tomen medidas
de interés en relación al Uso Racional de la Energía en Huinca Renancó.-

Art.7o).- DISPONGASE la realización y promoción de eventos públicos que tengan como
tema principal el Uso Racional de la Energía Eléctrica y la lmplementación del Plan de
Ahorro Energético de Huinca Renancó, en ámbitos de acceso a todo púbtico en
dependencias de organismos públicos, asociaciones de vecinos, profesionales,
establecimientos educativos, clubes e instituciones en general.-

Art.8o).- ADHIERESE EN FORMA PARCIAL al Proyecto de Ley del Poder Ejecutivo
Provincial de Córdoba, de fecha 26 de mayo de 2004, denominado Plan de Ahono
Energético, expresando formal DESACUERDO y solicitando la modificación o exclusión de
la aplicación del mismo a la Ciudad de Huinca Renancó, de:

a) Anexo V -Creación de Fondo Provincial de lnfraestructura Eléctrica -Artículos 1o) a 9o),
ambos inclusive.-

b) Anexo Vl -lmplementación de Señales Económicas -Artículos lo) a 5o), ambos inclusive.-

Art.go).- ELEVAR al Poder Ejecutivo Provincial y a la Honorable Legislatura de la provincia
de Córdoba, texto de la presente Ordenanza y de la Resolución Conjunta sobre el mismo
punto, del Honorable Goncejo Deliberante de Huinca Renancó y Departamento Ejecutivo
Municipal.-

Art.l0o).- DIFUNDASE la presente Ordenanza por todos los medios al alcance de la
Municipalidad de Huinca Renancó: radios, televisión, prensa regional, gráficos (afiches,

establecimientos educativos, instituciones en general de nuestra Comunidad,
asegurar un correcta concientización, educación, orientación e interpretación de la

medida.-

ANDO LUIS SÜAREZ
PRESIDENTE

CEJO DELIBERANTE
)
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Art.11o).- COMUNÍOUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de la Ciudad de Huinca Renancó, en
Sesión Especial de fecha veintiocho de mayo de dos mil cuatro.-

María DT. FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
H.C.D

Promulgada por Deereto Io 261/2004 üe f echa 31 de nayo ¿le 2OA1.-
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HUINCA RENANCO, Cba., 0B de junio de 2004.-

cruDAD. -

REF.: Plan de Ahorro Energético de Huinca Renancó--

De mi mayor consideración:

Tengo eI agrado de dirigirme a Ud. a 1os
fines de adjuntar fotocopia de Ordenanza Na 92L/2OO4 Pl-an de
Ahorro Energético de Huinca Renancó y Resolución Conjunta Na 01/2OO4
del H. Concejo Deliberante y Departamento Ejecutivo Municipal -
Adhesión Parcial a Proyecto de Ley Provincial Implementación PIan
de Ahorro Energético Provincial y Solicitud Exclusión de Huinca
Renancó de Ios Anexos V y VI del mismo por estar en Desacuerdo con
su contenido.-

Sin otro particular, le saludo muy
atentamente. -
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HUINcA RENANCÓ
DPTo. GENERAL RoCA. PRoV. oe cÓRooea

RESOTUCTON CONJUNTA 0l/2004.-

VISTO:
Que el Poder Ejecutivo Provincial ha elevado a la Honorable Legislatura de la

Provincia de Córdoba, un Proyecto de Ley de fecha 26 de mayo de 2004 por el cual se
implementa un Plan de Ahorro Energético con alcance y aplicación en toda la provincia de
Córdoba; y

CONSIDERANDO:
Que la Municipalidad de Huinca Renancó, acompañando sendos

esfuerzos propuestos por el Estado Nacional y Provincial respectivamente, ha sancionado
una Ordenanza aprobando un Plan de Ahorro Energético para la Ciudad de Huinca
Renancó y expresado su Adhesión Parcial al mencionado Proyecto de Ley, por eslar en
formal desacuerdo y no compartiendo criterios impuestos en los Anexos V y Vl del mismo.-

Que la fulunicipalidad de Huinca Renancó debe defender su casi
exclusivo medio de calefaccionamiento domiciliario, que es la energía eléctrica, por cuanto
otras fuentes de energía se encuentran o bien escasas, o bien en alto costo de
adquisición, ejemplo: combustible líquido, gas y/o leña según el caso que se contemple.-

Que a través de la presladora de energía eléctrica local, concesionada
por el Municipio, que es la Cooperativa de Electricidad y Servicios Anexos, se ha venido
promocionando desde el año 1999 a la fecha, una campaña a consumo de energía
eléctrica para calefaccionamiento de hogares/vivienda de la población , a razón de un bajo
costo relacionado a mayor consumo en kw, todo ello en función social y comunitaria de ser
esta fuente energética el medio semi-único disponible para dar calor a la población en
épocas invemales,-

Que la Ciudad de Huinca Renancó es una de las pocas localidades de
la provincia de Córdoba que, no obstante su importancia económica en el contexto
provincial, pero alejada de las grandes urbes políticas y administrativas tanto nacionales
como provinciales, carece de redes de provisión de gas natural domiciliario.-

Que la Comunidad de Huinca Renanco de ninguna manera puede estar
de acuerdo con ningún sistema de aplicacíón de sanciones por mayor consumo
energético, cuando se pongan en vigencia las disposiciones emanadas de sendos
gobiernos.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA CIUDAD DE HUINCA RENANCO
v

EL DEPARTAN'ENTO EJECUTIVO MUNICIPAL DE HUINCA RENANCO

RESUELVEN EN FORMA CONJUNTA:

Art.11.- EXPRESAR la ADHESION PARCIAL al Proyecto de Ley de lmplementación de
Plan de Ahorro Energético Provincial de fecha 26 de mayo de 2004, por estar en
DESACUERDO con lo dispuesto en los Anexos V y Vl del mencionado Proyecto de Ley
elevado por el Poder Ejecutivo Provincial de Córdoba a la Honorable Legislatura.- :'

Art.2o).- SOLICITAR la EXCLUSION de los Anexos V y Vl del mencionado Proyecto de
Ley, por las siguientes causas:

a) Anexo V - Creación Fondo Provincial de lnfraestructura Eléctrica: por estimar que
organismo más redundará en mayores costos que hacen a la Administración Provincial,

una representación de mayoría estatal, que no prevé cierta holgura en decisiones
la materia que nos ocupa, y cuyos fondos económicos se nutrirán de más alícuotas

n a la producción y al desarrollo económico.-

Vl -lmplementaclón de Señales Económlcas. por estar en totat desaCuerdo y
con la aplióación de ningún tipo de sanciones de orden económico sobre los lll
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volúmenes de consumo en kw, en razón de ser la Electricidad la forma de Energía
Calórica de la población de Huinca Renancó, considerando como un castigo a los
usuarios, los recargos que se efectuaren por un mayor consumo en pos de su derecho a
calefaccionarse dignamente en estaciones invernales o pre-invemales de esta zona de
clima riguroso.-

Art.3o).- SOLICITAR a la Legislatura Provincial y al Poder Ejecutivo provincial, la
excepción de la Ciudad de Huinca Renancó de las disposiciones que, en su caso, le
afectaren con motivo de la sanción del mencionado Proyecto de Ley, en lo que comprende
a las disposiciones y sanciones del Anexo V y Vl.-

Art.4o).- ELEVESE COPIA de la presente Resolución Conjunta a sendos Poderes del
Gobierno Provincial, y DIFUNDASE por la mayor cantidad de medios de comunicación
disponibles para conocimiento de la población huinquense y de la Comunidad provincial.-

Art.5').- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADA en Sala del Honorable Concejo Deliberante de la Ciudad de Huinca Renancó, en
Sesión Especial de fecha veintiocho de mayo de dos mil cuatro.-
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HUINCA RENANCO
DPTO. GENENAL NOCA . PROV. OE CORDOBA

VISTO:
Que es

Renancó, én
por Mejoras

oRDENANZA Ne 922l2004

necesario sanear las finanzas del Municipio de Huinca
cuanto se refiere a deudas por Tasas y Contri-buciones
a Ia fecha de Ia presenter' y

CONSIDERANDO:
Que una de 1as formas de acercamiento a los vecinos

contribuyentes que'tengan deudas de este tipo, para que los mismos
regularicen su situación cancelando sus cuentas atrasadas y pasando
a revistar en calidad de contribuyentes sin requerimientos
especiales de parte del Municipio (al dia) es dar una oportunidad
de pago, refinanciando mediante un sistema de regularización de Ias
mismas, con vigencia por un tiempo prudencial determj-nado.-

Que dicho sistema de regularización debe ser accesible
al vecino contribuyente, sin caracteres de onerosidad alguno, con
recargos de fácil acceso, cuyo objetivo sea más preventivo que
riguroso, estableciendo de esta manera un acercamiento de buena
voluntad tanto de cobro como de pago, €D ambas partes.-

Que con los recursos a obtener, se podrá mantener eI
sistema presupuestario municipal, compuesto por fueretes erogaciones
en sueldos y jornales, servj-cios social-es, maquinarias y equipos,
sistema de púb1ico de salud, entre otras, QU€ es imprescindible
mantener,con su vigencia aI dia puesto gue constituyen e1 engranaje
de una delicada estructura, que en sÍntesis constituye un conjunto
de necesidades comunitarias.-

Que Ia realidad indica que la Administración Municipal
debe recaudar con eficiencia como única posibilidad de lograr eI
equilibrio presupuestario requerido para Ia respuesta concreta a los
items mencionados.-

Que en definitiva, se trata de establecer un sistema
de pagos atrasados sencillo y accesible al- contribuyente, para
sanear su situación con el Municipio y permitir la recaudación que
conlleve a Ia ejecución de planes presupuestarios previstos.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.l-e).- ESTABLECESE un PLAN DE REGULARIZACTON DE DEUDAS CON EL
MUNICIPIO DE HUINCA RENANCO, destinado a todos l-os vecinos
contribuyentes de nuestra Ciudad, con eI objeto de que puedan saldar
todas Ias deudas que mantengan en concepto de Tasas y Contribuciones
por Mejoras, a saber:

a) Tasa por Servicios a la Propiedad fnmueble.-
b) Contribuciones que Inciden sobre Actividades Comerciales,
fndustriales y de Servicios.-
c) Contribuciones que inciden sobre Mejoras: Pavimento Urbano,
Cordón Cuneta y Otros.-
d) Impuesto a Ios Automotores.-
e) Otras deudas que pudieren existir y que a juicio deI Departamento
jecutivo Municipal puedan ser incluidas en el plan establecido por
a presente Ordenanza.-

.2s).- Las cuotas de los planes de pago establ-ecidos serán
mensuales y consecutivas y l-os vencimientos de las cuotas operarán
1os dÍas 1O de cada mes o bien eI día hábil inmediato siguiente. La
primera cuota deberá abonarse al momento posterior de Ia aprobación
de l-a solicitud de acogimiento aI plan de regularización, en tanto
que la segunda cuota, vencerá al- mes siguiente aI de acogimiento.-
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Art.3e).- Los montos adeudados se ajustarán aplicando Ios intereses
y recargos actual-mente vigentes en Ia Administración Municipal.-

Art.4e).- Se establece que para mantener Ia vigencia deI beneficio
otorgado por el presente PIan de Regularización de Deudas, eI vecino
contribuyente no deberá incurrir en atraso en eI pago de sus cuotas,
ya que Li se produjera Ia falta de pago de hasta seis (6)
vencimientos se deberá establecer la caducidad de oficio de1
benefj-cio otorgado, renaciendo eI derecho del Municipio para
requerir eI cobro de las deudas por otra via.-

Art.6e).- Las opciones de regularización que se ofrecen en eI
presente sistema son las siguientes:

a) POR PAGO AL CONTADO:
Bonificación: eI 90% de Ios intereses. -

b) PLAN DE PAGO HASTA 12 (DOCE) CUOTAS:
Bonificación: el 80% de los intereses.-

c) PLAN DE PAGo HASTA 18 (DrEcIocHO) cUoTAS:
Bonificación: eI 70% de los intereses.-

d) PLAN DE PAGO IIASTA 24 (VEINTICUATRO) CUOTAS:
Bonificación: eI 60% de los intereses.-

Art.7e) .- A partir deI momento del acogimiento aI Plan de
Regularización ofreci-do, eI contribuyente no deberá cder en atrasos
respecto a los vencimientos actuales del concepto por el cual ha
sido beneficiado con eI plan de regularización, bajo pena de perder
eI beneficio otorgado.-

Art.8e).- A partir de la puesta en vigencia de l-a presente
Ordenanza, queda derogada la Ordenanza Ne 877/2OO2.-

Art.9a).- COMUNIQUESE, publiquese, dése al Registro Municipal- y
archívese. -

Dado en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Hujnca Rena¡lcó en
Sesión Ordinaria de fecha dos de junio del año dos rnil cuatro.-

ATt.59).- ESTABLECESE LA VIGENCIA dcl PLAN
DEUDAS MUNICfPALES, por un término de sesenta
la fecha de promulgación de Ia Ordenanza.-

DE REGULARIZACION DE
(60) dias a partir de

. FERNANDO LUIS SUAREZ
Presidente

H. CONCEJO DELIBERANTE
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OPTO. OENENAL ROCA . PROV. OE COROOBA

ORDENANZA N9 923/2OO{

VISTO:
EI Desfile Cfvico organizado por esta Municipalidad coñ motivo

de Ia celebración del Dfa de Ia Bandera Nacional, eI próximo Domingo
20 de junio de 2oO4¡ y

CONSIDERANDO:
Que dicho acto prevé la presencia de Autoridades,

Fuerzas Vivas y desfiie de cenlros nducativos de todos los niveles,
además de distintas adhesiones de instituciones de Ia Comunidad
Huinquense. -

Que dicha reunión pública ha de efectuarse en eI sector
donde se encuentra emplazado el Edificio Municipal y Plaza San
Martfn, con utilización de Ia Vfa Pública dado eI n(tmero de personas
que se han de convocar a dicho acto.-

Que asimismo, €D horas de Ia tarde, €1 t'tunicipio de
Huinca Renancó ha previsto la realización de festejos de
esparcimiento y recreo de público en general en eI sector Plaza
Argentina, que es de amplia concurrencia peatonal y vehicular.-

Que en ambos casos, corresponde aI Municipio velar por
Ia seguridad,de transeúntes para una realización en eI clima que Ia
celebración merecer por Io que ,se prioriza este aspecto
requiriéndose el cierre aI tránsito vehicular de carácter temporario
para facilitar Ia realización de los actos previstos, de Ias calles
aledañas a dichos lugares.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.10).- ESTABLECESE eI cierre temporal aI tránsito vehicular para
facilitar Ia normal realización de los festejos conmemorativos del
DIA DE LA BANDERA NACIONAL 20 DE JUNIO, organizados por 1a
Municipalidad de Huinca Renancó, eI dla DOI'{INGO 2O de JUNIO de'2004,
en las siguientes calles:
* De 09,30 horas a 13,00 horas:

DESFILE CIVICO (Plaza San Martfn):

a) Calle Laprida entre calles Juramento y 25 de Mayo.-
b) CaIIe Güemes entre calles Juramento y 25 de Mayo.-
c) Calle Pte. Perón entre calles Moreno y Belgrano.-
d) CaIIe Suipacha entre calles Moreno y Belgrano.-

* De 14, OO horas a l-9, O0 horas:

FESTEJOS RECREATIVOS (Plaza Argentina) :

a)
b)
c)

)

Calle Córdoba entre calles Formosa y Dr. Juan C. Blanco.-
Cal1e Formosa entre calles Córdoba y Santa Fe.-
Calle Dr. Juan C. Blanco entre calles Córdoba y Santa Fe.-
CaIIe Santa Fe -,media calzada - entre calles Formosa y Dr. Juan
C. Blanco.-

lI. FEBNANDO LUIS SUAREZ
PFESIOENTE

H CONCEJC DILIET ANTE
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Art.Zs).- DESE COPIA y NOTIFIQUESE Ia presente Ordenanza, a Cuerpo
de Inspectores Municipales, Policfa de Ia Provincia de'Córdoba
Distrito Huinca Renancó, Cuerpo de Bomberos Voluntarios y medios de
difusión locales. -
Art.3a).- COMUNIQUESE, publfquese, dése al registro Municipal y
archfvese. -

Dado en SaIa del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión ordinaria de fecha dieciséis de junio de dos mil cuatro.-

Secre
Ia Quevedo
.c.D.

faG DR. FERNANDO I,UIs SUAREZ
Presidente

H. CONCEüO DELIBERANTE
H

promul.gad.a por Decreto tr[o 295/2OO* de fecha ].8 de Junio tle 2004.-
TtrNGIS POR ORDB}TAHZA EIGENr§.*
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OPTO. GENEfIAL fIOGA. PROV, OE CORDOBA

ORDENANZA NE 92{/2004

VISTO:
La necesidad de aplicar las sanciones que determinan las

Ordenanzas Municipales vigentes, eu€ cubren todos 1os aspectos de
Ia convivencia ciudadana, mediante eI proceso admi-nistrativo que
respeta 1a posibilidad de defensa det supuesto infractor y asegura
eI principio de legalidad insertando Ia actividad sancionadora de1
Municipio dentro del estado de derecho; y

CONSIDERANDO:
Que a los fines de Ia aplicación de l-a Ordenanza Ns

7O5/L997 se encuentra vacante el cargo de Juez de Fa1tas, elemento
necesario para eI proceso administrativo.-

Que hasta tanto se cubra eI cargo mencionado de acuerdo
aI método previsto en la indicada Ordenanza, surge Ia necesidad de
que tal función sea ejecutada por eI Sr. Intendente Municipal de Ia
Ciudad de Huinca Renancó de manera provisoria y supletoria, sin que
e1lo signifique vulnerar e1 principio de legalidad y de debido
proceso. -
POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE LA CIUDAD DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art. l-e) .- DESIGNASE para las funciones de JUEZ DE FALTAS
ADMINISTRATIVO MUNICIPAL aI ST. INTENDENTE MUNICIPAL DE LA CIUDAD
DE HUINCA RENANCO Dr. OSCAR ELIAS MARfO SALIBA , de manera
provisoria y hasta tanto fuere designado por concurso de
antecedentes eI titular del mencionado carqo, según disposiciones
de Ia Ordenanza Ne 705/]-997.-

Art.2e) .- EI Sr. Intendente Municipal en ejercicio de Io anterior,
tendrá 1as mismas prerrogativas, funciones, responsabilidades y
potestades establecidas para eI Juez de Faltas y sus falIos tendrán-Ia misma fuerza y valor lurídico que los faltados por éste.-

Art.3e).- COMUNIQUESE, publiquese, dése aI Registro Municipal y
archÍvese. -
Dado en SaIa de1 Honorable Concejo Del-iberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha treinta de junj-o del- año dos mil cuatro.-
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Secretar .c.D.
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Promulgad,a por Decreto No 321/2OO1 tLe Echa 02
TBNOTS POR OBDENANZA VIGEN1E..

FERNANDO IJUIS SUAREZ
Presidente
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Dado en Sala del
Huinca Renancó en
de1 mil cuatro.-

Honorable Concejo Deliberante
sesión Ordina.ria de fecha siete

ORDENANZA N9 925l2004

VISTO:
La necesidad de desmalezado de un sector del predio municipal

denominado Zona de Lagunas Estabilizadoras obra Red Colectora de
Desagues Cloacales para Huinca Renancó, ubicado hacia eI sector Este
de nuestra Ciudadr. y

CONSIDERANDO:
Que dicha zona de jurisdicción municipal debe

encontrarse en perfectas condiciones de limpieza, por cuanto afectaaI medio ambiente e higiene púbIica.-
La factibilidad de lograr tal objetivo en una forma

rápida y sin erogaciones para eI Municipio, en atención a que dicha
zona cuenta con abundante vegetación natural.-

Que 1a propuesta consiste en el arrendamiento de1 predio
mencionado a Ios fines de que con su uso se mantenga en forma
ordenada y libre de malezas, con una contraprestación éconómica aIMunicipio por tal uso.-

Que la factibilidad de arrendamiento se extiende por
término de tres perfodos anuales, motivo por e] cual es necesaiio
Ia aprobación de parte del H. Concejo Deliberante para que dichacontratación tenga los efectos legales y adminiétrativos
correspondientes. -
POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCTONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1a).- AUTORIZASE aI Departamento Ejecutivo Municipal de Huinca
Renancó al- desmalezado de un sector de1 predi-o municipal denominado
Zona de Lagunas Estabilizadoras Obra Red Colectora de Desagües
cl-oacales de Huinca Renancó, por una superficie de 30 has y o.eoometros cuadrados, perteneciente a1 Lote rrArr propiedad ae estaMunicipalidad de Huinca Renancó.-

Art.2e) . - EFECTUESE la mencionada tarea AUTORIZANDO la suscripción
de un Contrato de Locación de Inmueble por el término de UN (1j Año
con el- productor agropecuarlo Sr. PERASSI, RaúI pedro Santiago - DNf
Ne l-0.584.594 - dorniciliado en calle Córdoba No :-72 d,e esta Ciudad,
cuyo valor de arrendamiento se fija en un equivalente a kilogramos
de novi11o, documento que forma parte de 1a presente ordenanzá como
Anexo I.-
Art.3a).- DISPONESE QUE el Contrato de Arrendamiento a suscribirse
contemple una c1áusul-a donde el- Municipio de Huinca Renancó deslinde
responsabil-idades por eventuales daños suf ridos en Ios an j-males
debido a contaminación proveniente de Lagunas Estabilj-zadoras deLiquidos cloacal-es y de residuos depositados en er área.-

4rt.4e).- El ingreso producido de r-a autorización otorgada, s€imputará a Ia Partida Presupuestaria l--1-2-05 SUBVENCIONES,
DONACTONES Y LEGADOS - de1 presupuesto de Gastos vigente.-
Art.5o).- coMUNrQUEsE, publíquese, dése ar Registro Municipar y
archÍvese. -
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ANEXO I - ORDENANZA N9 92512004

CONTRATO DE LOCACTON DE INMUEBLE

Entre la Municipalidad de Huinca Renancó, representada en este
acto por el Sr. Intendente Municipal Dr. Oscar Elias M. Saliba por
una parte y por ra otra el- sr. perassi, Raúr pedro santiago DNr
Ne l-0.584.594 - con domicilio en esta Ciudad call-e Córdoba Ns L7Z,
se conviene l-a suscripción del siguiente Contrato de Locación de
Inmuebl-e, eI cual se regirá por todas y cada una de las siguientes
c1áusulas:
PRTMERA: La Municipalidad de Huinca Renancó, €D su carácter depropietaria deI predio denominado Lagunas Estabil-izadoras de la Obra
Red Colectora de Desagues Cl-oacales, conocido con el- nombre de rrzona
de piletonesrr de dicha obra, denominado catastralmente como: LOTErrArr, cuyas medidas son: aI Norte, 1-.292 mts; aI Oeste L375 mts; aI
sur 835 rnts y ar este linea quebrada 2oo mts por un lado, 5oo mts
luego y l-.165 mts por otro, superficie total del Lote A L6g has.
4.532 mts2 estima prioritario eI desmalezado completo de una
superficie por razones de higiene y salubridad, ubicada al- Sudoeste
(so) de dicho lugar, eI cual se conforma de Ia siguiente manera:
franja de Ia superficie anteriormente descripta, ubicado aI S.o.,
cuyas medidas aproximadas son: 330 metros aI Norte y sur, por 950
metros ar Este y oeste, totalizando una superficie de: 30 hs y 6.800
metros cuadrados.-
SEGUNDA: La Municipalidad de Huinca Renancó en carácter de LOCADORA,
ARRTENDA el predio mencionado en la cláusul-a primera, dr sr.
PERASSI, RAUL PEDRO SANTIAGO quien pasa a tener carácter de
LOcATARfo y a exclusiva responsabi-1idad, destinará dicha superficie
a pastaje de animal-es de su propiedad, facilitando de esta amanera
eI desmalezado de1 predio arrendado.-
TERCERA: Se establece un i-mporte en concepto de alqui-Ier, eI cual-
asciende a la suma anual. equivalente a 1a cantidad de 1,.250 (miI
doscientos cincuenta) kirogramos de novirlo de 4ot-42o kgrs. ($
2,1-o) que efectuará aI Municipio de Huinca Renancó en dos (2) pagos
semestrales, completando dicho importe.-
CUARTA: El presente Contrato de Locación tendrá vigencia desde el-
mes de de 20o4 y por término de un (1) año, pudiendo renovarse
si existe voruntad de ambas partes o necesidad de efectuarro.-

Por cualquier cuestión quen pudiere derivarse del presente
Contrato, se establece 1a jurisdicción de los Tribunales ordinarios
de Ia Ciudad de Huinca Renancó, fijando ambas partes los respectivos
domicilios consignado aI comienzo. Se firman para constancia, cuatro
ejemplares de un mismo tenor y efecto en Huinca Renancó, Córd.oba,
a dias de1 mes de julio del año dos mil cuatro.-
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Anexo I- ORDENAN z,A925t2004

CONTRA O DE ARREND RURAL

Entre la municipalidad de Huinca Renancó, representada en este acto por el
Sr.Intendente Municipal, Dr. OSCAR ELIAS M. SALIBA, domiciliado en Laprida y
Suipacha de Huinca Renancó, por una parte y por la otra el ST.PERASSI RAUL PEDRO
SANTIAGO, D.N.I. 10.584.594, con domicilio en calle Córdoba 172 de Huinca
Renancó, convienen celebrar el siguiente contrato de arrendamiento rural, el que se
:ncontrará sujeto a las siguientes cláusulas:

PRIMERA: La Municipalidad, - en su caracter de propietaria del predio denominado
Lagunas Estabilizadoras de la Obra Red Colectora de Servicios Cloacales, conocido con
el nombre de "zona de piletones" de dicha obra, catastralmente denominado como:
LoteA, cuyas medidas son: al N.1292 mts, al O: 1.375 mts., al S:835 rnts y al E:linea
quebfada 200 mts por Un lado,500 mts luego y 1165 mts por otro, supérficie total del
lote A: 169 has.4532 mts2 ubicada al sudoeste de dicho lugar, conformado por: franja
de la superficie anteriormente descripta, ubicado al SO cuyas medidas aproximadas son:
330 mts.al N y S, por 950 mts.al E y O, totalizando una superficie de 30 has.y 6.800
mtsZ, - estima prioritario el desmalezado completo de la superficie por razones de
higiene y salubridad.--------

SEGTINDA: La Municipalidad de Huinca Renancó en su caracter de Arrendadora, da en
Iocación el predio anteriormente señalado al ST.RAUL PEDRO SANTIAGO PERASSI,
quien pasará a denominarse "el Arrendatario", y a su exclusiva responsabilidad,
destinandolo a pastaje de animales de su propiedad, facilitando de ésta manera el
desmalezamiento del predio arrendado

TERCERA: El importe del arrendamiento se establece en la cantidad de 1.250
kilogramos de novillo de 401-420 kgrs. anuales, que el arrendatario abonará en dos
pagos semestrales al Municipio de Huinca Renancó, realizandose el pago del primer
semestre en este acto, teniendoselo por recibido en tiempo y forma por parte de la
Municipalidad.- Que para los cálculos se tomará como base el precio del kilogramo de
novillo estipulado, publicado por el diario La Nación, promedio del mes inmediato
anterior a realizarse el pago

CUARTA: El presente contrato se fija en principio por el plazo de un año ( 1 Año),
desde el I de julio de2.004 al I de Julio de 2.005, pudiendo renovarse si existe voluntad



de ambas partes o necesidad de efectuarlo.- El Sr.Perassi, pasados seis primeros meses
del arrendamiento, y paru el caso de inundación que imposibilite siquiera pastaje de
animales, podrá rescindir el presente contrato, notificando al Municipio por medio
fehaciente, con no menos de un mes de anticipación.---------

Ante cualquier divergencia que surja entre las partes, estas se someten a la jurisdicción
ordinaria de los Tribunales de Huinca Renancó, fijando los domicilios en los arriba
indicados.-
DE, CONFORMIDAD se firman dos ejemplares de un mismo tenor y efecto, en la
liudad de Huinca Renancó, a los 30 días del mes de julio de dos mil cuatro

)
(

7

oo
Dr. 0SCAB EtIAS M. SAtt¡A

INTENDENTE MUIIICIPAL
r-rut¡¡cl nex¡ilcó
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DE
HUINCA RENANCO

DPTO. GENERAL ROCA- PROV. DE CÓRDOBA

oRpENANZA Ne 92612O04

VISTO:
La situación económico-social que afecta a1 conjunto de Ia

sociedad y fundamentalmente a quienes tienen inqresos fijos y han
sufrido ef efecto del deterioró aet salario real que ha impactado
fundamentalmente sobre eI costo de 1a canasta familiar; y

CONSIDERANDO:
eue en esta situación asi definida se encuentra el

personal vinculado laboralmente a este Municipio'-
eue este hecho sumado at impacto inflacionario producido

fundamentalmente en los primeros mesés del corriente Ejercicio,
produjo un real agravamiento en Ia situación económica de 1os grupos
familiares del personal municipal.-

eue ante esta circunstancia es prudente y aconsejable
autorizar eI otorgTamiento de un paliativo a taI situación sin
perjuicio de otras recomposiciones y/o formas de otorgamiento de 1as
mismas. -

eue en tal sentido es posible establ-ecer un sistema de
Benef icios Social-es que benef icie a qu j-enes están vinculados
laboratmente a este Municipio, entendiendo por tal concepto 1o
definido en eI Decreto Nacional Ns 3331 93.-

Que l_a instrumentación de estos Beneficios sociales
pueden realizárse mediante 1a provisión a cada agente municipal de
vafes o bonos con importes fijos nominales bajo cumplimiento de
requisitos por parte de los cornercios que 1o atiendan.-

oue debe velarse por Ia practicidad y simpleza d?I
seguimiento áe tal-es beneficios sociales en aras de l-a transparencia
del- sistema que se aPlica.-

Que eI -beneficio implantado no qenera una obligación
permanente para eI Municipio, que deberá proveer con recursos
üenuinos sú atención y que en ningún caso podrá generar
endeudamiento. -
POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1a) . - AUTORIZASE aI Departamento Ejecutivo Municipal a

establecer un sistema de Beneficios Social-es con alcances
conceptuales definidos en el- Decreto Na 333/93 y destinado a atender
necesidades básicas deI personal vinculado Iaboralmente a1 Municipio
de Hui-nca Renancó. -

,.,,ili,, ro /, h" Z1*.r¡ 9Á /:/¿. r.' r, r",

Art.2e).- DISPONGASE que e1 otorgamiento de dichos beneficios
sociatás, estará sujeto a Ia disponibilidad de recursos genuinos de1
t"tunicipiá, sin posinilidad que los mismos se satisfagan por via de
endeudámiento. En taI sentido eI Departamento Ejecutivo está
facultado a suspender transitoria o definitivamente tales
beneficios, si se ctnfiguraran en eI futuro dificultades financieras
insalvables para eI Mun-icipio y bajo el requisito gug los beneficios
implementado-s no importan una desátención a Ia satisfacción de los
se-rvicios originaiios previstos presupuestariamente por e1
Munici-pio. -I

d

Art.3e) . DISPONGASE que los costos de fos beneficios sociales
implementados se imputarán a Ia Partida Presupuestaria l--3-05-02-3-
o7

DFr_iBfn^rlTE

RE¿

S SOCIALES deI Presupuesto Municipal Ejercicio
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Art.4e).- EI Departamento Ejecutivo Municipal queda facultado para
reglamentar y fijar ta fecha de inicio del presente régimen de
beñeficios sociales y establecer Ios mecanismos necesarios que
posibiliten l-a implernentación del- sistema propuesto.-

Art.5e).- COMUNIQUESE, dése a1 Registro Municipal y archivese.-

Dado en SaIa de1 Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha veintiocho de jutio del año dos mil
cuatro. -

María GraC e Ia Quevedo S SUAREZ
Secretaria H.C.D.

/

idente
. CONCEJO DELIBERANTE

Promulgada Bor Decreto lts 385/2OO1 de fecha 30 de Julio de 2004.-
I]IN(TS$ POA OAD§§A}{IA YTGEIITE.*



2) VALES AL,IMENTAIUOS ( LEY 24.700)

It

r Se derogan los Dtos. 771t96, 848/96 y't49t96 (Modilicacioncs sobre De¡relicios

.sociales en el ntes rle Julio dc 1996).

r Agrega el art. 103 bis a la Ley 20.744 (Ley de Co¡rtrato de 'l'rabajo), el que del"i¡re

colno Beneficios Sociales, no remunerativos, a las siguientes prestaciones:

a- Los Servicios cle contedor de la empresa.

b- Los vales de Ahrruerzo, lrasta un tope rnáxirrlo por día de trabajo.

c- Los Vales Alirnentarios y las Canastas de Alilnentos otorgados a través de Empresas

trabilitatlas por la at¡toridad cle aplicación, hasta un tope nráxinto de un 2OoA ¡Je la

renruneración t¡ruta tle cada trabajador cotnprend¡do en convenio colectivo de trabajo.

d- Reintegros de gastos de ¡nedicarnentos y gastos nrédicos y odorrtológictls

tlel trabaja«lor
e- Provisiórr dc ropa de trabajo.
f- Reintegros rlocur¡re¡rtados de gasto.s de guarderia ylo sala ¡naterttal, que utilicen los

trabajadores con lrijos dc hasta 6 años de edad cuando la empresa no colttare cotl esas

ir¡stalaciones.

g- Provisión dc i¡tiles escolarcs y gtrardapolvos para los hijos del trabajador, otorgatlos
nl inicio del periodo escolar.

h- Pago docu:nentarlo de cursos o seminarios de ca¡lacitación o especialización.
i- Pago «le gastos de sepelio de fa¡niliares a cargo del trabajador debidanreltte docu-

r¡rentados.

* Modifica el art.l05 de la tcy 20.744: Las prestaciones complenrentarias, en dinero o

especie, inlegran la rerr¡uncración, excepto:
a- Los Retiros de Socios Gerentes de S.R.L.
b- Reintegros de gaslos sin corn¡lrobantes por uso de auto¡nóvil de la etnpresa o del

empleado.
I

i Agrega el art. 223 a la Ley 20.744: Las com¡rensaciones por suspensio¡les de la

¡rrcstación laboral por falta o disrninución de trabajo, no ilnputables al empleador o

It¡erz.a nrayor debidanrente corrrprobada y hornologadas por la autoridad de aplicación, se

considcrarán no remurrerativas. Sólo tributarán las corrtril¡uciones por Obra Social.

* Eslabléccse un co¡rtril¡ución del 14% (a cargo del enrpleador) sobre los ntontos

abonados a los trabajatlores en vales alimentarios o cajas de alinrentos expedidos por

empresas autorizadas al efecto por el Ministerio de Trabajo y Seguridad Social de la
Nación.

(J.'I - fi6 ,-



DE
HUINCA RENANCÓ

DPTO. GENERAL ROCA - PROV. DE CÓRDOBA

ORDENANZA NO 9271 2004,.

VISTO:
Que en el espacio urbano de Huinca Renancó, la movilidad del tránsito debe ser

permanentemente controlada, principalmente en las áreas comerciales y atendiendo
fundamentalmente a la fluidez de la circulación y la seguridad de Ias personas; y

CONSIDERANDO:
Que es necesario dar agilidad al tránsito, propendiendo al

aprovechamiento integral de las vías de circulación y teniendo en cuenta que numerosos
vehículos realizan sus tareas de carga y descarga de mercaderías en la zona céntrica de la
ciudad, es que se deben restringir los horarios y las áreas, como así también regular la
circulación de vehículos de gran porte los días sábados, domingos y feriados.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- ESTABLÉCESE que queda absolutamente prohibido en las calles del Municipio y
especialmente dentro del perímetro pavimentado:

1 - Circular a pie empujando un vehículo (Bicicleta, moto, etc.) a contramano.-
2 - El tránsito de camiones para ganado vacíos y sucios.-
3 - El paseo de los camiones chasis en el Área de Aplicación determinado en elArt.3o) de la
presente Ordenanza los días sábados, domingos y feriados.-

Art.2o).- Reemplácese el Art.33o) de la Ordenanza No 82/1980 por el siguiente

' Art.33o).- Establécese el siguiente horario de carga y descarga de mercaderías para
camiones semi remolque, camiones con acoplado y todo vehículo de gran porte:

Desde el 10 de noviembre al 31 de marzo de cada año:
. De 6:00 horas a 8:00 horas
o De 14:00 horas a 16:00 horas
o Y de 21:00 horas a 00:00 horas.-

Desde el 1o de abril al 31 de octubre de cada año:
o De 6:00 horas a 8:00 horas
. DE 13:30 horas a 15.00 horas
o Y de 21:00 horas a 00:00 horas.-

Art.3o).- Delimitase la siguiente Área de Aplicación

Zona centro: entre calles Reconquista - H. lrigoyen al Norte
San Lorenzo - Tucumán al Sur
Alem al Oeste
Y Santa Cruz al Este.-

,,,7á), 
" 

r,., /, é''{), *r, 9}, 1¡'á u,,,, t,

Zona Barrio Norte. entre calles Austria - Balboa al Norte
Italia - Pizar¡o al Sur
Paraguay al Oeste
Y Aragón al Este.-
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DE
HUINCA RENANCÓ

DPTO. GENERAL ROCA - PROV. DE CÓRDOBA

ill:0rd.92712004

Las Vías de Acceso en toda su extensión: Juan B. Justo - San Martín de Norte a Sur
Y Córdoba - 25 de Mayo de Este a Oeste.-

Art.4o).- Las infracciones a la presente Ordenanza serán penadas de conformidad a lo
dispuesto por Ordenanza No 82/1980 y su modificatoria No 558/1993, Art.2o), punto 3.
Sección "Multas y Penalidades".-

Art.5o).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

Dado en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria
de fecha cuatro de agosto de dos mil cuatro.-

, |%),", o l, Á' 
({i 

n "v;" 9) /,á rn,, r^

tvtíria Qu
- H.C.D

DO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

.i
I
l.

'Dr]:

l;r

Promulgaüa por }ecreto 1{o 402/2004 de fecha 05 ü.e agoeto üe 2004.-
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oRpENANZA Ne 928/2004

VISTO:
EI vencimiento de1 plazo de sesenta (60) dias acordado por e1

Art. 5a) de la ordenanza Ne 922/2OO4 promulgada Por Decreto Ne

269/2004 de fecha 03 de junio de 2004, como vigenci-a de1 PLAN DE

REGULARTZACTON DE DEUDAS MUNICIPALES según las opciones de pago
indicadas en Ia mencionada norma Iega1; y

CONSIDERANDO:
eue existen contribuyentes que manifiestan su voluntad

expresa de regularizar su situación contributiva con el Municipio,
pero que por iazones de orden socioeconómico que se pueden estimar
óono átenái5les dadas sus especiales caracteristicas, les resulta
muy dificultoso - por no decir imposible - acceder aI más extendido
p1án de pago en tuotas, o bien vislumbran Ia irnposibilidad de
mantener iegularmente e1 pago de las cuotas mensuales que tomaren,
dando por peraido toda opoitunidad de cancelación por discontinuidad
en sus pagos.-

eue ante l-a cantidad de estas situaciones que se han
podj-do detectar, producto de Ia presentación espontánea y voluntaria
áe dichos contribuyentes, es que en función de esa voluntad de pago,
se debe contamplar Ia posibilidad de concertar otro tipo de planes
cancelatorios mediante acuerdos de orden particular con los
contribuyentes que estén dispuestos a e1Lo, €n l-as condiciones en
que ,os mism";,:"i::"r?=::": 

i.1ir""1"""""L1?'.";'=1? =i"=nj""t11xx,,*"."
documentados en su fase previa para una acreditación conforme aI
sentido y objeto de Ia presenta Ordenanza, todo Lo cual podrá y
deberá qüeaar a disposiciOn del Honorable Concejo Deliberante y en
caso de ser requerido por el mismo.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.l-a).- MODIFICASE Ia Ordenanza No 922/2OO4 autorizando al D.E.M.
de Huinca Renancó a realizar acuerdos particulares con aquellos
contribuyentes que dadas sus caracterÍsticas socioeconómicas, f,o
hayan podido acceder por sus i-ngresos, a 1os planes de pago de
negufaiización de Deudas que se ofrecieron por Ia mencionada
Ordenanza. -
Art.2e).- Serán condiciones fundamentales para acceder a este tipo
de acuerdo particular de pago, las siguientes:

1) presentación de Declaración Jurada (gestionada ante autoridad
po1iciaI, certificado emitido por Contador Público, o bien informe
socioeconómico y ambiental suscripto por Trabajador Social) donde
el peticionante da cuenta de su condición socioeconómica actual,
ingresos, recursos, vivienda, etc. ) . -

2) Conformación de un informe sobre Ia situación del- solicitante a
del- mismo, Por Parte delos fines de determinar Ia situación

icipio. -

) Suscri rdo pertinente entre ambas partes, eD el
co de

AREZ
; IE
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ia Graciela Quevedo
Secretaria H.C.D.
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Art.3e).- La documentación que se actuare quedará a disposición del
Honorabfe Concejo Deliberante cuando éste 1o requiera, vale decir:
informes especiales sobre situaciones de orden particular, planes
acordados, informes generales de acuerdos loqrados, y toda otra
solicitud que del- mismo se produjere a los efectos de asegurar
transparencia e información de dichos actos adminj-strativos.-

Art.4e).- COMUNIQUESE, publiquese, dése al Registro Municipal y
archivese. -

Dado en SaIa de1 Honorable Concejo De}iberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha once de agosto de dos mil- cuatro.-

'\" \
DE

r:

{-) Ír
'f

r
o
,z I

DR.

H

LUIS SUAREZ
Presidente

CONCEJO DELIBERANTE

I

Pronulgaüa por &créto Ho 1L5/2AA* *e f,eeha 13 0e agosto f,e 2Oa1,-
fH§*.l §S P011 0RDEI{11{U"{ Yf C'81{fE. *
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HUINCA RENANCÓ
Dpro. GENERAL RocA - pRov. DE cóRDoBA

oRDENANZA No 929/ 2004.-

VISTO:
El programa de ampliación del financiamiento definitivo otorgado por la Dirección

Provincial de la Vivienda para la finalización de la construcción de la Obra 49 Viviendas -
Operatoria Familia Propietaria - Casa Propia - que construye por administración esta
Municipalidad; y

CONS¡DERANDO:
Que pese a las sucesivas ampliaciones de financiamiento oportunamente

acordadas, la Obra 49 Viviendas, quedó pendiente de finalización por diversos motivos, por
lo que a efectos de dar término a las obras de manera definitiva, la Dirección de Vivienda ha
rcsuelto habilitar un fondo específico.-

Que por esta razón se hace necesario conceder la autorización pertinente
al Sr. Intendente Municipal a los fines de suscribir el Contrato de Ampliación del
Financiamiento otorgado, para terminar la construcción de las viviendas mencionadas, por el
monto de PESOS TRES MIL QUINIENTOS ($ 3.500.-) cada una, lo que hace un total de
PESOS CTENTO SETENTA y UN MtL QUTNTENTOS ($ rzr.s00.-).-

POR ELLO

EL HONORABLE GqNCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- AUTORIZASE al INTENDENTE MUNICIPAL DE HUINCA RENANCO a suscribir con
la Dirección Provincial de la Vivienda, el financiamiento para la terminación de la Obra: 49
Viviendas - Operatoria Familia Propietaria - Casa Propia - que construye este Municipio por
administración - por la suma total de PESOS CIENTO SETENTA Y UN MIL QUINIENTOS ($
171.500,00), más los intereses y gastos que demande Ia financiación.-

Art.2o).- COMPROMETENSE los fondos provenientes de la Coparticipación lmpositiva
Provincial, como garantía del cumplimiento del contrato mencionado y de amortización del
financiamiento otorgado en consecuencia.-

Art.3o).- Para hacer efectiva la garantía dispuesta por el artículo anterior, AUTORIZASE al Sr.
lntendente Municipal a otorgar poder especial a favor de la Contaduría General de !a
provincia a fin de que a pedido de la Dirección Províncial de la Vivienda proceda a retener de
los fondos coparticipables los montos necesarios hasta cubrir la suma comprometida.-

Art.4o).- Sin perjuicio de lo dispuesto en el Art. 1o), el D.E.M. queda facultado para suscribir
los contratos y demás documentación que fuera menester a fin de dar cumplimiento a la
presente Ordenanza.-

Art.5o).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria
de fecha quince de septiembre de dos mil cuatro.-

María
Secretaria - H.C.D

Promulgada por Decreto No +

D IS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante

rM{GA ffi ?OR OR}EN"AI{IIA YIGE}TTN . -
de f eeha 20 de mptiembre de 2004.-
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HUTNcA Rr¡¡n¡¡có
Dpro. cENERAL RocA- pRov. DE cóRooee

oRDENANZA No 930/2004.-

VISTO.

Las Ordenanzas Nos: 825/2000; 865/2001; 86712001 Y 88112002, referidas a la
construcción de la Obra: 49 Viviendas - Operatoria Familia Propietaria - Casa Propia -
autorizando su construcción por vía administrativa municipa! y respectivas ampliaciones de
financiamiento; y

CONSIDERANDO

Que los costos de las viviendas en construcción se han elevado
considerablemente según Cómputo de Materiales y Mano de Obra a la fecha 07-09-2004
de la Dirección Técnica de Obra.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- AUTORIZASE el incremento del saldo de integración de las viviendas construidas
y a construirse a través de la Dirección Provincial de la Vivienda - Obra: 49 Viviendas -
Operatoria Programa Familia Propietaria - Casa Propia - en la suma de PESOS CINCO
MIL ($ 5.ooo,oo).-

Art.2o).- El importe proviene del costo total de obra de Pesos Setecientos Diez Mil
Cincuenta y Uno con Trece Centavos ($ 710.051,13), de los cuales la Dirección Provincial
de la Vivienda financia Pesos cuatrocientos Sesenta y Cinco Mil Quinientos Cincuenta y
Cuatro con Veintinueve Centavos ($ 465.554,29) Y los Adjudicatarios aportarán Pesos
Doscientos Cuarenta y Cinco Mil ($ 245.000,00).-

Art.3o).- ADJUNTASE como Anexo I -Planilla de Cómputo de Materiales y Mano de Obra
elaborado por el lng. civil Miguel Jorge Lacunza, Director y Representante Técnico de la
Obra.-

Art.4o).- NOTIFIQUESE a los Adjudicatarios y ESTABLEZCASE la forma de pago y
financiación.-

Art.50).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión
Ordinaria de fecha quince de septiembre de dos mil cuatro.-

G Quevedo Dr Do IUIS SUÁREZ
H.C.D Presidente

H. Concejo Deliberante
.ffecha 2O de septiembre de 2004.-d.a por Deereto No + QO
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SALDO DISPONIBLE BARRIO 49 VIVIENDAS AL 07-09-04

FONDOS A REIVIITIR POR LA DIRECCION VIVIENDA :

CERTIFICADOS NO 16 Y 17

ADICIONALES POR MAYORES COSTOS

TOTAL FONDOS DISPONIBLES

PRESUPUESTO TERIVII NACION VIVI ENDA

FONDOS DISPONIBLES

IVIONTO FALTANTE

CONSTRUCCION DE 49 VIVIENDAS DE 2D EN HUINCA RENANCO
ESTADO FINANCIERO DE LA OBRA AL 07 DE SEPTIEMBRE DEL 2OO4

$ 135 546,34

$ 158.507,95

$ 171.500,00

$ 465.554,29

$ 710.551,88

$ 46s.554,2e
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PRESUPUESTO TERMINACION 49 VIVIENDAS
FECHA:07-09-04

CONTRAPISO p/casa 59m2
cemento EJ 245 bolsas $ 17,50 $ 4.287,50
arena gruesa 2,5 125 m3 $ 30,00 $ 3.750,00
Sub{otal mater¡ales $ 8.037,50
l\ilano de obra 2891 m2 $ s,00 $ f 4.455,00
Total $ 22.492,50

PISO plcasa 59 m2
ceram¡ca 59 2891 m2 $ 13,50 $ 39.028,50
pegamento p/ceramica ó 392 bolsas $ 13,20 $ 5.174,40
ZOCAIOS 56 300 m2 $ 12,90 $ 3.870,00
Sub-total mater¡ales $ 48.072,90
Mano de obra 3281 m2 $ 6,00 $ 19.686,00 $ 67.758,90
Total

REVOQUE CIELORRASO p/casa 59 m2
cemento 7 343 bolsas s 17,50 $ 6.002,50
cal I 441 bolsas $ s,20
arena fina 0,5 24,5 m3 $ 37,00

20$ 2.293
$ s06,50

arena gruesa 1,5 73,5 m3 $ 3o,oo $ 2.205,00
Materiales $ 11.407,20
lVlano de obr¿r 2891 m2 $ 5,00 $ 14.455,00
Total $ 25.862,20
Ejecutado $ 2.586,220
A ejecutar $ 23.275,98

REVOQUE INTERIOR p/casa 183m2
cemento 10 490 bolsas s 17,s0 $ 8.575,00
cal 25 1225 bolsas $ 5,20 $ 6.370,00
arena fina 1,4 68 m3 $ 37,00 $ 2.516,00
arena gruesq 4,5 220,5 m3 $ 30,00 $ 6.615,00
Sub-total rnateriales $ 24.076,00
IVlano de obr¿r 8967 m2 $ 7,oo $ 62.769,00
Total $ 86.845,00
Ejecutado 25% $ 21.711,25
A ejecutar $ 65.133,75

ERICRy BAJO REVEST. MESADAREVOQUE EXT p/casa 120,37m2
cemento 15 735 bolsas $ 17,50 $ 12.862,50
cal 2A 980 bolsas $ s,20 $ 5.096,00
arena gruesa J 147 m3 $ 30,00 s 4.410,00
arena fina 1 49 m3 $ 37,00 $ 1 .813,00
hidrofugo 50 2450 Kg $ 1,00 $ 2.4s0,00
lVlateriales $ 26.631,50
Mano de obra 5880 m2 $ 8,00 $ 47.040,00
Total $ 73.671,50
Ejecutado 25% $ 18.417,88
A ejecutar $ 55.253,63

TERMINACION TECHO p/casa 63,50m2
tejas 63,5 31.11,5 m2 $ 17,00 $ 52.895,50
plavicon 2 98 Its $ 167,70 $ 16.434,60
Sub-total materiales $ 69.330,1u
Mano de obra 3112 m2 $ 1o,oo $ 31.120,00, ')

Total )/ /t $ 100.450,10
'//

CIELORRASO PASILLO Y BANO p/casa 4,50m2 ,/ /l
mach¡rnbre 1/2" 4.5 220.5 m2 $ . 7,50 751$

. ¡ i:ti ) Cl.l: iL
\) \; . ). ,:t-;i¡2
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clavadores no eliotti 1x2" 15 735 rnl $ o,9o $ 661,50
Ta Ju nta 13 637 ml $ 1,s0 $ 9ss,50
Clavos GI $ 100,00
Sub-tota I materiales $ 3.370,75
lVlano de Obra 49 viviend $ 25,00 $ 1.225,00
Total
TOTAL $ 4.595,75

PINTURA INTERIOR p&qqa 1B¡rn2
tura aJ 147 m2 $ 120,00 $ 17.640,00

otros-l AS GI $ 2.000,00Sub-total materiales $ 19.640,00
Mano de Obra 8967 m2 $ 2,50 $ 22.417,50
Total

42.057,50$

PCERAM ARED SE ocB.C NA-I

ceram¡ca 20 980 m2 $ 12,e0 $ 12.642,00
o ceiam¡ca c 4 A-7 wvtJqJ C le anI r J,¿v e 4 r)r^ r^\P I . vav,+v

Sub-total matenales $ 14.582,40
IVlano de Obra 980 m2 $ 6,00 $ 5.880,00
Total $ 20.462,40

BASE TANQUE
adobones 400 1 9600 Un $ 0,2e $ s.684,00
cemento 4 196 bolsas $ 17,50 $ 3.430,00
cal 13 637 bolsas $ 5,20 3.312,40$
arena rUESA 0,5 24,5 m3 $ 3o,oo $ 735,00
Sub-total materiales
Mano de Obre 49 vivíend $ 250,00

$ f 3.161,40
$ 12.250,00

Total $ 25.411,40
20o/oE $ 5.082,28Ae cutar $ 20.329,12

SIN ALACIONT ITSAN ARIA
cañosanitario4xll 2 aJ 147 canos $ 23,70 $ 3.483,90

ñcan ariosanit 63x3X ,2 2 9B CAñOS $ 19,70 $ 1.930,60
1 49 caños $ 11,90 $ s83,10

CA sanitario 50x3
caño sanitario 40x3

1 49 CANOS s 15,s0 $ 759,s0
luviarece o 1 49 Un $ 8,40 $ 411,60

o 1 49 Un $ e,gs $ 487,5s
camara ins ccton 1 49 Un $ 25,00 $ 1.225,00

a fuelle 1 4g Un $ 26,00 $ 1.274,00
otros

1 49 GI $ 9o,oo $ 4.410,00
camaras se 49 $ 2.989,00
Sub-total materiales $ 17.554,25
Mano de Obra 49 viviend $ 120,oo $ 5.880,00
Total

23.434,25,

EFACTOS SANITARIOS
inodoro

1 49 Un $ 52,00 $ 2.s48,00
bidet

1 49 Un $ 59,00 $ 2.891,00
lavalorio

1 ¿19 Un $ 35,00 $ 1.715,00
riferia lavatorio 1 49 Un $ 68,00 $ 3.332,00
riferia biet 1 49 Un $ 7s,oo $ 3.675,00
riferia ducha

1 +v I t-uil ñ?^^^9 / Y,UU ñaó7r^^.p J.o/ r,uu
ria cocina 1 49 Un $ 76,00 $ 3.724,00

sub-total materiales $ 2i.756,00
Mano de obra 49 viviend $ 100,00 $ 4.900,00
Total

§t -16.656,00

MESADA t/l)l mesada ran¡to 1 10x0,60 49 Un $ 150,00 $ 7.3
l mesada 1 60 c/bacha sim 49 Un $ 17s,00 r;$ 8

,i.
l¿l ¡r I

ilii
¡.46lJ¡
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p/casa 20m2

--+.



I

ffi
.. " 1:i;' .-r

.-' ,! 'r1 '., 
'

jl!*:*t;;iil,

J\lunici¡lalidad dc Huinca Ilcnancíl
l)r¡r:tt tanretrto (irncrll l{oel

l»rrrr irrei:r rlc ( iirrlollr
.l\'\r \r'. h l¡ ¡ n ca rc n il lt co. g(,\'. ir r.

'f'cl. 023J6-J{2{ llV1127 12 l'n (}2J36 {J2(¡I0

Sub-Total materiales $ 15.925,00
lVlano de Obra 9B mesad $ 30,00 $ 2.940,00
Total $ 18.865,00

INSTALACION DE AGUA
Materiales lnstalaciones (caños- 49 viviend $ 3s0,00 $ 1 7.1s0,00
codos-te- llaves-teflon etc.)
Mano de Obra 49 viviend $ 140,00 $ 6.860,00
Tanques de Agua 49 Un $ 130,00 $ 6.370,00
Total $ 30.380,00

INSTALACION ELECTRICA
caño corrugado 1 500 mts $ 0,38 $ s70,00
cable 2x2.5 3250 mts $ z,oo $ 6.500,00
caja rectangular 980 Un $ 1,10 $ 1 .078,00
llave 1 punto completa 392 Un $ 2,20 $ 862,40
llave 2 puntos 98 Un $ 3,7s $ 367,s0
toma corrienex 2 441 Un $ 2,s0 $ 1 .102,50
porta-lampara 441 Un S 1,60 $ 705,60
cajas para 4lermicas de ernbutir $ 7,30 $ 3s7,s0
llave termica bipolar 25H 98 Un $ 13,00 $ 1.274,00
instalacion medidor $ 69,00 $ 3.382,00
sub-total maleriales $ 16.199,50
mano de obra 49 viviend $ 2s0,00 $ 12.250,00
Total $ 28.449,50
Ejecutado 10% $ 2.463,40
A ejecutar $ 25.986,10

INSTALACION DE GAS
Llaves 112 clr>ampana 147 llaves $ 15,80 $ 2.322,60
caño de 1i2 1 +Y udt tu5 6 a^ itO +U,OJ ó , ^^¡ or.D I .YV t,OJ

caño de 3/4" 1 48 caños $ 52,s0 $ 2.s20,00
Llave de paso 3/4" s/campana 1 49 Un $ 19,50 $ 9ss,50
otros 49 GI $ 1 15,00 $ 5.635,00
Casilla Gas 49 $ 80,00 $ 3.920,00
Materiales I nstalacion $ 17.344,95
Calefon x 12 lts 49 $ 310,00 $ 15.190,00
Mano de Obra 49 viviend $ 100,00 $ 4.900,00
Total $ 37.434,95

ABERTURAS
puertas placas 147 0 $ 130,00 $ 19.1 10,00
Carpinteria Aluminio $ 26.215,00
Sub-total maleriales $ 45.325,00
Mano de Obra Aberturas interiores $ 5.880,00
Total $ 51.205,00

POZOS ABSORBENTES
lVlano de Obra o viviend $ 100,00 $ 600,00 $ 600,00

CONEXION A RED DE AGUA
Colocacion de caños y llaves $ 1.s00,00
Mano de Obra $ 500,00
Total $ 2.000,00

ALAMBRE PERIMETRAL
Alambre Romboidal x1,50 de alto 180 rollos $ 6s,00 $ 11.700,00
Postes 21 12x21 l2x 2, l0mts 424 postes $ 12,00 $ 5.088,00
Planchuela 1'll2x3l16 1272 $ 4,oo $ s.088,00 ,/)
Sub-Total Materiales $ 21.576,qV'
Mano de Obra $ 1.8ool0 /$ /23.676,}ht/ /fA
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VEREDA INTERtOR p/casa 19m2
CONTRAPISO 931 m2
cemento 145 bolsas $ 17,s0 $ 2.s37,50
cal 176 bolsas $ s,20 $ 915,20
arena gruesa 40 m3 $ 30,00 $ 1.200,00
granza 1-5 55 m3 $ 40,50 $ 2.227,50
ALISADO
cemento 170 bolsas $ 17,50 $ 2.975,00
arena gruesa 27 m3 $ 36,00 $ 972,00
arena f¡na 4 m3 $ 41,7s $ 167,00
Sub-Total materiales $ 10.994,20
A/ano de Obra 931 $ o,oo $ 5.586,00
Total $ 16.580,20

VEREDA MUNICIPAL 950 m2
CONTRAPISO
cemento 140 bolsas $ 17,50 $ 2.450,00
cal 190 bolsas $ 5,20 $ 988,00
arena gruesa 45 m3 $ 30,00 $ 1.350,00
granza 1-5 61 m3 $ 41,75 $ 2.s46,75
ALISADO
cerTlento 200 bolsas $ 17,s0 $ 3.s00,00
arena gruesa 36 m3 $ 30,00 $ 1.080,00
arena f¡na 7 fn3 $ 37,00 $ 2s9,00
Sub-Tolal Materiales $ 12.173,75
Mano de Obra 950 m2 $ 6,s0 $ 6.175,00
Total $ 18.348,75

DIRECC toN TEC NICA s/$ 1 01 9830 $ 13.576,00

TOTAL OBRA $ 710.551,88
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IVlaría Graciela Quevedo

Secretaria - H.C.D.

DE
HUINCA RENANCÓ

Dpro. GENERAL RocA - pRov. oe cónoogR

oRDENANZA No 931/2004.-

VISTO:
Que es necesar¡o establecer la base legal referida a la venta de adhesivos y

pegamentos a menores de edad en el Municipio de Huinca Renancó; y

CONSIDERANDO:
Que el tema constituye una materia a resolver en el conjunto de la

legislación vigente en el Municipio, dado que los riesgos latentes en este aspecto indican
procedente su urgente implementación en aras de una rápida y efie,az prevención en el
ámbito de los niños y jóvenes huinquenses.-

Que existe como referencia válida la Ley provincial No 7880/1990 del
Gobierno de la Provincia de Córdoba, que establece las normas a cumplir para la venta de
estos productos (conteniendo en su composición solvente tolueno y/o sus derivados) - (sus
destinatarios, comercios autorizados, normas de control, sanciones); como así también
expresa la invitación a los Municipios en el Art. 7o) - para que en dicho marco -, se adhieran a

la mencionada Ley, fijando sus propias formas de aplicación en los respectivas jurisdicciones
municipales.-

Que en nuestra Ciudad, es prudente atender este aspecto, estableciendo
las normas para su aplicación y las formas de implementarla a través de los sistemas de
control municipales.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- ADHIERESE el MUNICIPIO DE HUINCA RENANCO a la Ley Provincial No

788Ot1990 que reglamenta la VENTA DE PRODUCTOS DENOMINADOS PEGAMENTOS O
ADHESIVOS QUE CONTENGA EN SU COMPOSICION QUIMICA SOLVENTE TOLUENO
Y/O SUS DERIVADOS.-

Art.2o).- ESTABLECESE que la aplicación de dicha norma legal la efectuará el Municipio a
través de los sistemas de inspección y control correspondientes.-

Art.3o).- AUTORIZASE al Departamento Ejecutivo Municipal a reglamentar la aplicación y

todo otro tipo de sanción o particularidad que considere necesario, sin alterar el espíritu de la
norma legal establecida.-

Art.4o).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria
de fecha quince de septiembre de dos mil cuatro.-

Dr. F ISS UÁREZ
Presidente

. Concejo Deliberante

?romulgada por Iecre'bo N
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TqNGASE POiT OR}TTIA}TSA YIMIITE.-
004 de f eeha 20 de se¡:tiembre de 2004.-
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DE
HUINCA RENANCÓ

DPfo. GENERAL RocA. PRoV. DE cÓRooBA

oRDENANZA N" 932/2004.-

VISTO:
La cultura tributaria y el buen cumplimiento de parte de numerosos contribuyentes

de esta ciudad de Huinca Renancó; y

CONSIDERANDO:
Que hacen a la existencia y subsistencia de la Municipalidad los

ingresos que percibe, a efectos de realizar sus fines.-

Que es necesario conocer y arbitrar distintas alternativas que
posibiliten, o que incluso tienten al contribuyente a cumplir sus obligaciones comunales.-

Que es habitual, por diferentes motivos o crisis, y ante la necesidad de
lograr recursos, el impulsar distintos tipos de moratorias y/o planes de pagos.-

Que si bien estos planes contemplan en general a vecinos en
situaciones económicas ajustadas, muchas veces se deja de lado el reconocimiento de
aquellos contribuyentes que cumplen puntualmente con sus ohligaciones municipales.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

ART. 1").- DISPONGASE la BONIFICACIÓN det nueve (9%) por ciento sobre el total anual
a liquidarse en el año inmediato posterior, y sobre el mismo tributo, para aquellos
contribuyentes que en el inmediato anterior realizaron en un solo pago, al primer
vencimiento, la cancelación íntegra y total de sus obligaciones tasas y/o contribuciones y/o
servicios.-

ART. 2o).- DISPONGASE la BONIFICACIÓN del seis (60lo) por ciento sobre el total anual a
liquidarse en el año inmediato posterior, y sobre el mismo tributo, para aquellos
enntribuyentes que en el año inmediato anteríor realizaron puntualmente el pago de todas
y cada una de las cuotas de sus obligaciones por tasas y/o contribuciones y/o servicios.-

ART. 3o).- DISPONGASE la BONIFICACION del tres (3%) por ciento sobre cada una de
las cuotas a liquidarse en el año inmediato posterior y que en el año inmediato anterior se
cancelaron puntualmente, sobre el mismo tributo, ya sean tasas y/o contribuciones y/o
servicios.-

ART. 4o).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en sesión
ordinaria de fecha veintinueve de septiembre de dos mil cuatro.-
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H.C.D Presidente

H. Concejo Deliberante
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ntegulan vcllta de pcg¿urlentos
a base cle tr olueno y clerivaclos

Por ollo, on uso do las alrlbuclonos
conlo_rid¡s on olorllcUlo 2"-lnc. C) do InLoy Nncionnl No ZO6Bo/74 y Lor iln-
clonaf No 22AOZl 03, l¡rcuttnr_,os 3lor.
gnrJa s ¡xrr [) ocro to proürrcinl N" 5 2gf]/A l,uoc¡oto t"lodiflcolorto N" 3332/05 y
Loy Provlnclal t.¡. 0852.

EI Subsocrolnrlo do Conrorcl¡:
R u guo lvo:

Artfculo I ".- Protrlblr on todo ol la.
rrltorlo Provlnclol, l¡ vonlo ol púr;lir;o
on kloscos, l¡brorfso, nln)aconos, srr.
pornrorcados y on ln vf a públlcn pr¡
nrodlo do von<Jodoros o¡rrbulanlos, rlo
los prorlugtos donornlnn(los po0o rnon-
los o odhoslvo3 cluo conleneon on su
conlfioslciórr quÍrnlca ol golvonlo do-
nornlnado Toluono o 3us dor¡vsdos.

El Anoxo I odiunlo a la prosonlo, y
quo lorntn po,lo lnloOranlo do osla
flosoluclón, conllono ln nornlnncirln
do los produclos Drohlbldos y (luo ;u
lórrnuln oslrl lnlogrodo por ol solvonle
foluolto o sug tlorlyados, ol cual gorá

nE$oLUCtON N.745
Cór rloba, 4/ 1 I /g',1.

V¡sto: La Loy ProvlnclalN. TO0O/gO
y la Loy N¡clonal N.20fj0O/74.
Y ConsirJorsndo:

Ouo os nocssa¡ig dar apllcació;r In.
rncdiatn a lo dis¡ruoslo por Lo¡ lt"
7BB0/SO on quo so d¡sfrono lo prohl.
blclón do la vonln on kloscos, llbrorfos,
nlmacones, cuporntorcados y vfa pú.
bllca pcr vorrtlodoras anrbtrlonlos. cJo
protluclos dónolnlnnt!os po0a rnonlog
o ¡dlloslvos (luo contonesn on su fór.
mulí1, ol olor¡ronlo qufntlco rJonornlno.
do "Toluono" o sus rJoriva<Ios.

Ouo lo
roglurnon

Loy No TBBO/gO, no ha sido
I ado.

orrrpllar.lo ¡;orlódlcarnorrlo por lo Srrb.
sec¡nlnrlo do Cornorclo. pnro nqUollos
produclos o orlfculos. olr cuyo conrpo-
siclórr so cornprobaro lo oxlslonclo dol
tof orldo olomonlo qulmlco.

Arlfclulo 2o.- Ln vontn nlpübllco do
los produclos donornlnados pogarnon-
los o odhosivos quo conlongon on 6u
colnposlclón qulmlca el solvonto do.
nolrinndo Toluono o sus <lerlvatJos, so
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volnllún (211 a11os, t¡uodando absolu-
lnrnonlo prolrltrltJo ol oxpondlo n rne.
noros do edod. Dlclros conlsrclos, ha.
bllilados pnra la vonla do talos produc-
los o artlculog, deborán curnplimontar
los slgulonlos rsqulsllos:

n) Emlslón do locluros conlormo o
Resoluclón Gonor¡l do la D.G.l. N'
34 'l 9/9 l, por cnda vonta roall¡odír c,o
e:;los frroductos, lo quo quodará nr-
ch¡vodB orr ol comorclo parn su oon.
lrslor y voriflcnclón por parto do la
A(,lorldad do opttcnclón,

b) Err In fncluroclórr onlllldn. so con.
olgntrrl on lul¡nr vlsiblo, lo otJatl y rrú-
r¡roro (,o f)ocur¡ronlo Noclonoldo ld6n.
lldod dol comprodor,

c) Al doroo d6 dicho cornprobanlo o
laclura «Jo vonla. so r.lojaró CorrstnnCln
dol lin parn ol quo luo ndqulrldo ol
prod uclo.

Artlculo 3..- Los lnlrocclonos a ln
prosonto F osoluclón, como cual(lul€r
hocho quo dosvirlúo su comolldo. so-
¡drr annclonndns do acuordo ol proco-
tlirrrlonto osl¡¡blocldo ¡ror los Loyos
lloclonof os No 2OGtt^,, , y ?2SO?./OJ.

Arlfculo 4o.- Lo presonlo rosoluclón,
orrlr oró on vlgonc¡o s pürilr dol dlo do la
foch¡.

^rllCulo 
5".- Prolocollcoso, comu.

nlquese, publfquoso y archlvoso.
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HUINcA Rrn¡R¡IcÓ
DPTO. GENERAL ROCA. PROV. DE CÓRDOBA

oRDENANZA N" 933/2004.-

VISTO:
La creación por Resolución de la Unidad Ejecutora provincia- Municipios, de Fondo

Permanente para la Financiación de Proyectos y Programas de los Gobiernos Locales de
la provincia de Córdoba, con destino a la financiación de proyectos y programas de obras
de infraestructura de Gobiernos Locales, en función de las indicaciones del Gobierno
Provincial destinadas a los Municipios, Comunas y Mancomunidades Regionales de la
provincia de Córdoba; y

CONSIDERANDO:
Que para la participación del Municipio de Huinca Renancó en dicho

organismo y la obtención de los posteriores beneficios que de dicha integración se
devenguen, es necesario arbitrar los instrumentos relacionados a la adhesión y ratificación
municipal a todos y cada uno de los términos de la Resolución que crea el Fondo
Permanente para la Financiación de Proyectos y Programas de los Gobiernos Locales de
la Provincia de Córdoba, como así también otorgar al Departamento Ejecutivo Municipal
las facultades pertinentes para que pueda asumir las responsabilidades del Municipio en
relación a la constitución y funcionamiento delfondo.-

Que los beneficios para el Municipio de Huinca Renancó se referirán a
la provisión de fondos para la realización de obras públicas y de infraestructura, servicios
públicos ylo modernización de la administración pública, programas o proyectos
destinados a la consolidación de la deuda pública, contención soc¡al, construcción o
remodelación de viviendas, transporte, asociativismo, y toda otra actividad no descripta
que signifique progreso en el ámbito local.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DEL¡BERANTE DE I.-A MUNUNICIPALIDAD DE

HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- ADHIERESE la Municipalidad de Huinca Renancó al FONDO PERMANENTE
PARA LA FINANCIACION DE PROYECTOS Y PROGRAMAS DE LOS GOBIERNOS
LOCALES DE LA PROVINCIA DE CORDOBA creado por la Unidad de Trabajo Provincia -
Municipios en el marco del Ministerio de Gobíerno de la provincia donde funciona.-

Art.2o).- RATIFICASE por esta Municipalidad todos y cada uno de los términos de la
Resolución de la Unidad de Trabajo Provincia - Municipios por la que se crea el FONDO
PERMANENTE PARA LA FINANCIACION DE PROYECTOS Y PROGRAMAS DE LOS
GOBIERNOS LOCALES DE LA PROVINCIA DE CORDOBA, autorizando expresamente la
suscripción de esa Resolución por parte del Sr. lntendente Municipal de Huinca Renancó.-

Art.3o).- FACULTASE al Departamento Ejecutivo Municipal para gue ceda, en forma
definitiva y permanente, a favor del FONDO PERMANENTE PARA LA FINANCIACION DE
PROYECTOS Y PROGRAMAS DE LOS GOBIERNOS LOCALES DE LA PROVINCIA DE
CORDOBA, hasta e[ uno por ciento (1%) de la coparticipación que; mensualmente,
corresponda al Municipio en los impuestos provinciales, conforme a la Ley 8663, o la que
eh el futuro la sustituya o modifique.-

Art,40).- FACULTASE al Departamento Ejecutivo Municipal para que
formalme
confiere

nte a la provincia de la cesión que efectúe en ejercicio de la facultad

mensual
por el artículo anterior, anoticiándola de que, en mérito a la cesión, deberá

mente pag ar la suma cedida directamente al cesionario.-

certifique
que se le
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DE
HUINCA RENANCÓ

DPTO. GENERAL ROCA. PROV. DE CÓRDOBA

o RDENANZA N:9jt4/2004. -

VISTO:
La necesidad de cÍear instrumentos a los fines de aplicar lo dispuesto en la

Ordenanza No 899/2003 que regula la comercialización de rodados en el Ejido Urbano
Municipal; y

CONSIDERANDO:
Que dicha necesidad surge de que la Ordenanza mencionada

establece las condiciones para la venta y compra de rodados, sin establecer las sanciones
para quienes comercialicen vehículos sin cumplir con lo requisitos exigidos, surgiendo de
esto una constante violación a la norma citada.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- MODIFíCASE la Ordenanza No 899/2003 y AGREGUENSE los siguientes
Artículos:

'Art.6o).- Para el caso de violación del Art. 1o), ESTABLECESE como sanción una
multa de PESOS DOSCIENTOS ($ 200.-). Para el caso de reincidencia en la falta,
ESTABLECESE una multa de PESOS CUATROCIENTOS ($ 400.-) Y el secuestro,
decomiso y posterior traslado al Conalón Municipal de los vehículos automotores y
similares que se encuentren en la Vía Pública en situación de infracción, no pudiendo ser
retirados por el/la infractor/a hasta tanto se abonen las multas sancionadas y los gastos de
traslado y depósito.;'

"Art.7o).- En caso de violación del Art. 4o), se sancionará al ínfractor con la clausura
del local y multa de PESOS DOSCIENTOS ($ 200.-).-"

"Art.80).- COMUN¡QUESE, publiquese, dése al Registro Municipal y archívese.-"

Art.2o).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de la Ciudad Huinca Renancó, en
sesión ordinaria de fecha veintinueve de septiembre de dos mil cuatro.-

Dr. REZ
C.D Presidente

H. Concejo Deliberante

Promulgada por Dec¡eto No 5O7 0O4 de fecha 3O de septiembre de 2004.-
TTTNGAS POA ORDNl[ANflÁ YIüJINTE.-
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DE
HUINCA RENANCÓ

DPTO. GENERAL ROCA - PROV, DE CÓRDOBA

oRDENANZA No 935/2004.-

VISTO:
La necesidad de organizar a la comunidad con el propósito de adoptar medidas de

carácter general orientadas a prevenir, evitar, restringir y reparar los efectos de los
sucesos adversos resultantes de la acción de agentes naturales o antrópicos proclives a
ocasionar graves daños a la población, o a los bienes públicos, privados y al medio
ambiente, y una vez acaecidos, aquellas que contribuyen a restablecer la normalidad en la
zona afectada, y

CONSIDERANDO:
Que en nuestra ciudad existen instituciones públicas y privadas en

aptitud de aportar infraestructura, material humano idóneo y capacidad de acción, para
desempeñarse en emergencias, fenómenos climáticos o de otra naturaleza.
lndividualismos estos, que es menester coordinar con el propósito de obtener los mejores
resultados, optimizar tanto recursos como esfuerzos y predeterminar el rol que a cada
actor le compete.-

Que si bien nuestra localidad cuenta ya con un cuerpo de bomberos
razonablemente bien equipado y con personal entrenado que se mantiene actualizado
asistiendo a cursos de formación y preparación para atender adecuadamente los diversos
eventos que pueden ocurrir, las implicancias de accidentes y emergencias exceden
frecuentemente su competencia, equipamiento y conocimientos.- Razón por la cual,
resulta sumamente importante aprovechar esas capacidades, a la vez de
complementarias, coordinarlas y potencializarlas, con demás instituciones de la ciudad con
facultades en áreas de su incumbencia.-

Que el municipio no agota su responsabilidad con el dictado de
directivas y normas, sino también debe programar el desarrollo de una suerte de
actividades que aseguren la protección de la comunidad y las capaciten para afrontar
eventos extraord i narios. -

Que resulta fundamental, a través de acciones preventivas y de auxilio
que se adoptan antes, durante y después de la emergencia, se tiende a evitar, anular o
disminuir la vulnerabilidad de la población ante un riesgo determinado.-

Que las prevenciones no deben limitarse a un determinado tipo de
emergencia, sino que su campo de acción debe contemplar todas las posibilidades de
desastres (naturales o provocados por el hombre), y que su accionar se hace efectivo
cuando la comunidad está preparada y sabe autoprotegerse.-

POR ELLO:
EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1').- ADHIERESE a Ley Provincial de Defensa Civil No 8906, sancionada el 30 de
Noviembre de 2000 y promulgada el 26 de Diciembre de 2000.-

Art.2o).- CREASE la JUNTA DE DEFENSA CIVIL MUNICIPAL, la que será presidida por
el ciudadano que ejerza el cargo de lntendente Municipal de Huinca Renancó e integrada

los representantes de instituciones públicas y privadas con capacidad operativa para
en el sistema, profesionales de diversas disciplinas y toda otra persona o entidad

ueda aportar conocimientos o recursos útiles para atender estas emergencias.-

, -,ilá,nor,-, lt 7i *. n,QLái1,i,*,, r*

*e'f

.r
ü

h

(.1

DT. FERNANIO. LUIS SUAREZ

,. 
"o*.tJtot' 

ooll 
L'r. n 

" 
r,



t% no r, ú''{)rr.,r/b {/¿i á ro * r"
DE

HUTNcA nerunrucó
DPTO. GENERAL RocA - PRoV. DE CÓRDOBA

lll.- Ord. No 934/2004.-

Art.3").- FACULTAR al Presidente de la JUNTA DE DEFENSA CIVIL MUNICIPAL a
designar un Coordinador Ejecutivo de Defensa Civil, el que deberá pertenecer al plantel de
funcionarios o empleados municipales, con la responsabilidad de reportar directamente al
lntendente Municipal.-

Art.4o).- El D.E.M. reglamentará los aspectos inherentes a organización, régimen y lugar
de funcionamiento, etc.-

Arlso).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión
Ordinaria de fecha veinte de octubre de dos mil cuatro.'

Ufaría Quevedo DT. FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
- H.C.D.

Promtügada por Deereto I{e 557/2OO1 de fecha 25 ile octubre Cte 2AO4-.-
gEil{gAS POR ORffiT{ANfl¿ rIGE}IÍE.-
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oRDENANZA No 936/2004.-
VISTO:

Los diferentes ingresos que se han registrado en el marco de la construcción de la
Obra 49 Viviendas Familia propietario - casa Propia - de la Dirección Provincial de la
Vivienda, que construye esta Municipalidad por administración; y

CONSIDERANDO:
Que es necesario efectuar los registros contables correspondientes a los

fines de su inclusión en el Presupuesto Municipal Ejercicio 2004 en curso, dado que el
avance de dicha obra se ha producido en forma más anticipada que lo que normalmente se
habla previsto en los cálculos presupuestarios iniciales.-

Que a todos los fines administrativos es necesario efectuar una
rectificación presupuestaria que verifique el incremento en la Partida correspondiente a dicha
obra, permitiendo la imputación de los movimientos que la misma origine.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- MODIFICASE el Presupuesto Municipal vigente para el corriente Ejercicio 2004, de
la siguiente manera:

I . CALCULO DE RECURSOS

CODIGO CONCEPTO P,VIGENTE INCREMENTO P.RECTIFICADO

2-1-2-01 D.P.V. (49 Viv.)
Ooeratoria Familia Pro-
pietaria (Casa propia)

TOTAL A INCREMENTAR

II . PRESUPUESTO DE GASTOS

coDrGo

2-1-08-01 -2-02-01 49 Viviendas
Operatoria Flia.
Propietaria

TOTAL A INCREMENTAR. ........

CONCEPTO P.VIGENTE INCREMENTO P,RECTIFICADO

326.995.-

397.633,01

200.000.-

.$ 200.000.-

200.000.-

.$ 200.000.-

526"995.-

597.633,01

Art.2o).- Con la presente Rectificación Presupuestaria, que lleva el No AO1|2AO4, el
Presupuesto Municipal de Gastos y Cálculo de Recursos vigente, queda frjado en la suma de
PESOS CUATRO MILLONES SETECIENTOS SESENTA Y SEIS MIL CIENTO SETENTA Y
ocHo coN SESENTAY CUATRO CENTAVOS (S 4.766.178,64).-

Art.30).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria
de fecha veinte de octubre de dos mil cuatro.-

a Quevedo DT, FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
. H.C.D

de por lJecreto No 5
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VISTO:
La necesidad de atender la demanda habitacional de esta Cludad

solicitudes presentadas por los vecinos y asentadas en el Registro Unico
Demanda (RUyP) confeccionado a tal efecto; y

ORDENANZA NO 937 I2AO4,-

de acuerdo con las
y Permanente de la

CONSIDERANDO:
Que resulta prioritario dar respuestas inmediatas a este tipo de problemas

atento a la entidad de los mismos.- Que la Dirección Provincial de la Vivienda, ha
implementado una serie de operatorias financiadas con recursos del FONAVI que posibilitan
a Municipios y Comunas de la provincia obtener los recursos necesarios para atender la
demanda habitacional de cada jurisdirción, de acuerdo con los cupos que integran la
programación anual de la citada repartición.-

Que el Sr. lntendente Municipal de esta Ciudad ha solicitado a la
Dirección Provincial de la Vivienda el financiamiento necesario para la construcción de
setenta y siete (77) viviendas en el marco del PROGRAMA FEDERAL DE CONSTRUCCION
DE VIVIENDAS por la suma de Pesos Tres Millones Ochenta Mil ($ 3.080.000,00).-.

Que de conformidad con lo establecido en las disposiciones del Art. 30o)
lnciso 1) y concordantes de la Ley No 8102, corresponde al H. Concejo Deliberante decidir en
forma definitiva este tipo de cuestiones.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.1o).- AUTORIZASE al Departamento Ejecutivo Municipal, a suscribir con la Dirección
provincial de la Vivienda el Contrato de Financiamiento respectivo, e! qqe asciende a la suma
de PESOS TRES MILLONES OCHENTA MIL ($ 3.080.000,00), más los intereses y gastos
que demande tal financiación, para la construcción en Huinca Renancó {e_qq!e¡!q y siete
(77) casas, en el marco del PROGRAMA FEDERAL DE CONSTRUCCION DE VIVIENDAS.-

Art.2o).- COMPROMETANSE los fondos provenientes de la Coparticipación lmpositiva
Provincial como garantía de cumplimiento del contrato mencionado y de amortización del
financiamiento otorgado en consecuencia.-

Añ.30).- Para hacer efectiva ala garantía dispuesta por el artículo anterior, OTORGUESE
Podei especial a favor de la Contáduría General de la Provincia, a fin de gue a pedido de la
Dirección Provincial de la Vivienda, proceda a retener de los fondos coparticipables, los
montos que correspondan hasta las sumas comprometidas.-

Art.4o).- sin perjuicio de lo dispuesto en el Art. 1o), el departamento Ejecutívo Municipal,
queda facultado para suscribir los contratos y demás documentaciÓn que fuera menester a
fin de dar cumplimiento a la presente Ordenanza.-

Art.5o).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria
de fecha veinte de octubre de dos mil cuatro.-

a Quevedo DT. FERNANDO LUIS SUAREZ
PresidenteH.C.D

por Decr^eto Ne 55g/20o1 de fecha 25 d*Ho?gt-%"J8DfJib8tff{:-
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,RDENANZA No ga8/2004.-

VISTO:
Que en el Parque Automotor perteneciente a la Municipalidad de Huinca Renancó

existen vehículos del servicio público municipal que dado su estado general se encuentran
en desuso desde hace largo tiempo; y

CONSIDERANDO:
Que eS necesario arbitrar medios y recursos para ir efectuando una

renovación al menos parcial de los vehículos y maquinarias afectados a los distintos
seryicios, tareas y obras que están a cargo del Municipio.-

Que en el Parque Au{omotor mencionado existen específicamente dos (2)
vehículos-maquinarias que no preitan función alguna, pasibles de ser enajenados en aras de
obtener recursos económicos para tales propósitos.-

Que los cobtos de un-a supuesta reparación de los mismos no redundaría
en beneficio sino en mayores erogaciones para el erario municipal.-

Que- el Parque Automotor cuenta con otras maquinarias similares en
características y función por lo que no se afectaría de ninguna forma el servicio, habiendo
reemplazado a los tales desde hace tiempo.-

Que existe factibilidad e interés de diversos particulares en adquirir dichos
bienes, lo cual significa una buena posibilidad de atender tales objetivos.-

Que la Ley orgánica Municipal No 8102 y modificatorias en su Art. 30o) -

lnciso 20) - establece eorno atribuciones del Honorable Concejo Deliberante "Autorizar la

enajenación de bienes privados de la Municipalidad o la constitución de gravámenes sobre
ellos".-

Que el Art. 70) de la Ordenanza General de Presupuesto Municipal No

92O12OO4 dice que la venta de bienes municipales podrá ser efectuada mediante Ordenanza
especial con iazones debidamente fundamentadas, autorizando dicfa .enajenación el
Hdnorable Concejo Deliberante y cuya materialización corresponderá al Departamento
Ejecutivo Municipal.-

Que el estado de arrumbamiento general de dichos bienes y el interés
manifiesto de ser adquiridos como bienes en desuso-y la posibilidad de transformarlos en
una futura renovación'del Parque Automotor, son sobradas razones parq.qqe se autorice la
operación de que se trata, haóiendo uso a la segunda opción del Art. 70) de la Ordenanza
Presupuestaria, razones de conveniencia a los intereses municipales.-

Que en el Municipio de Huinca Renancó existe un antecedente similar, en
la Ordenanza No 75411999.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.lo).- AUTORIZASE al Departamento Ejecutívo Municipal de Huinca Renancó a efectuar la
venta'directa a particulares' de dos (2) 

-maquinarias 
pertenecientes. al Parque Autom.otor

Municipal, por tin monto de PESOS 
.VEINTE 

MIL ($ 20.000.-) el paquete de ambas,
obedeciendo a las siguientes características:

1 ) Vehículo: Motoniveladora marca Caterpillar.-
No de vehículo: 12 - Motor Grader -12 E 8
NUMERO INVENTARIO MUNICIPAL: J -20001.-
Serial No 99E3514 Serie "E"

2) Vehículo: Motoniveladora marca Caterpillar.-
2 A - 3929.-
ldentificación: CAT 3V2438,-

Art 2r).- AUTORIZASE al Departamento Ejecutivo Municipal a efectuar toda la

necesaria con motivo de la venta de dichos bienes.-

Án
d6l

¡¡

- El ingreso se imputará a la Partida Presupuestaria 2 - 3 -1- 05 - OTRAS VENTAS -
de Gastos vigente,-

D¡. FERNANDo tUI§ SUAREZ
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Art.4o).- AUTORIZASE la Baja del lnventario Municipal, de los vehículos mencionados, luego
de efectuada la operación de venta directa prevista por la presente Ordenanza.-

Art.5o).- COMUNIQUESE, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sal del Honorable Concejo Deliberante de Huinca RenancÓ, en Sesión Ordinaria
de fecha veinte de octubre de dos mil cuatro,-

ryE

(,
R

) LLI
ú

2{

rfc)
(§

i-

G
("ilst a )
TJT(-¡E'

evédo DT. FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
H C.D.

Promrügadta por Decreto Ne 562/20A1 de fecha 25 de octubre éle 2OO4.-
:$NGA§E POR ORNENANSA YIGE}TT§..
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Municipolidod de Huinco Renoncó
Sui¡lacha y Laprida-Huinca Renancó

I)pfo. Cral. lloca - I'cia. dc (lórdoba
('.1'.6210 - l-cl. I.'ux 02336-191000
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DEPARTA!,TENTO EJECUTIVO

HUTNCA RENANCO, Cba 25 de octubre de 2OO4.-

ATENTO:
La sanción dada por el Honorable Concejo Deliberante de Huinca

Renancó en su Sesión Ordinaria de fecha 20 de octubre de 2OO4 aI
Proyecto de Ordenanza que Autoriza aI D.E.M. a efectuar la Venta
Directa a Particulares, de dos (2) maquinarias pertenecientes aI
Parque Automotor Municipal, por un monto de Pesos Veinte Mil ($
20.OOO.-), elevado por este Departamento Ejecutivo MunicipaL.-

POR ELLO y en uso de sus facultades

EL INTENDENTE MUNICIPAL DE HUINCA RENANCO

DECRETA

Art.1a).- PROMULGASE Ia ORDENANZA Ne 938/2OA4 AUTORIZACION PARA
EFECTUAR VENTA DIRECTA A PARTICULARES DE DOS (2) MAQUINARIAS DEL
PARQUE AUTOMOTOR MUNICTPAL EN MONTO DE PESOS VEINTE MIL ($ ZO.OOO.-)

sancionada por eI H. Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión ordinaria de fecha 20 de octubre de 2004.-

Art.2e) .- COMUNIQUESE, publÍquese, dése aI Registro Municipal y
archivese. -

DECRETO Ne 562/2004.-

{''f

Carlos ,"r[
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DR OSCAR ELIAS IT. SALIBA
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Huinca Renancó, 21 de Octubre de 2004.-

Señor:
lntendente Municipal
Dr. Oscar Elías M. Saliba
S/D.-

Ref. "ordenanza No g3B/2004 - venta de dos Maquinarias en Desuso,'.-

De nuestra mayor consideración:
Tenemos el agrado de comunícarle a Ud., respeclo a

Ia Ordenanza de referencia, que la mísma ha sido aprobada por unanimidad y con la
especial recomendaciÓn de que el importe resultante de tales ventas, sea utilizado
para mejorar o arreglar las maquinarias destinadas a la prestación de tos servicios
públicos.-

Sin otro particular y a la espera de que la presente
sugerencia pueda ser atendida por ese D.E"M., saludamos a Ud. con distinguida
consideración.-

- t..
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úarí Quevedoa
- H.C.D

DT. FERNANDO LUIS SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
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ORDENANZA Ng 939/2004

VISTO:
Que en 1a presente etapa de1 Ejercicio Fiscal 2004 se ha

verificado un movimiento presupuestario que ha superado las
expectativas previstas en eI Presupuesto de Gastos y CáIcu1o de
recursos vigente, habiéndose registrado mayores ingresos por
servicios prestados desde eI Municipio, que alientan un rj-tmo de
trabajo en servicios e inversiones que que condicen con dichos
ingresos; y

CONSIDERANDO:
Que es necesario registrar dichos mayores ingresos

económicos, que se han verificado sobre bases ciertas y demostrables
en rubros referidos a: Derechos de oficina, Patentes de ejercicios
Anteriores, Servicios ISET y Centro de Salud Municipal,
reflejándolos en las partidas respecti-vas de1 Presupuesto Anua1, l-os
cuales irán a reforzar partidas de gastos de mantenimiento y
movilización de Ia estructura municipal, que asegurarán eI
cumprimientot:"'"=J;'"i:t"i."J.ot"'il:r:"'1T'.;¿f::?i,-,"=tu"Jtui;.
Rectificación Presupuestaria que refleje esta circunstancia para Ios
dos meses restantes de1 presente Ejercicio Anua1.-

POR ELLO

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCO

SANCIONA CON FUERZA DE ORDENANZA

Art.l-e).- RECTIFICASE eI Presupuesto de Gastos y Cá1cu1o de Recursos
vigente, de Ia siguiente manera:

I CAI,CULO DE RECURSOS Partidas a Incrementar.-

CODIGO DENOUTNACION P .ANTERIOR INCRE},ÍENTO P.RECTIFIC.

tl
,

i

i.
lf

l--L-l--l-4-1 Derecho Of icina-Guias 86. 000. -
1-1-l--l-4-3 Derecho Of icina-Otros 28. 000. -
1-l--1-17-5 Servicios ISET l-0. OO0. -
1"-L-L-2L Infraestructura Social

(Ejerc. Anteriores) 70.OOO.-
l--l--2-03 Multas 5.000.-
L-2-2-02 Subs. y Subvenciones

Pcial-es y Nacionales 40. O0O. -
TOTAL A INCREMENTAR

25.000. -
l-6. 000. -
14 . 600. -

34.700.-
400. -

t-t-t-. 000. -
44. 000. -
24 .600 . -

l-08.700. -
5.400. -

L5. 300. - 55. 300. -
S 110 ooo. -

II PRESUPUESTO DE GASTOS Partidas a Incrementar.-

CODIGO DENOMINACION P.ANTERIOR INCREMENTO P.RECTIFICADO

l--1-o2-12 Crédito Adicional
p/Ref. Partidas

1-1-03-18 Crédito Adicional
p/Ref. Partidas

1-3-05-02-
-07 Crédito Adicional

p/Ref. Partidas

32.000.- 42.850.-

l-5.000.- 27.340.-

48.O00.- 68.750.-

15. 300. - 55. 300. -

t-0. 850. -

L2 .340. -

20.7 50. -
l--3 -06-o1-
-1-l-O Crédito Adicional

p/Ref. Partidas 40.000.-
TOTAL A INCREMENTAR

DT, FEHHANDO LIJIS SUAREZ
PiESIDcNÍE

H' corucu''lc DFi rir

§ 110. 000. -
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Art.2e).- Con Ia presente Rectificación, que lleva el- Na OO2/2oO4,
e1 Presupuesto Municipal de Gastos y Cá1cu1o de Recursos deI
Ejercicio 2OO4 queda dijando en Ia suma de PESOS CUATRO MILLONES
OCHOCIENTOS SETENTA Y SEIS MfL CIENTO SETENTA Y OCHO CON SESENTA Y

srETE ($ 4.876.l.78 ,67) .-

Art.3e).- COMUNIQUESE, publiquese, dése a1 Registro Municipal y
archfvese. -

Dado en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó en
Sesión Ordinaria de fecha tres de noviembre de dos mil cuatro.-

C

PIARIA
Secr

QUEVEDO DR.

H.

TERNANDO LUIS SUAREZ
Presidente

CONCEJO DELIBERANTE
H. C. D.ar

Promulgad.a por Decreto No 585/2OO4 de fecha 09 ae noylembre d.e 2004.-
TtsNG,{SE POli ORDENANIA YIGENIE.-
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ORDENANZA NO 94012004.-

VISTO:
El Proyecto de Ordenanza elevado por la Concejal del Bloque U.C.R., Prof. Mirtha Lidia

Díaz, a instancias de la propuesta presentada por alumnos de 40 Año división "A" del |.P.E.M.274
"General Lucio V. Mansilla", con referencia a que en nuestra ciudad existe una gran variedad de
especies arbóreas de las cuales se desconocen los beneficios que brindan y sus nombres; y

CONSIDERANDO:
Que los árboles aportan beneficios como:

. Proporcionanoxígeno.-

. Brindan sombra.-

. Reservorio de especie.-
o Protegen la biodiversidad.-
. Mejoramiento de las condiciones climáticas.-
. Reducen el estrés en las personas.-
o Reducen la contaminación sonora, microbiológica y química, los cuales en general la

población desconoce.-

Que identificar las especies que conforman la población arbórea contribuye a su
conocimiento.-

Que el municipio espera que el conocimiento y la valorac¡ón de lo antes
enunciado influya en el respeto y cuidado de los árboles.-

POR ELLO:

EL HONORABLE CONCEJO DELIBERANTE DE HUINCA RENANCÓ

SANCIONA CON FUERTADE ORDENANZA

Art.1o).- DISPONESE la identificación de los árboles de las plazas Argentina, San Martín y España
y de otros espacios verdes de la Ciudad, mediante carteles donde se inscribirá su nombre vulgar y
científico.-

Art.2o).- DISPONESE en cada una de esas plazas un cartel donde se puntualiza¡án los beneficios
de la población arbórea.-

Art.3o).- Adjuntase a la presente Ordenanza como Anexo I el croquis de los carteles indicadores
correspondientes a los Arts. 1") y 2").-

Art.4o).- Las erogaciones que demande lo establecido en la presente Ordenanza, se imputarán a la
Partida: 2.1.08.01.2.06.01 "PLAZAS, PARQUES Y PASEOS" del Presupuesto de Gastos vigente.-

Art.50).- Comuníquese, publíquese, dése al Registro Municipal y archívese.-

DADO en Sala del Honorable Concejo Deliberante de Huinca Renancó, en Sesión Ordinaria de
fecha diecisiete de noviembre de dos mil cuatro.-

L'

o DT. FERNANDO LU]S SUÁREZ
Presidente

H. Concejo Deliberante
C.D

lromulgad.a por necreto No 605/2AA4 Cte fecka ZZ de noviembre cte 2004.-
IETITAS POE ORD}T.I3NÍA YIGENIM.*
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ANEXO. I
CARTEL GRANDE

ALTO: 1m.-
ANCHO: 0,70 m.
PIE: 1.00 m. Sobresaliente del piso y 0,50 m. enterrado
MATERIAL: Chapa con un marco de hierro.-

f4

/

)

4n.

pl6o Í? '

4n.
Soolo

CARTEL PEQUEÑO
ALTO: 0,15 m.-
ANCHO: 0,30 m.
PIE: 0,30m sobresaliente del piso y O,4O enterrado.-
MATERIAL: Madera, al igual que el pie.-
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